2024 m. birzelio mén.__ d.
Maitinimo paslaugy pirkimo — pardavimo sutarties Nr.

2 Priedas

TECHNINE SPECIFIKACIJA

Lietuvos nacionalinis kulttiros centras (toliau — UZsakovas). numato jsigyti 2024 mety dainy
Sventés ..Kad giria zaliuoty™ dalyviy maitinimo paslaugas.

1. Preliminariis maitinimo paslaugy kiekiai R. Jankausko g. 17, Vilnius:

Data Pusry¢iai/pietlis/vakariené Porcijy skaicius*
. Pusry¢iai 110
Lieprsid, Vakariené 74
. Pusryc¢iai 117
LigpaR 3. Vakariené 84
: Pusryciai 107
Liepos 4 d. Vakariené 84
Pusryciai 217
Liepos 5 d. Pietls 74
Vakarien¢ (sausas davinys) 74
. Pusryc¢iai 203
Liepos 6. Piets 120
Liepos 7 d. Pusryciai 129

*Kiekiai yra preliminaris ir jie gali svyruoti iki 10 procenty

2. Apie konkre¢ius maitinimo laikus (valandas) UZzsakovas informuos rastu likus ne maziau kaip
5 darbo dienoms iki pirmo maitinimo datos.

3. Maitinimo vietoje turi biiti pakankamai staly ir kedziy, kad valgantys asmenys galéty pavalgyti
atsisede prie staly. Maitinimo vieta turi bati jrengta uzdarose patalpose turi biti adresu. kaip R.
Jankausko g. 17, Vilnius. Ugdymo jstaigos valgyklos salé priklauso ugdymo istaigai, kuri jsik@irusi $iuo
adresu. Ugdymo jstaigai yra zinoma, kad valgyklos saléje bus maitinami 2024 mety dainy Sventés ,.Kad
giria zaliuoty™ dalyviai. Tiekéjas turi susiderinti su ugdymo jstaiga dél jos patalpy naudojimo dalyviy
maitinimui.

4. Tiekejas organizuodamas maitinima dalyviy gyvenamosiose vietose uztikrina renginio
dalyviams galimybe valgyti atsisédus prie staliuky, dengtoje palapinéje arba stacionariose patalpose.
Maitintojas maitinimo vietoje privalo turéti maisto tiekimo linija. kuri per viena valanda galéty
aptarnauti visus maitinimo vietoje pusry¢iaujan¢ius. pietaujancius ir vakarieniaujancius dalyvius.

5. Organizuojant maitinima tiekéjas su maistu renginiy dalyviams pateikia atskirose pakuotése

supakuotas drégnas vienkartines servetéles rankoms nusisluostyti.




6. Tiekejas pats uzsitikrina elektros. vandens ir kitus poreikius. Operatyviai (maitinimo metu)
vykdo Siuksliy ir maisto atlieky surinkimg ir pats organizuoja Siuksliy ir maisto atlieky iSvezimg i3
visy maitinimo viety. Privalo riisiuoti $iuksles.

7. Sutarties vykdymo metu tiekéjas turés uztikrinti. kad:

7.1. visos maitinimo vietos atitikty higienos. darby saugos ir priesgaisrinés saugos reikalavimus.

7.2. maista gaminantys darbuotojai turéty paslaugy pobidi atitinkantj issilavinima, tiekimo linijy
darbuotojai sugebety kokybiskai ir greitai aptarnauti renginio dalyvius, maisto gamintojai ir tiekimo
linijy darbuotojai  bity pasitikring sveikata pagal higienos normos HN 15:2005 .Maisto
higiena™ reikalavimus.

8. Maistas ir maitinimo salygos turi atitikti higienos normos HN 15:2005 . Maisto higiena™ ir
kity teiseés akty reglamentuojan¢iy maisto kokybe ir maitinimo salygas reikalavimus.

9. Reikalavimai organizavimui:

9.1. Tiekejas turi paskirti atsakingus asmenis, j kuriuos Uzsakovas galety kreiptis dél teikiamy
paslaugy ar atsiskaitymy. taip pat kilus problemoms renginio organizavimo metu:

9.1.1. pagrindinj maitinimo organizavimo koordinatoriy, kuris koordinuoty visas su maitinimu
susijusias veiklas, derinty jas su UZzsakova, konsultuoty renginio dalyvius maitinimo vykdymo
organizaciniais klausimais (arba paskirty tam jgaliota asmenj). bty pasiekiamas kiekvieng dieng
renginiy metu renginio vietoje:

9.1.2. Tiek¢jas privalo paskirti asmenj (-is), kuris (-ie) palaikyty $vara maitinimo teritorijoje ir
sutvarkyty stalus, bei nenunestus panaudotus indus nunesty i tam skirtg vieta.

10. Reikalavimai maisto produktams:

10.1. Sviezi vaisiai ir darzovés turi atitikti tiekiamy rinkai $vieziy vaisiy ir darzoviy prekybos
standartus, nustatytus 2011 m. birzelio 7d. Komisijos jgyvendinimo reglamente (ES)Nr. 543/2011.
kuriuo nustatomos issamios Tarybos reglamento (EB) Nr. 1234/2007 taikymo vaisiy bei darzoviy ir
perdirbty vaisiy bei darzoviy sektoriuose taisykles (OL 2011 L 157. p. 1).

10.2. Bulves turi atitikti maistiniy bulviy [ ar II klasés kokybés reikalavimus, nustatytus Maistiniy
bulviy kokybes reikalavimuose, patvirtintuose Lietuvos Respublikos zemés tkio ministro 2002 m.
geguzes 23 d. jsakymu Nr. 193 . Dél Maistiniy bulviy kokybeés reikalavimy patvirtinimo™.

10.3. Mésos gaminiai turi atitikti Mésos gaminiy techninio reglamento. patvirtinto Lietuvos
Respublikos zemes @kio ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78 .Dél Mésos gaminiy
techninio reglamento patvirtinimo ir Zemeés dkio ministro 2003 m. gruodzio 29 d. jsakymo Nr.
3D-560 pripazinimo netekusiu galios™. nustatytus auksciausios rdgies mesos gaminiy kokybés
reikalavimus.

10.4. Alyvuogiy aliejus turi atitikti 2012 m. sausio 13 d. Komisijos jgyvendinimo reglamente (ES)
Nr. 29/2012 del prekybos alyvuogiy aliejumi standarty (OL 2012 L 12. p.14) nustatytus standartus.

10.5. Zuvininkystés produktai turi atitikti sveikumo standartus, isdéstytus 2004 m. balandzio 29 d.

Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 853/2004, nustatanéiame konkrecius gyviininés



kilmés maisto produkty higienos reikalavimus (OL 2004 m. specialusis leidimas, 3 skyrius, 45
tomas, p. 14), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2012 m. sausio 11 d. Komisijos reglamentu (ES)
Nr. 16/2012 (OL 2012 L 8, p. 29).

10.6. Rauginti pieno gaminiai turi atitikti Rauginty pieno gaminiy kokybés reikalavimus,
patvirtintus Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro 2005 m. liepos 8 d. jsakymu Nr. 3D-335 ..Dél
Rauginty pieno gaminiy kokybeés reikalavimy patvirtinimo bei kai kuriy zemeés tikio ministro jsakymy
pripazinimo netekusiais galios™.

10.7. Varské ir varskés gaminiai turi atitikti VarSkeés ir varskés gaminiy kokybés reikalavimus.
patvirtintus Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro 2002 m. gruodzio 11 d. jsakymu Nr. 488 ..Dél
Varskeés ir varSkes gaminiy kokybés reikalavimy patvirtinimo*.

10.8. Sariai turi atitikti Striy kokybés reikalavimy aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
zemes tkio ministro 2008 m. birzelio 13 d. jsakymu Nr. 3D-335 ..Dél Siriy kokybes reikalavimy apraso
patvirtinimo ir kai kuriy Zemés tkio ministro jsakymuy, susijusiy su privalomaisiais kokybeés
reikalavimais, pakeitimo™, nustatytus reikalavimus.

10.9. Lydyti striai turi atitikti lydyty striy kokybes reikalavimus. iSdestytus Lydyty siriy
techniniame reglamente, patvirtintame Lietuvos Respublikos Zemés ikio ministro 1999 m. geguzés 20
d. jsakymu Nr. 210 ..Dél privalomyjy kokybés reikalavimy patvirtinimo™.

10.10. Duonos ir pyrago kepiniai turi atitikti Duonos ir pyrago kepiniy apibidinimo, gamybos ir
prekinio pateikimo techniniame reglamente, patvirtintame Lietuvos Respublikos zemés Tikio ministro
2014 m. spalio 28 d. jsakymu Nr. 3D-794 ,,.D¢l Duonos ir pyrago kepiniy apibtdinimo, gamybos ir
prekinio pateikimo techninio reglamento ir miltinés konditerijos gaminiy apibidinimo, gamybos ir
prekinio pateikimo techninio reglamento patvirtinimo*, nustatytus reikalavimus.

10.11. Miltinés konditerijos gaminiai turi atitikti Miltinés konditerijos gaminiy apibiidinimo,
gamybos ir prekinio pateikimo techniniame reglamente, patvirtintame Lietuvos Respublikos zemeés
tkio ministro 2014 m. spalio 28 d. jsakymu Nr. 3D-794 _Dél Duonos ir pyrago kepiniy apibadinimo,
gamybos ir prekinio pateikimo techninio reglamento ir miltinés konditerijos gaminiy apibtdinimo,

gamybos ir prekinio pateikimo techninio reglamento patvirtinimo™, nustatytus reikalavimus.

I'1. Gaminant maisto produktus negali biiti naudojama:
Dazikliai:
11.1. E 102 tartrazinas;
11.2. E 104 chinolino geltonasis;
11.3. E 110 saulélydzio geltonasis FCF, apelsiny geltonasis S:
11.4. E 120 koSenilis, karmino riigstis, karminas;
11.5. E 122 azorubinas, karmosinas;

11.6. E 123 amarantas;



11.7.

11.8.

11.9.

11.10.
11.11.
11.12.
11.13.
11.14.
11.15.
11.16.

E 124 ponso 4R, koSenilis raudonasis A;

E 127 eritrozinas;

E 129 alura raudonasis AC;

E 131 patentuotas mélynasis V:

E 132 indigotinas, indigokarminas;
E 133 briliantinis meélynasis FCF;
E 142 zaliasis S:

E 151 briliantinis juodasis BN;

E 155 rudasis HT;

E 180 litolrubinas BK.

Konservantai ir antioksidantai:

11.17.
11.18.
11.19.
11.20.
11.211.
11.22.
11.23.
11.24.

E 200 sorbo rugstis;

E 202 Kkalio sorbatas;

E 203 Kkalcio sorbatas;

E 210 benzenkarboksirfigstis;
E 211 natrio benzoatas;

E 212 kalio benzoatas;

E 213 kalcio benzoatas;

E 220-228 sieros dioksidas ir sulfitai.

Saldikliai:

11.25:
11.26.
11.27.
11.28.
11.29.
11.30.
11.31.
11.32.
11.33.
11.34.
1135,

E 950 acesulfamas K;
E 951 aspartamas;

E 952 ciklamatai;

E 954 sacharinai;

E 955 sukralozé;

E 957 taumatinas;

E 959 neohesperidinas DC;

E 960 steviolio glikozidai;
E 961 neotamas;
E 962 aspartamo-acesulfamo druska;

E 969 advantamas.

Aromato ir skonio stiprikliai:

11.36.

E 620 glutamo rhgstis:



11.37.
1138
11.38.
11.39.
11.40.
11.41.
11.42.
11.43.
11.44. E 629
11.45. E 630
11.46. E 631
11.47. E 632
11.48. E 633
11.49. E 634
11.50. E 635

E 621 mononatrio glutamatas:;
E 622 monokalio glutamatas;

E 623 kalcio glutamatas;

E 624 monoamonio glutamatas;
E 625 magnio glutamatas;

E 626 guanilo ragstis;

E 627 dinatrio guanilatas;

E 628 dikalio guanilatas;
kalcio guanilatas;
inozino ragstis;

dinatrio inozinatas;
dikalio inozinatas;
kalcio inozinatas;
kalcio5 -ribonukleotidai;

dinatrio5 -ribonukleotidai.

12. Reikalavimai maisto produkty pateikimui:

Maisto produkty grupés

Maisto produkty patiekimas

1. Darzovés

1.1. Teikiamos $vieZios, sezoninéms darzovéms.

1.2. Svieziy darzoviy salotos tiekiamos su aliejaus ar nesaldinto jogurto padazu.

I.3. TermiSkai apdorotos darzovés (3viezios arba 3aldytos) tiekiamos kaip garnyras,
sriuba, apkepas ir t. t.).

2. Bulveés

2.1. Bulviy patiekalai tiekiami su padazais. jie turi biti neriebas (nesaldinto jogurto.
pomidory ir pan.).

3. Grudiniai produktai

3.1. Teikiama viso griido arba i§ dalies viso griido produktai.

3.2. Teikiama duona turi biti ruginé (ne maziau kaip 30 proc. sausos produkto mases
sudaro rugiai).

3.3. Makaronai turi biti teikiami pagaminti i$ kietyjy kvieciy milty arba viso griido
milty.

4. Mésa ir mésos gaminiai

4.1. Patiekalams gaminti naudojama liesa mésa.
4.2. Paukstiena patiekaly gamybai naudojama be odos.
4.3. Mésos gaminiai tiekiami tik auks$¢iausios risies.

5. Zuvis

5.1. Zuvis turi biiti pateikiama be smulkiy a3aky.

6. Pienas ir
produktai

pieno

6.1. Naudojamas ne didesnio nei 2,5 proc. riebumo pasterizuotas pienas.
6.2. Naudojami rauginti pieno gaminiai po rauginimo termiskai neapdoroti.

7. Aliejus ir riebalai

7.1. Saltyjy patiekaly gaminimui naudojamas 3alto spaudimo nerafinuotas aliejus
(rapsy, alyvuogiy, liny sémeny ir kt.).

7.2. Kepimui naudojamas kepti tinkantis aliejus.

7.3. Sviestas. kur jmanoma, kei¢iamas aliejumi arba margarinu, kurio sudeétyje sociyjy
riebaly rlig8¢iy ne daugiau kaip 33 proc. bendrojo riebaly kiekio.




13. Privalomas meniu yra pridedamas atskirame faile. Pridedamas meniu yra nuo 2024 m. birzelio 29
iki liepos 7 d., todél jsivertinkite pagal Techninés specifikacijos 1 punkte nurodytas datas, kuriy dieny
meniu jums yra aktualus.

13.2. Maitinimui turi bliti naudojama ne maziau kaip 30 proc. ekologisky produkty.
13.3 Augalinis meniy turi sudaryti 20 proc. nuo visy porcijy.

13.4. Negali biiti du kartus i3 eilés duodamas tas pacios riisies vaisius.

13.5. Sausas davinio vakarienés kalorijy kiekis turi atitikti jprastos vakarienés kalorijy kiekj. Sauso
davinio meniy tiekéjas prievolés suderinti su Uzsakovu.



