 
DARBUOTOJŲ MAITINIMO PASLAUGŲ PIRKIMO TECHNINĖ SPECIFIKACIJA

I. PIRKIMO OBJEKTAS
Darbuotojų maitinimo paslaugos, t.y. paruošto maisto (toliau – Prekės)  tiekimas (toliau kartu vadinama - Paslaugos) ir kompensacijos padengimas. 

II. PIRKIMO OBJEKTO PRITAIKYMO SRITIS 
Maitinimo kompensacija yra numatyta kaip papildoma nauda AB Vilniaus šilumos tinklų  (toliau – Užsakovas) darbuotojams, todėl perkamos įmonės darbuotojams Paslaugos. Atkreiptinas dėmesys, kad šis pirkimas neapima maitinimo paslaugų apmokėjimo, tai yra už pristatytą maistą Tiekėjui atsiskaito įmonės darbuotojai patys sutartyje numatytomis sąlygomis.

III. TECHNINIŲ REIKALAVIMŲ, KURIUOS TURI ATITIKTI PERKAMOS PREKĖS APRAŠYMO BŪDAI
1. Pagal kolektyvinę sutartį Užsakovas  kompensuoja dalį Paslaugų (paruošto maisto dienos pietų) kainos (1 darbuotojui – 1,45 EUR/dienai). Užsakovo Darbuotojui naudojantis Prekėmis, nuo paruošto maisto dienos pietų sutartos kainos, turės būti daroma 1,45 EUR su PVM išskaita, kurią gale mėnesio pagal Prekių panaudojimą, nustatyta tvarka apmokės Užsakovas. Prekių  (paruošto maisto dienos pietų) kainą po išskaitos (1,45 EUR = apmokama suma) apmoka pats darbuotojas, gavęs Prekes.
2. Užsakovas neįsipareigoja per visą sutarties galiojimo terminą panaudoti visų kompensacijoms numatytų pinigų.
3. Paslaugos Užsakovo darbuotojų bus perkamos pagal konkretų poreikį. Pagal statistinius Užsakovo duomenis, vidutiniškai per mėnesį yra užsakoma: 
	[bookmark: _Hlk103167241]Eil. Nr. 
	Objektas
	Preliminarus kiekis per mėnesį, porcijos vnt.

	1.
	Pramonės g 95, Vilnius
	150

	2.
	Ateities g. 12 ir Ateities g. 12A, Vilnius
	200

	3.
	Elektrinės g. 2, Vilnius
	1300

	4.
	Spaudos g. 6-1, Vilnius
			200



Užsakomų Prekių (porcijų) kiekiai gali skirtis priklausomai nuo metų laiko ir nuo šalyje vyraujančios pandeminės ar kitos nenumatytos situacijos. 
4. Prekės (paruošto maisto dienos pietūs) turi susidaryti iš:
	Eil. Nr. 
	Patiekalas
	Porcijos kiekis gramais arba mililitrais 

	1.
	Sriuba
	Ne mažiau kaip 200 ml

	2.
	Duona
	Ne mažiau kaip 20 gr

	2.
	Mėsa arba žuvis
	Ne mažiau kaip 200 gr

	3.
	Daržovių garnyras 
	Ne mažiau kaip 100 gr

	4.
	Angliavandenių garnyras (ryžiai, grikiai, bulvės, kruopos ir t.t.)
	Ne mažiau kaip 100 gr

	5.
	Gėrimas
	Ne mažiau kaip 200 ml

	6.
	Kiti priedai (grietinė, uoginė, padažai)
	Priklausomai nuo patiekalo



5. Tiekėjas turi užtikrinti, kad maisto temperatūra būtų ne mažesnė nei: karštų sriubų + 76oC; karštų patiekalų + 68oC; šaltų patiekalų +7oC iki +14oC pristatymo metu.
6. Tiekėjas turi kiekvienai dienai numatyti ne mažiau kaip tris (3) Prekių (paruošto maisto dienos patiekalų) kompleksus, iš kurių vienas turėtų būti vegetariškas. Dienos meniu turi būti pateiktas siūlomų patiekalų aprašymas, t.y. kokie ingredientai įeina (koks garnyras, priedai ir pan.).
7. Prekės pristatomos turi būti švaria ir tvarkinga transporto priemone. Prekės (paruošto maisto patiekalai) sufasuoti tam skirtoje taroje, užtikrinančioje reikalingą maisto temperatūrą, saugą nuo aplinkos taršos. Naudojama tara privalo turėti ne maisto prekės higieninį pažymėjimą ĮOK Nr. 501, patvirtinantį, kad tara atitinka Lietuvoje nustatytus nekenksmingumo ir kokybės reikalavimus. Fasuojant maistą būtina atsižvelgti į maisto paskirtį bei konsistenciją.
8. Maisto prekėmis gali naudotis visi Užsakovo darbuotojai, pateikę Tiekėjui darbo pažymėjimą ar kitą Tiekėjo identifikavimo priemonę. Tiekėjas turi turėti galimybę identifikuoti ir fiksuoti duomenis apie Prekių patiekimą.
9. Kompensaciją Užsakovo darbuotojui galima taikyti, kai Prekių užsakymo suma vienam asmeniui yra ne mažesnė nei 1,45 EUR su PVM.
10.Prekės (paruoštas maistas) turi būti pristatytos Užsakovo nustatytu pietų meto laiku: nuo 11.00 iki 11.30 val. Už pristatomo maisto vėlavimą bus taikoma bauda, numatyta sutarties sąlygose.
11. Tiekėjas turi užtikrinti Paslaugų tiekimą darbo dienomis, nustatytu Užsakovo pietų metu, visą sutarties galiojimo laikotarpį.
12. Tiekėjas, kompensaciją Prekėms gali suteikti tik identifikavęs, nustatytu būdu Užsakovo darbuotoją.
13. Paslaugos turi būti teikiamos, paruoštas maistas ruošiamas, gaminamas laikantis Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro patvirtintų Lietuvos higienos normų.
14. Kas mėnesį, kartu su PVM sąskaita faktūra, Tiekėjas turi pateikti užfiksuotus duomenis apie suteiktą Prekių (paruošto maisto) kiekį. Ataskaitoje turi būti nurodyta kurią mėnesio dieną, kam (identifikavimo kodais) ir kiek viso buvo suteikta Prekių (paruošto maisto).  
15. Sąskaitas ir jos priedus už faktiškai per praėjusį mėnesį pateiktas Prekes, Tiekėjas pateikia Užsakovui iki einamojo mėnesio 4 (ketvirtos) dienos naudodamasis elektronine paslauga „E. sąskaita“.
16. Užsakymai pagal iš Tiekėjo Prekių, nurodytų dienos patiekalų kompleksų meniu, bus pateikiami Užsakovo įgaliotų asmenų Tiekėjui el. paštu.
17. Ateinančiai dienai Prekių (dienos pietų porcijų) poreikis pateikiamas Tiekėjui iki 16.00 val. Pasikeitus užsakomų Prekių (porcijų) skaičiui, Tiekėjo įgalioti asmenys patikslina užsakymą kasdien iki 8.00 val. Pagal patikslintus duomenis Tiekėjas koreguoja gaminamų porcijų skaičių (abipusiu Šalių susitarimu gali būti nustatytas ir kitas užsakymo ir Prekių (porcijų) poreikio patikslinimo laikas.) 
18. Prekės (maistas) nustatytu adresu, Užsakovo teritorijos viduje, turės būti perduotos keliose vietose pagal Prekes (maistą) užsakiusių darbuotojų skyrius (vietos Užsakovo teritorijoje bus patikslintos su Tiekėju pasirašius Sutartį). 
19. Paslaugomis gali naudotis visi įmonės darbuotojai, pateikę Tiekėjui darbo pažymėjimą ar kitą Tiekėjo identifikavimo priemonę. Tiekėjas turi fiksuoti duomenis apie maisto prekių kiekius. 
20. Darbuotojui atsiskaitant už užsakytą Paslaugą, Tiekėjas turi užtikrinti piniginės grąžos atidavimą. 
21. Turi būti galimybė papildomai užsakyti Paslaugas pagal atskirą Užsakovo atsakingo asmens užsakymą tokioms Prekėms: furšeto tipo (ar užkandžių) pusryčius, pietus ar vakarienę, pagal individualų ir išankstinį Užsakovo ir Tiekėjo suderinimą, pagal Tiekėjo pateiktas kainas ir meniu. Tokiu atveju Paslaugos turi būti teikiamos pagal atskirą Užsakovo atsakingo asmens ir Tiekėjo suderinimą. Kaina už suteiktas Paslaugas turi būti įtraukta į einamojo mėnesio sąskaitą. 
22. Tiekėjas Paslaugas teikia, Prekes pristato į nustatytą vietą savo transportu.
23. Paslaugos turi būti teikiamos (Prekės tiekiamos) šiais adresais: 
	Elektrinės g. 2, 03150, Vilnius;
	Ateities g. 12 ir Ateities g. 12 A, 08303, Vilnius;
	Pramonės g. 95, 11115, Vilnius;
	Spaudos g. 6-1, 05132, Vilnius, Duetto verslo centras;
	Gerulaičio g. 10, 08200, Vilnius, Technopolio verslo centras.
Pagal Užsakovo poreikį šiame punkte nurodyti adresai Vilniaus miesto ribose gali keistis, tokiu atveju konkretus adresas nurodomas Užsakovo užsakyme. 
24. Tiekėjas negali siūlyti Paslaugų ar Prekių (įskaitant jos sudedamąsias dalis), jei Prekių kilmė yra ar Paslaugos teikiamos iš Viešųjų pirkimų įstatymo 92 straipsnio 15 dalyje numatytame sąraše nurodytų valstybių ar teritorijų.

25. Paslaugos turi atitikti minimalius aplinkos apsaugos kriterijus, nustatytus Lietuvos Respublikos aplinkos ministro 2011 m. birželio 28 d. įsakyme Nr. D1-508 „Dėl produktų, kurių viešiesiems pirkimams ir pirkimams taikytini aplinkos apsaugos kriterijai, sąrašo, aplinkos apsaugos kriterijų ir aplinkos apsaugos kriterijų, kuriuos perkančiosios organizacijos ir perkantieji subjektai turi taikyti pirkdami prekes, paslaugas ar darbus, taikymo tvarkos aprašo patvirtinimo“: 
Tiekėjo teikiamos Paslaugos turi atitikti bent vieną iš nurodytuose 1, 2, 3 punktuose:
1 patiekalams ruošti produktai turi atitikti ekologinės gamybos reglamento reikalavimus ir (arba);
2. patiekalams ruošti produktai turi atitikti saugomų nuorodų reikalavimus ir (arba); 
3. patiekalams ruošti produktai turi atitikti NKP ar lygiaverčių kitų ES valstybių narių pripažintų maisto produktų kokybės sistemų reikalavimus.
Tiekėjo teikiamos Paslaugos turi atitikti visus nurodytuose 4, 5, 6, 7, 8 punktuose:
4. maistas ir gėrimai turi būti pateikiami naudojant daugkartinio naudojimo stalo įrankius, stiklinius ir kitokius indus bei staltieses arba atsinaujinančių išteklių pagrindu pagamintus stalo įrankius, indus bei viešojo maitinimo reikmenis;
5. susidariusios atliekos (stiklas, popierius, plastikas, metalas ir kt.) turi būti rūšiuojamos ir perduodamos atliekas tvarkančioms įmonėms;
6. biologiškai skaidžios atliekos turi būti surenkamos atskirai ir perduodamos šias atliekas kompostuojančioms ar kitaip naudojančioms įmonėms;
7. turi būti laikomasi atliekų prevencijos ir tvarkymo prioritetų eiliškumo (prevencija, paruošimas naudoti pakartotinai, perdirbimas, kitoks naudojimas, šalinimas);
8. teikiant paslaugas naudojamos transporto priemonės turi atitikti M ir N kategorijų kelių transporto priemonėms taikomus kriterijus (XVII skyrius „M ir N kategorijų kelių transporto priemonės ir su jų priežiūra susijusios paslaugos“).
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E il.  Nr.   O bjektas  P reliminarus  kiekis per mėnesį,  porcijos vnt.  

1.  Pramonės g 95, Vilnius  150  

2.  Ateities g.  12 ir Ateities g. 12A, Vilnius  200  

3.  Elektrinės g. 2, Vilnius  1300  

4 .  S paudos g. 6 - 1, Vilnius      2 00  

  Užsakomų  Prekių ( porcijų )   kiekiai gali skirtis priklausomai nuo metų laiko ir nuo šalyje vyraujančios  pandeminės ar kitos nenumatytos situacijos.    4 .  Prekės (paruošto maisto d ienos pietūs )   tur i   susidaryti iš :  

E il.  Nr.   P atieka las  Porcijos kiekis gramais arba mililitrais    

1.  Sriuba  Ne mažiau kaip  200   ml  

2.  Duona  Ne mažiau kaip  20   gr  

2.  Mėsa  a rba   žuvis  Ne mažiau kaip  200   gr  

3.  Daržovių garnyras   Ne mažiau kaip  1 00   gr  

4.  Angliavandenių garnyras   (ryžiai, grikiai, bulvės, kruopos ir  t.t.)  Ne mažiau kaip  1 00   gr  

5.  Gėr i mas  Ne mažiau kaip  200   ml  

6.  Kiti priedai (grietinė, uoginė, padažai)  Priklausomai nuo patiek a lo  

  5 . Tiekėjas turi užtikrinti, kad maisto temperatūra būtų ne mažesnė nei: karštų sriubų + 76 o C; karštų patiekalų  + 68 o C;  šaltų patiekalų +7 o C iki +14 o C   pristatymo metu.   6 .  Tiekėjas turi kiekvienai dienai numatyti ne mažiau kaip tris (3)  Prekių  (paruošto maisto  dienos patiekalų )   kompleksus, iš kurių vienas turėtų būti vegetariškas .   Dienos meniu turi būti  pateiktas  siūlomų patiekalų  aprašymas, t.y. kokie ingredientai įeina (koks garnyras, priedai ir pan.) .   7 .  Prekės pristatomos   turi būti švaria ir tvarkinga transporto priemone.  Prekės (paruošto maisto p atiekalai )   sufasuoti tam skirtoje taroje, užtikrinančioje reikalingą maisto temperatūrą, saugą nuo aplinkos taršos.  Naudojama tara privalo turėti ne maisto prekės higieninį pažymėjimą ĮOK Nr. 501, patvirtinantį, kad tara 

