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odos

Produkty pavadinimas

15100000-9

Vistiuky broileriy Slaunelés

Vistiuky broileriy blauzdelés

Vistiuky broileriy §launeliy mésa be
kaulo, be odos

Vis¢iuky broileriy file be kaulo ir

Vis€iuky broileriy file be kaulo ir

| Kalakutienos file

Kalakuty $launeliy mésa

Kiaulienos kumpine

Kiaulienos kumpiné

Kiaulienos sprandiné

Reikalavimai (techninés specifikacijos)

indelivose iki 10 vat.

indelivose iki 10 vnt.

indeliuose iki 2 kg.

Susaldyta -12°C iki-18° C, sufasuotos ne daugiau
kaip po 2,0 kg, be kaulo ir odos.

Atveésinta nuo -1°C iki 4°C, negali turéti jokiy
ankstesnio jos sulaldymo pédsaky, file turi bti be
kaulo, odos, sufasuota ne daugiau kaip 2,0 kg.

SuSaldyta-12° C iki -18° C, sufasuota ne daugiau
kaip po 2,0 kg. File turi biiti be kaulo, odos.

Susaldyta-12° C iki -18° C, sufasuota ne daugiau
kaip po 2,0 kg., be kauly ir odos.

Atvésinta iki 0-4° C viduriné kumpiné, be kauly ir
be odos, sufasuota vakuume iki 2 kg. Pristatymo
dieng iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi
biiti like ne maZiaus kaip 3 paros.

Susaldyta -12°C iki -18° C, viduriné kumpineé,
sufasuota vakuume ne daugiau kaip po 2,0 kg, be
kaulo ir odos. Pristatymo dieng iki tinkamumo
vartoti termino pabaigos turi biiti lik¢ ne maZiaus
kaip 3 paros.

lygi, vientisa, kokybiskai iSpjauta, be stambiy
wuﬁmwm_:_, sufasuota vakuume iki 2,0 kg.
Raur i klasé ne ¢ kaip "E".
Pristatymo dieng iki tinkamumo vartoti termino
\T!ncsmom turi bilti likg ne EMEE rEu 3 3 paros.

Susaldytos -12°C iki -18° C, fasuotos mai¥eliuose ar

SuSaldytos -12°C iki -18° C, fasuotos maieliuose ar

SuSaldytos -12°C iki -18° C, fasuotos maiSeliuose ar

Atvésinta iki 0-4° C., be kauly, be lasiniy ir be odos,

KIEKIU SARASAS
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Gy
MS.EE_‘E broilermy Slaunelés, susaldytos -12C iki -18 C,
gamintojas ZUB " Delikatesas”, fasavimas maiseliuose arba
\padékliukuose iki 10 vnt,

Viscuky broileriy blauzdelés, susaldytos -12C iki -18 C,
g yjas ZUB " Delik " fasavimas maiSelivose arba
padékliukuose iki 10 vat.

Viséiuky broileriy Slauneliy mésa be kaulo, be odos,
Ei@a r.._m. i -18 C, gamintojas ZUB " Delikatesas",
\fe arba padékliuk iki 2 kg.

S.—.m_:\i broileriy filé be kaulo, be odos, suSaldytos-12C iki- |
18 ZUB " Delik " fasavimas maiSeliuose |

1 & 4

arba padéklikuose iki 2 kg. |

Visciuky broileriy filé be kaulo, be odos, atvésinia nuo -I1C thi
4C, jas ZUB " Delik s", fasavimas maiSelivose

1 &

arba padékliukuose iki 2 kg.

m_.‘n.e:zn:em filé be kaulo, be odos, susaldyia -12C ____r_ -18C,
s ZUB " Delik ", Jasavimas maiSelivose arba
%h&at..._.*g se iki 2 kg.

Kalakutienos Slauneliy mésa be kaulo, be odos, susaldyta -
12 iki -18 C, gamintojas ZUB " Delikatesas", fasavimas
maifeliuose arba padékliukuose iki 2 kg.

.53:»53 kumpiné, atvésinta iki 0- 4C, viduriné

ne daugiau kaip po 2 kg, be kaulo ir odos. ﬁl&nge dieng
iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi biti like ne
matiau kaip 3 paros.

Kiaul k , suSaldyvia -12C iki -18C, En_E.E&
\kumpine, wa.a::&n,.. ZUB " Delikatesas", sufasuota vakuume
ne daugiau kaip po 2 kg, be kaulo ir odos. Pristatymo dieng
iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi biiti like ne
maZiau kaip 3 paros.

Kiauli diné iki 0-4C, be lasiniy ir odos,
lygi Ens.an_. .we&\_.wh.ms ipjauta, be stambiy
FOB " Delik " suft '

ne kn_..w_ﬁ: kaip po 2 kg.. Pri dieng t: ink

intojas ZUB " Delik \ Sufa k |

Mato vnt.

inés kilmés prod ktai, mésa ir mésos .unon..r.u‘m

kg

kg

kg

kg

kg

kg
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kg

ke

vartoli termino pabaigos turi biiti likg ne maziau kaip 3 paros.

Kiekis

2022-11-03-2023-
02-28

550

300

3400

6400

1500

2700

1500

4200

500

7200

Sitiloma mato

vnt. kaina, Eur

be PVM

4,00

4,90

4,90

6,80

6,30

Siilloma mato
vnt. kaina, eur
su PVM

484

593

593

823

7,62

4,36

4,36

PVM

1045,00

510,00

13600,00

3136000

7350,00

18360,00

9450,00

15120,00

1800,00

32400,00

Suma, Eur be




11 |Kiaulienos nugariné
12 |Lasiniai kiaulienos
13 |Soniné kiaulienos Sviezia
14 |Jautienos kumpis
15 411&33 un.mx._._i ir uzpakalinés
dalies kumpeliai
16 | VerSienos kumpiné
-

!

Atvesinta iki 0-4° C., be kauly, be laSiniy ir be odos,
nattralios formos, kokybiskai i§pjauta, sufasuota
vakuume iki 2,0 kg. Raumeningumo klasé ne

5 ¢ kaip "E".

Atvésinti iki 0-4° C,, pagaminti i¥§ kiaulienos
be

Kiaulienos nugariné, atvésinta ki 0-4C, be kauly, be lasiniy ir
odos, natiiralios formos, kokybiskai iSpjauta,gamintojas ZUB

" Delikatesas”, sufa Fu ne d kaip po 2 kg.
Raumeningumo klasé ne Zemesné kaip "E" Pristatymo dieng
ki tink vartoti haigos turi biiti likg ne

maziau kaip 3 paros.

RES.E:E lasiniai, atvésinti thi 0-4C, pagaminti i§ kiaulienos

Soninés, nevandeningi, nesiidyti, be priesk
kaulo, be odos, sufasuoti vakuume iki 2,0 kg,
Laginiy storis ne maZesnis kaip 4 cm. Pristatymo
dieng iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi
biiti likg ne maZiaus kaip 3 paros.

Atveésinta iki 0-4° C, nukaulinta, be papilves,
nesiidyta, be prieskoniy, sufasuota vakuume iki 2,0
kg. Liesoji dalis turi biiti ne ma¥iau kaip 30%
bendros masés.Pristatymo dieng iki tinkamumo
vartoti termino pabaigos turi biiti like ne maZiaus
kaip 3 paros.

Atvesintas, iki 0-4° C, be kauly, limfinazgiy, pléviy,
gyshy ir sausgysliy. sufasuota vakuume iki 2,0 kg.
|Raumeningumo klasé ne Zemesne kaip "O".
{Riebumo klasé ne Zemesné kaip "1". munm_uas._o

é feningi, nesiidyti, be prieskoniy, be kaulo, be
odos,gamintojas ZUB " Delikatesas”, sufasuota vakuume ne
daugiau kaip po 2 kg. Lasiniy storis ne mazesnis kaip 4
cm.Pri dieng iki tink varioti termino pabaigos

turi biiti likg ne maziau kaip 3 paros.

|
|

?En&.ﬁ kiaulienos Soniné, atvésintt iki 0-4C, nukaulinta, be
\papilvés, nesiidyia, be prieskoniy,gamintojas ZUB "

| Delikatesas", sufasuota vakuume ne daugiau kaip po 2 kg.
Liesoji dalis ne maZiau kaip 30% bendros masés. Pristatymo
dieng iki tinkamumo vartoti termino pahaigos turi biiti likg ne
maziau kaip 3 paros.

Jauti kumpis,

diena iki tinkamumo vartoti
bti likg ne maxiaus kaip 3 paros.

Atvesinta iki 0-4° C, be kauly, limfinazgiy, gysly ir
sausgysliy, sufasuota vakuume iki 1,0 kg. AukStos
raumeningumo klasés.

Atvésinta iki 0-4° C, be kauly, limfinazgiy, gysly ir
sausgysliy, sufasuota vakuume iki 1,0 kg.
Rumeningumo klasé ne Zemesné kaip "U". Riebumo
klase ne Zemesné kaip "1", Pristatymo diena iki
tinkamumo vartoti termino pabaigos turi bti like
ne maZiaus kaip 3 paros.

Atvésinta iki 0-4° C, be kauly, limfmazgiy, gysly ir
sausgysliy, sufasuota vakuume iki 1,0 kg.
Rumeningumo klasé ne zemesné kaip "U". Riebumo
klasé ne Zemesneé kaip "1".

Produkty fasavimo svoriy paklaida gali biiti + 20 %

ke ne daug .ma___u po 2 kg. Raumeningumo
klasé ne Z kaip "O, ri klasé ne z ¢ aip "1™ ,
turi | Pri dieng iki tink vartoti termino pabaigos turi
|biiti like ne maZiau kaip 3 paros.

Faakail 1

Triusienos priekinés ir uz) dalies kumy , atvésinta

thi 0-4C, be kauly, h:a?a..xi gysly ir sausgysity ,gamintojas

|ZUOB " Delik " sufe ka ne daugiau kaip po
lkg. Aukst g klases. Pri; dieng ki

k vartoti pabaigos turt buti like ne maziau
kaip 3 paros.

VerSienos kumpiné, atvésinta iki 0-4C, be kauly, limfmazgiy,
w...mc:__. hEE ir sausgysliy .gamintojas ZUB " Delikatesas",

| ne de u, kaip po 1 kg. Raumeningumo
klasé ne ¢ kaip "U, ri klase ne é kaip "1 ""
Pristatymo dienq iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi
bt ....»ﬁ ne maziau kaip 3 paros.

Versienos nugaring, atvésinta iki 0-4C, be kauly, limfmazgiy,
pleviy, gysly ir sausgysliy ,gamintojas ZUB " Delikatesas”,
sufasuota vakuume ne daugiau kaip po | kg, Raumeningumo

klasé ne 2 é kaip "U, riebi klasé ne é kaip """
Pri; dieng iki tink vartoti fermino pabaigos turi
biti Eﬂ ne maziau FE 3 paros.

K viso:

ki 0-4C, be kauly, limfmazgiy, |
.E.mci_ gysly ir sausgysliy .gamintojas ZUB " Delikatesas”, |

kg 3500

|

_

|

_
kg | 900
kg 800
ke 650
kg 60
kg 950
kg 100

5,00

1,80

4,70

9,00

11,00

12,00

14,00

T N\

6,05 17500,00
2,18 1620,00
5,69 3760,00
10,89 5850,00 i
1331 660,00
1452 11400,00
16,94 1400,00
mo kaina Eur be PVM| 173 185,00
PVM21%| 3636885
Ee _EE.-. Eur su PVM 209 553,85

wn.._: e-u.




