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Reikalavimai papildomam maitinimui - šaltų ir/ar šiltų užkandžių stalui bufetui
(Jeigu taikoma)
Tiekėjas Perkančiojoje organizacijoje gali organizuoti papildomą maitinimą - šaltų ir/ar šiltų užkandžių stalą (bufetą), suderinus su Perkančiosios organizacijos vadovu ar įgaliotu asmeniu. Jei yra galimybė laisvai pasirinkti užkandžius, jie turi būti tiekiami pagal užkandžių asortimento sąrašą. Užkandžių asortimento sąraše turi būti nurodytas maisto produkto ar patiekalo pavadinimas, gamintojas, BAR kodas bei etiketėje nurodytos sudedamosios dalys, alergenai ir kita privaloma informacija pagal 2002 m. gruodžio 24 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymą Nr. 677 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 119:2002 "Maisto produktų ženklinimas“ patvirtinimo.
Papildomas maitinimas - užkandžių stalas (bufetas) ir jo patiekalai (užkandžiai)  turi būti patrauklūs mokyklinio amžiaus vaikams (pavyzdžiui, mėsainių, dešrainių, kebabų formos, maisto pateikimas estetiškas ir patrauklus (kaip nurodyta http://sam.lrv.lt/, pasirenkant veiklos sritys>visuomenės sveikatos priežiūra>mityba ir fizinis aktyvumas> Valgiaraščiai ir technologinės kortelės ugdymo bei gydymo įstaigoms).
Papildomo maitinimo užkandžių stalo (bufeto) bent vienas patiekalas (užkandis) ruošiamas iš sudėtingų angliavandenių (pilno grūdo miltų ir/ar nešlifuotų arba viso grūdo  ryžių ir/ar lęšių ir/ar ankštinių daržovių). 
Ruošiant papildomo maitinimo užkandžių stalo (bufeto) patiekalus (užkandžius), bent viename mėsos gaminyje naudojama ne mažiau nei 90 proc. mėsos.
Ruošiant papildomo maitinimo užkandžių stalo (bufeto) patiekalus (užkandžius), rekomenduojami viso grūdo grūdiniai duonos ir miltų gaminiai, speltos miltų arba bent du kvietiniai patiekalai/užkandžiai turi turėti ne mažiau nei 5g skaidulų/100g, o ruginiai - 8g/100g.
Ruošiant papildomo maitinimo užkandžių stalo (bufeto) patiekalus (užkandžius), bent vienas patiekalas turėtų būti desertas, neviršijant maitinimo apraše nurodomo 10g/100g cukraus kiekio.
Ruošiant papildomo maitinimo užkandžių stalo (bufeto) patiekalus (užkandžius), turi būti vegetariško arba/ir tausojančio patiekalo pasirinkimas.
Ruošiant papildomo maitinimo užkandžių stalo (bufeto) patiekalus (užkandžius), bent viename patiekale turi būti ekologiška mėsa, pieno produktai ir daržovės.
1. Ruošdamas papildomo maitinimo - šaltų ir/ar šiltų užkandžių stalo (bufeto) patiekalus tiekėjas gali vadovautis papildomo maitinimo užkandžių stalo (bufeto) patiekalais iš žemiau siūlomo sąrašo (pateikiamos technologinės kortelės):
1. Viso grūdo blyneliai su sūriu ir kumpiu (gali būti keičiami kitais viso grūdo miltiniais gaminiais arba viso grūdo blyneliais su kitais priedais).
2. Omletas su dešrele ir šviežiomis salotomis (gali būti keičiamas kitu kiaušinių gaminiu arba gaminiu su tinkamomis vaikų maitinimui dešrelėmis/perdirbtu mėsos gaminiu).
3. Varškės apkepas (gali būti keičiamas kitu gaminiu turinčiu ne mažiau nei 80% varškės gaminio viduje, neskaitant užpilų, padažų ar garnyro ).
4. Viso grūdo tortilija su sūriu (gali būti keičiamas į kitą viso grūdo miltų tortiliją su kitu sūriu ar jo gaminiu arba ekologiška mėsa).
5. Viso grūdo sumuštiniai su ekologiška vištienos filė (gali būti keičiami kita viso grūdo duona arba miltiniu gaminiu bei kita ekologiška mėsa).

2. Kitų galimų papildomo maitinimo užkandžių stalo (bufeto) patiekalų sąrašas:

1. Viso grūdo pyragas be pridėtinio cukraus. 
2. Vegetariškas patiekalas su ekologiškomis daržovėmis. 
3. Ekologiškų daržovių salotos. 
4. Rauginto pieno gėrimas su vaisiais.
5. Viso grūdo bandelės su įdarais.
6. Mišrainės su nerafinuotu šalto spaudimo aliejumi. 
7. Viso grūdo sausainiai.
8. Vaisių glotnutis be pridėtinio cukraus

Tiekėjas gali siūlyti papildomo maitinimo - šaltų ir/ar šiltų užkandžių stalo (bufeto) patiekalus savo nuožiūra.

3. Taip pat kiti galimi patiekalai gali būti gaminami, atsižvelgiant į temines akcijas, kurios organizuojamos, tiekėjui aktyviai dalyvaujant mokyklos, kaip švietimo įstaigos, gyvenime.

Papildomo maitinimo - šaltų ir/ar šiltų užkandžių stalo (bufeto) patiekalai privalo būti ruošiami vadovaujantis Tvarkos aprašu bei kitais vaikų maitinimą reglamentuojančiais teisės aktais.
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