
1 priedas 

TECHNINĖ SPECIFIKACIJA 

DEŠRA, DEŠROS GAMINIAI 

Prekės privalo atitikti: 
1. Maitinimo organizavimo ikimokyklinio ugdymo, bendrojo ugdymo mokyklose ir vaikų 

socialinės globos įstaigose tvarkos apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 

ministro 2011 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. V-964 (aktuali redakcija), nurodytus reikalavimus. 

2. Lietuvos higienos normos HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“ (aktuali redakcija) 

reikalavimus. 

3. Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“ (aktuali redakcija) reikalavimus. 

4. Lietuvos higienos normos HN 16:2011 "Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji 

sveikatos saugos reikalavimai" (aktuali redakcija) reikalavimus. 

5. Reikalavimus, pateiktus Komisijos Reglamente (EB) Nr. 1441/2007, 2007 m. gruodžio 5 d. iš 

dalies keičiantis Reglamentą (EB) Nr. 2073/2005 dėl maisto produktų mikrobiologinių kriterijų ir 

Lietuvos higienos normoje HN 26:2006 „Maisto produktų mikrobiologiniai kriterijai“. 

6. Kiekviena pakuotė privalo būti paženklinta etiketėmis. Ženklinamas pagal HN 119:2014 ir 

Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) 1169/2011 reikalavimus. Etiketėje lietuvių kalba turi būti 

nurodyta gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, 

visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka 

vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė. 

7. Pristatytų maisto produktų galiojimo laikas turi būti likęs ne mažesnis nei pusė viso 

galiojimo laiko. Laikas nustatomas pagal ant pakuotės nurodytą pagaminimo datą ir galiojimo termino 

pabaigos datą. 

8. Maisto produktams pervežti naudojamos transporto priemonės ir konteineriai turi būti 

švarūs, geros būklės ir gerai prižiūrimi, atitikti higienos, sanitarinius reikalavimus maisto produktams 

vežti. Transportavimo metu mėsa ir jos produktai pervežami tokiu būdu, kad nebūtų pažeidžiamas 

pakuočių vientisumas, būtų išvengta pakuočių deformacijų, dūžių, išsiliejimo. Maisto produktams 

pervežti naudojamose pervežimo priemonėse ir konteineriuose turi būti palaikoma maisto produktams 

laikyti tinkama temperatūra bei juose turi būti temperatūros valdymo įrenginys. 

Prekės bus tiekiamos į 5 maitinimo veiklos vykdymo vietas pagal atskirai suderintą grafiką, adresais: 

1. Birutės g. 1A, Gižų k., Vilkaviškio r. 

2. Liepų g. 39, Keturvalakių mst., Vilkaviškio r. 

3. Dvaro g. 19, Paežerių k., Vilkaviškio r. 

4. Maldėnų g. 4, Maldėnų k., Vilkaviškio r. 

5. Diemedėlio g. 3, Maldėnų k., Vilkaviškio r. 

Preliminarūs perkamų prekių kiekiai nurodyti lentelėje, gali didėti ar mažėti. Užsakovas 

neįsipareigoja išpirkti nurodyto preliminaraus perkamų prekių kiekio: 
 

Eil. 

Nr. 

Pavadinimas Reikalavimai (kokybės, sudėties, fasavimo ir kt.) Mato 

vnt. 

Preliminarus 

reikalingas 

kiekis 

 

1 2 3 4  

1. Virta dešra 
„Daktariška“ 

arba 

lygiavertė 

Virta dešra aukščiausios rūšies, pagaminta iš smulkintos 

mėsos. Dešrų forma tiesi, ilgis ne mažiau 35 cm ir ne daugiau 

45 cm, lengvai nusilupančiu celofano apvalkalu, paviršius 

sausas, švarus. Konsistencija – stangri, pjūvyje faršas tolygiai 

išmaišytas, rausvos spalvos be pilkų dėmių ir tuštumų, be 

riebalų; skonis ir kvapas – malonus; prieskoniai natūralūs, 

švelnaus skonio, nesūri. 

kg 210 



2. Dešrelės 

pieniškos 

Aukščiausios rūšies pieniškos dešrelės, pagamintos iš 

smulkintos mėsos. 

Dešrelių forma tiesi, ilgis ne mažiau 8 cm ir ne daugiau 10 

cm, iki 40 mm skersmens, lengvai nusilupančiu apvalkalu. 

Vienos siuntos dešrelės turi būti vienodo ilgio ir vienodo 

svorio; dešrelės svoris ne mažiau 50 gr. ir ne daugiau 60 gr.; 

paviršius sausas, švarus, apvalkalas nesuplyšęs 

Konsistencija – stangri, pjūvyje faršas tolygiai išmaišytas, 

rausvos spalvos be pilkų dėmių ir tuštumų, be konservantų, 

stabilizatorių, be sojos; skonis ir kvapas – malonus, sultingas, 

jaučiamas prieskonių aromatas, švelnaus skonio, nesūrios; be 

skonio stipriklių (E 621, E 622 ir pan.) standžios 

konsistencijos. 

kg 350 

3. Karštai 

rūkytos 

dešrelės  

Karštai rūkytos aukščiausios rūšies, pagamintos iš kiaulienos 

dešrelės kiaulės žarnoje; be skonio stipriklių (E 621, E 622 ir 

pan.)  Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti  termino 

pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 10 parų. 

 50 

4. Karštai rūkyta 

dešra 

Karštai rūkyta "Servelato"  arba analogiška dešra, aukščiausios 

rūšies, pagaminta iš kiaulienos ir jautienos, ; be skonio stipriklių 

(E 621, E 622 ir pan.) Pristatymo dieną iki tinkamumo 

vartoti  termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 15 parų. 

 15 

PASTABA. Jeigu šioje techninėje specifikacijoje apibūdinant pirkimo objektą nurodytas konkretus 

pavadinimas ar šaltinis, konkretus procesas ar prekės ženklas, patentas, tipai, konkreti kilmė ar gamyba, standartas, 

tiekėjas gali pateikti lygiavertį sprendinį (kitų gamintojų lygiavertė produkcija ar įranga ir pan.) nurodytajam. 

Lygiavertiškumo įrodymas yra tiekėjo pareiga. 


