Pirkimo sutarties CP0263973 priedas Nr. 1

1. PASLAUGU PAVADINIMAI IR KAINOS

1. Nemokamo maitinimo patiekaly kainos:

Eil. | Paslaugy pavadinimas Ikainis uZ 1 asmenj, | Maitinamy mokiniy preliminaris skaitiai per diena, vnt.
Nr. Eur be PVM
Nemokamg maitinimg gaunandiy asmeny skai¢ius
9 Pusryciai 11 mety ir vyresniems 1.06 3
vaikams
10 Pietiis 11 mety ir vyresniems 2.14 30
vaikams
11 Pavakariai 11 mety ir vyresniems 0.00 0
vaikams
12 Vakariené 11 mety ir vyresniems 0.00 0
vaikams
2. Mokamo maitinimo patiekaly kainos:
Eil. |Paslaugy pavadinimas |]kainis uZ 1 asmenj, Preliminarus maitinamy | Vidutinis maitinimo dieny |Bendra kaina
Nr. Eur be PYM asmeny skaiCius per dieng, |skaitius per mokslo metus, | Eur be PVM
vnt. vnt.
9 Pusry¢iai 11 mety ir 0.00 0 0 0.00
vyresniems vaikams
10 Pietiis 11 mety ir 2.14 10 185 3959.00
vyresniems vaikams,
tame tarpe:
10.1 |Sriuba 0.30
10.2 | Antras patiekalas 1.84
11 Pavakariai 11 mety ir 1.01 30 251 7605.30
vyresniems vaikams
12 Vakariené 11 mety ir 0.00 0 0 0.00
vyresniems vaikams
I8 viso Eur be PVM: 11564.30
PVM suma, Eur: 1040.79
IS viso Eur su PVYM: 12605.09
3. Komercinés paslaugos:
Eil. |Paslaugy pavadinimas |]kainis uZ 1 asmenj, Preliminarus maitinamy | Vidutinis maitinimo dieny |Bendra kaina
Nr. Eur be PVM asmeny skaifius per dieng, | skailius per mokslo metus, | Eur be PVM
vat. vnt.
1 Laisvai pasirenkamas 1.84 10 185 3404.00
komercinis patiekalas
I8 viso Eur be PVM: 3404.00
PVM suma, Eur: 306.36
I3 viso Eur su PVM: 3710.36
Suma Eur be PVM: 14968.30
PVM suma, Eur: 1347.15
Suma Eur su PVM: 16315.45

6. MAISTO GAMINIMAS IR PRISTATYMAS

Sutartis Nr. CPO263973

Puslapis 9



Maisto gaminimas ir pristatymas Maistas gaminamas uZsakovo patalpose
Turto (patalpy) nuomos kaina 104.93 Eur be PVM/mén
Irangos nuomos kaina 0 Eur be PVYM/men

6. PASLAUGU TEIKIMO VIETA

I Paslaugy teikimo (pristatymo) vieta [ Kauno suaugusiyjy ir jaunimo mokymo centras, Sandeéliy g. 7, Kaunas

7. PRADINES SUTARTIES VERTE. PAPILDOMAI [SIGYJAMU PASLAUGU VERTE

Pradinés Pirkimo sutarties verté — 76010.92 Eur be PVM.

Papildomoms Paslaugoms, nuredytoms §iame priede, kurios gali biiti isigyjamos pasirasius atskira Saliy susitarimg vir§ pradinés Pirkimo sutarties

vertés, didziausia galima skirti verté ne daugiau kaip 10 (desimt) procenty pradinés Pirkimo sutarties vertés.

Papildomoms paslaugoms (nenurodytoms §iame priede, taciau susijusioms su pirkimo objektu, kurios pagal Pirkimo sutarties 3.4.4 punkta gali biiti

isigyjamos be atskiro §aliq susitarimo) didZiausia galima skirti verté ne daugiau kaip 10 (deSimt) procenty pradinés Pirkimo sutarties vertés.

8. PASLAUGU TECHNINE SPECIFIKACIJA

I SKYRIUS
TEISES AKTAI, REGLAMENTUOJANTYS MAITINIMO PASLAUGOS
TEIKIMA, MAISTO RUOSIMA, HIGIENA BEI KITUS REIKALAVIMUS,
SUSIJUSIUS SU MAITINIMU BENDROJO UGDYMO MOKYKLOSE

1. Paslaugy teikéjas maitinimo paslaugg turi teikti vadovaujantis §iais dokumentais (jy aktualiomis redakcijomis):

1.1. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr.852/2004 ,, D¢l maisto produkty higienos®;

1.2. Lietuvos Respublikos higienos normomis HN-15:2005 ,,Maisto higiena" ir Lietuvos higienos normomis HN-21:2011 ,Mokykla, vykdanti bendrojo ugdymo
programas, bendrieji sveikatos reikalavimai®;

1.3. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkric¢io 11 d. jsakymu Nr. V-964 , D¢l vaiky maitinimo organizavimo tvarkos apra$o
patvirtinimo* (toliau - Tvarkos aprafas);

1.4, Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2010 m. spalio 4 d. jsakymu Nr. V-877 ,,Dél pusry¢iu, piety ir pavakariy patickaly gamybai reikalingy
produkty rinkiniy sarasas pagal mokiniy amziaus grupes patvirtinimo™;

1.5. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 1999 m. lapkri€io 25 d. jsakymu Nr. 510 ,,Dél rekomenduojamy paros maistiniy medziagy ir energijos
normy tvirtinimo®™;

1.6. Kitais galiojanéiais teisés aktais, reglamentuojanéiais mokiniy maitinima ir maisto higiena.

2. Savivaldybiu, kuriy pavaldume yra mokyklos, kurioms perkamos maitinimo paslaugos (toliau — Savivaldyb¢), teisés aktai, reglamentuojantys vaiky maitinimg

(ju aktualios redakcijos), pateikiami 1 priede.

II SKYRIUS
PIRKIMO OBJEKTAS

3. Pirkimo objektas — mokiniu maitinimo paslauga, BVPZ kodas 55523100-3 (maisto mokykloms paslaugos).

4, Perkantioji organizacija perka mokiniy maitinimo paslaugas (toliau — Paslaugos).

III SKYRIUS
APMOKEJIMO UZ PASLAUGAS TVARKA

5. Uz mokiniams, kurie teisés akty numatyta tvarka yra {gijg teisg gauti nemokama maitinima, Paslaugy teikejo suteiktas Paslaugas (maitinima) sumokeés
Perkantioji organizacija (toliau tekste — Perkandioji organizacija, PO, Ugdymo {staiga), uz kitas (mokamo maitinimo) Paslaugy teikéjo suteiktas Paslaugas mokes
tretieji asmenys (mokiniai, tévai, mokyklos darbuotojai).

6. Nemokamas mokiniy maitinimas finansuojamas 1§ valstybés biudzeto specialios tikslinés dotacijos savivaldybiy biudZetams maisto produktams jsigyti ir

i§ savivaldybés biudZeto lé§y — gamybos i§laidoms finansuoti.

7. Uz nemokama ir mokama maitinima bus apmokama priklausomai nuo to, koki atsiskaitymo biida pasirinks perkanéioji organizacija:

7.1. 1 kainos variantas:
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7.1.1. uz nemokama ir mokama maitinima jkainiais, nustatytais nemokamam maitinimui Savivaldybés administracijos direktoriaus jsakymais dél lésy
dydZio nustatymo maisto produktams ir i§ savivaldybés biudZeto 1&§y — gamybos i§laidoms finansuoti. Nemokamo ir mokame maitinimo {kainiai yra
vienodi ir juos nurodo perkanéioji organizacija (jeigu perkancioji organizacija pasirenka tokj atsiskaitymo uZ nemokama ir mokama maitinima btida (I kainos
variantas).

7.2. I ir I1I kainy variantai:

7.2.1. Uz nemokamg maitinima jkainiais, nustatytais nemokamam maitinimui Savivaldybés administracijos direktoriaus jsakymais del 1é8y dydZio
nustatymo maisto produktams ir i§ savivaldybés biudZeto 168y — gamybos ilaidoms finansuoti.

7.2.2. UZ mokama maitinimg ikainiais, kuriuos pasiiilo tiekéjas. (jeigu perkancioji organizacija pasirenka toki atsiskaitymo uz nemokama ir mokama
maitinima biidg (II ir III kainy variantai).

7.3. Uz laisvai pasirenkama komercinj patiekal (laisvai pasirenkamas komercinis patickalas — tai tickéjo nuoZifira sifilomas patiekalas) bei uz papildomo
maitinimo - uZkandzZiy stalo (bufeto) patiekalus, nurodytus pasiilyme, apmokama tiekéjo pasiiilytais jkainiais.

8. Mokiniy atsiskaitymo uZ suteiktas Paslaugas biidai nurodyti sutartyje.

IV SKYRIUS
MAITINAMU ASMENYU SKAICIUS

9. Maitinimo dieny skaigius kasmet priklauso nuo Svietimo ir mokslo ministro jsakymu tvirtinamy bendrojo ugdymo plany.

10. Perkanéiosios organizacijos nurodyti numatomi maitinamy asmeny skaiciai yra preliminaris ir gali svyruoti iki 50 procenty.

11. Besimaitinan&iu asmeny skai¢iy Perkan&ioji organizacija iki kiekvieny mokslo mety rugséjo 31 d. patikslins pagal fakting padéti.

12. Siekiant, kad Paslaugy teikéjas galéty sivertinti realy jo teikiamy Paslaugy poreiki, pateikiama informacija apie maitinima gaunan¢iy asmeny

skaitiy,

V SKYRIUS
MAITINIMO PASLAUGU TEIKIMAS

13. Paslaugy teikimo vietos nurodytos pirkimo sutartyje.

14. Paslaugos teikiamos valgykloje kasdien, i8skyrus poilsio, Sven&iy dienas, mokiniy atostogy dienas. Paslaugy teikimo tvarkarastis derinamas su
Perkan&iosios organizacijos direktoriumi ar jo jgaliotu asmeniu. Atskirais atvejais gali biiti organizucjamas mokiniy maitinimas poilsio, §ven¢iu ir mokiniu
atostogy dienomis, dieninése stovyklose bei mokykloje organizuojamy renginiy (olimpiady, konkursy, konferencijy ir kity renginiy) dalyviams, kainomis
produktams jsigyti, nurodytomis LR socialinés paramos mokiniams jstatyme. .

15. Mokiniai maitinami pagal Perkantiosios organizacijos vidaus tvarkos taisykles. Konkrety maitinimo laika ir vieta, nemokamai maitinamu mokiniy skaiiy
Paslaugy teikéjas suderina su Perkanéiosios organizacijos direktoriumi arba jgaliotu asmeniu. Nemokama maitinima gaunanéiy mokiniu skai¢ius kinta.

16. Perkamos Paslaugos apima maisto produkty ir Zaliavy kainas bei patiekaly gamybos i§laidas.

17. Gaminama produkcija, Paslaugos bei maisto ruo§imui naudojamy maisto produkty ir Zzaliavy kokybé turi atitikti Europos Parlamento ir Tarybos reglamente
(EB) 2004 m. balandZio 29 d. Nr.852/2004, Lietuvos Respublikos jstatymuose, higienos normose ir kituose norminiuose teisés aktuose nustatytus bendruosius
reikalavimus maisto tvarkymui, saugai ir mokiniy maitinimui.

Taikoma 6-10 ir 11 mety ir vyresniy vaiky amziaus grupéms:

18. Mokamas ir nemokamas maitinimas (iSskyrus papildoma maitinima — uZkandZiy stala — bufetg) turi bliti organizuojami pagal su Pirkimo dokumentais
pateiktus valgiara€ius (techninés specifikacijos 2 priedas). Su Pirkimo dokumentais pateikiami pavyzdiniai valgiarag&iai 15 dieny laikotarpiui, kurie sudaryti
vadovaujantis mokiniy maitinimo valgiaras¢iy sudarymo reikalavimais (Tvarkos aprasu, kitais vaiky maitinima reglamentuojanéiais teisés aktais). Tickéjas
valgiara¢ius turi suderinti su Perkandiaja organizacija per 10 darbo dieny nuo sutarties pasiraSymo. Perkancioji organizacija gali pateikti jau turima
valgiara$tj su technologinémis kortelémis, kuris privalo atitikti Tvarkos apra$o ir kity vaiky maitinima reglamentuojanéiy teisés akty reikalavimus.

Taikoma 4-7 mety (ikimokyklinio) vaiky amZiaus grupei:

18. Mokamas ir nemokamas maitinimas (i8skyrus papildoma maitinima — uZkandZiy stala — bufeta) turi biiti organizuojami vadovaujantis tickéjo parengtu
valgiarastiu 4-7 mety vaiky amzZiaus grupei, atitinkan¢iu Tvarkos aprasa ir kitus vaiky maitinima reglamentuojanéius teisés aktus, suderintu su Perkandiaja
organizacija. Tiekéjas ne maziau kaip 15 dieny laikotarpiu valgiara$ti bei technologines korteles, kurios gali biiti parengtos privaéiy asmeny arba kurias
parenge ir patikslino Lietuvos restoranuy vyriausiuju viréjy ir konditeriy asociacija, arba Lietuvos Respublikos Sveikatos apsaugos ministerijos tinklapyje
pateikiamas kity ugdymo istaigu technologines korteles (http://sam.Irv.It/, pasirenkant veiklos sritys>visuomenés sveikatos prieZifira>mityba ir fizinis
aktyvumas> Valgiarai¢iai ir technologinés kortelés ugdymo bei gydymo jstaigoms. Nuorodos adresas:
https://sam.Irv.It/1t/veiklos-sritys/visuomenes-sveikatos-pri eziura/mityba-ir-fizinis-aktyvumas-2/valgiarasciai-ir-technologines-korteles-ugdymo-bei-gydymo-istaigoms)
turi per 10 darbo dieny nuo sutarties pasira§ymo suderinti su Perkan&iaja organizacija. Valgiaraitio formos pavyzdys pateikiamas 2 priede.

19. Suderintg valgiarastj laimétoju nustatytas tiekéjas galés keisti, pildyti ar tikslinti, suderings su Perkan&iaja organizacija, ir laikydamasis techninés

specifikacijos 20 punkte nustatyty taisykliy, jeigu:
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19.1. dél objektyvin priezaséiy i Paslaugy tickéja mokyklos administracija kreipiasi ra§tu, nurodydama prieZastis, dél kuriy pavyzdinis valgiaragtis

(4-7 memy (ikimokyklinio) vailoy am#Ziaus grupei — valgiaradtis) turi biiti kei¢iamas, pildomas ar tikslinamas;

19.2. jeigu mokiniai nevalgo patiekalo ir tai yra uZfiksuota pagal iSmetamo maisto statistika:

19.3. jeigu tiekejas pateikia radtu argumentuoty paaiskinima, kodeél turi biiti keitiamas, pildomas ar tikslinamas valgiaradtis (pavyzdZiui, siekiant {traukti
nauja produkta, kurio naudojimas yra palankus sveikatai ir pan.).

20. Valgiaraicio patiekalai gali biiti kei¢iami, pildomi ar tikslinami, vadovaujantis vaiky maitinima reglamentuojanéiais teisés aktais, Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministerijos tinklapyje pateikiamormis kity ugdymo istaigu technologinés kortelémis (http://sam.lrv.1t/, pasirenkant veiklos sritys>visuomenés
sveikatos priezifira>mityba ir fizinis aktyvumas> Valgiaras¢iai ir technologinés kortelés ugdymo bei gydymo staigoms (nuorodos adresas:
https://sam.lrv.It/lt/veiklos-sritys/visuomenes-sveikatos-prieziura/mityba-ir-fizinis-aktyvumas-2/valgiarasciai-ir-technologines-korteles-ugdymo-bei-gydymo-istaigoms)
bei laikantis tokiy valgiara3Gio sudarymo taisykliu:

20.1. jautienos patiekalas (naudojamas technologinése kortelése) gali biiti keiCiamas tik | tok] patiekala, kuriame jautiena keic¢iama | verSiena, ériena (ne
avieng), ir kita raudong meésa, iSskyrus kiauliena, nebent tai biity ekologiskai auginta kiauliena arba jos iSpjova. Subproduktai, kaulai ir nuopjovos i $ia
kategorijg nepatenka. Kiti | patiekala jeinantys ingredientai gali biiti kei¢iami derinant su Perkan&iaja organizacija, tafiau bendrai valgiara§tis turi atitikti
Tvarkos apraso ir kity teisés akty reikalavimus;

20.2. paukstienos ir kitos baltos mésos patiekalas (naudojamas technologinése kortelése) galéty biiti keiiamas tik | tokj patiekala, kuriame paukstiena ar

kita balta mésa keiGiama tik i filé arba ekologitkai augintos kalakutienos, antienos dalimis be ody ir papildomy riebaly. Subproduktai, kauly svoris ir
nuopjovos i §ig kategorija nepatenka.

20.3. mésa (naudojama techneloginése kortelése) negali biiti perdirbta ar pagaminta i§ sulipdytos mésos, nuopjovy ir ankstesniy pusfabrikaéiy, nebent ruosta
patios aptarnaujancios istaigos, konkre€iam gaminiui. PavyzdZiui, viStiena sriubai, far§o mi§inys maltiniams, visos $iy pusfabrikadiy dalys yra

gaminamos i§ liesos mésos be pridétiniy riebaly ar masés didintojy;

20.4. zuvies patiekalas (naudojamas technologinése kortelése) gali biiti keifiamas tik { toki patiekala, kuriame Zuvis keiiama tokiu principu: riebi Zuvis

- riebia Zuvimi (pvz. laSiSa, skumbreé, silké, $amas, otas ir t.t), balta liesa Zuvis - | balta liesg kitos riiies Zuvj (pvz. menke, juriné lydeka, starkis,

pleksné, upétakis ir t.t). Pirmenybé suteikiama §vieZiai ir/ar ekologiskai Zzuviai. Sviezia zuvis gali buti keidiama tik | kita §vieZia Zuvi,

Saldyta Zuvis taip pat gali biti keifiama tik | SvieZia Zuvi.

20.5. darZoveés ir vaisiai gali bliti keitiami tarpusavyje tik pana8iy darZoviy ir vaisiy Seimy atZvilgiu - $akninés - Sakninémis, kaulavaisiais -

kaulavaisiais, citrusiniai - citrusiniais, prieskoninés Zolelés - taip pat kitomis prieskoninémis Zolelémis;

20.6. druska ir cukrus gali bliti mazinami arba didinami nevir§ijant Lietuvos Respublikos ministro 2011 m. lapkricio 11 d. jsakymu Nr. V-964 , Dél vaiku
maitinimo organizavimo tvarkos aprado patvirtinimo* patvirtinty normy, bet ju keisti patiekaluose kitomis sudétinémis dalimis, i§skyrus Zolelémis, negalima;
20.7. dienos eigoje turi biiti patiektos ne maZiau nei po 3 skirtingas vaisiy ir darZoviy riidis, savaités eigoje turi biiti pateikiamos ne maZiau nei 5

risys vaisiy ir darzoviy, jos gali kartotis kaip sudétinés dalys dienos ir savaités eigoje;

20.8. griidai, kruopos, leSiai, Zimiai, ryZiai ir pupos dienos ir savaités eigoje turi keistis tarpusavyje ir biiti panaudotos ne maziau nei 5 risys, turin¢ios

daugiau skaiduliniy medZiagu. T.y. 5 ir daugiau gramy 100 gramy porcijoje. Jos gali kartotis kaip sudétinés patiekalo dalys;

20.9. baltasis cukrus gali biiti keiiamas kitais saldikliais: natGraliais augaly ekstraktais (augaly stevia, klevy sirupu, datuliy sirupu ir t.t) taip pat ruduoju
cukrumi. Vietoje cukraus negali biiti naudojami perdribti cukraus gaminiai ir cheminiai saldikliai bei cukraus alkoholiai (aukstos fruktozés gaminiai, maltitolis,
isomaltas aspartamas ir kt.). Visi minétieji saldikliai atitinka cukraus kiekj gramais;

20.10. viso grudo kruopos, gridai, le$iai, miltai ir kitos kaip viso griido sudétinés dalys saraSe/technologinése kortelése gali biiti keidiamos tik viso griido
produktais ir sudétinémis dalimis;

20.11. valgiaras¢iuose nurodyty patiekaly technologinése kortelése turi biiti nurodyti naudojami maisto produktai, ju bruto ir neto kiekiai (g), gamybos biidas
(virimas vandenyje ar garuose, kepimas ir pan.), energetiné verté kalorijomis, baltymais, riebalais ir angliavandeniais bei aiSkiai nurodytas drusky ir cukry kiekis.
Valgiarad¢iai turi bati sudaromi priklausomai nuo mokykloje besimokanéiy mokiniy amziaus.

20.12. priklausomai nuo patiekalo, tas pats kar§tas piety patickalas negali biiti tiekiamas daZniau nei kartg per viena, dvi ar tris savaites;

20.13. piety metu turi biiti patickiami pasirinkti ne maZiau kaip 2 karsti piety patickalai (mésos, pauk3tienos, Zuvies, darZoviy ar milty / bulviy /

var$kés, augalinis). Vienas i§ kar§ty patiekaly turi biiti tausojantis virskinimo sistema — pagamintas verdant vandenyje ar tro§kintas garuose. Prie kar$ty
patiekaly gali biiti sililomas ne vienas, o keli garnyrai (darZovés, rudieji ryZiai ir pan.), kuriuos mokiniai galéty pasirinkti laisvai;

20.14. tam tikrais atvejais gali biiti organizuojamas pritaikytas maitinimas pagal i§ anksto pateiktas gydytojo rastiskas rekomendacijas, (Pritaikytas maitinimas —
toks maitinimas, kuris uZtikrina tam tikro sveikatos sutrikimo (alergija tam tikriems maisto produktams, vir$kinimo sistemos ligos ar remisinés ju biiklés ir kt.)
nulemtus, vaiko individualius maistiniy medZiagy ir energijos poreikius, parenkant toleruojamus maisto produktus, ju gamybos biida, konsistencijg ir valgymo
reZima, ir yra radtiSkai rekomenduojamas gydytojo). Tokio maitinimo paslaugos teikiamos tais padiais kaip ir nemokamo maitinimo jkainiais. Jeigu toks
maitinimas paskiriamas mokiniui, kuris turi teisg gauti nemokama maitinima, tai uZ tokj maitinima bus apmokama jkainiais, nustatytais Savivaldybés
administracijos direktoriaus jsakymais dél 1é8y dydZio nustatymo maisto produktams ir i§ savivaldybés biudZeto 1é8y — gamybos i§laidoms finansuoti.

20.15. kiekvienos dienos valgiaratyje turés biiti numatytas kokybiskas, jvairus ir sveikas maistas, pagamintas pagal Perkan¢iosios organizacijos patvirtintas
technologines korteles ir technologinius reikalavimus. Sie valgiaraiGiai skelbiami {staigoje viesai skelbimy lentoje bei ugdymo istaigos interneto svetainéje;

20.16. pasikeitus Tvarkos apraSo reikalavimams, Tiekéjas privalo nedelsiant patikslinti valgiarad&ius ir technologines korteles pagal Tvarkos aprafo aktualios
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redakcijos reikalavimus bei nedelsiant suderinti valgiara§¢ius su Perkanciaja organizacija,

21. Tiekéjas privalo uztikrinti, kad nemokamo ir mokamo maitinimo pusry&iai, pietiis ir pavakariai biity ruosiami pagal su Perkanéiaja organizacija suderintus
valgiaraséius. Tiekéjas gali pateikti per diena po viena laisvai pasirenkama komercini patiekala, kuris privalo atitikti Tvarkos apraSo ir kity teisés akty,
reglamentuojanéiy vaiky maitinima, reikalavimus, Iki einamojo ménesio paskutinés darbo dienos Tiekéjas su Perkanéiaja organizacija turi suderinti minimaly
kito ménesio komerciniy patiekalu kieki per diena.

22. Maisto atliekos turi biiti fiksuojamos ir (ar) fotografuojamos ir turi biiti vedama kickvienos dienos ismetamo maisto statistika. Pasikartojant atlieky sudééiai,
t.y. kartojantis i§metamam maistui, Paslaugy teikéjas turés skubiai priimti sprendimus dél valgiaraséio tikslinimo. Jei mokiniai atsisako valgyti tam tikrg
patiekala, ji Paslaugy teikéjas turés pakeisti kitu patiekalu, atitinkan&iu auks&iau nurodytus reikalavimus.

23. Paslaugos teikéjas sutarties vykdymo metu sipareigoja laikytis pirkimo dokumenty C dalies 2 priede ,Sutarties projektas™ nustatyty aplinkos apsaugos
kriteriju. Tiekéjas uztikrina, kad pasikeitus aplinkos apsaugos kriterijams, nurodytiems 23 punkie, tiekéjas vadovausis Lietuvos Respublikos aplinkos ministro 2011
m. birzelio 28 d. {sakymu Nr.D1-508 (aktualioje redakcijoje) nustatytais naujais aplinkos apsaugos kriterijais.

24, Teikéjas uztikrina, kad, teikiant maitinimo paslaugas maisto ruo§imo procese, nebus naudojami pusgaminiai, nebus tickiamos maisto produkty grupés,
nurodytos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkriio 11 d. jsakyme Nr. V-964 (aktualioje redakeijoje), o produkty asortimentas bus
sudarytas pagal rekomenduojzmas maitinimui maisto produkty grupes, vadovaujantis Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkricio 11 d.
isakymu Nr. V-964 (aktualia redakcija).

25. Turi biiti sudarytos higieni$kos salygos nemokamai ir laisvai prieinamai atsigerti geriamo vandens (rekomenduotina kambario temperatiiros, pvz. pilstomo i§
geriamam vandeniui skirty uzdary indy, talpy, automaty ir pana8iai), o taip pat kar§to vandens (pvz., i§ termostato ar termoso).

26. Paslaugy teikéjas patickalus privalo gaminti (ruodti) Perkanéiosios organizacijos patalpose. Maistas turi biti Siltas, kokybiskas, atitinkantis teisés aktuose
nustatytus reikalavimus, tausojantis, pagamintas laikantis visy higienos normy.

27. Vaikams maistas, indai, gérimai, turi biiti tickiami juos padedant ant staly ne anks&iau kaip likus 5 min. iki pertraukos, tai yra stalai pilnai dengiami pusryciams,
pietums, pavakariams, o priklausomai nuo jstaigos poreikiu, indai ir irankiai nurenkami (jeigu taikoma). Sio punkto nuostata 11 ir vyresniems vaikams netaikoma.
28. Piety pertrauky metu mokinius privalo aptarnauti toks padavéjy skaiSius, kad vaikai biity pamaitinti pertrauky metu.

29. Paslaugy teikéjas turés bendradarbiauti su Perkanéiosios organizacijos administracija mokiniy maitinimo gerinimo klausimais bei atsizvelgti  ugdymo
istaigos ir vaiku, ju tévy ar globéjy pastabas, bei jgyvendinti poky€ius.

30. Vaiky maitinimo paslaugos karantino, ekstremalios situacijos, ekstremalaus {vykio ar jvykio laikotarpiu ir kai vaikui skirtas mokymas namuose ar i§vyky
metu teikiamos i¥duodant maisto davinius, vadovaujantis Tvarkos aprasu.

31. Maisto davinys — lengvai paruo$iami arba paruoiti vartoti maisto produktai ar patiekalai, kurie ifduodami tam tikram laikotarpiui pagal sveikatos apsaugos
ministro nustatytas vidutines rekomenduojamas paros normas ir yra supakuoti, kad biity galima saugiai nesti, vezti ar kitaip transportuoti.

32. Vaiky maitinimo paslaugos teikimo organizavimas karantino, ekstremalios situacijos, ekstremalaus {vykio ar jvykio laikotarpiu ir kai vaikui skirtas mokymas
namuose, vykdomas vadovaujantis Tvarkos apra$u.

33. Teikéjas uZtikrina, kad, maitinimo salése bus valomi ir dezinfekuojami stalai, inventorius.

34. Tiekéjas su atlieky veZéjais privalo sudaryti Maisto atlieky 3alinimo uZtikrinimo sutartis.

35. Tiekéjas privalo sudaryti sutartis su atlicky vezéjais dél komunaliniy atlieky, popieriaus ir plastiko surinkimo ir i§vezimo.

36. PerkanGiojoje organizacijoje gali biiti organizuojamas papildomas maitinimas - $alty ir/ar §ilty uzkandziy stalas (bufetas) (jeigu taikoma).

37. Reikalavimai papildomam maitinimui - bufetui nurodyti techninés specifikacijos 4 priede (jeigu taikoma). Jeigu Perkantioji organizacija pasirenka papildoma

maitinima - bufeta, ji turi pasirinkti ir temines akcijas, nes teminiy akciju patiekalai parduodami bufete.

VI SKYRIUS
TEMINES AKCIJOS

38. Reikalavimai teminéms akcijoms nurodyti techninés specifikacijos 5 priede (jeigu taikoma). Jeigu Perkangioji organizacija pasirenka temines akcijas, ji turi

pasirinkti ir papildoma maitinima - bufeta, nes teminiy akcijy patickalai parduodami bufete.

VII SKYRIUS
PATALPOS IR IRANGA

39. Patalpy nuomos salygos nurodytos techninés specifikacijos 6 priede.

VIII SKYRIUS
BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

40. Pasikeitus Lietuvos Respublikos Vyriausybés nutarimams ir kitiems norminiams aktamns dél mokiniy maitinimo §iuy Pirkimo salygy atitinkami punktai

keitiami vadovaujantis naujai pritmtais nutarimais ir norminiais dokumentais.
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41. Paslaugy teikéjas vykdo savikontrolg ir bendradarbiauja su Perkané&iosios organizacijos administracija mokiniy maitinimo gerinimo klausimais.

42. Pasibaigus ménesiui Paslaugy teikéjas rastu suderina pateikty nemokamo maitinimo porcijy skaiéiy su Perkan€iosios organizacijos direktoriumi arba

paskirtu atsakingu uZ maitinima Perkan&iosios organizacijos administracijos darbuotoju iki kito ménesio 5 d.

43. Paslaugy teikimo kontrolg (produkty kokybés, gamybos proceso, pagamintos produkeijos ir pan.) vykdo Perkanéiosios organizacijos, kurioje teikiamos mokiniy
maitinimo paslaugos, administracija, Savivaldybes administracijos jgalioti asmenys, Valstybiné maisto ir veterinariné tarnyba.

44, Gavus nusiskundimy Perkan¢ioji organizacija gali inicijuoti Paslaugy teikimo kokybés (maisto produkty laboratorinius tyrimus, maisto ruosimo, maisto saugos
ir maisto tvarkymo, patalpy higienos atitikimo nustatytiems reikalavimams) patikrinima. Nustagius pazeidimus, i§laidas uZ maisto kokybés patikrinima

apmoka Paslaugy teikéjas. Kitais atvejais ilaidos uz maisto kokybés patikrinima apmokamos Lietuvos Respublikos valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
nustatyta tvarka.

45, Paslaugu teikéjas privalo dalyvauti organizuojamuose susitikimuose su Perkan&iosios organizacijos vadovais ar kitomis Paslaugy teikimo kontrolg vykdanéiomis
institucijomis, kartu aptarti tikrinimo aktus ar paZymas, numatyti priemones ir terminus galimiems trikumams pasalinti.

46, Kai svarstomi vaiky maitinimo klausimai, Paslaugy teikéjas privalo dalyvauti visuotiniuose tévy susirinkimuose.

PRIEDAI:

1. 1 priedas. Savivaldybiy teisés aktai, reglamentuojantys vaiky maitinima.

2. 2 priedas. Valgiaraiciai:

2.1. 2.1 priedas. Pavyzdiniai valgiara$¢iai (6 ir daugiau mety vaiky amZiaus grupéms).

2.2.2.2 priedas. Valgiara§tio formos pavyzdys (4-7 (ikimokyklinio) vaiky amZiaus grupei).

3. 3 priedas. Papildomo maitinimo (bufeto) 5 patickaly Technologinés kortelés.

4. 4 priedas. Reikalavimai papildomam maitinimui — bufetui. 4.1. 4 priedo priedélis. Papildomo maitinimo technologines korteles.
5. 5 priedas. Reikalavimai teminéms akcijoms.

6. 6 priedas. Patalpy ir jrangos nuomos salygos.
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Savivaldybiy teisés aktai, reglamentuojantys vaiky maitinima 1 priedas

Savivaldybiu, kuriy pavaldume yra mokyklos, kurioms perkamos maitinimo paslaugos, teisés aktus, reglamentuojancius vaiky maitinima (ju aktualias redakcijas),

Perkantioji organizacija jkelia kataloge prie reikalaujamy priedy atlikdama uZsakyma.

Reikalavimai papildomam maitinimui - $alty ir/ar §ilty uzkandZiy stalui bufetui 4 priedas
(Jeigu taikoma)

Tiekejas Perkanéiojoje organizacijoje privalo organizuoti papildoma maitinimg - $alty ir/ar 3ilty uzkandziy stala (bufeta). Jei yra galimybeé laisvai
pasirinkti uzkandZius, jie turi biiti tiekiami pagal uzkandZiy asortimento sarada. UzkandZiy asortimento sarae turi biiti nurodytas maisto

produkto ar patiekalo pavadinimas, gamintojas, BAR kodas bei etiketéje nurodytos sudedamosios dalys, alergenai ir kita privaloma informacija pagal 2002 m.
gruodzio 24 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro jsakyma Nr. 677 ,,Dél Lietuvos higienos normos HN 119:2002 "Maisto produktu
Zenklinimas* patvirtinimo.

Papildomas maitinimas - uzkandZiuy stalas (bufetas) ir jo patiekalai (uZkandZiai) turi biiti patraukliis mokyklinio amzZiaus vaikams (pavyzdZiui,

mésainiy, desrainiy, kebaby formos, maisto pateikimas estetikas ir patrauklus (kaip nurodyta http://sam.Irv.1t/, pasirenkant veiklos sritys>visuomenés sveikatos
prieZilira>mityba ir fizinis aktyvumas> Valgiara§&ai ir technologinés kortelés ugdymo bei gydymo istaigoms).

Papildomo maitinimo uzkand#iy stalo (bufeto) bent vienas patickalas (uzkandis) ruo$iamas i§ sudétingy angliavandeniy (pilno griido milty ir/ar
neglifuoty arba viso griido ryZiy ir/ar lg8iy ir/ar ankstiniy darZoviy).

Ruosiant papildomo maitinimo uzkandZiy stalo (bufeto) patiekalus (uZkandZius), bent viename mésos gaminyje naudojama ne maziau nei 90 proc.
mésos,

Ruodiant papildomo maitinimo uZkandZiy stalo (bufeto) patiekalus (uzkandZius), rekomenduojami viso griddo gridiniai duonos ir milty gaminiai,

speltos milty arba bent du kvietiniai patiekalai/uZkandZiai turi turéti Tvarkos apra$e nurodyta leidZiama privalomy skaiduliniuy medZiagy kieki.

Ruosiant papildomo maitinimo uZkandZiy stalo (bufeto) patiekalus (uzkandZius), bent vienas patiekalas turéty biti desertas, kuris neturi vir§yti Tvarkos
apra$e nurodyto leidZiamo cukraus kiekio.

Ruosiant papildomo maitinimo uzkandziy stalo (bufeto) patiekalus (uzkandZius), turi biiti vegetari§ko arba/ir tausojantio patiekalo pasirinkimas.
Ruogiant papildomo maitinimo uZkandZiy stalo (bufeto) patiekalus (uZkandZius), bent viename patiekale turi biiti ekologiSka mésa, pieno produktai ir
darZovés.

Ruo¥damas papildomo maitinimo — falty ir/ar §ilty uZkandZiy stalo (bufeto) patiekalus tiekéjas vadovaujasi papildomo maitinimo uzkandZiy stalo
(bufeto) patiekalais i§ Zemiau pateikty sarasy.

1. Patickalams, kuriems tickéjas teikia jkainio pasitilyma, pateikiamos technologinés kortelés. Tiekéjas gali keisti patiekalus kitais patiekalais. Jeigu tickéjas
keitia §iame sarase nurodytg patiekala kitu patiekalu, tai kei¢iamo patiekalo ikainis negali skirtis nuo su pasiiilymy pateikto patiekalo, kurj tiekéjas keicia
kitu, jkainio.

Papildomo maitinimo uzkandziy stalo (bufeto) patickaly sarasas, kurie privalo biiti gaminami po viena patiekala padieniui:

1. Viso griddo blyneliai su siiriu ir kumpiu (gali biiti keiGiami kitais viso griido miltiniais gaminiais arba viso griido blyneliais su kitais priedais).

2. Omletas su desrele ir $vieziomis salotornis (gali biiti keiciamas kitu kiauiniy gaminiu arba gaminiu su tinkamomis vaiky maitinimui
deSrelémis/perdirbtu mésos gaminiu).

3. Varskeés apkepas (gali biiti keiiamas kitu gaminiu turinéiu ne maziau nei 80% var$kés gaminio viduje, neskaitant uZpily, padazy ar garnyro).

4. Viso griido tortilija su stiriu(gali biti keitiamas | kita viso griido milty tortilija su kitu siiriu ar jo gaminiu arba ekologiska mésa).

5. Viso griddo sumustiniai su ekologiSka viStienos filé (gali biiti keifiami kita viso griido duona arba miltiniu gaminiu bei kita ekologiSka mésa).
Patickalai gali biiti keiGiami kitais tos pacios kategorijos patickalais, suderintais su Ugdymo jstaigos vadovu arba jgaliotu asmeniu, tatiau ju jkainis negali
biiti didesnis, nei nurodyta tickéjo pasifilyme.

2. Kity galimy papildomo maitinimo uzkandziy stalo (bufeto) patickaly saragas:

—

. Viso griido pyragas be pridétinio cukraus.

. VegetariSkas patiekalas su ekologiskomis darzovémis.
. Ekologisky darZzoviy salotos.

. Rauginto pieno gérimas su vaisiais.

. Viso griido bandelés su jdarais.

. MiSrainés su nerafinuotu 3alto spaudimo aliejumi.

. Viso grido sausainiai.

. Vaisiy glotnutis be pridétinio cukraus.

== R = T T

. Vaisiai, vaisiy asorti, pjaustyti vaisiai, vaisiy vérinukai.
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10. Darzoviy lazdelés.

Tiekéjas gali sifilyti ir kitus papildomo maitinimo - $alty ir/ar $ilty uZkandZiy stalo (bufeto) patiekalus.

3. Taip pat kiti galimi patiekalai gali bati gaminami, atsizvelgiant { temines akcijas, kurios organizuojamos, tiekéjui aktyviai dalyvaujant mokyklos, kaip $vietimo

istaigos, gyvenime (jeigu taikoma).

Papildome maitinimo - Salty ir/ar $ilty uzkandZiy stalo (bufeto) patiekalai privalo biiti ruo§iami vadovaujantis Tvarkos aprasu bei kitais vaiky

maitinima reglamentuojandiais teisés aktais.

PRIEDELIS. Papildomo maitinimo technologinés kortelés, 5 vnt.

TECHNOLOGINE KORTELE
Patiekalo pavadinimas: Omletas su desrele ir Svieziomis salotomis
Maisto produkte pavadinimas Kiekis B A R KCal
Bruto Neto
Kiau§iniai 173.70 150.00 18.45 1.05 17.55 235.95
Pienas (2.5%) 50 50 1.60 2.40 1.25 27.25
Joduota druska 0.5 0.5
Pipirai (malti) 0.5 0.5 0.06 0.32 0.05 1.91
Spinaty lapai 10.00 10.00 0.28 0.35 0.03 2.79
Svogiinai 10.00 10.00 0.14 0.89 0.03 439
PieniSkos deSrelés 50.00 50.00 5.80 0.50 10.00 115.20
Fermentinis siiris (45%) 15.00 15.00 3.7 0.32 3.78 50.10
Salotos 25.00 25.00 0.25 0.75 4.00
Agurkai 10.00 10.00 0.08 0.22 0.02 1.38
Pomidorai 7.00 7.00 0.07 0.29 0.01 1.55
Ridikéliai 7.00 7.00 0.08 0.27 0.01 1.46
Aliejus alyvuogiy 5.00 5.00 0.60 5.36
IS viso: 363.70 340.00 30.52 7.36 33.33 451.34
I3eiga:

Gamybos technologija:

Darzovés plaunamos, valomos ir vél plaunamos po tekanéiu vandeniu. Svogiinai supjaustomi Siaudeliais ir dedami { skarda bei | konvekeing krosnj ir

kepami kombinuotu rezimu 160 °C 10 min. KiauSiniai i§plakami Sluotele su druska ir pipirais, i juos pilamas pienas. ] skarda su svogiinais déliojami

Spinaty lapai ir viskas uZpilama kiau$iniy mase. Gautas omletas kepamas konvekcingje krosnyje kombinuotu rezimu 160 °C 10 min. dedama grieZinéliais
pjaustyta deSrelé ir siiris ir dar kepama 5 min kol sfiris i§tirps. [ 1ék3tg déliojami salotu lapeliai, pjaustyti agurkai, vy3niniai pomidorai, ridikéliai. Viskas

paslakstoma alyvuogiy aliejumi. | 1ékstg dedamas keptas omletas.

Patickimas ir realizacija:

Vidiné patiekalo temperatiira ne maziau nei +75 °C. Patiekiama ne Zemesnéje nei +68 °C temperatiiroje.
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Patickalo pavadinimas: Varskés apkepas

TECHNOLOGINE KORTELE

Maisto produkto pavadinimas Kiekis B A R KCal
Bruto Neto
Vargke 200.00 200.00 30 4.00 18.00 298
Viso griido kvietiniai miltai Spelta 20.00 20.00 2.80 11.72 0.64 63.84
KiauSiniai 55.00 50.00 14.25 2.00 0.25 67.25
Cukrus nerafinuotas 7.00 7.00 6.93 27.72
Joduota druska 0.40 0.40
Rapsy aliejus 3.00 3.00 2.99 26.97
Miltai viso griido kvietiniai 2.00 2.00 0.28 1.17 0.06 6.38
Saldytos uogos 36.75 35.00 0.14 2.45 0.04 10.68
Grietinélé 30 % 20.00 20.00 0.48 0.62 6.00 58.40
I8 viso: 344.15 337.10 47.95 28.89 27.98 559.24
Pusgaminio maseé: 337.10

ISeiga:

Gamybos technologija:

Kiausiniy tryniai atskiriami nuo baltymy. Tryniai i¥mai§omi su cukrumi. Cukrui i§tirpus dedama druska, pilamas pienas ir sudedama varské. Viskas gerai

i¥maiSoma iki vientisos masés. Miltai persijojami | var$kés masg ir viskas gerai i¥maioma, kad nelikty sausy milty gumuliuky. Kiauginiy baltymai

i8plakami iki standZiy puty ir palengva imaiSoma | gautg varskés maseg, taip, kad likty kuo daugiau oro maséje ir pusgaminis kepant labiau i§kilty.

Aligjumi iStepamos skardos ir padengiamos sijotais miltais, | skardas dedamas pusgaminis, kuris i§lyginamas drégnu Saukstu ir kepamas konvekcinéje krosnyje

kombinuotu rezimu 210 °C 10 minuéiy, kai tik gaminys iSkyla ir pavir§ius pagelsta temperatiira maZinama iki 160 °C ir kepama 20-25 minutes, kol

vir§us lengvai parausta ir gaminys visika i§kepa. Galima patikrinti [smeigus ie¥meli, ant jo nebelikty prilipusio gaminio. Grietinéle iSplakti iki

stand¥ios masés, déti $alia idkepto, patiekiamo gaminio. Saldytas uogas sutrinti ir déti $alia plaktos grietinélés victoje padazo.

Patiekimas ir realizacija:

Vidiné patiekalo temperatiira ne maziau nei +75 °C. Patiekiama ne Zemesnéje nei +63 °C temperatiiroje.
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TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Viso griido blyneliai su siiriu ir kumpiu

Maisto produkto pavadinimas Kiekis B A R KCal
Bruto Neto
Viso griide kvietiniai miltai Spelta 30.00 30.00 4.20 17.58 0.96 95.76
Viso griido kvietiniai miltai Spelta 30.00 30.00 4.14 21.24 0.69 107.73
tamsiis
Miltai viso griido kvietiniai 30.00 30.00 4.20 17.58 0.96 95.76
Vanduo 90.00 90.00
Virtas kiaulienos kumpis 50.00 50.00 7.15 0.15 2.00 47.20
Fermentinis siiris 50.00 50.00 11.50 1.40 15.00 186.60
Kiau§iniai 55.00 50.00 14.25 2.00 0.25 67.25
Joduota druska 0.50 0.50
Cukrus nerafinuotas 3.00 3.00 2.97 11.88
Grietineé 15 % 30.00 30.00 0.90 1.23 4.50 49.02
IS viso: 368.50 363.50 46.34 64.15 24.36 661.20
Pusgaminio masé: 363.50

ISeiga:

Gamybos technologija:

Miltai persijojami, | juos pilamas vanduo dedama druska ir cukrus. UZzmaiSoma tesla, kuri paliekama pastovéti §altai 0—+4 C laipsniy temperatiiroje 15 min.

1§ gautos teslos jkaitintoje keptuvéje kepami blyneliai, kurie gali biiti tiekiami iSkarto, jdaromi arba latkomi $aldytuve iki realizacijos. [daras: kumpj ir

stir] sutarkuoti su tarka ir sumaiSyti déti { blynelj ir kepti konvekcinéje krosnyje kombinuotu rezimu 160 °C 5 min arba kol siiris i§tirps ir blyneliai

gelsvai paraus. Patiekiant dedama maZesnio riebumo grieting, jogurtas arba kitas padaZas.

Patiekimas ir realizacija:

Vidiné patiekalo temperatiira ne maZziau nei +75 °C. Patiekiama ne Zemesnéje nei +63 °C temperatiiroje.
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TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Viso griido sumustiniai su ekologiska viitienos file

Maisto produkto pavadinimas Kiekis B A R KCal
Bruto Neto
Viso griido sumustiniy duona 40.00 40.00 3.76 16.88 1.24 93.72
Vistienos mésa, ekologiska 30.00 25.00 5.65 0.08 0.23 24.93
Konservuoti pomidorai savose 15.00 10.00 0.12 0.30 0.02 1.86
sultyse
Avokadas 18.00 15.00 0.78 237 3.65 45.41
Fermentinis siiris 15.00 15.00 3.45 0.42 4.50 55.98
Salotos 5.00 5.00 0.04 0.06 4.10 37.28
Sviestas 5.00 5.00 0.04 0.06 4.10 37.28
Joduota druska 0.03 0.03
Pipirai juodieji malti 0.03 0.03 0.02 0.11
Spinaty lapeliai 5.10 5.00 0.13 0.15 0.02 1.28
PetraZolés SvieZios 2.20 2.00 0.06 0.13 0.74
Vistienos sultinys 50.00 50.00 0.95 0.40 0.60 10.80
IS viso: 185.36 172.06 15.01 20.94 14.38 273.01
Pusgaminio maseé: 172.06
Tseiga:

Gamybos technologija:

Zolelés ir salotos nuplaunamos ir nusausinamos. Avokadas nuplaunamas. Zolelés supjaustomos, avokadas nulupamas ir supjaustomas riekutémis. Salotos
supjaustomos plonais §iaudeliais.. Stris sutarkuojamas per smulkia arba viduting tarka. ViStienos mésa nuplaunama ir nusausinama. Nuimamos plévés ir kito
nevalgomos dalys bei kauly likugiai. Vitiena supjaustoma plonomis juostelémis, dedama { inda kartu su vitienos sultiniu ir pomidory tyre bei prieskoniais.
Tada paSaunama i konvekcine krosni ir kepama kombinuotu rezimu 160 °C apie 10-15 min arba kol vidiné temperatiira pasieks 75 °C ir vir§us §velnial
paraus. Atvésinama. Riekute duonos pasauti { konvekcing krosni ir kepti kombinuotu reZimu 160 °C 2-3 minutes, aptepti sviestu, uzdéti sviesta bei stiri

ir vél pakepti 1min, i§imti, uZdeéti vi§ticna, avokada, §pinatus ir salotas ir pabarstyti Zolelemis. Ap&lakstyti padazu likusiu nuo vitienos arba

alyvuogiy alicjumi,

Patiekimas ir realizacija:

Vidiné patiekalo temperatiira ne maziau nei +75 °C. Patickiama ne Zemesnéje nei +63 °C temperatliroje.
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Patiekalo pavadinimas: Viso griido tortilija su stiriu

TECHNOLOGINE KORTELE

Maisto produkto pavadinimas Kiekis B A R KCal
Bruto Neto
Tortilija (viso grido) 40.00 40.00 2.32 11.48 1.48 68.52
Sviestas 20.00 10.00 0.05 0.08 8.20 74.32
Cukinija 40.00 30.00 0.60 1.20 7.20
Aliejus rapsy 15.00 15.00 13.80 124.20
Joduota druska 0.50 0.50
Pipirai (malti) 0.05 0.05 0.01 0.03 0.19
Prieskoniai (lauro lapai, paprika) 1.00 1.00 0.01
Fermentinis siiris (45%) 30.00 30.00 7.41 0.63 7.56 100.20
Pomidorai 50.00 45.00 0.45 1.84 0.09 9.99
Pupelés 17.00 17.00 3.40 10.20 0.15 55.78
Pomidorai 36.00 30.00 0.30 1.23 0.06 6.66
Salotos 50.00 50.00 0.50 1.50 8.00
Spinaty lapai 7.00 7.00 0.20 0.25 0.02 1.95
Aliejus alyvuogiy 10.00 10.00 1.19 10.71
I5 viso: 316.55 285.55 15.24 28.44 32.55 467.73
ISeiga:

Gamybos technologija:

Darzovés plaunamos, valomos ir vél plaunamos, saloty lapai atskiriami nuo koty. Mélynieji svogiinai nulupami ir supjaustomi Siaudeliais. Svogtinai kepami
su aliejumi jkaitintoje keptuvéje iki 130-140 °C 2—5 minutes. [ kepinamus svogiinus dedamos Siaudeliais pjaustytos cukinijos, pomidorai ir pupelés. Beriami
prieskoniai ir viskas patro§kinama 2-3 minutes. [daras atvésinamas, i ji sudedamas tarkuotas siiris ir gautu jdaru jdaromos viso griido tortilijos, kurios
lenkiamos pusiau ir dedamos { skardas. [darytos tortilijos kepamos konvenkcingje krosnyje 150-160 °C, 5-7 minutes. Tiekiamos kartu su saloty lapeliais ir

pomidorais ap§lakstytomis alyvuogiy aliejumi.

Patiekimas ir realizacija:

Vidiné patiekalo temperatlira ne Zemesné nei +75 °C. Patiekalas patickiamas ne Zemesnés nei +68 °C, suvartojamas pagaminimo diena.
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Reikalavimai teminéms akcijoms 5 priedas
(Jeigu taikoma)

Tiekéjo aktyvus dalyvavimas mokyklos, kaip $vietimo jstaigos, gyvenime (sveiko maitinimo skatinimo priemonés, informacinés priemonés, &vengiv/ renginiy
tematikos atsispindéjimas valgykloje).

Tiekéjas aktyviai dalyvauja mokyklos, kaip 3vietimo istaigos, gyvenime, vykdydamas jvairias temines akcijas, kurios skatina vaiky sveika maitinimasi, ugdo
patriotidkuma, puoseléjamos lietuviskos tradicijos. Turi biti organizuojama ne maZiau nei viena kickvienam mokslo mety ménesiui parinkta teminé akeija.
Tiekéjas su perkanGiosios organizacijos vadovu ar igaliotu asmeniu suderina atitinkamo ménesio tema, pateikdamas informacija, kuo ji svarbi, kokiomis
priemonémis ir /ar medZiagomis valgykloje atsispindés atitinkama tema, kokia informacija bus perduodama mokiniams. Turi biiti patiekiami tematika atspindintys
patiekalai, valgykloje skambéti ménesio temai aktuali foniné muzika, valgykla papuosta tema atspindinéia puoyba. Patickaluose taip pat gali atsispindéti temai
aktualios spalvos ir/ar kiti valgomi elementai. Perkan¢ioji organizacija isipareigoja bendradarbiauti su Tiekéju, puogiant valgykla (pieSiniais, vaiky darbeliais ir
pan.).

Tiekéjas gali vadovautis pavyzdinémis teminémis akeijomis, pateiktomis §iame priede arba, suderings su perkangiosios organizacijos vadovu ar {galiotu asmeniu,
pasitilyti kitas temines akcijas.

Jeigu tiekéjas sitilo kitas nei pavyzdinés teminés akcijos, perkan&iosios organizacijos vadovui ar jgaliotam asmeniui turi pateikti ne maziau kaip tris tema
atspindindus patiekaly apragymus, valgyklos apipavidalinimo, atspindinio tema, apradyma, sifilomus patiekaly papuosimus, atspindinZius tema.

Visi sifilomi patiekalai privalo biiti ruo$iami vadovaujantis Tvarkos apra$u bei kitais vaiky maitinima reglamentuocjangiais teisés aktais.

Pavyzdinés teminés akcijos:

Sausis — Ziniy apie maisto netoleravimo (alergijas) ménuo

Pirmasis mety ménuo turi biiti skirtas apmastymui, ka valgome, ar Zinome, i§ ko sudarytas miisy maistas. Vaikai gali biiti supaZindinami su Europos

Sajungoje reglamentuotomis 14 maisto netoleravima ir alergijas sukelian&iomis medziagomis, kuriy saraSas yra https://vmvt.lt/node/1569. Rekomenduojama
mokyklos valgykloje turéti bent vieng vaikams vizualiai patraukly spalvota plakata su alergeny sarafu arba su maisto netoleravima bei alergijas sukelianéiais
produktais, supaZindinti vaikus su mokykloje gaminamuose patiekaluose esanéiais alergenais, pateikiant apra§ymg. PavyzdZiui, jeigu mokykloje gaminamas
vargkés apkepas, turi biti nurodoma, kokie alergenai jame gali biiti randami. Rekomenduojama vizualiai (informaciniais lapeliais, plakatais ar vaiky pieSiniais)
pademonstruoti vaikams, kas gali nutikti esant maisto netoleravimui ar maisto alergijai (https://vmvt.It/node/795). Atitinkamai rekomenduojama paZyméti, kad jeigu
#mogus néra alergi¥kas né vienam produktui i§ alergeny saraso, - tuos produktus Zmogus gali vartoti nesibaimindamas.

Rekomenduojama vaikus supaZindinami su fasuoty produkty etiketémis, etikegiu sudarymo bei Zenklinimo reikalavimais:
https://vmvt.lt/maisto-sauga/verslui/maisto-produktu-zenklinimas/bendroji-zenklinimo-informacija. Rekomenduojama mokyklos valgyklaoje turéti bent vieng vizualig
informacija, kaip sudaromos maisto etiketés ir jy sudétinés dalys. Sausj rekomenduojama atkreipti démesi, kuo galima pakeisti patickaly sudétines dalis, kurios
sukelia alergija:

1. Grynas vaisiy ir uogy glotnutis, vietoje kokteilio su pienu (alergenas pienas).

2. Viso griido beglitimés aviZos, naudojamos vietoje milty.

3. RieSutai patiekale pakei¢iami saulégrazy, molifigy, &ja, liny sémeny ar kt. séklomis.

Vasaris — trispalvés ménuo

Vasario 14 — §v.Valentino dienos proga valgiarastyje turi dominuoti raudonas maistas. Sv.Valentino diena rekomenduojama naudoti daugiau pomidory, raudonujy
papriky, burokéliy, granaty, arbiizu, braskiy, vy&niy, raudony obuoliy, goji uogy, spanguoliy, rausvy vynuogiy, avieéiy, ridikéliy, burokeéliy

lapy integruojant §ivos ingredientus { kar§tus patiekalus, salotas, sriubas, gérimus ar desertus, taip pat tiesiog juos patiekiant patraukliai supjauscius.
Rekomenduojama pateikti vizualy §iu ingredienty apraSyma ir jy teigiamas savybes miisy sveikatai, pavyzdZiui, i8kabinant plakatus ar ant staly sudéti

krep$elius su raudonos spalvos produktais.

Vasario 14 d. rekomenduojami patiekalai:

1. Pomidory sriuba.

2. Salotos su burokéliy lapais.

3. Burokeliy karpadio.

Vasario 16 — valstybés atkiirimo diena

Nuo vasario 16 iki kovo 11-osios turi biiti Zadinamas vaiku patrioti§kumas tradiciniais lietuvigkais patiekalais, vaizdinémis priemonémis (pavyzdZiui, patiy
mokiniy piediniai su Lietuvos simbolika, emografiniy regiony tautiniais kostiumais, instrumentais ir pan.) ir atitinkamu muzikiniu fonu (pavyzdZiui, lietuviy
liaudies muzika). Rekomenduojami sveikuoliski Saltibar§iai su rigpieniu, ekologiskais burokéliais, Zemoje temperatiiroje bajoriskai kepta jautiena su
garintomis darovémis (pagal galimybes), grikainiai su lietuvisku kastiniu; darZovés ir desertai, i3déstyti spalviniu trispalvés atitikmeniu.

Rekomenduojama:

1. Lietuvos trispalves Zélé.

2. Zalios salotos su geltona ir raudona paprika.

3. Vaisiy salotos bananai bradkes ir kiviai.
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Kovas - lietuvisko maisto ménuo

Kovo 11 - Lietuvos nepriklausomybés atkiirimo diena. Sifiloma vizualiai ir muzikaliai vaikams priminti istorinius faktus, susijusius su Nepriklausomybés
atklirimo diena. Rekomenduojama bent 2 kartus per savaitg pagaminti po patiekala, jtraukta i Lietuvos kultlrinj maisto pavelda, pvz., varkeés sirj,
agurkus su medumi, uogy putésius, skrylius, Zuvies patiekalus, bulviy valgius, mésos bei paukstienos patiekalus.

Balandis — Velyky ménuo

Balandis — pavasario atgimimo, Sviesaus gelsvo atspalvio maisto ménuo, kiaudiniy edukacija. Valgykioje rekomenduojama pakabinti plakata su kiauginiy
Zenklinimu (0;1;2;3) bei kiauSiniy maistiniy medZiagy informacija, valgykloje padéti ar pakabinti marguéius. Velyky savaitg rekomenduojama vizualiai
pateikti informacija, kaip natiiraliai/senovéje buvo daomi kiaudiniai Velykoms ir pakviesti vaikus valgykloje marginti kiauginius. Rekomenduojama balandi
gaminti daugiau patiekaly su kiauginiais.

Balandj rekomenduojami patiekalai:

1, Kiau§iniy omletas su darZovémis; naudojami kiauSiniai 0 Zenklinimo.

2. Kiau8iniy SakSuka su pomidorais; naudojami kiauginiai 0 Zenklinimo.

3. Kiausiniy pudingas; naudojami kiauSiniai 0 Zenklinimo.

Geguzé — spalvy ménuo

Geguze silloma maisto spalvy, ypa€ vaisiy ir darZoviy jvairové. Kad atsispindény maisto spalvy jvairove, rekomenduojama pateikti vaisiy

kokiteilius ir vaisiy asorti. Rekomenduojama pasirinkti darZoves, kuriy néra {prastame valgiaraityje, ir pateikti jas SvieZias ir / ar apdorotas patiekaluose,
pavyzdZiui, tinkamos bity ropés, kaliaropés, pastarnokai, grieZ¢iai, saldZiosios bulvés, cukinijos, baklaZanai, lapiniai kopiistai, liny sémenys, &ja

seklos, kanapiy s¢klos, saulégrazy, liucerny ir kt. daigai, goji uogos, Silkmed#iy uogos, dumplainiai, sausmedZio uogos, {vairiis rie3utai ir kt.

Geguze rekomenduojami patickalai:

1. Salotos su braskémis.

2. Sriuba su jvairiomis darZovémis ir ropémis, kuo daugiau jvairiy spalvy darzoviuy.

3. Ekologiky S8akniniy darzoviy $iaudeliais pjaustytos salotos, kuo daugiau jvairiy spalvu darzoviu.

Birzelis — vasaros ménuo

Birzeli sitiloma patiekti sezonini maista i§ Lietuvoje iSauginto derliaus. Sifiloma vizualizacija apie darbg Lietuvos tikinose. Rekomenduojama

bendradarbiaujant su Lietuvos fikininkais pateikti kuo daugiau lietuvisky produkty i visy grupiu: darZoviy, vaisiy, griidu, seklu, lediu, pupy,

mésos, paukstienos, Zuvies, pieno produkty, uoguy, daigy ir kt.

BirZelj rekomenduojami patiekalai:

1. Saletos su grybais ir Zoleliy uZpilu.

2. Pomidory ir var$kés siirio salotos.

3. Ekologiskas jogurtas su §ilauogémis.

Rugséjis —mokslo ir Ziniy ménuo

Rugseji biitina supaZindinti vaikus su Lictuvos iikivose iSaugintu rudens derliumi. Siilloma vizualiai pateikti informacijg vaikams, kokios gridinés

kultlros, vaisai, darZovés ir kiti produktai auginami Lietuvos @kiuose. Patiekaluose rekomenducjama pateikti kuo daugiau lietuvisky tikiy produkty i§

visy grupiy: darZoviy, vaisiy, gridy, sékly, Ie§iv, pupy, mésos, paukstienos, Zuvies, pieno produkty, uogu, daigy ir kt.

Rugséji rekomenduojami patiekalai:

1. Jautienos kepsneliai su bulviy-saliery kose ir darzoviy salotomis.

2. Vargkétukai su obuoliy tyre.

3. Ekologiskos vidtienos maltinukai.

Spalis — pieno produkty ménuo

Spalio ménesi karta per savaitg ar kasdien vieng savaite rekomenduojama akcentuoti skirtingus pieno produktus ir jo gaminius, ypaé raugintus: kefyra,

rligpieni, pasukas, varske, jogurts ir i§ ekologiSky pieno produkty pagaminti po patiekala su jais. PavyzdZiui, tinkamas biity gérimas su kefyru,

pasuky kokteilis, varSkeés apkepas, var§kés siirio sumutinis, jogurto padaas. Valgykloje rekomenduojama turéti plakata apie pieno nauda augan&iam

Zmogaus organizmui ir kaulams.

Lapkritis — sveikos mitybos ménuo

Kadangi lapkritio 8-0ji — sveikos mitybos diena, visg lapkriti siGloma rengti viso griido produkty edukacijas. Mokyklos valgykloje rekomenduojama idkabinti
plakatg su apibendrinimu, kuo skiriasi viso griido produktai nuo ne viso griido, ir akcentuoti nauda sveikatai, informuoti apie aukstesnio skaiduly kiekio produktus
(maisto etiketés pavyzdys plakatuose) (https://vmvt.lt/node/1570); taip sifiloma iSkabinti plakata su sveikos mitybos taisyklémis. Rekomenduojama visg ménesj
ruoiti patiekalus i§ viso griido produkty: duonos, sumustiniy duonos, milty, ryZiy, le§iy, pupy ir pan.

Lapkritj rekomenduojami sveikuoli3ki patiekalai:

1. Cukiniju makaronai su daroviy padazu ir viso griido dZiovinta sumustiniy duona.

2. Viso grido sumustiniai su avokadu, pomidorais ir siriu,

3. Viso griido makaronai su mésos padaZzu.

4. Viso griido ryZiu plovas.
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Gruodis — Advento laikotarpis

Gruodj sifiloma vaikus skatinti susikaupti, padéti artimui, daryti gerus darbus, tikslinga visiems kartu puosti valgykla §v.Kaledy tematika, padéti (pakabinti)
Advento vainikg. Rekomenduojama atsisakyti (arba ma%inti) mésos patiekaly, pateikti vegetarigkus patiekalus, supaZindinti su tradiciniais bei sveikais Kaigiu
vakarienés patiekalais. Vizualizacijai sitiloma ant staly padéti kiidiuly.

Gruodi rekomenduojami Kiic¢iy stalui tinkami patiekalai:

1. Sviezio samo kepsnys.

2. Lesiy ir pupeliy maltinukai.

3. Viso griido kii¢iukai.

4. Aguony pienas.

5. Kiidiy pyragas su viso grido miltais be kiausiniy.

Pasirinkta tema valgykloje turi atspindéti vizualiniai — informaciniai plakatai, paciy vaiky piesiniai (pvz., su ju nuomone, pageidavimais, su Lietuves simbolika,
etnografiniy regiony tautiniais kostiumais, instrumentais ir pan.), krepSeliai su konkre&iai temai siilomais produktais (pvz., vaisiais ar darzovémis), konkretiis
simboliai (pvz., trispalvé, marguéiai, kii¢iukai, Advento vainikas). Biitinas ir muzikinis fonas (pvz., lietuviy Liaudies dainos, Advento laikotarpio muzika).
Kitos rekomenduojamos informavimo priemonés: iradai dienos valgiaradtyje, Zyméjimas valgiaraityje ar skaitmeninése priemonése (jeigu valgykiose yra
televizorius/projektorius), taip pat patiekaly puosimas i§ valgomy su tema susijusiy maisto ingredienty, pateikti vaikams misles, uzduotis ar pavyzdZius

ant staly, kur valgoma: pvz., pristatant nauja darZove, taip pat prie§ mokiniams jeinant { valgykla arba prie§ ifeinant i valgyklos i¥dalinti pristatymus

su konkredia tematika (alergeny sarasas, kiau$iniy Zenklinimas ir pan.).

Galimi ir kiti pasirinkimai, priklausomai nuo vaiky poreikio ir perkangiosios organizacijos vadovo ar igalioto asmens sutikimo.
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Patalpy nuomos ir jrangos baziniai reikalavimai 6 priedas
(Perkanéioji organizacija prideda savo patalpy ir (ar) jrangos nuomos sutarties projekta,
patalpy planas ir (ar) kiti su patalpy ir (ar) irangos nuomos salygomis susije dokumentai)

1. Patalpos ir jranga (jeigu taikoma):

1.1. Perkanioji organizacija Paslaugy teikimo laikotarpiui perduoda jai nuosavybés teise priklausantig maisto gaminimo jranga ir inventoriu. Paslaugy teikéjas
visg Paslaugy teikimo laikotarpj uitikrina perduotos jrangos ir inventoriaus funkcionavimg ir remonts (jei reikia) savo 1é3omis. Pasibaigus Paslaugy teikimo
lajkotarpiui inventorius ir franga turi biiti grazinta tokios biiklés, kokios perduota, atsizvelgiant j normaly nusidévéjima.

1.2, Paslaugy teikéjui yra iSnuomojamas Savivaldybei nuosavybeés teise priklausantis turtas, biitinas Paslaugoms teikti, kuri patikéjimo teise valdo Savivaldybés
§vietimo istaigos. Patalpuy ir {ar) irangos nuomos salygos nurodytos Perkandiosios organizacijos sutarties projekte, pateiktame prie pridedamy dokumenty
konkretaus uzsakymo metu, Kitos salygos:

1.2.1. Paslaugy teikéjas moka nuompinigius kas ménesj uz einamaji ménesj nuomos sutartyje nustatyta tvarka.

1.2.2. Paslaugy teikéjas be nuompinigiy perkanéiajai organizacijai turés apmoketi su paslaugy teikéjo veikla susijusias visu ri$iy komunalines ir kitas
paslaugas, nuomos sutartyje nustatyta tvarka.

1.2.3. Nuompinigiai ir mokes¢iai uz komunalines paslaugas (jeigu taikoma) pradedami skaiiuoti nuo patalpy ir jrangos perdavimo-priémimo akto pasiraymo
dienos.

1.3. Paslaugy teikéjas privalo turéti daugkartinio naudojimo stalo jrankius, serviravimo indus. Maistas turi biiti patiekiamas esteti$kai. Draudziama naudoti
susidévéjusius, i§trupéjusius, iskilusius, apdauZytais kratais indus bei aliumininius jrankius ir indus.

1.4. Paslaugy teikéjas privalo uZtikrinti ir atsakyti uZ pagal nuomos sutartj gauty patalpy sanitaring — higiening biikle, prie§gaisrinés saugos reikalavimus

bei panaudos biidu gauty jrenginiy, skirty maisto gamybai, saugy darba, prieZifira ir remonta savo 1é§omis, pasiruofima naujiems mokslo metams.

1.5. Paslaugy teikéjas savo 1&é§omis turés apsiripinti reikiamomis priemonémis plovimui, dezinfekavimui, nuriebalinimui, turés sudaryti sutartis kenkéju
kontrolet, turés priZiliréti ir atsakyti uZ pagal akta priimtas patalpas ir {rengimus, patalpose esantia iranga, inventoriy, pagal visus higienos,

prieSgaisrinés saugos ir kitus reikalavimus, turés pasalinti visus trikumus, nurodytus inspektuojanéiy ir kontrolivojanéiy tamybuy.

1.6. Paslaugy teikéjas maisto gaminimo patalpose privalés turéti visus reikalingus dokumentus (technologines korteles su technologiniais apragymais ir kt.),
nurodytus Geros higienos praktikos taisyklése ir kituose teisés aktuose.

2. Patalpy naudojimas (jeigu taikoma):

2.1. Paslaugy teikéjas negali keisti suteikty patalpy paskirties;

2.2. Perkanéioji organizacija pasilieka teisg naudotis valgyklos salés patalpomis savo reikméms renginiy metu;

2.3. valgykla yra uzdaro tipo, be teisés prekiauti alkoholiniais gérimais ir tabako gaminiais.

3. Atsiradus nesutapimams tarp pirkimo dokumentuose nurodyty patalpy ir (ar) irangos nuomos salygy, virSenybe turi perkanéiosios organizacijos konkrediame

uzsakyme pridétos ir (ar) nurodytos salygos.
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Pirkimo sutarties CP0263973 priedas Nr. 2

Aplinkos apsaugos kriterijy laikymosi, perkant valgiara$¢iy patiekalams ruoSti produktus, ataskaitos forma

202 -

mén.

Eil Nr.

Produkto
pavadinimas®

Privaloma maisto gaminimui
sunaudoty ekologifky
produkty verté proe.

Bendra maisto gaminimui
sunaudoty produkty verté,
Eur su PVM verté**

Maisto gaminimui sunaudoty
produkty, atitinkan&iy
ekologinés gamybos
reglamento ir/ar saugomy
nuorody ir/ar NKP ar
lygiaverdiy kity ES valstybiy
pripaZinty maisto produkty
kokybés sistemy reikalavimus,
verté, Eur su PVM verté**

Faktiné maisto gaminimui
sunaudoty produkty,
atitinkanéiy ekologinés
gamybos reglamento ir/ar
saugomy nuorody ir/ar NKP
ar lygiaver¢iy kity ES
valstybiy pripaZinty maisto
produkty kokybés sistemy
reikalavimus, verté proc.**
(6=5/4*100)

2

6

Miésos
produktai

Dariovés

Javy produktai

Pienas ir jo
produktai

Kiti produktai

Bendra verté
procentais/Eur
su PVM (1-5
punkty)

30

*Tiekéjas pasirenka tik tuos produktus, kurie buvo naudojami gamyboje ir kurie atitiko ekologinés gamybos reglamento ir/ar saugomy nuorody ir/ar NKP

ar lygiaver&iy kity ES valstybiu pripaZinty maisto produkty kekybés sistemy reikalavimus.

#*Perkan&iosios organizacijos vadovui arba jgaliotam asmeniui pareikalavus, tiekéjas privalo pateikti produkty sunaudejimo procenta jrodanéius

dokumentus (saskaitos faktiiros ar kitus lygiavertius dokumentus) bei §iy produkty atitikimg atitinkamiems reikalavimams patvirtinanius

dokumentus, sertifikatus produktams ar Kitus Iygiavertius dokumentus, nurodytus sutarties 3.1.14 p.

Tiekéjas

Uzsakovas

Kauno suaugusiyjy ir jaunimo mokymo centras

(vardas, pavardé, pareigos, para$as)

Tiekéjas

Atstovaujantis asmuo:

Vardas, pavardé:

AR CLED eees

T 9&2(///52,%2(1@%53

Folgenda, J. Sviléiauskaités jmoné

Atstovaujantis asmuo:

Vardas, pavarde:
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