
TECHNINĖS SPECIFIKACIJOS REIKALAVIMAI

LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šalto rūkymo lašišos filė, kuri turi atitikti šiuos reikalavimus:

	1.Šalto rūkymo lašišos filė                                                      
	 -iki 90  kg


1. Šalto rūkymo lašišos filė 
1.1. Šalto rūkymo lašišos filė turi atitikti LST 1775:2002 „Žuvys ir jų produktai. Chloridų (valgomosios druskos) kiekio nustatymas. Tūrinis metodas“, LST 1968:2005 „Maistinių jūros produktų terminis apdorojimas“, Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1379/2013, Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1379/2013, Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 853/2004, Komisijos reglamento (EB) Nr. 1020/2008 reikalavimus.  

1.2. Šalto rūkymo lašišos filė pagaminta iš atlantinių lašišų (Salmo Salar), viename gabale, nepjaustyta, su oda, šaltai rūkyta naudojant druską ir aukštos kokybės prieskonius. Atlantinių lašišų filė sudaro ne mažiau kaip 95 procentus. 
1.3. Šalto rūkymo lašišos filė konsistencija tvirta, rausvai raudonos spalvos, paviršius švarus, be pašalinio kvapo ar skonio, be pašalinių priemaišų. 

1.4. Išfasavimas: iki 200 g vakuuminėje, plastikinėje pakuotėje. 

1.5. Pakuotė turi atitikti Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, reikalavimus, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB dėl pakuočių ir pakuočių atliekų reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos galiojančių teisės aktų nustatytus reikalavimus, Lietuvos HN 16:2011. Pakuotė turi būti švari, pirminė, kad į ją supakuota produkcija būtų apsaugota nuo mikrobiologinės ar kitokios išorinės taršos ir apdžiūvimo. Pakuotėje negali būti jokių priemaišų.
1.6. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr.1169/2011  ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės turi būti įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkcijos pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, specialios laikymo arba vartojimo sąlygos, tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energinė vertė, informacija apie gamintoją.  
1.7. Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 37/2005, Direktyvos 92/1/EEB reikalavimus. 

1.8. Prekės pristatomos pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.

1.9. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

1.10. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
Pastaba. Pateikti tik LSMU ligoninės Kauno klinikų techninėje specifikacijoje nurodytą produkcijos asortimentą.
Prekių pristatymo vietos: 
LSMU ligoninės Kauno klinikų filialas Druskininkų reabilitacijos centras „Dainava“, Maironio g. 22, Druskininkai. Numatomas įsigyti prekių kiekis filialui „Dainava“: 
	1.Šalto rūkymo lašišos filė

	-iki 10 kg


	LSMU ligoninė Kauno klinikos, Eivenių g. 2, Kaunas. Numatomas įsigyti prekių kiekis:


	

	
	

	1.Šalto rūkymo lašišos filė

	-iki 80 kg
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