Laboratorium
Dzial Rozwoju NEKTAR
BRZOSKWINIOWY 50% / v
PEACH NECTAR 50% / Sokpol Sp. z o.0.
PERSIKU NEKTARAS
50%

I. IDENTYFIKACJA /IDENTIFICATION/ IDENTIFIKACIJA

NAZWA PRODUKTU/ PRODUCT
NAME/ PRODUKTO PAVADINIMAS

NEKTAR BRZOSKWINIOWY 50% /

PEACH NECTAR 50%/ PERSIKU
NEKTARAS 50%

KLIENT / CUSTOMER/ PIRKEJAS

UAB SANITEX

PRODUCENT / PRODUCER/
GAMINTOJAS

SOKPOL SP. z o.0.

II. DEKLARACJA / DECLARATION / DEKLARACIJA

178/2002/WE; 852/2004/WE.

reikalavimus.

Deklarujemy, ze produkt wyprodukowano zgodnie ze standardami higienicznymi i
jakosciowymi, produkt przeznaczony do konsumpcji przez ludzi. Produkt spetnia
wymagania Rozporzadzen 178/2002/WE; 852/2004/WE.

The declarated product is made under standards of hygiene and quality and is suitable
from human consumption. Produkt is conformed to the European norm number:

Deklaruojame, kad produktas yra pagamintas laikantis higienos ir kokybés standarty bei
tinka Zmonéms vartoti. Produkto gamyba atitinka EB Nr.178/2002; EB Nr. 852/2004

I11.

PARAMETRY ORGANOLEPTYCZNE / ORGANOLEPTIC

PARAMETERS / ORGANOLEPTINIAI POZYMIAI

KOLOR/ APPEARANCE / SPALVA

Pomaranczowo — bragzowy / Orange —
brown / oranZiné - ruda

SMAK / TASTE / SKONIS

Charakterystyczny dla produktu, bez
posmakow obceych/ Characteristic to the
produkt,free of foreign taste/ Blidingas
produktui, be pasalinio skonio.

ZAPACH/ SMELL/ KVAPAS

Charakterystyczny dla produktu, bez
zapachdéw obcych/ Characteristic to the
produkt, free of foreign smell/ Biidingas
produktui be pasaliniy kvapy.

KONSYSTENCIJA/
CONSISTENCY/KONSISTENCIJA

Ptyn / Liquid / Skysta

IV.

PARAMETRY FIZYKO -CHEMICZNE / PARAMETERS PHYSICS-

CHEMICALS / FIZIKINIAI-CHEMINIAI KRITERIJAI

Bx / refractometric brix / Brikso laipsnis

Min 9,50%

Kwasows$¢ ogdlna (kwas cytrynowy) /
Acidity (citric acid) / Riigstis (citriny ragstis)

Min 2,3 g/l

Zawartos¢ cukru dodanego / content added
sugar / Pridétiniy cukry kiekis

Max. 5 g/100 ml

Zawarto$¢ owocdw / Fruit content / Vaisiy
kiekis

50%

V. SKLAD/INGREDIENTS / SUDEDAMOSIOS DALYS
SKEAD / INGREDIENTS / Woda, zageszczony przecier brzoskwiniowy, cukier
SUDEDAMOSIOS DALYS i/lub syrop glukozowo-fruktozowy, regulator




kwasowosci: kwas cytrynowy, przeciwutleniacz: kwas
askorbinowy. / Water, concentrate peach puree, glucose
— fructose syrup (S) and/ or sugar ( C), acidity regulator:
citric acid antioxidant: ascorbic acid./ Vanduo,
koncentruota persiky tyré, gliukozés-fruktozés sirupas
(S) ir/arba cukrus (C), rig§tinguma reguliuojanti
medZiaga citriny rtigstis, antioksidantas — askorbo
rigstis.

VI.  OBJETOSC / VOLUME/ TURIS

OBJETOSC / VOLUME / TURIS 1L

VII. MIKROBIOLOGIA / MICROBIOLOGICAL VALUES /
MIKROBIOLOGINIAI KRITERIJAI

MIKROBIOLOGIA / Bakterie / Microorganism/ | pjaksymalny poziom /
Mikroorganizmai
MICROBIOLOGICAL VALUES / Max value
MIKROBIOLOGINIAI (1g) / Didziausia
KRITERIJAI reikSmé
Ogolna liczba bakteri <50

tlenowych/Total count
aerobic / Bendras aerobiniy
kolonijy skaicius

Drozdze/Yeast / Mielés <10
Plesnie /Mould / Pelésiai <10
Bakterie beztlenowe <1

przetrwalnikujace /
anaerobic sporeformers /
sporas sudarancios
anaerobines bakterijos

VIII. TERMIN PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA I WARUNKI
PRZECHOWYWANIA / SHELF LIFE AND STORAGE RECOMMENDATIONS
/ TINKAMUMO LAIKAS IR LAIKYMO SALYGOS

TERMIN Temperatura Temperatura otoczenia /
PRZYDATNOSCI DO przechowywania i ambient temperature / aplinkos
SPOZYCIA I WARUNKI |transportu / Temperature temperatira
PRZECHOWYWANIA / |storage and transportation

SHELF LIFE AND Laikymo ir transportavimo
STORAGE temperatiira
RECOMMENDATIONS/ 12 miesiecy od daty produkcji /
TINKAMUMO LAIKAS |Termin przydatnosci do 12 mounths from the date of
IR LAIKYMO SALYGOS |spozycia: / Shelf life: production / 12 ménésiy nuo
Tinkamumas vartoti: pagaminimo datos
21.01.2016
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