Sutarties
1 priedas
TECHNINE SPECIFIKACIJA

I. PERKAMU PASLAUGU POBUDIS

1. Lietuvos Respublikos uzsienio reikaly ministerija (toliau — perkancioji organizacija)
numato jsigyti maitinimo organizavimo ir aptarnavimo paslaugas, teikiamas Lietuvos Respublikos
uzsienio reikaly ministerijoje oficialiy, darbo ir privadiy vizity metu!, renginiy, konferencijy,
susitikimy, seminary, posédziy, protokoliniy priémimy, dalykiniy pusry¢iy, piety arba vakarieniy
(sédimy ir (ar) stovimy, Svedisko stalo ir (ar) furSeto tipo), kavos pertrauky, pasitarimy ir kitokiy
renginiy metu (toliau — priémimai)) (toliau — paslaugos).

2. Paslaugos apima maisto paruoSima, pristatyma j priémimo viet, maisto ir gérimy
patiekima, staly serviravimg ir dekoravima, perkanciosios organizacijos sveciy ir darbuotojy
(toliau — dalyviai) aptarnavimg organizuojamy priémimy metu.

3. Dél dalyviy aptarnavimo paslaugy butinybés sprendzia perkancioji organizacija. Tais
atvejais, kai pagal priémimo lygj ir rii§j yra nereikalingos dalyviy aptarnavimo paslaugos, tiekéjas
turi suteikti tik maitinimo paslaugas, j kuriy jkainius yra jskaitomos patiekaly ir gérimy kainos,
staly serviravimo, patiekaly ir gérimy pristatymo (transportavimo) ir kitos su tinkamu paslaugy
suteikimu susijusios ilaidos.

4. Tais atvejais, kai reikalingos tik aptarnavimo paslaugos, tiekéjas turi paskirti priémimui
aptarnauti perkanciosios organizacijos nurodytg kvalifikuoty darbuotojy skaiciy.

5. Paslaugy teikimo terminas — 12 (dvylika) ménesiy nuo Sutarties sudarymo dienos.

6. Maksimali 1éSy suma, kurig planuojama per 12 (dvylika) ménesiy (skirti paslaugy
jsigijimui, yra 50000 (penkiasdeSimt tiikstanCiy) eury be pridétinés vertés mokesciu (toliau —
PVM).

7. Preliminari 12 (dvylikos) ménesiy paslaugy apimtis — 150 (vienas Simtas
penkiasdeSimt) uzsakymy (priémimy).

8. Preliminaris 12 (dvylikos) ménesiy patiekaly, gérimy, prekiy nuomos ir aptarnavimo
kiekiai yra Sie:

8.1. UzkandZiai (Sios techninés specifikacijos 33.1-33.3 punktai):

8.1.1. vieno kasnio uzkandziai — 1200 vnt.

8.1.2. salti uzkandziai (salotos) — 200 vnt.

8.1.3. Vieno kasnio uzkandis ir/ar mazi kibinai — 1200 vnt.

8.2. Karstieji patiekalai (Sios techninés specifikacijos 33.4—33.8 punktai):

8.2.1. karstas patiekalas (zuvies) — 150 vnt.

8.2.2. karstas patiekalas (jautienos, verSienos) — 100 vnt.

8.2.3. karstas patiekalas (paukstienos) — 150 vnt.

8.2.4. kiti karstieji patiekalai (tame tarpe — vegetariski) — 50 vnt.

8.3. Sriubos (Sios techninés specifikacijos 33.9-33.11 punktai) — 100 vnt.

8.4. Desertai (Sios techninés specifikacijos 33.12-33.13 punktai):

8.4.1. vieno kasnio desertai — 4500 vnt.

8.4.2. desertai — 150 vnt.

8.5. Duonos gaminiai (Sios techninés specifikacijos 33.14. punktas) — 150 vnt.

8.6. Karstieji gérimai (Sios techninés specifikacijos 33.15-33.17 punktai):

8.6.1. Svieziai malta kava — 4000 vnt.

8.6.2. arbata (maiSeliuose) — 1300 vnt.

! Kaip apibrézta Lietuvos Respublikos Vyriausybés 2003 m. lapkri¢io 27 d. nutarime Nr. 1485 ,, Dél oficialiy svediy
vizity Lietuvos Respublikoje rengimo tvarkos apraso patvirtinimo*.



8.6.3. kitas karStas gérimas — 100 vnt.

8.7. Gaivieji gérimai (Sios techninés specifikacijos 33.18-33.22 punktai):

8.7.1. sultys — 300 vnt.

8.7.2. mineralinis vanduo (gazuotas) — 150 vnt.

8.7.3. mineralinis vanduo (negazuotas) — 200 vnt.

8.7.4. stalo vanduo — 600 vnt.

8.7.5. kitas gaivus gérimas — 50 vnt.

8.8. Aptarnavimas — 50 val.

8.9. Vyno tauriy nuoma (Sios techninés specifikacijos 15.1 papunktis) — 100 vnt.

8.10. Stikliniy vandeniui nuoma (Sios techninés specifikacijos 15.2 papunktis) — 500
vnt.

9. Perkancioji organizacija nejsipareigoja uzsakyti visos $ios techninés specifikacijos 7
punkte nurodytos paslaugy apimties arba iSpirkti Paslaugy uz visg Sios techninés specifikacijos 6
punkte nurodyta maksimalig 1éSy suma, kurig planuojama skirti Paslaugy jsigijimui, jei nebus
poreikio.

10. 2022 m. geguzés — lapkri¢io ménesiais (per 6 mén.) perkancioji organizacija pateike
72 uzsakymus priémimy organizavimo ir aptarnavimo paslaugoms teikti. Minimali vieno
uzsakymo suma buvo 9 Eur su PVM, maksimali — 2903 Eur su PVM. Priémimo dalyviy skaicius:
nuo 3 iki 300 dalyviy.

I1. BENDRIEJI REIKALAVIMAI PASLAUGOMS

11. Paslaugos bus teikiamos perkanciosios organizacijos nurodytomis datomis ir
valandomis perkanciosios organizacijos patalpose, adresu J. Tumo-Vaizganto g. 2, Vilnius.

12.  Paslaugy teikimui (patiekaly ir gérimy meniu, patiekaly patiekimui, dalyviy
aptarnavimui, staly serviravimui ir dekoravimui) keliami reikalavimai priklauso nuo priémimo
lygio ir ruSies. Perkanciosios organizacijos oficialiy priémimy rasys yra stovimi priémimai ir
sédimi priémimai. Priémimy lygiai yra oficialiis, darbo ir privatis vizitai.

13. Tiekéjas paslaugy teikimui naudoja kokybiskus, Sviezius maisto produktus ir
gérimus (patiekalai turi biiti ruoSiami nenaudojant augaliniy gyvuliniy riebaly miSiniy, hidrinty
riebaly, genetiskai modifikuoty sojos pupeliy gaminiy, palmiy riebaly, E621 (skonio stiprikliy),
protokoliniams priémimams skirtus nepriekaiStingos kokybés indus, stalo jrankius, kitus
maitinimo reikmenis, o staly serviravimui ir dekoravimui — savo staltieses, medziagines ir
popierines servetéles, puoSybos, dekoravimo elementus.

14. Indy, stalo jrankiy, kity maitinimo reikmeny, staly serviravimui naudojamy
staltiesiy, medziaginiy ir popieriniy serveteliy, iSlaidos turi biti jskai¢iuotos i patiekaly, gérimy ir
prekiy nuomos jkainius. Perkancioji organizacija priémimams partipins skirtus stalus, dél kuriy
dydziy tiekéjas turi teirautis prie§ pradedant teikti paslaugas.

15. Perkancioji organizacija esant poreikiui i$ tiekéjo nuomos:

15.1. taures vynui (j nuomos kaing turi biti jskaiCiuotas perkanciosios organizacijos
alkoholiniy gérimy (vyno) paémimas i§ perkanciosios organizacijos sand¢lio, atSaldymas iki
reikalingos temperatiiros (tiekéjas galés atSaldyti alkoholinius gérimus (vyng) perkanciosios
organizacijos Saldytuve), jy atidarymas ir iSpilstymas);

15.2. stiklinés vandeniui ne mazesnés nei 200 ml (i nuomos kaing turi biti jskaiCiuotas
vandens butelio atidarymas ir vandens i$pilstymas);

15.3. jeigu maitinimo paslaugos biity teikiamos lauke, Tiekéjas privalo pritaikyti erdve
maitinimui: pasirtipinti stalais, kédémis, staltiesémis, indais, jrankiais, servetélémis ir kita
maitinimo paslaugoms teikti lauke bitina jranga (pavyzdziui, pavésinémis ar skéciais, nuo
nepalankaus oro apsauganciais paviljonais, staltiesiy tvirtinimu prie staly, Siuksliadézémis ir kt.).
Baldy ir jrangos, padavéjy skaiCius ir staly dekoravimas turi buti derinamas su perkancigja
organizacija prie$ kiekvieng uzsakymg. Su maitinimo paslaugy teikimu lauke susijusios i$laidos
(pavyzdziui, pavésiniy, skéciy ir pan., nuo nepalankaus oro apsauganciy paviljony nuoma)



laikomos papildomomis faktiSkai patiriamomis iSlaidomis, kurios biity apmokamos pagal Tiekéjo
pateiktus Sias iSlaidas pagrindzian¢ius dokumentus.

16. Perkancioji organizacija uz prekes, nurodytas 15.1 ir 15.2 papunk¢iuose, su tiekéju
atsiskaitys pagal tiekéjo pasiiilyme nurodytus jkainius.

17. Paslaugos turi biti teikiamos vadovaujantis Europos Sagjungos tiesiogiai taikomais
teisés aktais, Lietuvos Respublikos maisto jstatymu, Lietuvos higienos norma HN 15:2021
»Maisto higiena®, kitais maisto higieng bei maisto sauga ir tvarkyma reglamentuojanciais teisés
aktais, laikantis teisés aktais nustatyty specialiyjy maisto ruoSimo ir tvarkymo reikalavimy.
Tiekéjo siiilomi patiekalai ir gérimai turi atitikti teisés aktais nustatytus kokybés ir tinkamumo
vartoti reikalavimus, sanitarines-higienos normas ir kitus nustatytus standartus.

18. Perkancioji organizacija atsizvelgdama j renginio pobidj, mastg ir kitas aplinkybes,
sickdama nustatyti pakankamg pasirengimo paslaugy teikimui ir paslaugy teikimo termina,
paslaugy uzsakymg pateikia nedelsiant, kai tik paaiskéja paslaugy poreikis, bet ne véliau nei likus
5 (penkioms) darbo dienoms iki paslaugy teikimo. Pavyzdiné¢ paslaugy uzsakymo forma
pateikiama 1 priede ,,Uzsakymo forma“.

19. Uzpildyta uzsakymo forma dél paslaugy teikimo konkreciam priémimui siunc¢iama
tiekéjo nurodytu elektroniniu paStu darbo dienomis darbo valandomis.

20. Esant nenumatytoms, nuo perkanciosios organizacijos nepriklausancioms,
aplinkybéms arba uzsakant nesudétingo renginio paslaugas (pvz., uzsakant vien tik karstuosius ir
gaiviuosius gérimus), perkancioji organizacija paslaugy uzsakyma gali pateikti véliau nei likus 5
(penkioms) darbo dienoms iki paslaugy teikimo, bet ne véliau kaip likus 24 (dvideSimt keturioms)
valandoms iki paslaugy teikimo.

21. Perkanciajai organizacijai pateikus paslaugy uzsakyma véliau nei likus 24 (dvideSimt
keturioms) valandoms iki paslaugy teikimo, paslaugy teikéjas turi teis¢ atsisakyti suteikti
paslaugas apie tai informuojant perkanciaja organizacijg per 2 (dvi) darbo valandas nuo paslaugy
uzsakymo gavimo momento.

22. Suteikes paslaugas, tiekéjas turi uztikrinti patalpy, staly, indy, susidariusiy atlieky
sutvarkymg né véliau kaip per 1 (vieng) val. pasibaigus priémimui arba per 30 min., jei uz 1
(vienos) valandos toje pacioje patalpoje vyks kitas priémimas. Jei priémimas baigiasi po darbo
valandy ir néra galimybés sutvarkyti patalpos, ji turi buti sutvarkyta likus 1 (vienai) val. iki kitos
darbo dienos darbo pradzios.

23. Susidariusios atliekos (stiklas, popierius, plastikas, organinés atliekos) turi biiti
uzstato sistema, tiekéjas privalo surinkti ir iSvezti vienkartines pakuotes ir netaikyti uzstato uz
surinktg pakuotg.

24. Pirkimo sutarties vykdymo metu tiekéjas, pasibaigus kiekvienam ketvirciui, iki kito
kalendorinio ketvir¢io pirmo ménesio 10 d. privalo perkanciajai organizacijai rastu pateikti detalig
ir apibendrinta informacija apie uzsakytas paslaugas (uzsakymy skaiCiy, uzsakyty patiekaly,
gérimy pagal atskiras pozicijas skaiciy, dalyviy skai¢iy pagal priémimo riisj: stovimas / sé€dimas
priémimas). Nepaisant to, kas nustatyta Siame punkte, perkanciosios organizacijos rastiSku
reikalavimu tokig informacija, taip pat kitg informacijg apie pirkimo sutarties vykdyma (jskaitant,
bet neapsiribojant informacija apie aptarnautus priémimus, jy metu pateiktg meniu) tiekéjas turi
pateikti ne véliau kaip per 3 darbo dienas nuo perkanciosios organizacijos rastisko pareikalavimo
gavimo dienos.

111 REIKALAVIMAI TIEKEJO DARBUOTOJAMS, VYKDANTIEMS PIRKIMO
SUTART]

25. Tiekéjas uztikrina, kad tinkamam ir kokybiskam paslaugy teikimui skirs reikalinga
kvalifikuoty darbuotojy (padavéjy) skaiciy.



26. Tiekéjo darbuotojai teikdami paslaugas, privalo laikytis higienos reikalavimy, taip pat
laikytis kity teisés akty reikalavimy, kurie yra nustatyti asmenims, tvarkantiems maistg.

27. Tiekejas turi paskirti uz paslaugy teikimo koordinavimg atsakingg asmenj, kuris
privalo:

27.1. priimti, derinti perkanciosios organizacijos uzsakymus;

27.2. konsultuotis su perkanciosios organizacijos Valstybinio ir diplomatinio protokolo
darbuotojais dél priémimui taikomy valstybinio ir diplomatinio protokolo reikalavimy ir teikiant
paslaugas $iy reikalavimy laikytis;

27.3. uztikrinti konkretaus priémimo metu, priklausomai nuo priémimo lygio ir rusies bei
priémimo scenarijaus, tinkamg staly iSdéstyma ir dekoravima, maisto ir gérimy serviravima;

27.4. esant poreikiui, koordinuoti paslaugy teikimg atitinkamame priémime, laikytis
nustatyty protokolo reikalavimy, vilkéti uniforma, o priklausomai nuo priémimo lygio, rasies —
atitinkama aprangg pagal nurodyta aprangos koda (nurodo/ konsultuoja perkancioji organizacija
(priémimo organizatorius));

27.5. esant poreikiui, priémimo metu suteikti informacija apie patickiama maista, gérimus,
desertus (tokia informacija, esant reikalui, taip pat turi biti suteikta angly kalba);

27.6. uztikrinti, kad biity laikomasi sitilomiems patickalams, gérimams nustatyty
temperatliros rezimo.

28. Tiekeéjo paskirti padavéjai, teikdami priémimo aptarnavimo paslaugas, privalo:

28.1. laikantis nustatyty protokolo reikalavimy, laiku ir tvarkingai patiekti maistg ir
gérimus, serviruoti stalus (jie turi biiti padengti iki priémimo pradzios likus ne maziau kaip
pusvalandziui), nuimti panaudotus indus ir stalo jrankius;

28.2. biti mandagis, paslaugis, atidis;

28.3. zinoti, kokie patiekalai ir gérimai yra pateikiami, esant poreikiui, paaiskinti, kaip ir
i§ kokiy produkty yra pagaminti patiekalai (tokia informacija, esant reikalui, taip pat turi buti
suteikta angly kalba);

28.4. teikiant paslaugas vilkéti vienoda, visada nepriekaiStingai Svarig, tvarkingg ir
iSlyginta uniforma, laikytis asmens higienos taisykliy, biiti nepriekaistingos iSvaizdos;

28.5. laikyti tvarkingg savo darbo vieta.

IV REIKALAVIMAI PASLAUGU TEIKIMUI STOVIMUOSE PRIEMIMUOSE

29. Paslaugos stovimuose priémimuose privalo buti teikiamos vadovaujantis Siais
reikalavimais:

29.1. Reikalavimai stalo uztiesalams:

29.1.1. visy staly staltiesés turi biiti miSraus audinio arba lygiavercio audinio. Staltiesés
turi biiti vienspalvés, be rasty, baltos spalvos (kreminés arba Sampano spalvos), jos turi deréti prie
indy ir bendro patalpy dekoro. Staltiesés turi buti nepriekaiStingai Svarios, be defekty, neblizgaus
audinio ir gerai iSlygintos. Staltiesés turi biiti tokio dydzio, kad simetriskai uzdengty stalo kojas
nenaudojant ,,sijony”. Atskirais atvejais perkancioji organizacija su tiekéju suderina specifinius
staltiesiy naudojimo klausimus;

29.1.2. naudojamos popierinés servetélés (trijy sluoksniy) turi buti baltos, jei
nereikalaujama kitaip. Servetélés turi biiti sulankstytos taip, kad lankstant kuo maziau bty prie jy
prisiliesta rankomis. Servetélés ant stato padedamos servetéliy laikikliuose. Jei priémimo metu
maistas i§nesiojamas, turi biti iSnesiojamos ir serveteles;

29.2. Visas staly serviravimas ir dekoravimas turi buti vienodo stiliaus.

29.3. Reikalavimai indams ir stalo jrankiams bei kitiems maitinimo reikmenims:

29.3.1. indai turi buti klasikiniai, lengvi, patvaris ir tvirti, porcelianiniai arba fajansiniai,
saikingai reljefiskai arba tapybiskai dekoruoti arba lygiaverciai, atitinkantys maisto ar gérimo rasj;




kavos ir arbatos servizai turi blti porcelianiniai arba fajansiniai, saikingai reljefiSkai arba
tapybiskai dekoruoti;

29.3.2. stalo jrankiai turi buti nertidijanciojo plieno (8/10) arba naujasidabrio arba
lygiaverciai;

29.3.3. taurés turi atitikti gérimo tipg, buti skaidraus, vienspalvio, tvirto stiklo arba
lygiavertés;

29.3.4. tiek¢jas turi uztikrinti, kad paslaugy teikimui reikalingi indai, stalo jrankiai bei kiti
maitinimo reikmenys atitikty protokoliniy renginiy lygij. Taip pat tiekéjas turi uztikrinti reikalinga
vienam priémimui vienody indy, stalo jrankiy bei kity maitinimo reikmeny kiekj (indai ir jrankiai
turi buti i§ vieno komplekto);

29.3.5. tiek¢jas turi uztikrinti paslaugy teikimui priémime reikalingus kitus maitinimo
reikmenis: padéklus, vazas, piramides, termosus kavai ir arbatai (termosai turi biiti iSvaizdis
metalizuoti pilki, matiniai; termosai, kurie bus naudojami savitarnai, turi bati didesnés talpos).

29.4. Kiti reikalavimai paslaugy teikimui stovimuose priémimuose:

29.4.1. panaudoti indai turi biiti surenkami i§ karto;

29.4.2. prie patiekaly ir gérimy (kavos, arbatos, karsto pieno) ir maisto patiekaly turi biti
uzraSyti patiekaly pavadinimai (uzrasai raSomi lietuviy ir / arba angly kalba, priklausomai nuo
renginio (priémimo) kalbos);

29.4.3. kava ir arbata turi biiti patickiama su ruduoju cukrumi pakuotéje, pienas -
asotélyje.

V REIKALAVIMAI PASLAUGU TEIKIMUI SEDIMUOSE PRIEMIMUOSE

30. Paslaugos sédimuose priémimuose privalo biti teikiamos vadovaujantis Siais
reikalavimais:

30.1. Reikalavimai stalo uztiesalams:

30.1.1. staltiesés turi biti misraus audinio arba lygiavercio audinio. Visos staltiesés,
iskaitant ir pagalbiniy staleliy, turi bti vienspalvés, baltos spalvos (kreminés arba Sampano), jos
turi deréti prie indy ir bendro dekoro. Staltiesés turi buiti nepriekaiStingai Svarios, be defekty,
neblizgaus audinio ir gerai iSlygintos. Ant stalo, i§skyrus pagalbinj stalg, po staltiese turi biiti
tiesiamas moltonas arba tiesiama dviguba stalties¢ garsui sugerti. Staltiesés, iSskyrus pagalbinio
stalo, turi biiti tokio dydzio, kad simetriSkai uzdengty stalo kojas nenaudojant ,sijony®.
Pagalbiniam stalui uzdengti gali buti naudojamas takelis, pasiiitas i§ to paties audinio, kaip ir
staltiesés. Atskirais atvejais perkancioji organizacija su tiekéju suderina specifinius staltiesiy
naudojimo klausimus;

30.1.2. naudojamos medziaginés servetelés (iSskyrus tuos atvejus, kai patiekiama tik
kava/arbata). Jos turi biiti baltos arba staltiesés spalvos. Servetélés turi biiti sulankstytos taip, kad
lankstant kuo maziau biity prie jy prisiliesta rankomis.

30.1.3. jei sédimas priémimas vyksta prie darbo stalo (darbo susitikimo metu) ir jo
valgiarastj sudaro tik vanduo ir / arba kava / arbata, po indais tiesiamos nedidelés individualios
medziaginés sta¢iakampés servetélés i§ tokio audinio, kaip nurodyta 30.1.1 papunktyje.
Serviruojant kava / arbata, po puodeliu ant IekStutés patiesiamos vienkartinés popierinés serveteles
vandeniui sugerti (baltos spalvos, apvalios, skersmuo 8-9 cm, ne maziau kaip 8-iy sluoksniy).

30.2. Visas staly serviravimas ir dekoravimas turi biti vienodo stiliaus:

30.3. Reikalavimai indams ir stalo jrankiams bei kitiems maitinimo reikmenims:

30.3.1. indai turi biiti klasikiniai, lengvi, patvars ir tvirti, porcelianiniai arba fajansiniai,
saikingai reljefiSkai arba tapybiskai dekoruoti arba lygiaverciai, atitinkantys maisto ar gérimo rasj;
kavos ir arbatos servizai turi biiti porcelianiniai arba fajansiniai, saikingai reljefiSkai arba
tapybiSkai dekoruoti;

30.3.2. stalo jrankiai turi biiti neriidijanciojo plieno (8/10) arba naujasidabrio arba

lygiaverciai;




30.3.3. taurés turi atitikti gérimo tipa, biiti skaidraus, vienspalvio, tvirto stiklo arba
lygiavertés;

30.3.4. tiekéjas turi uztikrinti, kad paslaugy teikimui reikalingi indai, stalo jrankiai bei kiti
maitinimo reikmenys atitikty protokoliniy renginiy lygj. Taip pat tiekéjas turi uztikrinti reikalinga
vienam priémimui vienody indy, stalo jrankiy bei kity maitinimo reikmeny kiekj (indai ir jrankiai
turi buti i§ vieno komplekto);

30.3.5. tiekéjas turi uztikrinti paslaugy teikimui priémime reikalingus kitus maitinimo
reikmenis: padéklus, vazas, piramides, termosus kavai ir arbatai (termosai turi biti iSvaizds
metalizuoti pilki, matiniai; termosai, kurie bus naudojami aptarnavimui, turi biiti mazesnés talpos).

30.4. Kiti reikalavimai paslaugy teikimui sédimuose priémimuose:

30.4.1. kava, arbata (maiSeliuose ir plikoma) turi buti patiekiama su ruduoju cukrumi
pakuotéje, pienas — gsotélyje;

30.4.2. plikoma arbata turi biti patiekiama uzplikyta individualiuose arbatinukuose.

VI REIKALAVIMAI PRIEMIMU MENIU

31. Stovimiems priémimams (jskaitant ir kavos pertraukeéles) sitilomi patiekalai turi buti
pagaminti ir pateikti taip, kad biity patogu valgyti stovint naudojant tik Sakute (be peilio) arba
maza Sakute ar smeigtukus patiekalams paimti.

32. Sédimy priémimy metu maistas ir gérimai serviruojami tik svefiams susédus
individualiai kiekvienam sveciui.

33. Tiek¢jas turi sidilyti toki meniu, kuriame biity patiekaly, tinkan¢iy stovimiems ir
sédimiems perkanciosios organizacijos priémimams:

Eil. Nr. Patiekalo kategorija Asortim Reikal.a Vin.lai pati?k.alo
entas 1 (vienai) porcijai

UZKANDZIAL:

33.1. Vieno kasnio uzkandis 15 rGsiy | Svoris: 25-40 g
Privalomos risys: paukstienos, Zuvies,
surio, kiaulienos, jautienos, juros gérybiy,
vegetariskas ir kt.

33.2. Saltas uzkandis (salotos) 6 rasys | Svoris: 100-150 g

33.3. Vieno kasnio uzkandis ir/ar 10 raSiy | Svoris*: 70-75 g ;

mazi kibinai Privalomos rii§ys: Zuvies, jautienos,

ver§ienos, zvérienos, vegetariskas ir kt.

KARSTIEJI PATIEKALAI:

33.4. Karstas patiekalas (Zuvies) 3 rasys | Svoris (gatavas): Zuvis — ne maziau 150
g, bendras svoris (su garnyru) — ne
maziau 300 g
Paklaida = 10 g patiekalui
Kiti reikalavimai: Zuvis be asSaky,
patiekiama su garnyru

33.5. Karstas patiekalas (jautienos, 3 rasys | Svoris (gatavas): jautiena ar verSiena —

versienos) ne maziau 150 g, bendras svoris (su

garnyru) — ne maziau 300 g
Paklaida = 10 g patiekalui
Kiti reikalavimai: mésa minksta,
patiekiama su garnyru




33.6.

Karstas patiekalas
(paukstienos)

Svoris (gatavas): paukstiena — ne maziau
150 g, bendras svoris (su garnyru) — ne
maziau 300 g

Paklaida = 10 g patiekalui

Kiti reikalavimai: mésa minksta,
patiekiama su garnyru

33.7.

Karstas patiekalas
(vegetariskas)

Svoris: ne maziau 250 g
Paklaida = 10 g patiekalui

33.8.

Kiti karsti patiekalai

Svoris: ne maziau 250 g (pagrindinis
patiekalas — ne maziau 200 g, padazas —
50 g)

Paklaida + 10 g patiekalui

Kiti reikalavimai: tai patiekalai
tinkantys darbiniams pusry¢iams, pvz.,
miltiniai, bulviniai, makarony, kiausiniy
ir kt. patiekalai

SRIUBOS:

33.9.

Sriuba (nepertrinta)

Svoris: ne maziau 250 ml
Privalomos risys: darzoviy, mésos,
zuvies ar jiiros gérybiy sriubos.

33.10.

Sriuba (pertrinta darzoviy)

Svoris: ne maziau 250 ml

33.11.

Sriuba (salta)

Svoris: ne maziau 250 ml

DESERTAI:

33.12.

Vieno kasnio desertai

Svoris: 25-50 g

Privalomos rii§ys: gaminiai tinkantys
kavos pertraukéléms, stovimiems
priémimams: §vieziai kepti sausainiai,
kanelés, mini kruasanai, nedidelés
spurgos, pyragaiciai ir kt. (tame tarpe 1
(vienas) - vegetariskas,1 (vienas)- be
pridétinio cukraus, 1 (vienas)- be
laktozés, 1 (vienas) - be glitimo)

33.13.

Desertas

Svoris: 50-100 g

Privalomos rasys: pyragai, karStas
Sokoladas, kremai, pudingai, ledai ir kt.
(tame tarpe ir vegetariski)

DUONOS GAMINIAI:

33.14.

Duonos bandelés

Svoris: 25-30 g
Privalomos rasys: Sviesi ir tamsi
Paklaida+5 g

KARSTIEJI GERIMAI:

33.15.

Svieziai malta kava (su
priedais arba be jy)

Tiris: 100-150 ml

Privalomi priedai: rudasis cukrus.
Papildomi priedai: karStas pienas,
grietinélé.

......

Arabica.

33.16.

Arbata (maiseliuose)

Taris: 190 ml

Privalomos riSys: juoda, zalia, vaising,
zoleliy arbatos (vaisiné arbata yra
suprantama kaip gérimas, gaminamas i$




Jvairiy augaly dziovinty vaisiy, uogy bei
ju lapy; Zoleliy arbata yra suprantama
kaip gérimas, gaminamas iS jvairiy
augaly lapy, pumpury, stieby, Sakny,
ziedlapiy).

Privalomi priedai: rudasis cukrus ar
medus.

Papildomi priedai: citrinos griezinélis,
karStas pienas.

Kiti reikalavimai: maiseliuose, ne
maziau 3-5 g

33.17. | Kitas karStas gérimas 2 rasys | Taris: 60—190 ml
Privalomos rasys: kakava ir kt.

GAIVIEJI GERIMAI:
33.18. | Sultys 4 rasys | Taris: 200 ml — 250 ml
Paklaida+ 10 g
Kiti reikalavimai: serviruojamos tam
skirtuose induose arba tiekiamos
stikliniuose buteliukuose
33.19. | Mineralinis vanduo 3 rasys | Tiris: 330 — 500 ml
(gazuotas) Kiti reikalavimai: stikliniame buteliuke.
33.20. | Mineralinis vanduo 3 rasys | Tiris: 330 — 500 ml
(negazuotas) Kiti reikalavimai: stikliniame buteliuke.
33.21. | Stalo vanduo 3 rasys | Taris: 1000 ml

Paklaida + 10 ml

Kiti reikalavimai: serviruojamas tam
skirtuose induose, stiklinése, gali biiti su
priedais — citrina, métos lapeliais ir kt.

33.22. | Kiti gaivieji gérimai (gira ir 3rasys | Taris: 330 — 500 ml
pan.) Kiti reikalavimai: stikliniame buteliuke.

34. Tiekéjas turi sitlyti skirtingy rasiy Zuvies, mésos, jiiros gérybiy, siirio, Saltuosius
uzkandzius, vegetariSkus Saltuosius uzkandzius, salotas, vieno kgsnio uzkandZzius, sriubas,
skirtingy rusiy Zuvies, mésos, vegetariSkus karStuosius patiekalus, skirtingy rasSiy desertus,
konditerijos gaminius, kava, arbata ir gaiviuosius gérimus. Kava ir arbata turi biiti patieckiama su
ruduoju cukrumi pakuotéje, arbata — su medumi, citrina, karStu pienu. Karstas pienas turi bti
pateikiamas tik tam skirtuose indeliuose. Sédimuose pri¢mimuose patiekiami individualiai. Kavos
ir arbatos priedai, cukrus, citrina, grietin¢l¢, pienas turi biti jskaiciuoti j kavos, arbatos kaing.

35. Atsizvelgiant | perkanciosios organizacijos vykdomy funkcijy ir veiklos specifika,
iSimtiniais atvejais yra galimos situacijos, kai susiklos¢ius aplinkybéms (atitinkami politiniai,
ekonominiai, kulttiriniai jvykiai ir pan.), atitinkamam priémimui gali biti reikalingi patiekalai ir
gérimai, nenurodyti tiekéjo perkanciajai organizacijai pateiktame pasiiilyme. Perkancioji
organizacija gali per visg sutarties galiojimo laikotarpj papildomai uzsakyti tiekéjo pasitilyme
neisvardinty patiekaly ir gérimy iki 10 proc. visos pirkimo — pardavimo sutarties vertés. Tiekéjo
pasitlyme neiS$vardinti patiekalai ir gérimai turi buti sitilomi oficialiomis tiekéjo pirkimo diena
nustatytomis kainomis taikant tiekéjo pasitlyta nuolaida.

VII APLINKOS APSAUGOS KRITERIJAI

36. Siame pirkime taikomi aplinkos apsaugos reikalavimai. Tiekéjas tiekdamas prekes
turi vadovautis Aplinkos apsaugos kriterijy, patvirtinty Aplinkos ministro 2011 m. birzelio 28 d.
isakymu Nr. D1-508 ,,D¢l produkty, kuriy viesiesiems pirkimams ir pirkimams taikytini aplinkos
apsaugos kriterijai, sgraSo, aplinkos apsaugos kriterijy ir aplinkos apsaugos kriterijy, kuriuos



perkanciosios organizacijos ir perkantieji subjektai turi taikyti pirkdami prekes, paslaugas ar

darbus, taikymo tvarkos apraSo patvirtinimo® XIII skyriaus ,,Maistas ir vieSojo maitinimo
paslaugos® 24.1 papunktyje nustatytais visais minimaliais aplinkos apsaugos kriterijais:

Eil.
Nr.

Aplinkos apsaugos reikalavimas

Atitiktj reikalavimams jrodantys
dokumentai

36.1.

patickalams ruosti produktai turi atitikti
ekologinés gamybos reglamento reikalavimus

ir (arba);

produktai turi turéti ekologiSkam produktui
iSduotg sertifikata pagal 2018 m. geguzés 30 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento
(ES) 2018/848 dé¢l ekologinés gamybos ir
ekologisky produkty
panaikinamas Tarybos reglamentas (EB) Nr.
834/2007 su visais pakeitimais ir papildymais,

zenklinimo, kuriuo

reikalavimus

36.2.

patiekalams ruosti produktai turi atitikti
saugomy nuorody reikalavimus ir (arba);

produktai turi atitikti 2012 m. lapkricio 21 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento
(ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés tkio ir maisto
produkty kokybés sistemy ir (ar) Lietuvos
Respublikos zemés tikio ministro 2015 m.
sausio 7 d. jsakymo Nr. 3D-10 ,,D¢él Zemés
iikio ir maisto produkty saugomy kilmés
vietos nuorody, saugomy geografiniy nuorody
ir garantuoty tradiciniy gaminiy jregistravimo
ir kai kuriy Zemés tikio ministro jsakymy
pripazinimo netekusiais galios* reikalavimus
ir jiems suteikta saugoma geografiné nuoroda
ir (ar) saugoma kilmés vietos nuoroda, ir (ar)
garantuoto tradicinio gaminio nuoroda

36.3.

patiekalams ruosti produktai turi atitikti NKP
ar lygiaver¢iy kity ES wvalstybiy nariy
pripazinty maisto produkty kokybés sistemy
reikalavimus.

perkamas patiekalams ruosti produkty kiekis
turi sudaryti ne maziau nei 30 procenty viso

galiojantys ekologinés gamybos
sertifikatai produktams, taip pat
galiojantys NKP gamintojy
sertifikatai, skelbiami sertifikavimo
istaigy interneto svetainése,
produkty su saugomomis
nuorodomis gamintojy sarasai,
skelbiami Valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos interneto
svetainéje www.vmvt.lt, arba kiti
lygiaverciai jrodymai .




perkamy patiekalams ruosti maisto produkty
kiekio (kilogramais, litrais, vienetais).

36.4. | maistas ir gérimai turi buti pateikiami tiek¢jo  deklaracija  arba kit
naudojant daugkartinio naudojimo stalo lygiaverciai jrodymai;

jrankius, stiklinius ir kitokius indus bei
staltieses arba atsinaujinanciy istekliy
pagrindu pagamintus stalo jrankius, indus bei
vie$ojo maitinimo reikmenis;

36.5 susidariusios atliekos (stiklas, popierius, tiekéjo deklaracija arba kiti
plastikas, metalas ir kt.) turi biiti riSiuojamos | lygiaverciai jrodymai;
ir perduodamos atliekas tvarkanc¢ioms

jmonéms;
36.6. | biologiskai skaidZios atliekos turi biti tiekéjo deklaracija arba kiti
surenkamos atskirai ir perduodamos Sias lygiaverciai jrodymai;

atliekas kompostuojancioms ar kitaip
naudojanc¢ioms jmonéms;

36.7. | turi buti laikomasi atlieky prevencijos ir tiekéjo deklaracija arba kiti
tvarkymo prioritety eiliSkumo (prevencija, lygiaverciai jrodymai;
paruoSimas naudoti pakartotinai, perdirbimas,
kitoks naudojimas, Salinimas);

36.8. | teikiant paslaugas naudojamos transporto tiekéjo deklaracija arba kiti
priemonés turi atitikti M ir N kategorijy keliy | lygiaverciai jrodymai;
transporto priemonéms taikomus kriterijus
(XVII skyrius ,,M ir N kategorijy keliy
transporto priemonés ir su jy prieziiira
susijusios paslaugos®).

VIII BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

37. Tretiesiems asmenims tiekéjas negali teikti jokios informacijos apie perkanciosios
organizacijos priémimus. Tokia informacija tretiesiems asmenims, esant biitinybei, gali buti
pateikta tik gavus perkanciosios organizacijos rastiska leidima.




UZSAKYMO FORMA

Techninés specifikacijos 1 priedas

UZsakymo formg siysti darbo dienomis, darbo valandomis nuo 8 iki 17 val. :

Paslaugy teikéjo kontaktinis asmuo, tel., el.p.

(Uzsakymo data)

Priémimo pavadinimas

Priémimo lygis
(ministerijos vadovybés ar kitas)

Priémimo tipas

(kavos pertrauka/ stovimas priéemimas / stovimi
pietis / sédimi pietiis/ darbo pusryciai/ vakariené ir
pan.)

Priémimo data

Priémimo vieta
(nurodyti salés, kabineto nr. ar kt.)

Priémimo pradzios ir pabaigos laikas
patalpos turi buti rezervuotos maziausiai likus 30

min iki priémimo (patalpy paruosimui) ir 60-30 min
po priéemimo (patalpy sutvarkymui)

Nuo kada galima ruo§ti stalg
priémimo  organizatorius turi patikrinti  stalo
paruosimgq likus ne maziau kaip 30 min. iki priémimo
pradzios. Apie renginio vélavimg BUTINA pranesti
paslaugy teikéjui telefonu ir el.pastu ne véliau kaip
likus I val. iki numatytos renginio pradzios.

Priémimo dalyviy skaicius
Jjei priémimo metu bus naudojamos asmens vietg prie
stalo Zymincios konferencinés stalo kortelés, jas
priémimo organizatorius turéty sustatyti ant stalo
pries maisto tiekéjui serviruojant stalg

UZsakomas meniu: maistas ir gérimai, kiekis
nurodyti konkrecius patiekalus ir gérimus is tiekéjo
pasiiilymo formos, jy skaiciy.

nurodyti specifinius sveciy poreikius, jei jie yra
(pvz.: vegetarai, alergijos, tam tikry maisto produkty
netoleravimas)

Ar reikalingas aptarnavimas (taip / ne)
stalo serviravimas ir indy po priémimo nurinkimas
nelaikomas aptarnavimu.

Ministerijos vadovybés priémimuose aptarnavimas
biitinas. Rekomenduojamas — aptarnavimas, jei
renginyje yra daugiau kaip 25 dalyviai.

Pastabos dél serviravimo

Tauriy arba stikliniy nuoma (vnt.)

Kiti pageidavimai:

Uzsakovas:

(Departamento, skyriaus, nesancio departamento sudétyje, pavadinimas)

(Atsakingo asmens, pateikusio uzsakyma, vardas, pavardé, parasas)



