
Lietuvos sveikatos mokslų universiteto ligoninė Kauno klinikos

Pasirašydamas CVP IS priemonėmis pateiktą pasiūlymą saugiu elektroniniu parašu, patvirtinu, kad dokumentų skaitmeninės kopijos ir elektroninėmis priemonėmis pateikti duomenys yra tikri.

2 lentelė

Eil. Nr.

*Pastaba: pildoma, jei tiekėjas ketina pasitelkti subtiekėją (-us)

3 lentelė

Pirkimo 
dalies Nr.

Pavadinimas Mato vnt. Orientacinis kiekis
Kaina vieneto Eur 

(be PVM)
PVM 
tarifas

Kaina viso Eur 
(be PVM)

Kaina viso Eur 
(su PVM)

Gamintojas/produkto pavadinimas

1. Aliejus

1.1 Šalto spaudimo rapsų aliejus litrai 500 1,03 21% 515,00 623,15 EBM Grupp/Rapsų aliejus ELORE, rafinuotas, 1 l

Subtiekėjo (-ų) pavadinimas (-ai), adresas (-ai)

El. pašto adresas konkursai@sanitex.eu 

Šiuo pasiūlymu pažymime, kad sutinkame su visomis pirkimo sąlygomis, nustatytomis:

1)      supaprastinto atviro konkurso skelbime, paskelbtame Viešųjų pirkimų įstatymo nustatyta tvarka;

2)      kituose pirkimo dokumentuose (jų paaiškinimuose, papildymuose).

SUBTIEKĖJO REKVIZITAI

Živil ė Šukaitienė

Už sutarties vykdymą atsakingo asmens pareigos, vardas, pavardė Įgaliotas asmuo Paulius Baronas

Telefono numeris 8-37 401566

Fakso numeris 8-37 401110

PASIŪLYMO KAINA

UAB "SANITEX" Raudondvario pl.131, Kaunas, įm.kodas 110443493, PVM kodas LT104434917, Registro tvarkytojas: VĮ Registrų centras

PASIŪLYMAS
DĖL ALIEJAUS, ACTO, PADAŽ Ų PIRKIMO

2020-07-27
Kaunas

Tiekėjo pavadinimas /Jeigu dalyvauja ūkio subjektų grupė, surašomi visi dalyvių pavadinimai/ UAB "Sanitex"

Tiekėjo adresas /Jeigu dalyvauja ūkio subjektų grupė, surašomi visi dalyvių adresai/ Raudonadvario pl.131, LT-47501 Kaunas

Įmonės kodas, PVM mokėtojo kodas 110443493, LT104434917

Atsiskaitomosios sąskaitos numeris, bankas, banko kodas LT817044060003086732

Įmonės vadovo pareigos, vardas, pavardė Direktorius Ramūnas Kairys

Už pasiūlymą atsakingo asmens vardas, pavardė



1.2 Alyvuogių aliejus litrai 100 2,97 21% 297,00 359,37
Medsol srl/Alyvuogių aliejus LA ROCCA DEL PRIORE, 
Extra Virgin, 1 l

982,52
2. Actas

2.1 Actas litrai 500 0,21 21% 105,00 127,05 AB "Actas"/Maistinė acto rūgštis, 9 %, 1 l, (1 kg)

2.2 Balzamiko actas litrai 50 2,64 21% 132,00 159,72 OLITALIA srl /Balzaminis actas OLITALIA, 1 l

286,77
3. Padažas

3.1 Pomidorų padažas kg 3 500 1,12 21% 3920,00 4743,2
UAB "Daumantai LT"/Pomidorų padažas DAUMANTŲ 
Karališkas, švelnaus skonio, 50 % pasta, 1 kg

3.2 Aitrus saldžiarūgštis padažas litrai 100 1,78 21% 178,00 215,38
JSC BUGA LT/Aitrusis saldžiarūgštis padažas BUGA's,  810 
g

3.3 Garstyčios grūdėtos kg 50 2,20 21% 110,00 133,10
Reine de Dijon/Grūdėtos senovinės garstyčios DIJONA, 350 
g

5091,68

Bendra pirkimo dalies kaina:

Bendra pirkimo dalies kaina:

Bendra pirkimo dalies kaina:



4 lentelė

Pirkimo 
dalies Nr.

Reikalaujamos prekės charakteristikos Siūloma prekės charakteristikos

1.1 Šalto spaudimo rapsų aliejus Šalto spaudimo rapsų aliejus 
1.1.1.         
                  

Šalto spaudimo rapsų aliejus turi atitikti privalomuosius maistinio augalinio aliejaus kokybės reikalavimus
nurodytus standarte LST 1959:2005 (CODEX-STAN 210, Amended 2003, 2005).

Šalto spaudimo rapsų aliejus atitinka privalomuosius maistinio augalinio aliejaus kokybės reikalavimus nurodytus standarte LST
1959:2005 (CODEX-STAN 210, Amended 2003, 2005).

1.1.2.         
                  

Aliejus turi būti pagamintas iš rapso užauginto pagal EB reglamentą Nr. 696/2014 leidžiama auginti tik rapsų
veisles, kuriose yra ne daugiau kaip 5% eruko rūgšties. 

Aliejus pagamintas iš rapso užauginto pagal EB reglamentą Nr. 696/2014 leidžiama auginti tik rapsų veisles, kuriose yra ne daugiau
kaip 5% eruko rūgšties. 

1.1.3.         
                  

Teršalų koncentracija negali viršyti reglamente (EB) Nr. 1881/2006 nurodytų didžiausių leistinų kiekių. Pesticidai
turi atitikti reglmentą (EB) Nr. 839/2008.

Teršalų koncentracija neviršija reglamente (EB) Nr. 1881/2006 nurodytų didžiausių leistinų kiekių. Pesticidai atitinka reglmentą
(EB) Nr. 839/2008.

1.1.4.         
                  

Augalinis rapsų aliejus turi būti pagamintas nenaudojant genetiškai modifikuotų žaliavų, maistinių priedų ir
konservantų. Aliejus turi būti šalto spaudimo tinkamas virimui, kepimui ir salotų gamybai.

Augalinis rapsų aliejus pagamintas nenaudojant genetiškai modifikuotų žaliavų, maistinių priedų ir konservantų. Aliejus turi būti
šalto spaudimo tinkamas virimui, kepimui ir salotų gamybai.

1.1.5.         
                  

Jusliniai reikalavimai: +20 °C klampus skystis, būdingo rapsų aliejui skonio ir kvapo. Jusliniai reikalavimai: +20 °C klampus skystis, būdingo rapsų aliejui skonio ir kvapo.

1.1.6.         
                  

Aliejaus tankis - 0,920g/cm³. Aliejaus tankis - 0,920g/cm³.

1.1.7.         
                  

Tiekiama produkcija turi būti išpilstyta į vienkartinę rusvos spalvos (plastikinę arba stiklinę) tarą po 0,25 -1,0 litrą. Tiekiama produkcija išpilstyta į vienkartinę rusvos spalvos (plastikinę arba stiklinę) tarą po 1,0 litrą.

1.1.8.         
                  

 

Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis
su maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos
94/62/EB dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu,
Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB dėl pakuočių ir
pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

1.1.9.         
                  

 

ŽenklinamapagalHN 119:2014ir EuroposParlamentoir Tarybosreglamentą (ES) 1169/2011reikalavimus.Tara
turi būti paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto
pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos,
minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie
gamintoją.

Ženklinama pagal HN 119:2014 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) 1169/2011 reikalavimus. Tara turi būti
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, sudedamosios
dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka
vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie gamintoją.

1.1.10.       
                  

Laikomas, gabenams ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB)
Nr. 37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

Laikomas, gabenams ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 37/2005,
direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

1.1.11.       
                  

Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.

1.1.12.       
                  

Šalto spaudimo rapsų aliejus turi būti tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo. Šalto spaudimo rapsų aliejus tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo.

1.1.13.       
                  

Tiekėjasprivalopateiktigamintojokokybės pažymėjimą arbalygiavertį pažymėjimui dokumentą originaliakalba(jei
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu –teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos
pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su
lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

1.1.14.       
                  

LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo
pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.

LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) bus pateikta reikiama informacija apie
pristatomą produkciją.

1.2 Alyvuogių aliejus Alyvuogių aliejus

1.2.1
Alyvuogių aliejus turi atitikti 2013 m. gruodžio 17 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES)
Nr.1308/2013, (EEB) Nr. 2568/91 su visais jo pakeitimais reikalavimus

Alyvuogių aliejus atitinka 2013 m. gruodžio 17 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr.1308/2013, (EEB) Nr.
2568/91 su visais jo pakeitimais reikalavimus

1.2.2 Aliejus turi būti pagamintas tiesiogiai iš alyvuogių ir tik mechaninėmis priemonėmis. Aliejus pagamintas tiesiogiai iš alyvuogių ir tik mechaninėmis priemonėmis. 
1.2.3 Laisvųjų riebalų rūgščių kiekis, išreikštas oleino rūgštimi, ne didesnis kaip 2g/100g. Laisvųjų riebalų rūgščių kiekis, išreikštas oleino rūgštimi, ne didesnis kaip 2g/100g.

1.2.4
Teršalų koncentracija negali viršyti reglamente (EB) Nr. 1881/2006 nurodytų didžiausių leistinų kiekių. Pesticidai
turi atitikti reglmentą (EB) Nr. 839/2008.

Teršalų koncentracija neviršija reglamente (EB) Nr. 1881/2006 nurodytų didžiausių leistinų kiekių. Pesticidai atitinka reglmentą
(EB) Nr. 839/2008.

1.2.5
Aliejus turi būti pagamintas nenaudojant genetiškai modifikuotų žaliavų, maistinių priedų ir konservantų. Aliejus turi
būti pirmo spaudimo.

Aliejus pagamintas nenaudojant genetiškai modifikuotų žaliavų, maistinių priedų ir konservantų. Aliejus pirmo spaudimo.

1.2.6 Jusliniai reikalavimai: +20 °C klampus skystis, būdingo alyvuogių aliejui skonio ir kvapo. Jusliniai reikalavimai: +20 °C klampus skystis, būdingo alyvuogių aliejui skonio ir kvapo.

1.2.7
Tiekiama produkcija turi būti išpilstyta į vienkartinę rusvos spalvos (plastikinę, stiklinę arba metalinę) tarą po 0,25 -
2,0 litrą.

Tiekiama produkcija  išpilstyta į vienkartinę rusvos spalvos (plastikinę, stiklinę arba metalinę) tarą po 1 litrą.

1.2.8
Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis
su maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos
94/62/EB dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu,
Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB dėl pakuočių ir
pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

1.2.9

ŽenklinamapagalHN 119:2014ir EuroposParlamentoir Tarybosreglamentą (ES) 1169/2011reikalavimus.Tara
turi būti paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto
pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos,
minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie
gamintoją.

Ženklinama pagal HN 119:2014 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) 1169/2011 reikalavimus. Tara turi būti
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, sudedamosios
dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka
vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie gamintoją.

1.2.10
Laikomas, gabenams ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB)
Nr. 37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

Laikomas, gabenams ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 37/2005,
direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

1.2.11 Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
1.2.12 Alyvuogių aliejus turi būti tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo. Alyvuogių aliejus tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo.

1.2.13
Tiekėjasprivalopateiktigamintojokokybės pažymėjimą arbalygiavertį pažymėjimui dokumentą originaliakalba(jei
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu –teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos
pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su
lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

1.2.14
LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo
pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.

LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) bus pateikta reikiama informacija apie
pristatomą produkciją.

2.1 Actas Actas
2.1.1 Actas turi atitikti LR ŽŪM įsk. Nr. 282/2001 reikalavimus. Galiojanti suvestinė redakcija (nuo 2012-04-01). Actas atitinka LR ŽŪM įsk. Nr. 282/2001 reikalavimus. Galiojanti suvestinė redakcija (nuo 2012-04-01).

2.1.2
Acto gamybai naudojamos žaliavos ir medžiagos turi atitikti 2004 m. balandžio 29 d. (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto
produktų higienos nustatytus reikalavimus  su paskutiniais pakeitimais, ir Lietuvos higienos normos HN 15:2005
„Maisto higiena“, patvirtintus reikalavimus.

Acto gamybai naudojamos žaliavos ir medžiagos atitinka 2004 m. balandžio 29 d. (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienos
nustatytus reikalavimus  su paskutiniais pakeitimais, irLietuvos higienos normos HN 15:2005 „Maisto higiena“, patvirtintus
reikalavimus.

2.1.3
Acto ir jo gamybai naudojamų žaliavų bei papildomų ingredientų užterštumas radioaktyviomis ir toksiškomis
medžiagomis neturi viršyti HN 54:2008 nurodytų normų su paskutiniais galiojančiais pakeitimais.

Acto ir jo gamybai naudojamų žaliavų bei papildomų ingredientų užterštumas radioaktyviomis ir toksiškomis medžiagomis neviršija
HN 54:2008 nurodytų normų su paskutiniais galiojančiais pakeitimais.

2.1.4

Gaminant actą draudžiama naudoti: dirbtines kvapiąsias medžiagas; dirbtinius ir natūralius vynuogių aliejus;
distiliacijos likučius; fermentacijos likučius ir jų šalutinius produktus; visų rūšių išspaudų ekstrahuotas medžiagas;
visų rūšių rūgštis, išskyrus natūraliai esančias naudojamose žaliavose arba bet kurioje medžiagoje, kurios įdėjimas į
sudėtį yra leidžiamas.

Gaminant actą nenaudojama: dirbtinės kvapiosios medžiagas; dirbtinis ir natūralus vynuogių aliejus; distiliacijos likučiai;
fermentacijos likučiai ir jų šalutiniai produktai; visų rūšių išspaudų ekstrahuotos medžiagos; visų rūšių rūgštis, išskyrus natūraliai
esančias naudojamose žaliavose arba bet kurioje medžiagoje, kurios įdėjimas į sudėtį yra leidžiamas.

2.1.5 Jusliniai reikalavimai: skonis ir kvapas rūgštus, būdingas actui, be pašalinio skonio ir kvapo. Jusliniai reikalavimai: skonis ir kvapas rūgštus, būdingas actui, be pašalinio skonio ir kvapo.
2.1.6 Išvaizda: skaidrus, bespalvis, be nuosėdų ir gleivių, be gyvų ir negyvų bakterijų ar jų plėvelių. Išvaizda: skaidrus, bespalvis, be nuosėdų ir gleivių, be gyvų ir negyvų bakterijų ar jų plėvelių.
2.1.7 Sumaišius actą su vandeniu įvairiu santykiu, tirpalas negali susidrumsti. Sumaišius actą su vandeniu įvairiu santykiu, tirpalas negali susidrumsti.
2.1.8 Tiekiama produkcija turi būti išpilstyta į vienkartinę tarą 0,5 - 1,0 litrą. Tiekiama produkcija išpilstyta į vienkartinę tarą po 1,0 litrą.

SIŪLOM Ų PREKIŲ CHARAKTERISTIK Ų ATITIKIMAS REIKALAUJAMOMS



2.1.9
Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis
su maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos
94/62/EB dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu,
Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB dėl pakuočių ir
pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

2.1.10

ŽenklinamapagalHN 119:2014ir EuroposParlamentoir Tarybosreglamentą (ES) 1169/2011reikalavimus.Tara
turi būti paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto
pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos,
minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie
gamintoją.

Ženklinama pagal HN 119:2014 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) 1169/2011 reikalavimus. Tara paženklinta
etikete, kurioje lietuvių kalba nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, sudedamosios dalys,grynasis kiekis,
visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė
ir energinė vertė, informacija apie gamintoją.

2.1.11
Laikomas, gabenams ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB)
Nr. 37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

Laikomas, gabenams ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 37/2005,
direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

2.1.12 Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
2.1.13 Actas turi būti tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo. Actas tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo.

2.1.14
Tiekėjasprivalopateiktigamintojokokybės pažymėjimą arbalygiavertį pažymėjimui dokumentą originaliakalba(jei
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu –teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos
pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su
lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

2.1.15
LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo
pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.

LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) bus pateikta reikiama informacija apie
pristatomą produkciją.

2.2 Balzamiko actas Balzamiko actas
2.2.1 Balzamiko actas turi būti pagamintas iš vynuogių misos. Balzamiko actas pagamintas iš vynuogių misos.

2.2.2
Balzamiko acto gamybai naudojamos žaliavos ir medžiagos turi atitikti 2004 m. balandžio 29 d. (EB) Nr. 852/2004
dėl maisto produktų higienos nustatytus reikalavimus  su paskutiniais pakeitimais, ir Lietuvos higienos normos HN
15:2005 „Maisto higiena“, patvirtintus reikalavimus.

Balzamiko acto gamybai naudojamos žaliavos ir medžiagos atitinka 2004 m. balandžio 29 d. (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto
produktų higienos nustatytus reikalavimus  su paskutiniais pakeitimais, ir Lietuvos higienos normos HN 15:2005 „Maisto
higiena“, patvirtintus reikalavimus.

2.2.3
Acto ir jo gamybai naudojamų žaliavų bei papildomų ingredientų užterštumas radioaktyviomis ir toksiškomis
medžiagomis neturi viršyti HN 54:2008 nurodytų normų su paskutiniais galiojančiais pakeitimais.

Acto ir jo gamybai naudojamų žaliavų bei papildomų ingredientų užterštumas radioaktyviomis ir toksiškomis medžiagomis neviršija
HN 54:2008 nurodytų normų su paskutiniais galiojančiais pakeitimais.

2.2.4

Gaminant actą draudžiama naudoti: dirbtines kvapiąsias medžiagas; dirbtinius ir natūralius vynuogių aliejus;
distiliacijos likučius; fermentacijos likučius ir jų šalutinius produktus; visų rūšių išspaudų ekstrahuotas medžiagas;
visų rūšių rūgštis, išskyrus natūraliai esančias naudojamose žaliavose arba bet kurioje medžiagoje, kurios įdėjimas į
sudėtį yra leidžiamas.

Gaminant actą nenaudojama: dirbtinės kvapiosios medžiagos; dirbtinis ir natūralus vynuogių aliejus; distiliacijos likučiai;
fermentacijos likučiai ir jų šalutiniai produktuai; visų rūšių išspaudų ekstrahuotos medžiagos; visų rūšių rūgštis, išskyrus natūraliai
esančias naudojamose žaliavose arba bet kurioje medžiagoje, kurios įdėjimas į sudėtį yra leidžiamas.

2.2.5 Skonis – intensyvus saldžiarūgštis, be pašalinio skonio. Skonis – intensyvus saldžiarūgštis, be pašalinio skonio.

2.2.6 Išvaizda – skystas, tamsiai rudos spalvos, be nuosėdų ir gleivių, be gyvų ir negyvų bakterijų ar jų plėvelių. Išvaizda – skystas, tamsiai rudos spalvos, be nuosėdų ir gleivių, be gyvų ir negyvų bakterijų ar jų plėvelių.

2.2.7 Tiekiama produkcija turi būti išpilstyta į vienkartinę tarą 0,25 - 1,0 litrą. Tiekiama produkcija išpilstyta į vienkartinę tarą po 1,0 litrą.

2.2.8
Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis
su maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos
94/62/EB dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu,
Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB dėl pakuočių ir
pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

2.2.9

ŽenklinamapagalHN 119:2014ir EuroposParlamentoir Tarybosreglamentą (ES) 1169/2011reikalavimus.Tara
turi būti paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto
pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos,
minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie
gamintoją.

Ženklinama pagal HN 119:2014 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) 1169/2011 reikalavimus. Tara paženklinta
etikete, kurioje lietuvių kalba nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, sudedamosios dalys,grynasis kiekis,
visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė
ir energinė vertė, informacija apie gamintoją.

2.2.10
Laikomas, gabenams ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB)
Nr. 37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

Laikomas, gabenams ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 37/2005,
direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

2.2.11 Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
2.2.12 Balzamiko actas turi būti tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo. Balzamiko actas tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo.

2.2.13
Tiekėjasprivalopateiktigamintojokokybės pažymėjimą arbalygiavertį pažymėjimui dokumentą originaliakalba(jei
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu –teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos
pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su
lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

2.2.14
LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo
pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.

LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) bus pateikta reikiama informacija apie
pristatomą produkciją.

3.1 Pomidorų padažas Pomidorų padažas 

3.1.1
Pomidorų padažasturi būti pagamintas iš daržovių atitinkančių (EB) Nr. 543/2011 kokybės reikalavimus su visais
galiojančiais pakeitimais.

Pomidorų padažas pagamintas iš daržovių atitinkančių (EB) Nr. 543/2011 kokybės reikalavimus su visais galiojančiais pakeitimais.

3.1.2

Pomidorų padažogamybai naudojamosžaliavos ir medžiagosturi atitikti 2004 m. balandžio29 d. (EB) Nr.
852/2004 dėl maisto produktų higienos nustatytus reikalavimus su paskutiniais pakeitimais. Produkcija gaminama
laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti EUROPOS
PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus (EB) Nr. 1234/2007
reikalavimus. 

Pomidorų padažo gamybai naudojamos žaliavos ir medžiagos atitinka 2004 m. balandžio 29 d. (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto
produktų higienos nustatytus reikalavimus su paskutiniais pakeitimais. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN
15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis atitinka EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 
396/2005 reikalavimus (EB) Nr. 1234/2007 reikalavimus. 

3.1.3
Pomidorų padažas turi atitikti LR SVEIKATOS APSAUGOS MINISTROĮSAKYMĄ „DĖL MAITINIMO
ORGANIZAVIMO IKIMOKYKLINIO UGDYMO, BENDROJO UGDYMO MOKYK LOSE IR VAIKŲ
SOCIALINĖS GLOBOS ĮSTAIGOSE TVARKOS APRAŠO PATVIRTINIMO“ reikalavimus.

Pomidorų padažas atitinka LR SVEIKATOS APSAUGOS MINISTROĮSAKYMĄ „DĖL MAITINIMO ORGANIZAVIMO
IKIMOKYKLINIO UGDYMO, BENDROJO UGDYMO MOKYKLOSE IR VAIK Ų SOCIALINĖS GLOBOS ĮSTAIGOSE
TVARKOS APRAŠO PATVIRTINIMO“ reikalavimus.

3.1.4 Sudedamosios dalys - pomidorų pasta, vanduo, druska, rūgštingumą reguliuojanti medžiaga, prieskoniai. Sudedamosios dalys - pomidorų pasta, vanduo, druska, rūgštingumą reguliuojanti medžiaga, prieskoniai. 

3.1.5 Sudėtyje gali būti trintų pomidorų, morkų tyrė, obuolių tyrė, morkų, svogūnų, salierų, cukinijų, augalinis aliejus. Sudėtyje gali būti trintų pomidorų, morkų tyrė, obuolių tyrė, morkų, svogūnų, salierų, cukinijų, augalinis aliejus. 

3.1.6 Padažas pagamintas be krakmolo. Padažas pagamintas be krakmolo.
3.1.7 Produkto 100 gramų maistinė vertė -  cukrus ne daugiau 5 gramai, druska ne daugiau 1 gramas. Produkto 100 gramų maistinė vertė -  cukrus ne daugiau 5 gramai, druska ne daugiau 1 gramas.

3.1.8
Jusliniai reikalavimai: saldžiarūgštis, su ryškiu pomidorų prieskonių aromatu, gali jaustis naudojamų daržovių
skonis, be pašalinio skonio ir kvapo. 

Jusliniai reikalavimai: saldžiarūgštis, su ryškiu pomidorų prieskonių aromatu, gali jaustis naudojamų daržovių skonis, be pašalinio
skonio ir kvapo. 

3.1.9 Spalva raudona. Spalva raudona. 
3.1.10 Konsistencija: tirštas, gali būti naudojamų daržovių gabalėliai. Konsistencija: tirštas, gali būti naudojamų daržovių gabalėliai.

3.1.11
Pomidorų padažas tiekiama sufasuota 1 - 5 kg talpos vienkartinio naudojimo užplombuotose plastmasiniuose
kibirėliuose.

Pomidorų padažas tiekiama sufasuota 1 - 5 kg talpos vienkartinio naudojimo užplombuotose plastmasiniuose kibirėliuose.

3.1.12
Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis
su maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos
94/62/EB dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu,
Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB dėl pakuočių ir
pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

3.1.13

ŽenklinamapagalHN 119:2014ir EuroposParlamentoir Tarybosreglamentą (ES) 1169/2011reikalavimus.Tara
turi būti paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto
pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos,
minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie
gamintoją.

Ženklinama pagal HN 119:2014 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) 1169/2011 reikalavimus. Tara paženklinta
etikete, kurioje lietuvių kalba nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, sudedamosios dalys,grynasis kiekis,
visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė
ir energinė vertė, informacija apie gamintoją.

3.1.14
Laikomas, gabenamas ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB)
Nr. 37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

Laikomas, gabenamas ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 37/2005,
direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

3.1.15 Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
3.1.16 Pomidorų padažas turi būti tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo. Pomidorų padažas tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo.



3.1.17
Tiekėjasprivalopateiktigamintojokokybės pažymėjimą arbalygiavertį pažymėjimui dokumentą originaliakalba(jei
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu –teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos
pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su
lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

3.1.18
LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo
pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.

LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) bus pateikta reikiama informacija apie
pristatomą produkciją.

3.2 Aitrus saldžiarūgštis padažas Aitrus saldžiarūgštis padažas

3.2.1

Aitrus saldžiarūgštis padažasturi būti pagamintasiš žaliavų ir medžiagų atitinkančių 2004 m. balandžio29 d.
(EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienos nustatytus reikalavimus su paskutiniais pakeitimais. Produkcija
gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti
EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005reikalavimus (EB) Nr.
1234/2007 reikalavimus. 

Aitrus saldžiarūgštis padažas pagamintas iš žaliavų ir medžiagų atitinkančių 2004 m. balandžio 29 d. (EB) Nr. 852/2004 dėl
maisto produktų higienos nustatytus reikalavimus su paskutiniais pakeitimais. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos
norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis atitinka EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS
REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus (EB) Nr. 1234/2007 reikalavimus. 

3.2.2 Sudedamosios dalys – aitriosios paprikos (ne mažiau 7proc), česnakai, vanduo, cukrus, druska. Sudedamosios dalys – aitriosios paprikos (ne mažiau 7 proc), česnakai, vanduo, cukrus, druska.
3.2.3 Sudėtyje gali būti saldžiųjų paprikų, svogūnų, acto, krakmolo ir kt. Sudėtyje gali būti saldžiųjų paprikų, svogūnų, acto, krakmolo ir kt. 
3.2.4 Jusliniai reikalavimai: aitriai saldžiarūgščio skonio, be pašalinio skonio ir kvapo. Jusliniai reikalavimai: aitriai saldžiarūgščio skonio, be pašalinio skonio ir kvapo. 
3.2.5 Spalva raudona. Spalva raudona. 
3.2.6 Konsistencija: tirštas, gali būti daržovių gabalėliai. Konsistencija: tirštas, gali būti daržovių gabalėliai.
3.2.7 Aitrus saldžiarūgštis padažas tiekiama sufasuota 0,6 - 1 l talpos vienkartinio naudojimo taroje. Aitrus saldžiarūgštis padažas tiekiama sufasuota 0,810 l talpos vienkartinio naudojimo taroje.

3.2.8
Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis
su maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos
94/62/EB dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

Pakuojamas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu,
Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB dėl pakuočių ir
pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

3.2.9

ŽenklinamapagalHN 119:2014ir EuroposParlamentoir Tarybosreglamentą (ES) 1169/2011reikalavimus.Tara
turi būti paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto
pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos,
minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie
gamintoją.

Ženklinama pagal HN 119:2014 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) 1169/2011 reikalavimus. Tara paženklinta
etikete, kurioje lietuvių kalba nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, sudedamosios dalys,grynasis kiekis,
visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė
ir energinė vertė, informacija apie gamintoją.

3.2.10
Laikomas, gabenamas ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB)
Nr. 37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

Laikomas, gabenamas ir tiekiamasį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 37/2005,
direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

3.2.11 Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.

3.2.12 Aitrus saldžiarūgštis padažas turi būti tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo. Aitrus saldžiarūgštis padažas tiekiamas pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo.

3.2.13
Tiekėjasprivalopateiktigamintojokokybės pažymėjimą arbalygiavertį pažymėjimui dokumentą originaliakalba(jei
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu –teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos
pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su
lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

3.2.14
LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo
pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.

LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) bus pateikta reikiama informacija apie
pristatomą produkciją.

3.3 Garstyčios grūdėtos Garstyčios grūdėtos

3.3.1

Garstyčios grūdėtos turi būti pagamintasiš žaliavų ir medžiagų atitinkančių 2004 m. balandžio29 d. (EB) Nr.
852/2004 dėl maisto produktų higienos nustatytus reikalavimus su paskutiniais pakeitimais. Produkcija gaminama
laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti EUROPOS
PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus (EB) Nr. 1234/2007
reikalavimus. 

Garstyčios grūdėtos pagamintos iš žaliavų ir medžiagų atitinkančių 2004 m. balandžio 29 d. (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto
produktų higienos nustatytus reikalavimus su paskutiniais pakeitimais. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN
15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis atitinka EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 
396/2005 reikalavimus (EB) Nr. 1234/2007 reikalavimus. 

3.3.2 Sudedamosios dalys – garstyčių grūdeliai, actas, vanduo, cukrus, druska ir kiti priedai. Sudedamosios dalys – garstyčių grūdeliai, actas, vanduo, cukrus, druska ir kiti priedai.
3.3.3 Juslinės savybės – skonis ir kvapas būdingas garstyčioms, be pašalinio skonio ir kvapo. Juslinės savybės – skonis ir kvapas būdingas garstyčioms, be pašalinio skonio ir kvapo.
3.3.4 Garstyčios grūdėtos tiekiama sufasuota 0,15 – 0,5 kg talpos vienkartinio naudojimo taroje. Garstyčios grūdėtos tiekiama sufasuota 0,35 kg talpos vienkartinio naudojimo taroje.

3.3.5
Pakuojamos pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis
su maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos
94/62/EB dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

Pakuojamos pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu,
Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB dėl pakuočių ir
pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.

3.3.6

ŽenklinamapagalHN 119:2014ir EuroposParlamentoir Tarybosreglamentą (ES) 1169/2011reikalavimus.Tara
turi būti paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto
pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos,
minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie
gamintoją.

Ženklinama pagal HN 119:2014 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) 1169/2011 reikalavimus. Tara turi būti
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, sudedamosios
dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti terminas „Tinka
vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie gamintoją.

3.3.7
Laikomos, gabenamos ir tiekiamosį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB)
Nr. 37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

Laikomos, gabenamos ir tiekiamosį rinką pagal HN 15:2005 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 37/2005,
direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.

3.3.8 Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. Prekė pristatoma su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
3.3.9 Garstyčios grūdėtos turi būti tiekiamos pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo. Garstyčios grūdėtos tiekiamos pagal poreikį, per 1 darbo dieną nuo užsakymo perdavimo.

3.3.10
Tiekėjasprivalopateiktigamintojokokybės pažymėjimą arbalygiavertį pažymėjimui dokumentą originaliakalba(jei
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu –teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos
pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su
lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

3.3.11
LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo
pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.

LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) bus pateikta reikiama informacija apie
pristatomą produkciją.

5 lentelė

Eil.Nr. Pateiktų dokumentų pavadinimas Dokumento puslapių skaičius Failo, kuriame yra dokumentas, pavadinimas
1 EBVPD 13 EBVPD
2 Įgaliojimas 1 Įgaliojimas

Viešųjų pirkimų vadybininkė Živilė Šukaitienė

Pasiūlymo konfidencialią informaciją sudaro (tiekėjai turi nurodyti, kokia pasiūlyme pateikta informacija yra konfidenciali):

SVARBU: Viešųjų pirkimų tarnyba yra išaiškinusi (žr. http://vpt.lrv.lt/lt/naujienos/priminimas-del-konfidencialumo-viesuosiuose-pirkimuose), kad visas tiekėjo pasiūlymas negali būti laikomas konfidencialia informacija. Konfidencialia informacija taip pat nelaikoma prekių kaina, įkainiai (prekės vieneto kaina), pateikti tiekėjų
pašalinimo pagrindų nebuvimą patvirtinantys dokumentai, informacija apie pasitelktusūkio subjektus, kurių pajėgumais remiasi tiekėjas, subtiekėjai, tiekėjo siūlomos prekės pavadinimas (modelis, gamintojas) ir techninės specifikacijos (charakteristikos), ypač tais atvejais, kuomet siūlomas pirkimo objektas yra masinės gamybos arba
jo savybės yra visuotinai žinomi. Konfidencialia negalima laikyti informacijos apie rinkoje egzistuojančias prekes bei jų savybes, ypač jei tokia informacija teisėtomis priemonėmis prieinama (arba gali būti prieinama) kiekvienam fiziniam ar juridiniam asmeniuiįvairiais informacijos kanalais (pavyzdžiui, analogišką informaciją apie
pasiūlyme nurodytas prekes galima rasti tiekėjo arba gamintojo interneto tinklalapyje). Vien tai, kad tiekėjas konkrečiame pirkime siūlo jau egzistuojantį produktą, nesudaro pagrindo to produkto pavadinimo laikyti tiekėjo komercine paslaptimi. Prekės pavadinimas (modelis, gamintojas) ir techninės specifikacijos (charakteristikos) gali
būti konfidenciali informacija tik tiekėjui tai pagrindus. Tiekėjas dalyvaujantis viešajame pirkime gali nurodyti, kuri informacija pasiūlyme yra laikytina konfidencialia, tačiau konfidenciali informacija turi būti motyvuotai pagrįsta, kad perkančioji organizacija galėtų įvertinti ir nustatyti pateiktos konfidencialios informacijos pagrįstą
būtinumą informaciją laikyti konfidencialia ir jos neatskleisti tretiesiems asmenims.

            *Pastabos: Lentelė privalo būti pildoma pagal visus pirkimo dokumentuose nurodytus klausimus/reikalavimus („Techninė specifikacija“) jų eilės tvarka, būtina išsamiai aprašyti siūlomos prekės visas savybes pagal visus techninės specifikacijos 
reikalavimų punktus, nurodant konkrečias siūlomos prekės charakteristikas. Rašyti „Taip“, „Atitinka“ ar nukopijuoti ir įrašyti perkančiosios organizacijos konkursui parengtus specialiuosius reikalavimus neleidžiama.

PATEIKIAM Ų DOKUMENT Ų SĄRAŠAS

Pasiūlymas galioja iki termino, nustatyto pirkimo dokumentuose.




