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1 lentele

TIEKEJO REKVIZITAI

Tiekéjo pavadinimas /Jeigu dalyvauja iikio subjekty
grupé, surasomi visi dalyviy pavadinimai/

UAB ,,Samsonas‘

Tiekéjo adresas /Jeigu dalyvauja ukio subjekty grupé,
surasomi visi dalyviy adresai/

Europos pr. 38, LT-46369 Kaunas

Imonés kodas, PVM mokétojo kodas

Im. kodas: 133140587, PVM kodas: L.T331405811

Atsiskaitomosios sgskaitos numeris, bankas, banko
kodas

a/s LT27 7044 0600 0284 6368 AB SEB bankas, 70440

Imonés vadovo pareigos, vardas, pavardé

Generalinis direktorius Henrikas Urbsta

Uz pasiiilyma atsakingo asmens vardas, pavardé

Andrius Lepinaitis

Uz sutarties vykdyma atsakingo asmens pareigos, var-
das, pavardé

Didmeninés prekybos skyr. vadovo pavaduotoja Indré
Barauskiené

Telefono numeris
Fakso numeris
El. pasto adresas ofisas@samsonas.lt
Siuo pasitlymu pazymime, kad sutinkame su visomis pirkimo salygomis, nustatytomis:
1) supaprastinto atviro konkurso skelbime, paskelbtame VieSyjy pirkimy jstatymo nustatyta tvarka;
2) kituose pirkimo dokumentuose (jy paaiskinimuose, papildymuose).
Pasira§ydamas CVP IS priemonémis pateikta pasiiilymg saugiu elektroniniu parasu, patvirtinu, kad dokumenty skaitmeninés
kopijos ir elektroninémis priemonémis pateikti duomenys yra tikri.

+370 640 14197

- 2 lentelé
SUBTIEKEJO REKVIZITAI
Eil. Subtiekéjo (-y) pavadinimas (-ai), adresas (-ai)
Nr.
*Pastaba: pildoma, jei tiekéjas ketina pasitelkti subtiekéjq (-US)
3 lentelé
PASIULYMO KAINA
Pirkimo Vieneto Kaina Kaina
dalies Produkty pavadinimas, gamintojas Kiekis (o- | Mato kaina, EUR VI- 1 EUR VI-
NF p »8 ] rientacinis) | vnt. EUR SO SO
) (be PVM) | (be PVM) | (su PVM)
1. Desros:
1.1. Desra vytinta 60 kg 5,99 359,40 434,87
1.2. Desra $altai rikyta 60 kg 6,19 371,40 449,39
UAB ,Samsonas” Jmoneés kodas 133140587 A/S LT27 7044 0600 0284 6368

AB SEB bankas
banko kodas 70440
SWIFT: CBVILT2X

Europos pr. 38, LT-46369 Kaunas
Tel.: (8 37) 49 06 70
El. pastas: ofisas@samsonas.|t

PVM moketojo kodas LT331405811

Reg. Nr. AB 91-1345

Duomenis apie jmone tvarko ir registruoja
V| Registry centras Kauno fil.



mailto:ofisas@samsonas.lt

1.3. Desra karstai rukyta 100 kg 2,52 252,00 304,92
14. Desra virta 100 kg 2,08 208,00 251,68
Bendra pasiiilymo kaina Eur pirkimo daliai Nr. 1 | 1 440,86
2. Rikyti ir vytinti mésos gaminiai:
2.1. LaSiniai Saltai rikyti 70 kg 3,42 239,40 289,67
22. U‘;*)“lfjrt:‘;:‘;lﬁ‘;issnys (arba lygiaver- 430 kg 399 | 171570 | 2076,00
2.3. Kiaulienos nugariné $altai rukyta 130 kg 5,26 683,80 827,40
2.4, Kiaulienos kumpis Saltai rikytas 60 kg 5,94 356,40 431,24
25, ?eﬁzzﬁeiargfjf‘iﬁ;g (arba lygia- 50 kg 352| 17600 | 212,96
26. X-lllf;]llkq broileriy ketvirciai karstai 180 kg 3.29 592,20 716,56
2.7. Vistienos filé karstai rikyta 70 kg 11,53 807,10 976,59
2.8. Kiaulienos $oniné karstai rikyta 80 kg 3,25 260,00 314,60
2.9. Vytintas kumpis 30 kg 14,20 426,00 515,46
Bendra pasiiilymo kaina Eur pirkimo daliai Nr.2 | 6 360,49
3. Vyniotiniai:
3.1. Vistienos natiiralus vyniotinis 70 kg 3,22 225,40 272,73
3.2. Kiaulienos karky vyniotinis 60 kg 4,04 242,40 293,30
3.3. Ausy-liezuvio vyniotinis 70 kg 453 317,10 383,69
Bendra pasiiilymo kaina Eur pirkimo daliai Nr. 3 949,72
SIULOMU PREKIU CHARAKTERISTIKU ATITIKIMAS REIKALAUJAMOMS
Eil. Nr. Reikalaujamos prekés charakteristikos Siiiloma prekés charakteristikos
1. 1. Pirkimo dalis: DESROS 1. Pirkimo dalis: DESROS

1.1. Vytinta desra

1.1.1. Vytinta deSra turi biiti pagaminta pagal LST
1919/1K (2006) standartg ir “Mésos gaminiy techninj
reglamenty” patvirtinty LR ZUM ministro 2015 m.
vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

1.1.2. Pagaminta pagal maisto produkty technologi-
ne instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004, EB
Nr. 853/2004, HN 15:2016, (EB) Nr. 1333/2008, (EB)
Nr. 1881/2006, HN 54:2017, HN 24:2017, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.
1.1.3. Vytinta deSra turi biti pagaminta i§ auks¢iau-
sios rusies smulkintos (stambiau sumaltos) kiaulienos
mesos, lasiniy (pjaustyty) ir kity sudedamyjy daliy,
kimsty | nattralig kiaulés Zarna, kuriai technologinio
proceso metu taikomas brandinimas, dziovinimas.
Fasuota nuo 0,15 iki 0,3 kg pakuotéje.

1.1.4. Vytinta deSra turi biiti Svaraus pavirSiaus ru-
dos | rausvumg spalvos, pjiivyje farSas tolygiai iSmai-
Sytas, rausvos spalvos, be pilky démiy ir tuStumy, be
pasaliniy priedy ir kvapo, lasiniai neturi biiti minksti ar
patize. Gardinta natiiraliais prieskoniais, Cesnaku, pipi-
rails.

1.1.5. Pakavimo medZiagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 d¢l zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

1.1.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1169/2011, (EB) Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifi-
kuoty organizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir

1.1. Vytinta Kleboniska Baltymy S$altinis
desra 195g.

1.1.1. Vytinta desra yra pagaminta pagal LST
1919/1K (2006) standarta ir “Mésos gaminiy
techninj reglamenta” patvirtinta LR ZUM minist-
ro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

1.1.2. Pagaminta pagal maisto produkty techno-
loging instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004,
EB Nr. 853/2004, HN 15:2016, (EB) Nr.
1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2017,
HN 24:2017, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

1.1.3. Vytinta deSra yra pagaminta i§ smulkin-
tos (stambiau sumaltos) kiaulienos mésos, jautie-
nos mésos, lasiniy (pjaustyty) ir kity sudedamyjy
daliy, kimsty | natiiralia kiaulés zarna, kuriai
technologinio proceso metu taikomas brandini-
mas, dziovinimas. Fasuota apie 0,200 kg pakuoté-
je.

1.1.4. Vytinta deSra turi biiti Svaraus pavirSiaus
rudos j rausvumg spalvos, pjavyje farSas tolygiai
iSmaiSytas, rausvos spalvos, be pilky démiy ir
tuStumy, be pasaliniy priedy ir kvapo, laSiniai
neturi biiti minksti ar patiz¢. Gardinta natiiraliais
prieskoniais, ¢esnaku, pipirais.

1.1.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-

Puslapis 2, viso 19 pusiapiy (-iai)

4 lentelé



pasary atsekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

1.1.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kickviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi biiti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
buti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, naudojamy zaliavy sudedamosios
dalys, produkto vartojimo salygos ir paruoSimas, 100
g. maistiné verté (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.), energetiné verté kcal ir kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo grynasis kiekis (kg), uzrasas ,,Tinka vartoti iki
(data).

1.1.8. Mésos gaminio etiketéje ar kitu budu patei-
kiamoje informacijoje, be privalomy teisés aktuose
nustatyty reikalavimy, papildomai turi buti nurodyta:
mésos gaminio apdorojimo biidas (t. y. virtas, karStai
rukytas, Saltai riikytas, vytintas ar pan.); mésos gami-
nio rasis; sudedamyjy daliy sarase turi biiti nurodyta
uzpildy ir baltyminiy mésos pakaitaly kilmé (pvz.:
bulviy krakmolas, kvie¢iy miltai, obuoliy skaidulos,
kraujo plazma, kiau$iniy milteliai).

1.1.9. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005 direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje 0 iki
+6° C.

1.1.10. Vytinta deSra turi buti pristatoma pagal po-
reikj darbo dienomis per 24 val. nuo uzsakymo perda-
vimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos prista-
tymo laikas ir data.

1.1.11. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazymeéjimag arba lygiavertj pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasiiilyma, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybeés.

1.1.12. LSMUL Kauno Kklinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiama informacija apie pristatoma
produkcija.

vimus.

1.1.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1169/2011, (EB) Nr. 1830/2003 dél genetiskai
modifikuoty organizmy ir i§ jy pagaminty maisto
produkty ir pasary atsekamumo ir Zenklinimo
reikalavimus.

1.1.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tiek kiekviena tara (déze, kita
spec. tara) turi buiti pazenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biiti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, naudo-
jamy zaliavy sudedamosios dalys, produkto varto-
jimo salygos ir paruosimas, 100 g. maistiné verté
(baltymai be kolageno, riebalai, angliavandeniai ir
kt.), energetiné verté kcal ir kJ, laikymo sglygos,
informacija apie kilmés vieta, taros ar jpakavimo
grynasis kiekis (kg), uzrasas ,,Tinka vartoti iki
(data)®.

1.1.8. Mésos gaminio etiketéje ar kitu bidu
pateikiamoje informacijoje, be privalomy teisés
aktuose nustatyty reikalavimy, papildomai turi
buti nurodyta: mésos gaminio apdorojimo biidas
(t. y. virtas, karstai rikytas, Saltai rikytas, vytintas
ar pan.); mésos gaminio rasis; sudedamyjy daliy
sgraSe turi biiti nurodyta uzpildy ir baltyminiy
mésos pakaitaly kilmé (pvz.: bulviy krakmolas,
kvieCiy miltai, obuoliy skaidulos, kraujo plazma,
kiauSiniy milteliai).

1.1.9. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005 direk-
tyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tempera-
tiroje 0 iki +15° C.

1.1.10. Vytinta deSra turi bliti pristatoma pagal
poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uzsakymo
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus pro-
dukcijos pristatymo laikas ir data.

1.1.11. Tiekégjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjimg arba lygiavert] pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuvisku vertimu - teikiant pasiiilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas
privalo pateikti reikiamg informacijg apie prista-
toma produkcija.

1.2. Saltai riikyta deSra

1.2.1. Saltai rikyta de$ra turi biti pagaminta pagal
LST 1919/1K (2006) standartg ir “Mésos gaminiy
techninj reglamentg” patvirtinta LR ZUM ministro
2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

1.2.2. Pagaminta pagal maisto produkty technologi-
n¢ instrukcija, atitinkancia (EB) Nr. 852/2004, EB
Nr. 853/2004, HN 15:2016, (EB) Nr. 1333/2008, (EB)
Nr. 1881/2006, HN 54:2017, HN 24:2017, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.
1.2.3. Salto rikymo desra turi bati pagaminta is
auks$ciausios rusies smulkintos (sumaltos) kiaulienos,
jautienos mésos ir lasiniy (pjaustyty) ir kity sudedamy-
ju daliy, kimsty j natiiralig kiaulés Zarng, kuriai techno-
loginio proceso metu taikomas brandinimas, po to
atlieckamas rikymas Saltais diimais. Fasuota nuo 0,15
iki 0,3 kg pakuotéje.

1.2.4. Salto rikymo de$ra turi bati $varaus pavir-
Siaus rudos j rausvumga spalvos, pjiivyje farSas tolygiai
iSmaisytas, rausvos spalvos, be pilky démiy ir tustumy,
be pasaliniy priedy. Gerai iSreik$tas nattraliy priesko-
niy ir dimo skonis.

1.2. Vytinta ,,Samsono“ desra (natiiraliame
apvalkale), 195 g

1.2.1. Vytinta riikyta de$ra yra pagaminta pagal
LST 1919/1K (2006) standartg ir “Mésos gaminiy
techninj reglamenty” patvirtintg LR ZUM minist-
ro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

1.2.2. Pagaminta pagal maisto produkty techno-
loging instrukcija, atitinkancia (EB) Nr. 852/2004,
EB Nr. 853/2004, HN 15:2016, (EB) Nr.
1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2017,
HN 24:2017, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

1.2.3. Salto rikymo de§ra yra pagaminta i$
smulkintos (sumaltos) kiaulienos, lasiniy (pjaus-
tyty) ir kity sudedamyjy daliy, kims$ty j natiiraly
apvalkalg, kuriai technologinio proceso metu
taikomas brandinimas, po to atliekamas riikymas
Saltais dimais. Fasuota apie 0,200 kg pakuotéje.
1.2.4. Salto rikymo dedra turi bati $varaus pa-
vir§iaus rudos ] rausvumg spalvos, pjuvyje farSas
tolygiai iSmaiSytas, rausvos spalvos, be pilky
démiy ir tuStumy, be pasaliniy priedy. Gerai is-

Puslapis 3, viso 19 pusiapiy (-iai)




1.25. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 d¢l zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

1.2.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1169/2011, (EB) Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifi-
kuoty organizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir
pasary atsekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

1.2.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (déze, kita spec. tara)
turi bati pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, naudojamy zaliavy sudedamosios
dalys, produkto vartojimo salygos ir paruoSimas, 100
g. maistiné verté (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.), energetiné verté kcal ir kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo grynasis kiekis (kg), uzraSas ,,Tinka vartoti iki
(data)“.

1.2.8. Mésos gaminio etiketéje ar kitu biidu patei-
kiamoje informacijoje, be privalomy teisés aktuose
nustatyty reikalavimy, papildomai turi buti nurodyta:
mésos gaminio apdorojimo biidas (t. y. virtas, karStai
rikytas, Saltai riikytas, vytintas ar pan.); mésos gami-
nio rasis; sudedamyjy daliy sgrase turi biiti nurodyta
uzpildy ir baltyminiy mésos pakaitaly kilmé (pvz.:
bulviy krakmolas, kvie¢iy miltai, obuoliy skaidulos,
kraujo plazma, kiausiniy milteliai).

1.2.9. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005 direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje 0 iki
+6° C.

1.2.10. Saltai riikyta desra turi bati pristatoma pagal
poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uzsakymo per-
davimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos
pristatymo laikas ir data.

1.2.11. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazyméjimag arba lygiavert] paZzyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilymg, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybés.

1.2.12. LSMUL Kauno Kklinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiamg informacija apie pristatoma
produkcija.

reikStas natiiraliy prieskoniy ir diimo skonis.

1.2.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

1.2.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1169/2011, (EB) Nr. 1830/2003 dél genetiskai
modifikuoty organizmy ir i§ jy pagaminty maisto
produkty ir pasary atsekamumo ir Zenklinimo
reikalavimus.

1.2.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita
spec. tara) turi buti pazenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, naudo-
jamy zaliavy sudedamosios dalys, produkto varto-
jimo salygos ir paruosimas, 100 g. maistin¢ verté
(baltymai be kolageno, riebalai, angliavandeniai ir
kt.), energetiné verté kcal ir kJ, laikymo salygos,
informacija apie kilmés vieta, taros ar jpakavimo
grynasis kiekis (kg), uzrasas ,,Tinka vartoti iki
(data)®.

1.2.8. Mésos gaminio etiketéje ar kitu bidu
pateikiamoje informacijoje, be privalomy teisés
aktuose nustatyty reikalavimy, papildomai turi
biti nurodyta: mésos gaminio apdorojimo buidas
(t. y. virtas, karstai rukytas, Saltai rikytas, vytintas
ar pan.); mésos gaminio risis; sudedamyjy daliy
sarase turi biiti nurodyta uzpildy ir baltyminiy
mésos pakaitaly kilmé (pvz.: bulviy krakmolas,
kvieciy miltai, obuoliy skaidulos, kraujo plazma,
kiausiniy milteliai).

1.2.9. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005 direk-
tyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tempera-
tiroje 0 iki +15° C.

1.2.10. Saltai rikyta deSra turi bati pristatoma
pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uz-
sakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus
produkcijos pristatymo laikas ir data.

1.2.11. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjimg arba lygiaverti pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuvisku vertimu - teikiant pasitilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

LSMUL Kauno Kklinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas
privalo pateikti reikiamg informacija apie prista-

tomg produkcija.
1.3. Karstai rikyta desra 1.3. Karstai riikyta ,,Samsono“ saliamio
1.3.1. Karstai rikyta desra turi buti pagaminta pagal | desra.
LST 1919/1K (2006) standarta ir “Mésos gaminiy | 1.3.1.  KarStai riikyta desra yra pagaminta pagal

techninj reglamentg” patvirtinta LR ZUM ministro
2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

1.3.2. Pagaminta pagal maisto produkty technologi-
ne¢ instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004, EB
Nr. 853/2004, HN 15:2016, (EB) Nr. 1333/2008, (EB)
Nr. 1881/2006, HN 54:2017, HN 24:2017, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.
1.3.3. Kar$to rokymo deSra turi biiti pagaminta i$
auksciausios riiSies smulkintos kiaulienos mésos ir kity
sudedamyjy daliy, kurioms technologinio proceso
metu taikomas brandinimas, virimas, po to atliekamas
rukymas kar$tais diimais. Fasuota nuo 0,2 iki 0,3 kg
vakuumuotoje pakuotéje.

1.3.4. Karsto rikymo desra turi biiti taisyklingai ir
proporcingai suformuota, konsistencija stangri, pjivyje

LST 1919/1K (2006) standartg ir “Mésos gaminiy
techninj reglamenty” patvirtintg LR ZUM minist-
ro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

1.3.2. Pagaminta pagal maisto produkty techno-
loging instrukcija, atitinkancia (EB) Nr. 852/2004,
EB Nr. 853/2004, HN 15:2016, (EB) Nr.
1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2017,
HN 24:2017, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

1.3.3. Karsto rikymo deSra yra pagaminta i$
smulkintos kiaulienos, jautienos mésos ir kity
sudedamyjy daliy, kurioms technologinio proceso
metu taikomas brandinimas, virimas, po to atlie-
kamas riikymas karstais dimais. Fasuota vakuu-
muotoje pakuotéje po 0,8 kg
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farSas tolygiai iSmaiSytas, rausvos spalvos be pilky
démiy ir tuStumy, nepaZeista, Svaraus pavirSiaus, be
pasaliniy priedy. Skonis ir kvapas — malonus, gardinta
natiraliais prieskoniais.

1.3.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

1.3.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1169/2011, (EB) Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifi-
kuoty organizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir
pasary atsekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

1.3.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi biti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, naudojamy zaliavy sudedamosios
dalys, produkto vartojimo salygos ir paruosimas, 100
g. maistiné verté (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.), energetiné verté kcal ir kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo grynasis kiekis (kg), uzrasas ,,Tinka vartoti iki
(data)“.

1.3.8. Mésos gaminio etiketéje ar kitu budu patei-
kiamoje informacijoje, be privalomy teisés aktuose
nustatyty reikalavimy, papildomai turi biti nurodyta:
mésos gaminio apdorojimo biuidas (t. y. virtas, karStai
rikytas, Saltai rikytas, vytintas ar pan.); mésos gami-
nio risis; sudedamyjy daliy sarase turi biiti nurodyta
uzpildy ir baltyminiy mésos pakaitaly kilmé (pvz.:
bulviy krakmolas, kvie¢iy miltai, obuoliy skaidulos,
kraujo plazma, kiau$iniy milteliai).

1.3.9. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005 direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperattiroje 0 iki
+6° C.

1.3.10. Karstai rukyta desra turi baiti pristatoma pagal
poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uzsakymo per-
davimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos
pristatymo laikas ir data.

1.3.11. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazyméjima arba lygiavertj pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasiiilyma, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybés.

1.3.12. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiamg informacija apie pristatoma
produkcija.

1.3.4. Karsto rikymo desra turi biiti taisyklingai
ir proporcingai suformuota, konsistencija stangri,
pjuvyje farSas tolygiai iSmaiSytas, rausvos spalvos
be pilky démiy ir tuStumy, nepazeista, Svaraus
pavirSiaus, be pasaliniy priedy. Skonis ir kvapas —
malonus, gardinta natiiraliais prieskoniais.

1.3.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

1.3.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1169/2011, (EB) Nr. 1830/2003 dél genetiskai
modifikuoty organizmy ir i§ jy pagaminty maisto
produkty ir pasary atsekamumo ir Zenklinimo
reikalavimus.

1.3.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tick kiekviena tara (déze, kita
spec. tara) turi buiti pazenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi buiti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, naudo-
jamy zaliavy sudedamosios dalys, produkto varto-
jimo salygos ir paruosimas, 100 g. maistiné verté
(baltymai be kolageno, riebalai, angliavandeniai ir
kt.), energetiné verté keal ir kJ, laikymo sglygos,
informacija apie kilmés vieta, taros ar jpakavimo
grynasis kiekis (kg), uzrasas ,,Tinka vartoti iki
(data)“.

1.3.8. Mésos gaminio etiketéje ar kitu bldu
pateikiamoje informacijoje, be privalomy teisés
aktuose nustatyty reikalavimy, papildomai turi
biti nurodyta: mésos gaminio apdorojimo budas
(t. y. virtas, karstai rukytas, Saltai riikytas, vytin-
tas ar pan.); mésos gaminio rii§is; sudedamyjy
daliy saraSe turi biiti nurodyta uzpildy ir balty-
miniy mésos pakaitaly kilmé (pvz.: bulviy krak-
molas, kvie¢iy miltai, obuoliy skaidulos, kraujo
plazma, kiausiniy milteliai).

1.3.9. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005 direk-
tyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tempera-
tiroje 0 iki +6° C.

1.3.10. Karstai rukyta deSra turi buti pristatoma
pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uz-
sakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus
produkcijos pristatymo laikas ir data.

1.3.11. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjima arba lygiavert] pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuviSku vertimu - teikiant pasitilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiskiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasSymu (rastisku) tiekéjas
privalo pateikti reikiama informacija apie prista-

toma produkcija.
14. Virta desra 1.4. Virta ,,Samsono daktariSka® deSra
1.4.1. Virta deSra turi buti pagaminta pagal LST | 3309
1919/1K (2006) standartg ir “Mésos gaminiy techninj | 1.4.1. Virta desra yra pagaminta pagal LST

reglamenty” patvirtintg LR ZUM ministro 2015 m.
vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

1.4.2. Pagaminta pagal maisto produkty technologi-
ne instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004, EB
Nr. 853/2004, HN 15:2016, (EB) Nr. 1333/2008, (EB)
Nr. 1881/2006, HN 54:2017, HN 24:2017, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.
1.4.3. Virta desra turi biiti auksc¢iausios rusies. Ga-
mybos receptiiroje naudojamos tokios sudéties maisto
zaliavos kad produkte buity mésos baltymy (be kolage-

1919/1K (2006) standartg ir “Mésos gaminiy
techninj reglamenty” patvirtintg LR ZUM minist-
ro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

1.4.2. Pagaminta pagal maisto produkty techno-
loging instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004,
EB Nr. 853/2004, HN 15:2016, (EB) Nr.
1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2017,
HN 24:2017, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

1.4.3. Virta desra yra auksciausios riisies. Ga-
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no) kiekis ne maziau kaip 8%, drégnio - ne daugiau 69
%, riebaly kiekis — ne daugiau 22 %.

1.4.4. Neturi buti naudojama: vistienos, kiaulienos ar
galvijy odeliy; baltyminiy mésos pakaitaly; maisto
uzpildy; mechaniskai atskirtos mésos; ne daugiau kaip
3 % baltyminio pieno ir kiauSiniy produkty; krakmolo
bei modifikuoty augaly priedy.

1.45. Virtos desros turi biiti taisyklingai ir propor-
cingai suformuotos, konsistencija stangri, pjuvyje far-
Sas tolygiai iSmaiSytas, rausvos spalvos be pilky démiy
ir tuStumy, nepazeistos, Svaraus pavirSiaus, be pasali-
niy priedy. Fasuota nuo 0,2 iki 0,4 kg pakuotéje.

1.4.6. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

1.4.7. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1169/2011, (EB) Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifi-
kuoty organizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir
pasary atsekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

1.4.8. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi buti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biiti nurodyta: gamintojo bei tickéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, naudojamy zaliavy sudedamosios
dalys, produkto vartojimo sglygos ir paruoSimas, 100
g. maistiné verté (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.), energetiné verté kcal ir kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo grynasis kiekis (kg), uzrasas ,,Tinka vartoti iki
(data)”. Meésos gaminio etiketéje ar kitu biidu patei-
kiamoje informacijoje, be privalomy teisés aktuose
nustatyty reikalavimy, papildomai turi buti nurodyta:
mésos gaminio apdorojimo biidas (t. y. virtas, karstai
rikytas, Saltai riikkytas, vytintas ar pan.); mésos gami-
nio rasis; sudedamyjy daliy sgraSe turi biiti nurodyta
uzpildy ir baltyminiy mésos pakaitaly kilmé (pvz.:
bulviy krakmolas, kvie¢iy miltai, obuoliy skaidulos,
kraujo plazma, kiausiniy milteliai).

1.49. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005 direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje 0 iki
+6° C.

1.4.10. Virta desra turi biiti pristatoma pagal poreikj
darbo dienomis per 24 val. nuo uzsakymo perdavimo,
jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo
laikas ir data.

1.4.11. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazymejimag arba lygiavert] pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilymg, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybés.

1.4.12. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiama informacija apie pristatoma
produkcija.

mybos receptiiroje naudojamos tokios sudéties
maisto zaliavos kad produkte bty mésos baltymy
(be kolageno) kiekis ne maziau kaip 8%, drégnio
- ne daugiau 69 %, riebaly kiekis — ne daugiau 22
%.

1.4.4. Neturi biiti naudojama: vistienos, kiau-
lienos ar galvijy odeliy; baltyminiy mésos pakai-
taly; maisto uzpildy; mechaniskai atskirtos mésos;
ne daugiau kaip 3 % baltyminio pieno ir kiauSiniy
produkty; krakmolo bei modifikuoty augaly
priedy.

1.4.5. Virtos desros turi biti taisyklingai ir pro-
porcingai suformuotos, konsistencija stangri,
pjuvyje farSas tolygiai iSmaisytas, rausvos spalvos
be pilky démiy ir tuStumy, nepazeistos, $varaus
pavirSiaus, be pasaliniy priedy. Fasuota 0,33 kg
pakuotéje.

1.4.6. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

1.4.7. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1169/2011, (EB) Nr. 1830/2003 dél genetiskai
modifikuoty organizmy ir i$ jy pagaminty maisto
produkty ir pasary atsekamumo ir Zenklinimo
reikalavimus.

1.4.8. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita
spec. tara) turi buiti paZzenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi baiti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, naudo-
jamy zaliavy sudedamosios dalys, produkto varto-
jimo salygos ir paruosimas, 100 g. maistiné verté
(baltymai be kolageno, riebalai, angliavandeniai ir
kt.), energetiné verté kcal ir kJ, laikymo salygos,
informacija apie kilmés vieta, taros ar jpakavimo
grynasis kiekis (kg), uzrasas ,,Tinka vartoti iki
(data)“. Mésos gaminio etiketéje ar kitu bidu
pateikiamoje informacijoje, be privalomy teisés
aktuose nustatyty reikalavimy, papildomai turi
buti nurodyta: mésos gaminio apdorojimo biidas
(t. y. virtas, karstai rukytas, Saltai rukytas, vytintas
ar pan.); mésos gaminio rusis; sudedamyjy daliy
sarase turi biiti nurodyta uzpildy ir baltyminiy
mésos pakaitaly kilmé (pvz.: bulviy krakmolas,
kvieCiy miltai, obuoliy skaidulos, kraujo plazma,
kiauSiniy milteliai).

1.4.9. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005 direk-
tyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tempera-
taroje 0 iki +6° C.

1.4.10. Virta deSra turi biti pristatoma pagal
poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uzsakymo
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus pro-
dukcijos pristatymo laikas ir data.

1.4.11. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjima arba lygiavert] pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuviSku vertimu - teikiant pasiiilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkceijos kokybés.

LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas
privalo pateikti reikiama informacija apie prista-

toma produkcija.
2. Pirkimo dalis: RUKYTI IR VYTINTI ME- | 2. Pirkimo dalis: RUKYTI IR VYTINTI
SOS GAMINIALI MESOS GAMINIAI
2.1. Lasiniai Saltai rakyti 2.1. LasSiniai Saltai rakyti
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2.1.1. Lasiniai Saltai rukyti turi bati pagaminti pagal
LST 1919/1 K (2003) standartg ir “Mésos gaminiy
techninj reglamentg” patvirtinta LR ZUM ministro
2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

2.1.2. Pagaminti pagal maisto produkty technologing
instrukcija, atitinkanc¢ig (EB) Nr. 852/2004, EB Nr.
853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB) Nr.
1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN 26:20086,
(EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.

2.1.3. Kiaulienos laSiniai $alto rikymo turi bti pa-
gaminti i§ aukSCiausios riSies kiaulienos poodinés
nugaros ir Sony skerdenos daliy, stidyty, dél skonio
pagerinimo naudojant nemaZzai prieskoniy ir po to
papildomai pariikomi Saltais diimais. Fasuoti iki 300g
vakuumuotoje pakuotéje.

2.1.4. Kiaulienos lasiniai $alto rikymo turi buti §va-
raus pavirsiaus, baltos spalvos, ne pagelte, neturi biiti
minksti ar patizg, be paSaliniy priedy ir kvapo. Gerai
iSreikstas natiiraliy prieskoniy ir dimo skonis.

2.1.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

2.1.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i§
Ju pagaminty maisto produkty ir paSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

2.1.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kickviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi buti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy zalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruoSimas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo btdai, 100 g
maistiné verté g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”.

2.1.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +6°C.

2.1.9. LaSiniai Saltai rukyti turi biiti pristatomi pagal
poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uzsakymo per-
davimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos
pristatymo laikas ir data.

2.1.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazymejimag arba lygiavert] pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilymg, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybeés.

2.1.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiama informacija apie pristatoma
produkcija.

2.1.1. LaSiniai $altai rokyti yra pagaminti pagal
LST 1919/1 K (2003) standartg ir “Mésos gami-
niy techninj reglamentg” patvirtinta LR ZUM
ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.
2.1.2. Pagaminti pagal maisto produkty techno-
loging instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004,
EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr.
1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

2.1.3. Kiaulienos lasiniai $alto rikymo yra pa-
gaminti i§ auksciausios risies kiaulienos poodinés
nugaros ir $ony skerdenos daliy, stdyty, dél sko-
nio pagerinimo naudojant nemazai prieskoniy ir
po to papildomai pariikomi Saltais diimais. Fasuo-
ti iki 300g vakuumuotoje pakuotéje.

2.1.4. Kiaulienos la$iniai $alto rukymo turi biiti
Svaraus pavirSiaus, baltos spalvos, ne pagelte,
neturi buti minksti ar patize, be pasaliniy priedy ir
kvapo. Gerai iSreikStas nattraliy prieskoniy ir
diimo skonis.

2.1.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

2.1.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

2.1.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tick kiekviena tara (déze, kita
spec. tara) turi buti pazenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zzaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruoSimas, produkto koky-
biniai rodikliai (dréegmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo biidai, 100 g maistiné
verté g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzrasSas “Tinka
vartoti iki (data)”.

2.1.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
peratiiroje nuo 0 iki +6°C.

2.1.9. Lasiniai Saltai rikyti turi biiti pristatomi
pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uz-
sakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus
produkcijos pristatymo laikas ir data.

2.1.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjima arba lygiavert] pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuvisku vertimu - teikiant pasitilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

2.1.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku)
tiekéjas privalo pateikti reikiamg informacija apie
pristatoma produkcija.
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2.2. Kepsnys karstai riikytas

2.2.1. Kepsnys karsStai rukytas turi biiti pagamintas
pagal LST 1919/1 K (2006) standarta ir “Mésos gami-
niy techninj reglamenta” patvirtintg LR ZUM ministro
2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

2.2.2. Pagamintas pagal maisto produkty technolo-
gine instrukcija, atitinkanéig (EB) Nr. 852/2004, EB
Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB)
Nr. 1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.
2.2.3. Kepsnys karstai rukytas turi biiti pagamintas i$
aukscCiausios rusies kiaulienos kumpio, be lasiniy, be
kaulo, be odos, kuriam technologinio proceso metu
taikomas brandinimas, virimas, po to atlickamas ri-
kymas karstais diimais. Fasuotas iki 300g vakuumuo-
toje pakuotéje.

2.2.4. Kepsnys karstai rikytas turi biiti $varaus pa-
virSiaus, rudos | rausvuma spalvos, pjuivyje Sviesiai
rausvos spalvos, be pasaliniy priedy. Skonis ir kvapas
— malonus, gardintas jvairiais natiiraliais prieskoniais,
pipirais.

2.2.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 d¢l zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

2.2.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i§
Ju pagaminty maisto produkty ir paSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

2.2.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi buti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy Zzalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruo§imas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo badai, 100 g
maistiné verté g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”.

2.2.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +6°C.

2.2.9. Kepsnys karstai rukytas turi bati pristatomas
pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uzsaky-
mo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus pro-
dukcijos pristatymo laikas ir data.

2.2.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazymejimag arba lygiavert] pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilymg, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiskiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybeés.

2.2.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiamg informacija apie pristatoma
produkcija.

2.2. Karstai riikytas ,,Aukstai¢iy* kepsnys.
2.2.1. Kepsnys karstai rokytas turi buti paga-
mintas pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir
“Mésos gaminiy techninj reglamentg” patvirtinta
LR ZUM ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu
Nr. 3D-78.

2.2.2. Pagamintas pagal maisto produkty tech-
nologinge instrukcija, atitinkan¢ig (EB) Nr.
852/2004, EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB)
Nr. 1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

2.2.3. Kepsnys kar$tai rikytas yra pagamintas
i§ kiaulienos kumpio, be laSiniy, be kaulo, be
odos, kuriam technologinio proceso metu taiko-
mas brandinimas, virimas, po to atlickamas ru-
kymas KkarStais dumais. Fasuotas apie 320g
vakuumuotoje pakuotéje.

2.2.4. Kepsnys karstai rikytas turi biiti §varaus
pavirSiaus, rudos i rausvumg spalvos, pjivyje
Sviesiai rausvos spalvos, be pasaliniy priedy.
Skonis ir kvapas — malonus, gardintas jvairiais
natiiraliais prieskoniais, pipirais.

2.2.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

2.2.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

2.2.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tick kiekviena tara (déze, kita
spec. tara) turi buti paZzenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zzaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruoSimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo budai, 100 g maistiné
verté g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka
vartoti iki (data)”.

2.2.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
perattiroje nuo 0 iki +6°C.

2.2.9. Kepsnys karstai rokytas turi buti prista-
tomas pagal poreikj darbo dienomis per 24 val.
nuo uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas
konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
2.2.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjima arba lygiavert] pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuvisku vertimu - teikiant pasitilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos deél produkcijos kokybés.

2.2.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku)
tiekéjas privalo pateikti reikiamg informacija apie
pristatoma produkcija.

2.3. Kiaulienos nugariné $altai riikyta

2.3.1. Kiaulienos nugariné Saltai rukyta turi biti
pagaminta pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir
“Meésos gaminiy techninj reglamentg” patvirtinta LR
ZUM ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-

2.3. Kiaulienos nugariné $altai rakyta

2.3.1. Kiaulienos nugariné Saltai rokyta yra
pagaminta pagal LST 1919/1 K (2006) standarta
ir “Mésos gaminiy techninj reglamenta” patvirtin-
ta LR ZUM ministro 2015 m. vasario 9 d. jsaky-
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78.

2.3.2. Pagaminta pagal maisto produkty technologi-
n¢ instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004, EB Nr.
853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB) Nr.
1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN 26:2006,
(EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.

2.3.3. Kiaulienos nugariné¢ S$altai rokyta turi buti
pagaminta i§ auksciausios riiSies kiaulienos nugaros ir
juosmens raumens, be kaulo, su oda, lasiniy ne dau-
giau, kaip 10 proc., kuriai technologinio proceso metu
taikomas brandinimas, rikymas Saltais diimais, dziovi-
nimas. Fasuota iki 300g vakuumuotoje pakuotéje.
2.3.4. Kiaulienos nugariné Saltai rukyta turi biti
$varaus pavirSiaus, lasiniai ne pageltg, raumuo rausvos
1 rudumg spalvos, be pasaliniy priedy ir kvapo. Gerai
iSreikstas nattiraliy prieskoniy ir dimo skonis.

2.3.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

2.3.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i$
ju pagaminty maisto produkty ir pasSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

2.3.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi biiti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biiti nurodyta: gamintojo bei tickéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy Zalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruosSimas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo budai, 100 g
maistiné verté¢ g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”.

2.3.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +6°C.

2.3.9. Kiaulienos nugariné S$altai rukyta turi buti
pristatoma pagal poreikj darbo dienomis per 24 val.
nuo uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkre-
tus produkcijos pristatymo laikas ir data.

2.3.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazyméjima arba lygiavertj pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilymg, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybés.

2.3.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiama informacija apie pristatoma
produkcija.

mu Nr. 3D-78.

2.3.2. Pagaminta pagal maisto produkty techno-
loging instrukcija, atitinkancia (EB) Nr. 852/2004,
EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr.
1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

2.3.3. Kiaulienos nugariné Saltai rukyta turi biti
pagaminta i§ auks¢iausios rusies kiaulienos nuga-
ros ir juosmens raumens, be kaulo, su oda, lasiniy
ne daugiau, kaip 10 proc., kuriai technologinio
proceso metu taikomas brandinimas, rikymas
Saltais domais, dziovinimas. Fasuota apie 300g
vakuumuotoje pakuotéje.

2.3.4. Kiaulienos nugariné $altai rukyta turi bati
Svaraus pavirSiaus, lasiniai ne pagelte, raumuo
rausvos | rudumg spalvos, be pasaliniy priedy ir
kvapo. Gerai isSreikStas nattraliy prieskoniy ir
diimo skonis.

2.3.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

2.3.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

2.3.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tick kiekviena tara (déze, kita
spec. tara) turi buiti pazenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biiti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zzaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruoSimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo biidai, 100 g maistiné
verté g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka
vartoti iki (data)”.

2.3.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
perattiroje nuo 0 iki +6°C.

2.3.9. Kiaulienos nugariné Saltai riikyta turi buti
pristatoma pagal poreikj darbo dienomis per 24
val. nuo uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodo-
mas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir
data.

2.3.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjima arba lygiavertj pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuvisku vertimu - teikiant pasitilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

2.3.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku)
tiekéjas privalo pateikti reikiamg informacija apie
pristatoma produkcija.

24, Kiaulienos kumpis $altai rikytas

2.4.1. Kiaulienos kumpis Saltai riikytas turi bati pa-
gamintas pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir “Mé-
sos gaminiy techninj reglamenta” patvirtinta LR ZOM
ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

2.4. Kiaulienos kumpis $altai riikytas

24.1. Kiaulienos kumpis Saltai rokytas yra
pagamintas pagal LST 1919/1 K (2006) standarta
ir “Mésos gaminiy techninj reglamenta” patvirtin-
ta LR ZUM ministro 2015 m. vasario 9 d. jsaky-

2.4.2. Pagamintas pagal maisto produkty technolo- | mu Nr. 3D-78.
gin¢ instrukcija, atitinkancia (EB) Nr. 852/2004, EB | 2.4.2. Pagamintas pagal maisto produkty tech-
Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB) | nologine instrukcija, atitinkandiag (EB) Nr.
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Nr. 1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.
2.4.3. Kiaulienos kumpis Saltai rukytas turi biti pa-
gamintas 1§ aukSCiausios rasies kiaulienos kumpio
mesos, be kaulo, su oda, lasiniy ne daugiau, kaip 20
proc., kuriai technologinio proceso metu taikomas
brandinimas, rikymas S$altais dimais, dziovinimas.
Fasuotas iki 300g vakuumuotoje pakuotéje.

2.4.4. Kiaulienos kumpis Saltai rakytas turi biiti §va-
raus pavirSiaus, laSiniai ne pageltg, raumuo rausvos j
rudumg spalvos, be pasaliniy priedy ir kvapo. Gerai
iSreikstas natiiraliy prieskoniy ir diimo skonis.

2.45. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

2.4.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i§
ju pagaminty maisto produkty ir pasSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

2.4.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi biti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biiti nurodyta: gamintojo bei tickéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy Zalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruoS§imas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo budai, 100 g
maistiné verté g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”.

2.4.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +6°C.

2.4.9. Kiaulienos kumpis Saltai riikytas turi baiti pris-
tatomas pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo
uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus
produkcijos pristatymo laikas ir data.

2.4.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazyméjima arba lygiavertj pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasiiilyma, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybés.

2.4.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiamg informacija apie pristatoma
produkcija.

852/2004, EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB)
Nr. 1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

2.4.3. Kiaulienos kumpis S$altai rokytas yra
pagamintas i§ kiaulienos kumpio mésos, be kaulo,
su oda, lasiniy ne daugiau, kaip 20 proc., kuriai
technologinio proceso metu taikomas brandini-
mas, rukymas Saltais diimais, dziovinimas. Fasuo-
tas apie 400g vakuumuotoje pakuotéje.

2.4.4. Kiaulienos kumpis saltai rikytas turi bati
Svaraus pavirSiaus, lasiniai ne pageltg, raumuo
rausvos j ruduma spalvos, be pasaliniy priedy ir
kvapo. Gerai iSreikStas natiiraliy prieskoniy ir
diimo skonis.

2.4.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

2.4.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir zenklinimo reikalavimus.

2.4.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita
spec. tara) turi buti paZzenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biiti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zzaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruoSimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo buidai, 100 g maistiné
vert¢ g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzraSas “Tinka
vartoti iki (data)”.

2.4.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
perattiroje nuo 0 iki +6°C.

2.4.9. Kiaulienos kumpis $altai rikytas turi biiti
pristatomas pagal poreikj darbo dienomis per 24
val. nuo uzZsakymo perdavimo, jeigu nenurodo-
mas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir
data.

2.4.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazymeéjima arba lygiavert] pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuvisku vertimu - teikiant pasitlyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

2.4.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku)
tiekéjas privalo pateikti reikiamg informacija apie
pristatoma produkcija.

2.5. Desrelés karstai riikytos

25.1. Desrelés karstai rukytos turi biiti pagamintos
pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir “Mésos gami-
niy techninj reglamenta” patvirtintg LR ZUM ministro
2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

2.5.2. Pagamintos pagal maisto produkty technolo-
ging instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004, EB
Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB)
Nr. 1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.
2.5.3. Desrelés karstai rukytos turi biti pagamintos
i§ aukSciausios riisies smulkintos kiaulienos mésos ne

2.5. Karstai riikytos ,,Samsono medZiotoju
ekstra“ desrelés.

2.5.1. Desrelés karStai rukytos yra pagamintos
pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir “Mésos
gaminiy techninj reglamenta” patvirtinta LR
Z0M ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr.
3D-78.

2.5.2. Pagamintos pagal maisto produkty tech-
nologing instrukcija, atitinkancig (EB) Nr.
852/2004, EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB)
Nr. 1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52

Puslapis 10, viso 19 puslapiy (-iai)




maziau 90 % ir kity sudedamyjy daliy, kurioms tech-
nologinio proceso metu taikomas brandinimas, viri-
mas, po to atlickamas ritkymas karstais diimais. Neturi
biti naudojama: vistienos, kiaulienos ar galvijy odeliy.
Fasuotos iki 300g vakuumuotoje pakuotéje.

25.4. Desrelés turi biti plonos, taisyklingai ir pro-
porcingai suformuotos, konsistencija stangri, pjavyje
farSas tolygiai iSmaiSytas, rausvos spalvos be pilky
démiy ir tuStumy, nepazeistos, Svaraus pavirsiaus, be
pasaliniy priedy. Skonis ir kvapas — malonus, desrelés
gardintos natiiraliais prieskoniais, Cesnakais, pipirais.
2.5.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

2.5.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i§
ju pagaminty maisto produkty ir pasSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

2.5.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi buti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
buti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy Zalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruo§imas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo btdai, 100 g
maistiné verté g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vietg, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”.

Meésos gaminio etiketéje ar kitu biidu pateikiamoje
informacijoje, be privalomy teisés aktuose nustatyty
reikalavimy, papildomai turi biiti nurodyta: mésos
gaminio apdorojimo badas (t. y. virtas, kar$tai rukytas,
Saltai rikytas, vytintas ar pan.); mésos gaminio rasis;
sudedamyjy daliy sarase turi biiti nurodyta uzpildy ir
baltyminiy mésos pakaitaly kilmé (pvz.: bulviy krak-
molas, kvieciy miltai, obuoliy skaidulos, kraujo plaz-
ma, kiausiniy milteliai).

2.5.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +6°C.

25.9. Desrelés karstai rikytos turi buti pristatomos
pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uzsaky-
mo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus pro-
dukcijos pristatymo laikas ir data.

2.5.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazymejimag arba lygiavert] pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilyma, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiskiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybeés.

2.5.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasSymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiama informacija apie pristatoma
produkcija.

nustatytus reikalavimus.

2.5.3. Desrelés karstai rukytos yra pagamintos
i§ auksciausios rusies smulkintos kiaulienos mé-
sos ne maziau 90 % ir kity sudedamyjy daliy,
kurioms technologinio proceso metu taikomas
brandinimas, virimas, po to atlickamas riikymas
karstais dimais. Neturi biiti naudojama: vistienos,
kiaulienos ar galvijy odeliy. Fasuotos apie 5509
vakuumuotoje pakuotéje.

2.5.4. Desrelés turi bati plonos, taisyklingai ir
proporcingai suformuotos, konsistencija stangri,
pjuvyje farSas tolygiai iSmaisytas, rausvos spalvos
be pilky démiy ir tustumy, nepazeistos, §varaus
pavirSiaus, be pasaliniy priedy. Skonis ir kvapas —
malonus, desrelés gardintos nattraliais priesko-
niais, ¢esnakais, pipirais.

2.5.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

2.5.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir zenklinimo reikalavimus.

2.5.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita
spec. tara) turi buti paZzenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biiti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zzaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruosimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo biidai, 100 g maistiné
verté g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzraSas “Tinka
vartoti iki (data)”.

Mésos gaminio etiketéje ar kitu bidu pateikiamo-
je informacijoje, be privalomy teisés aktuose nus-
tatyty reikalavimy, papildomai turi buti nurodyta:
mésos gaminio apdorojimo biudas (t. y. virtas,
karstai rukytas, Saltai rikytas, vytintas ar pan.);
mésos gaminio rusis; sudedamyjy daliy sarase turi
buti nurodyta uzpildy ir baltyminiy mésos pakai-
taly kilmé (pvz.: bulviy krakmolas, kvie¢iy miltai,
obuoliy skaidulos, kraujo plazma, kiauSiniy milte-
liai).

2.5.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
perattiroje nuo 0 iki +6°C.

2.5.9. Desreles karstai rikytos turi biiti prista-
tomos pagal poreiki darbo dienomis per 24 val.
nuo uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas
konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
2.5.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjimg arba lygiavert] pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuviSku vertimu - teikiant pasiiilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkceijos kokybés.

2.5.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku)
tiek¢éjas privalo pateikti reikiamg informacija apie
pristatoma produkcija.

Puslapis 11, viso 19 puslapiy (-iai)




2.6. Vis¢iuky broileriy ketvir¢iai karStai rakyti
2.6.1. Visciuky broileriy ketvirciai karstai rikyti turi
biti pagaminti pagal LST 1919/1 K (2003) standartg ir
“Meésos gaminiy techninj reglamentg” patvirtinta LR
ZUM ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-
78.

2.6.2. Pagaminti pagal maisto produkty technologine
instrukcija, atitinkanc¢ig (EB) Nr. 852/2004, EB Nr.
853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB) Nr.
1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN 26:20086,
(EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.

2.6.3. Visciuky broileriy ketvirciai karstai rikyti turi
biti pagaminti i§ A klasés broileriy skersai perpjautos
skerdenélés pusés, kuriai technologinio proceso metu
taikomas brandinimas, virimas, po to atlickamas ri-
kymas karStais diimais. Fasuoti po vieng vnt vakuu-
muotoje pakuotéje.

2.6.4. Visciuky broileriy ketvirciai karstai rakyti turi
buti Svaraus pavirSiaus, §viesiai rudos spalvos, pjavyje
$viesiai rausvos spalvos, be pasaliniy priedy. Skonis ir
kvapas — malonus, gardinti jvairiais nattraliais pries-
koniais, pipirais, kmynais.

2.6.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

2.6.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i§
Ju pagaminty maisto produkty ir paSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

2.6.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi buti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
buti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy Zalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruoS§imas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo badai, 100 g
maistiné verté g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”.

2.6.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +6°C.

2.6.9. Visciuky broileriy ketvir¢iai kar$tai rakyti turi
biti pristatomi pagal poreikj darbo dienomis per 24
val. nuo uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas
konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

2.6.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazymejimag arba lygiavert] pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilymg, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiskiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybeés.

2.6.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiamg informacijg apie pristatomg
produkcija.

2.6. Vis¢iuky broileriy Kketvir¢iai karstai
rikyti
2.6.1. Visciuky broileriy ketvirc¢iai karstai ruky-

ti yra pagaminti pagal LST 1919/1 K (2003) stan-
dartg ir “Mésos gaminiy techninj reglamenta”
patvirtintg LR ZUM ministro 2015 m. vasario 9 d.
jsakymu Nr. 3D-78.

2.6.2. Pagaminti pagal maisto produkty techno-
loging instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004,
EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr.
1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

2.6.3. Visciuky broileriy ketvirciai karstai riky-
ti yra pagaminti i§ A klasés broileriy skersai perp-
jautos skerdenélés pusés, kuriai technologinio
proceso metu taikomas brandinimas, virimas, po
to atlieckamas rikymas karstais dimais. Fasuoti po
vieng vnt vakuumuotoje pakuotéje.

2.6.4. Visciuky broileriy ketvirciai karstai ruky-
ti turi biiti §varaus pavirSiaus, Sviesiai rudos spal-
vos, pjavyje Sviesiai rausvos spalvos, be pasaliniy
priedy. Skonis ir kvapas — malonus, gardinti jvai-
riais natiliraliais prieskoniais, pipirais, kmynais.
2.6.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

2.6.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

2.6.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita
spec. tara) turi buti paZzenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zzaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruoSimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo budai, 100 g maistiné
verté g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka
vartoti iki (data)”.

2.6.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
peratiiroje nuo 0 iki +6°C.

2.6.9. Visciuky broileriy ketvir¢iai karstai riky-
ti turi biiti pristatomi pagal poreikj darbo dieno-
mis per 24 val. nuo uzsakymo perdavimo, jeigu
nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo
laikas ir data.

2.6.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjima arba lygiavert] pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuviSku vertimu - teikiant pasiiilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkceijos kokybés.

2.6.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku)
tiekéjas privalo pateikti reikiamg informacija apie
pristatoma produkcija.

Puslapis 12, viso 19 puslapiy (-iai)




2.7. Vistienos filé karstai rikyta.

2.7.1. Vistienos filé karstai rikyta turi biiti pagamin-
ta pagal LST 1919/1 K (2006) standarta ir “Mésos
gaminiy techninj reglamentg” patvirtint3 LR ZUM
ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.
2.7.2. Pagaminta pagal maisto produkty technologi-
ne instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004, EB Nr.
853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB) Nr.
1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN 26:20086,
(EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.

2.7.3. Vistienos filé karstai rikyta turi biiti pagamin-
ta i$ broileriy pusés kriitinélés raumeny be kauly, t.y.
be kratinkaulio ir Sonkauliy, be odos, kuriai technolo-
ginio proceso metu taikomas brandinimas, virimas, po
to atlickamas rikymas karStais diimais. Fasuota iki
300g vakuumuotoje pakuotéje.

2.7.4. Vistienos filé karStai ritkyta turi buti $varaus
pavirSiaus, rudos j rausvumg spalvos, pjiivyje Sviesiai
rausvos spalvos, be paSaliniy priedy. Skonis ir kvapas
— malonus, gardintas jvairiais natiiraliais prieskoniais,
pipirais.

2.7.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

2.7.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i§
Ju pagaminty maisto produkty ir paSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

2.7.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi buti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy Zzalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruos§imas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo badai, 100 g
maistiné verté g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”.

2.7.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +6°C.

2.7.9. Vistienos filé karStai riikyta turi bati pristato-
ma pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uzsa-
kymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus pro-
dukcijos pristatymo laikas ir data.

2.7.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazymejimag arba lygiavert] pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilymg, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiskiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybeés.

2.7.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasSymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiamg informacija apie pristatoma
produkcija.

2.7. Vistienos filé karstai rukyta.

2.7.1. Vistienos filé karstai rukyta yra pagamin-
ta pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir “Mésos
gaminiy techninj reglamentg” patvirtinta LR
ZUM ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr.
3D-78.

2.7.2. Pagaminta pagal maisto produkty techno-
loging instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004,
EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr.
1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

2.7.3. Vistienos filé karstai rukyta yra pagamin-
ta i§ broileriy pusés kratinélés raumeny be kauly,
t.y. be kritinkaulio ir Sonkauliy, be odos, kuriai
technologinio proceso metu taikomas brandini-
mas, virimas, po to atliekamas riikymas karstais
diimais. Fasuota iki 300g vakuumuotoje pakuoté-
je.

2.7.4. Vistienos filé karstai rukyta turi bati $va-
raus pavirsiaus, rudos j rausvuma spalvos, pjiivyje
Sviesiai rausvos spalvos, be pasaliniy priedy.
Skonis ir kvapas — malonus, gardintas jvairiais
natiiraliais prieskoniais, pipirais.

2.7.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

2.7.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

2.7.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita
spec. tara) turi buti paZzenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zzaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruoSimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo budai, 100 g maistiné
verté g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka
vartoti iki (data)”.

2.7.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
peratiiroje nuo 0 iki +6°C.

2.7.9. Vistienos filé karstai rukyta turi bati pris-
tatoma pagal poreikj darbo dienomis per 24 val.
nuo uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas
konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
2.7.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjima arba lygiavertj pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuviSku vertimu - teikiant pasiiilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

2.7.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT pra§ymu (ra$tiSku)
tiekéjas privalo pateikti reikiamg informacijg apie
pristatoma produkcija.

2.8. Kiaulienos Soniné karstai rikyta

2.8.1. Kiaulienos Soniné karstai rikyta turi biiti pa-
gaminta pagal LST 1919/1 K (2006) standarta ir “Me-
sos gaminiy techninj reglamentg” patvirtintg LR ZUM

2.8. Kiaulienos Soniné karstai rukyta

2.8.1. Kiaulienos Soniné karsStai rukyta yra pa-
gaminta pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir
“Mésos gaminiy techninj reglamentg” patvirtinta

Puslapis 13, viso 19 puslapiy (-iai)




ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.
2.8.2. Pagaminta pagal maisto produkty technologi-
n¢ instrukcija, atitinkancia (EB) Nr. 852/2004, EB Nr.
853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB) Nr.
1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN 26:2006,
(EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.

2.8.3. Soniné karito rikymo turi biiti pagaminta i§
auksciausios riiSies kiaulienos laSiniy, besisluoksniuo-
janciy su raumeniu (lasiniy ne daugiau kaip 50 proc.),
be kaulo, su oda, kuriai technologinio proceso metu
taikomas brandinimas, virimas, po to atlickamas ri-
kymas karstais diimais. Fasuota iki 300g vakuumuoto-
je pakuotéje.

2.8.4.  Soniné karsto rikymo turi biiti $varaus pavir-
Siaus, lasiniai ne pageltg, raumuo S§viesiai rausvos
spalvos, be pasaliniy priedy. Skonis ir kvapas — malo-
nus, gardinta jvairiais nattraliais prieskoniais, pipirais.
2.8.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

2.8.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i$
Ju pagaminty maisto produkty ir paSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

2.8.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kickviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi biiti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biiti nurodyta: gamintojo bei tickéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy zalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruoSimas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo budai, 100 g
maistiné verté¢ g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”.

2.8.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +60C.

2.8.9. Kiaulienos Soniné karstai riikyta turi bati pris-
tatoma pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo
uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus
produkcijos pristatymo laikas ir data.

2.8.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazyméjimg arba lygiavert] pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilymg, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybés.

2.8.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiama informacija apie pristatoma
produkcija.

LR ZUM ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu
Nr. 3D-78.

2.8.2. Pagaminta pagal maisto produkty techno-
loging instrukcija, atitinkancia (EB) Nr. 852/2004,
EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr.
1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

2.8.3.  Sonin¢ kar$to rikymo yra pagaminta i§
kiaulienos laSiniy, besisluoksniuojan¢iy su rau-
meniu (lasiniy ne daugiau kaip 50 proc.), be kau-
lo, su oda, kuriai technologinio proceso metu
taikomas brandinimas, virimas, po to atlieckamas
rukymas karStais diimais. Fasuota iki 300g
vakuumuotoje pakuotéje.

2.8.4. Sonin¢ karito rikymo turi baiti $varaus
pavirSiaus, lasiniai ne pageltg, raumuo S$viesiai
rausvos spalvos, be pasaliniy priedy. Skonis ir
kvapas — malonus, gardinta jvairiais natiraliais
prieskoniais, pipirais.

2.8.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

2.8.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir zenklinimo reikalavimus.

2.8.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tick kiekviena tara (déze, kita
spec. tara) turi buiti pazenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biiti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruoSimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo biidai, 100 g maistiné
verté g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka
vartoti iki (data)”.

2.8.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
perattiroje nuo 0 iki +6 °C.

2.8.9. Kiaulienos Soniné karstai rikyta turi biti
pristatoma pagal poreikj darbo dienomis per 24
val. nuo uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodo-
mas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir
data.

2.8.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjima arba lygiavert] pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuvisku vertimu - teikiant pasitilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

2.8.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku)
tiekéjas privalo pateikti reikiamg informacija apie
pristatoma produkcija.

2.9. Vytintas kumpis.

2.9.1. Vytintas kumpis turi bliti pagamintas pagal
LST 1919/1 K (2006) standartg ir “Mésos gaminiy
techninj reglamentg” patvirtinta LR ZUM ministro
2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.

2.9.2. Pagamintas pagal maisto produkty technolo-
gine instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004, EB

2.9. Vytintas Serano vytintas kumpis 100
gr.
2.9.1. Vytintas kumpis yra pagamintas pagal

LST 1919/1 K (2006) standartg ir “Mésos gami-
niy techninj reglamentg” patvirtinta LR ZUM
ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.
2.9.2. Pagamintas pagal maisto produkty tech-
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Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB)
Nr. 1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.
2.9.3. Vytintas kumpis turi biiti pagamintas i§ auks-
Ciausios risies kiaulienos kumpio mésos ne maziau
kaip 95%, be kaulo, be odos, lasiniy ne daugiau, kaip
20 proc., kuriai technologinio proceso metu taikomas
brandinimas, dziovinimas. Supjaustytas plonais griezi-
néliais iki 0,5 mm, sufasuotas po 70-110g naudojant
apsaugines dujas arba vakuumuojant.

2.9.4. Vytintas kumpis turi biiti Svaraus pavirsiaus,
lasiniai ne pageltg, raumuo rausvos j ruduma spalvos,
be pasaliniy priedy ir kvapo. Gerai iSreikStas natiiraliy
prieskoniy skonis.

2.9.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

2.9.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i$
ju pagaminty maisto produkty ir pasSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

2.9.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi biiti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biiti nurodyta: gamintojo bei tickéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy Zalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruos§imas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo budai, 100 g
maistiné verté¢ g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”.

2.9.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +6 °C.

2.9.9. Vytintas kumpis turi bati pristatomas pagal
poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uzsakymo per-
davimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos
pristatymo laikas ir data.

2.9.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazyméjima arba lygiavert]j pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasiiilyma, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybés.

2.9.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiamg informacija apie pristatoma
produkcija.

nologing instrukcija, atitinkanciag (EB) Nr.
852/2004, EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB)
Nr. 1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

2.9.3. Vytintas kumpis yra pagamintas i§ auks-
Ciausios rusies kiaulienos kumpio mésos ne ma-
ziau kaip 95%, be kaulo, be odos, laSiniy ne dau-
giau, kaip 20 proc., kuriai technologinio proceso
metu taikomas brandinimas, dziovinimas. Sup-
jaustytas plonais griezinéliais iki 0,5 mm, sufa-
suotas po 100g naudojant apsaugines dujas arba
vakuumuojant.

2.9.4. Vytintas kumpis turi biti Svaraus pavir-
Siaus, laSiniai ne pageltg, raumuo rausvos j rudu-
mg spalvos, be pasaliniy priedy ir kvapo. Gerai
iSreikstas nattiraliy prieskoniy skonis.

2.9.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

2.9.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

2.9.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita
spec. tara) turi buti paZzenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biiti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zzaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruosimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo biidai, 100 g maistiné
verté g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzraSas “Tinka
vartoti iki (data)”.

2.9.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
perattiroje nuo 0 iki +15 °C.

2.9.9. Vytintas kumpis turi biti pristatomas
pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uz-
sakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus
produkcijos pristatymo laikas ir data.

2.9.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazymeéjima arba lygiavert] pazyméjimui
dokumentg originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuviSku vertimu - teikiant pasiiilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

2.9.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku)
tiekéjas privalo pateikti reikiamg informacija apie

pristatoma produkcija.
3. Pirkimo dalis: VYNIOTINIAI 3. Pirkimo dalis: VYNIOTINIAI
3.1. Vistienos vyniotinis natiiralus 3.1. Virtas vistienos vyniotinis

3.1.1. Vistienos vyniotinis nattralus turi buti paga-
mintas pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir “Mésos
gaminiy techninj reglamentg” patvirtint3 LR ZUM
ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.
3.1.2. Pagamintas pagal maisto produkty technolo-
gin¢ instrukcija, atitinkanciag (EB) Nr. 852/2004, EB
Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB)
Nr. 1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.

3.1.1. Vistienos vyniotinis yra pagamintas pagal
LST 1919/1 K (2006) standartg ir “Mésos gami-
niy techninj reglamenta” patvirtinta LR ZUM
ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.
3.1.2. Pagamintas pagal maisto produkty tech-
nologing instrukcija, atitinkancig (EB) Nr.
852/2004, EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB)
Nr. 1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
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3.1.3. Vistienos vyniotinis (ne maltas) turi biiti pa-
gamintas i§ A klasés broileriy meésos, kuri gabalais
supjaustyta ir atitinkamai paruosta, susukta j ritinj
kartu su kitomis sudedamosiomis dalimis, kurioms
technologinio proceso metu taikomas virimas. Fasuo-
tas iki 300g vakuumuotoje pakuotéje.

3.1.4. Vistienos vyniotinis turi buti taisyklingai ir
proporcingai suformuotas, konsistencija stangri, pjiivy-
je baltos i pilkumg spalvos be démiy ir tuStumy, nepa-
zeistas, Svaraus pavirSiaus, be pasaliniy priedy. Skonis
ir kvapas — malonus, gardintas natiiraliais prieskoniais.
3.1.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 d¢l zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

3.1.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i§
ju pagaminty maisto produkty ir pasSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

3.1.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi buti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
buti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy Zzalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruoS§imas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo btdai, 100 g
maistiné verté g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo neto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (data)”.
Meésos gaminio etiketéje ar kitu biidu pateikiamoje
informacijoje, be privalomy teisés aktuose nustatyty
reikalavimy, papildomai turi biiti nurodyta: mésos
gaminio apdorojimo biidas (t. y. virtas, karStai riikytas,
Saltai rikytas, vytintas ar pan.); mésos gaminio rasis;
sudedamyjy daliy sarase turi biiti nurodyta uzpildy ir
baltyminiy mésos pakaitaly kilmé (pvz.: bulviy krak-
molas, kvie¢iy miltai, obuoliy skaidulos, kraujo plaz-
ma, kiauSiniy milteliai).

3.1.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +6 °C.

3.1.9. Vistienos vyniotinis natiiralus turi biiti prista-
tomas pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo
uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus
produkcijos pristatymo laikas ir data.

3.1.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazymejimag arba lygiavert] pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilymg, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybeés.

3.1.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiama informacija apie pristatoma
produkcija.

nustatytus reikalavimus.

3.1.3. Vistienos vyniotinis (ne maltas) yra pa-
gamintas i§ A klasés broileriy mésos, kuri gaba-
lais supjaustyta ir atitinkamai paruosta, susukta j
ritinj kartu su kitomis sudedamosiomis dalimis,
kurioms technologinio proceso metu taikomas
virimas. Fasuotas iki 300g vakuumuotoje pakuo-
teje.

3.1.4. Vistienos vyniotinis turi bati taisyklingai
ir proporcingai suformuotas, konsistencija stangri,
pjuvyje baltos i pilkumg spalvos be démiy ir tus-
tumy, nepazeistas, Svaraus pavirSiaus, be pasali-
niy priedy. Skonis ir kvapas — malonus, gardintas
natiraliais prieskoniais.

3.1.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

3.1.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

3.1.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita
spec. tara) turi buti paZzenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zzaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruosimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo buidai, 100 g maistiné
vert¢ g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo neto masé (kg), uzrasas “Tinka var-
toti iki (data)”.

Mésos gaminio etiketéje ar kitu biidu pateikiamo-
je informacijoje, be privalomy teisés aktuose nus-
tatyty reikalavimy, papildomai turi biiti nurodyta:
mésos gaminio apdorojimo biudas (t. y. virtas,
karstai rukytas, Saltai rikytas, vytintas ar pan.);
mésos gaminio rusis; sudedamyjy daliy sarase turi
buti nurodyta uzpildy ir baltyminiy mésos pakai-
taly kilmé (pvz.: bulviy krakmolas, kvie¢iy miltai,
obuoliy skaidulos, kraujo plazma, kiausiniy milte-
liai).

3.1.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
peratiiroje nuo 0 iki +6 °C.

3.1.9. Vistienos vyniotinis natiiralus turi biti
pristatomas pagal poreikj darbo dienomis per 24
val. nuo uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodo-
mas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir
data.

3.1.10. Tiekejas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjima arba lygiavert] pazyméjimui
dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuvisku vertimu - teikiant pasitlyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkceijos kokybés.

3.1.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku)
tiekéjas privalo pateikti reikiamg informacija apie
pristatoma produkcija.
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3.2. Kiaulienos karky vyniotinis.

3.2.1. Kiaulienos karky vyniotinis turi biiti pagamin-
tas pagal LST 1919/1 K (2006) standarta ir “Mésos
gaminiy techninj reglamentg” patvirtint3 LR ZUM
ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.
3.2.2. Pagamintas pagal maisto produkty technolo-
ging instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004, EB
Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB)
Nr. 1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.
3.2.3.  Vyniotinis turi biiti pagamintas i$ kiaulienos
karky mésos, kuri gabalais supjaustyta ir atitinkamai
paruosta, susukta j ritinj kartu su kitomis sudedamo-
siomis dalimis, kurioms technologinio proceso metu
taikomas virimas. Fasuotas iki 300g vakuumuotoje
pakuotéje.

3.2.4. Kiaulienos vyniotinis turi bati taisyklingai ir
proporcingai suformuotas, konsistencija stangri, pjiivy-
je rausvos spalvos be pilky démiy ir tuStumy, nepa-
zeistas, Svaraus pavirSiaus, be pasaliniy priedy. Skonis
ir kvapas — malonus, gardintas natiraliais prieskoniais.
3.2.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

3.2.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i§
Ju pagaminty maisto produkty ir pasary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

3.2.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi buti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
biti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy Zzalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruos§imas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo badai, 100 g
maistiné verté g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”.

Meésos gaminio etiketéje ar kitu biidu pateikiamoje
informacijoje, be privalomy teisés aktuose nustatyty
reikalavimy, papildomai turi biti nurodyta: mésos
gaminio apdorojimo biidas (t. y. virtas, karstai riikytas,
Saltai rikytas, vytintas ar pan.); mésos gaminio risis;
sudedamyjy daliy sarase turi biiti nurodyta uzpildy ir
baltyminiy mésos pakaitaly kilmé (pvz.: bulviy krak-
molas, kvie¢iy miltai, obuoliy skaidulos, kraujo plaz-
ma, kiausiniy milteliai).

3.2.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperatiiroje nuo 0
iki +6 °C.

3.2.9. Kiaulienos karky vyniotinis turi biti pristato-
mas pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uz-
sakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus
produkcijos pristatymo laikas ir data.

3.2.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazymejimag arba lygiavert] pazyméjimui dokumenta
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku
vertimu - teikiant pasitilymg, pirmai siuntai bei tuo
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos
kokybeés.

3.2.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama
VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku) tiekéjas pri-
valo pateikti reikiama informacija apie pristatoma
produkcija.

3.2. Virtas ,,Kleboniskas kulniukuy“ vynio-
tinis.
3.2.1. Kiaulienos kulniuky vyniotinis yra pa-

gamintas pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir
“Mésos gaminiy techninj reglamentg” patvirtinta
LR ZUM ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu
Nr. 3D-78.

3.2.2. Pagamintas pagal maisto produkty tech-
nologinge instrukcija, atitinkan¢ig (EB) Nr.
852/2004, EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB)
Nr. 1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

3.2.3.  Vyniotinis yra pagamintas i§ kiaulienos
kulninés mésos, kuri gabalais supjaustyta ir ati-
tinkamai paruosta, susukta j ritinj kartu su kitomis
sudedamosiomis dalimis, kurioms technologinio
proceso metu taikomas virimas. Fasuotas iki 400g
vakuumuotoje pakuotéje.

3.2.4. Kiaulienos vyniotinis turi buti taisyklin-
gai ir proporcingai suformuotas, konsistencija
stangri, pjivyje rausvos spalvos be pilky démiy ir
tuStumy, nepazeistas, Svaraus pavirSiaus, be pasa-
liniy priedy. Skonis ir kvapas — malonus, gardin-
tas natiiraliais prieskoniais.

3.2.5. Pakavimo medZiagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

3.2.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir Zenklinimo reikalavimus.

3.2.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita
spec. tara) turi buti paZzenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi biti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy Zaliavy sudétis, produkto
vartojimo salygos ir paruosimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo budai, 100 g maistiné
vert¢ g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzraSas “Tinka
vartoti iki (data)”.

Meésos gaminio etiketéje ar kitu bidu pateikiamo-
je informacijoje, be privalomy teisés aktuose nus-
tatyty reikalavimy, papildomai turi biti nurodyta:
mésos gaminio apdorojimo budas (t. y. virtas,
karstai rukytas, Saltai rikytas, vytintas ar pan.);
mésos gaminio rusis; sudedamyjy daliy sarase turi
biiti nurodyta uzpildy ir baltyminiy mésos pakai-
taly kilmé (pvz.: bulviy krakmolas, kvie¢iy miltai,
obuoliy skaidulos, kraujo plazma, kiausiniy milte-
liai).

3.2.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
peratiiroje nuo 0 iki +6 °C.

3.2.9. Kiaulienos karky vyniotinis turi bati
pristatomas pagal poreikj darbo dienomis per 24
val. nuo uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodo-
mas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir
data.

3.2.10. Tiekejas privalo pateikti gamintojo koky-
bés pazyméjima arba lygiavert] pazyméjimui
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dokumenta originalia kalba (jei importuojama)
kartu su lietuvisku vertimu - teikiant pasitilyma,
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

3.2.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku)
tiekéjas privalo pateikti reikiama informacija apie
pristatoma produkcija.

3.3. Ausy — lieZzuvio vyniotinis

3.3.1. Ausy — liezuvio vyniotinis turi biiti pagamin-
tas pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir “Mésos
gaminiy techninj reglamentg” patvirtint3 LR ZUM
ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr. 3D-78.
3.3.2. Pagamintas pagal maisto produkty technolo-
gin¢ instrukcija, atitinkancig (EB) Nr. 852/2004, EB
Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB) Nr. 1333/2008, (EB)
Nr. 1881/2006, HN 54:2008, HN 24:2003, HN
26:2006, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus.
3.3.3.  Ausy — liezuvio vyniotinis turi biti pagamin-
tas i$ rinktiniy kiaulienos ausy ir kiaulienos liezuviy,
atitinkamai paruos$ty, susukty ] ritinj kartu su kitomis
sudedamosiomis dalimis, kurioms technologinio pro-
ceso metu taikomas virimas. Fasuotas iki 300g vakuu-
muotoje pakuotéje.

3.3.4.  Ausy — liezuvio vyniotinis turi biiti taisyklin-
gai ir proporcingai suformuotas, konsistencija stangri,
pjuvyje rausvos spalvos be pilky démiy ir tuStumy,
nepazeistas, $varaus pavirSiaus, be pasaliniy priedy.
Skonis ir kvapas — malonus, gardintas nataraliais
prieskoniais.

3.3.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté turi
atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikalavimus.

3.3.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB) Nr.
1830/2003 dél genetiskai modifikuoty organizmy ir i§
ju pagaminty maisto produkty ir paSary susekamumo ir
zenklinimo reikalavimus.

3.3.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supakuotas
produktas, tiek kiekviena tara (dézé, kita spec. tara)
turi biiti pazenklinta etikete, kurioje lietuviy kalba turi
buti nurodyta: gamintojo bei tiekéjo rekvizitai, produk-
to pavadinimas, gaminio standartas, naudojamy Zzalia-
vy sudétis, produkto vartojimo salygos ir paruoS§imas,
produkto kokybiniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.),
terminio bei technologinio apdorojimo budai, 100 g
maistiné verté¢ g (baltymai be kolageno, riebalai, ang-
liavandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, laikymo
salygos, informacija apie kilmés vieta, taros ar jpaka-
vimo netto masé (kg), uzrasas “Tinka vartoti iki (da-
ta)”. Mésos gaminio etiketéje ar kitu biidu pateikiamo-
je informacijoje, be privalomy teisés aktuose nustatyty
reikalavimy, papildomai turi biti nurodyta: meésos
gaminio apdorojimo budas (t. y. virtas, kar$tai rukytas,
Saltai rukytas, vytintas ar pan.); mésos gaminio rusis;
sudedamyjy daliy sarase turi buiti nurodyta uzpildy ir
baltyminiy mésos pakaitaly kilmeé (pvz.: bulviy krak-
molas, kvieciy miltai, obuoliy skaidulos, kraujo plaz-
ma, kiauSiniy milteliai).

3.3.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, direktyvos
92/1/EEB reikalavimus ir laikoma temperattiroje nuo 0
iki +6°C.

3.3.9. Ausy — liezuvio vyniotinis turi buti pristato-
mas pagal poreikj darbo dienomis per 24 val. nuo uz-
sakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus
produkcijos pristatymo laikas ir data.

3.3.10. Tiekéjas privalo pateikti gamintojo kokybés
pazyméjima arba lygiavert] pazyméjimui dokumenta

3.3. Ausy — liezZuvio slégtainis

3.3.1. Ausy - lieZuvio slégtainis yra pagamintas
pagal LST 1919/1 K (2006) standartg ir “Mésos
gaminiy techninj reglamentg” patvirtinta LR
ZUM ministro 2015 m. vasario 9 d. jsakymu Nr.
3D-78.

3.3.2. Pagamintas pagal maisto produkty tech-
nologing instrukcija, atitinkan¢ig (EB) Nr.
852/2004, EB Nr. 853/2004, HN 15:2004, (EB)
Nr. 1333/2008, (EB) Nr. 1881/2006, HN 54:2008,
HN 24:2003, HN 26:2006, (EB) Nr. 2016/52
nustatytus reikalavimus.

3.3.3.  Ausy - liezuvio slégtainis yra pagamintas
i$§ rinktiniy kiaulienos ausy ir kiaulienos liezuviy,
atitinkamai paruosty, susukty i ritinj kartu su ki-
tomis sudedamosiomis dalimis, kurioms techno-
loginio proceso metu taikomas virimas. Fasuotas
iki 400g vakuumuotoje pakuotéje.

3.3.4. Ausy — liezuvio vyniotinis turi biiti tai-
syklingai ir proporcingai suformuotas, konsisten-
cija stangri, pjivyje rausvos spalvos be pilky
démiy ir tuStumy, nepazeistas, Svaraus pavir-
Siaus, be pasaliniy priedy. Skonis ir kvapas —
malonus, gardintas nattiraliais prieskoniais.

3.3.5. Pakavimo medziagos ir bendroji pakuoté
turi atitikti HN 16:2011 ir (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu reikala-
vimus.

3.3.6. Zenklinama pagal HN 119:2014, (EB)
Nr. 1830/2003 dél genetiskai modifikuoty orga-
nizmy ir i§ jy pagaminty maisto produkty ir pasa-
ry susekamumo ir zenklinimo reikalavimus.

3.3.7. Suformuotoje siuntoje tiek atskirai supa-
kuotas produktas, tick kiekviena tara (déze, kita
spec. tara) turi buiti paZzenklinta etikete, kurioje
lietuviy kalba turi buti nurodyta: gamintojo bei
tiekéjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio
standartas, naudojamy zaliavy sudétis, produkto
vartojimo sglygos ir paruoSimas, produkto koky-
biniai rodikliai (drégmé proc., ir kt.), terminio bei
technologinio apdorojimo budai, 100 g maistiné
verté g (baltymai be kolageno, riebalai, anglia-
vandeniai ir kt.) ir energiné verté kcal ar kJ, lai-
kymo salygos, informacija apie kilmés vieta, taros
ar jpakavimo netto masé (kg), uzraSas “Tinka
vartoti iki (data)”. Mésos gaminio etiketéje ar kitu
blidu pateikiamoje informacijoje, be privalomy
teisés aktuose nustatyty reikalavimy, papildomai
turi bliti nurodyta: mésos gaminio apdorojimo
budas (t. y. virtas, karStai riikytas, Saltai riikytas,
vytintas ar pan.); mé€sos gaminio riisis; sudedamy-
ju daliy sagraSe turi buti nurodyta uzpildy ir balty-
miniy mésos pakaitaly kilmé (pvz.: bulviy krak-
molas, kvieCiy miltai, obuoliy skaidulos, kraujo
plazma, kiauSiniy milteliai).

3.3.8. Gabenama pagal (EB) Nr. 37/2005, di-
rektyvos 92/1/EEB reikalavimus ir laikoma tem-
peratiiroje nuo 0 iki +6 °C.

3.3.9.  Ausy — liezuvio vyniotinis turi buti pris-
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originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvisku | tatomas pagal poreikj darbo dienomis per 24 val.
vertimu - teikiant pasitilyma, pirmai siuntai bei tuo | nuo uzsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas
atveju kai pareiSkiamos pretenzijos dél produkcijos | konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
kokybes. 3.3.10. Tiekejas privalo pateikti gamintojo koky-
3.3.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama | bés pazyméjimg arba lygiavert] pazyméjimui
VMVT, dél to VMVT praSymu (rastisku) tiekéjas pri- | dokumentg originalia kalba (jei importuojama)
valo pateikti reikiamg informacija apie pristatoma | kartu su lietuvisku vertimu - teikiant pasitlyma,
produkcija. pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiSkiamos
pretenzijos dél produkcijos kokybés.

3.3.11. LSMUL Kauno Klinikos yra kontroliuo-
jama VMVT, dél to VMVT prasymu (rastisku)
tiekéjas privalo pateikti reikiamg informacijg apie
pristatoma produkcija.

*Pastabos: Lentelé privalo biti pildoma pagal visus pirkimo dokumentuose nurodytus klausimus/reikalavimus (,, Techniné
specifikacija ) jy eilés tvarka, bitina iSsamiai aprasyti siiilomos prekés visas savybes pagal visus techninés specifikacijos reikala-
vimy punktus, nurodant konkrecias siiilomos prekés charakteristikas. Rasyti ,, Taip “, ,, Atitinka ™ ar nukopijuoti ir jrasyti perkancio-
sios organizacijos konkursui parengtus specialiuosius reikalavimus neleidziama.

5 lentelé

PATEIKIAMU DOKUMENTU SARASAS

Eil. Pateikty dokumenty pavadinimas | Dokumento | Failo, kuriame yra dokumentas, pavadinimas
Nr. puslapiy
skaiius
1. Juridiniy asmeny registro elektroni- | 1 Registru_centro_israsas_trumpas_20171127.pdf
nio iSraSo kopija
2. ESPD 13 Espd-response.zip
3. Igaliojimas 1 Lepinaitis-2018.pdf

Pasitilymas galioja iki termino, nustatyto pirkimo dokumentuose.

Pasiiilymo konfidencialia informacijg sudaro (tiekéjai turi nurodyti, kokia pasiiilyme pateikta informacija
yra konfidenciali):
- Asmens kodas, nurodytas jgaliojime.

—

AV, Andrius Lepinaitis :
(tiek¢jo arba jo jgalioto asmens vardas, pavardé, parasas)’
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