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Zaliavos aprasas Nr. 1

samsonas Kiauliu subproduktai
(Pavadinimas)

Tiekéjas arba Zaliaves pirkimo vieta (kilmé): Zaliava (kiaulés) perkama tik i3 patikimy tiekéjy. Gyvuliai
priimami su dokumentais uztikrinanciais atsekamuma bei tinkamaumg Zmoniy maistui.

Bendrieji reikalavimai:

» Kiauliy subproduktai turi atitikti LST 1245:2008 standarto nustatytus reikalavimus ir turi biiti paruosti
pagal jy apdorojimo technologijos instrukcijas.
CHARAKTERISTIKA

- Kiauliy ausys nupjautos ties pagrindu, $varios, be degésiy, Seriy ir plauky, vidinés landos turi biiti
pasalintos. Odos jplésos turi nevirSyti 15 % pavirsiaus.

- Kiauliy Sirdys be Sirdiplévés ir pavirSiniy kraujo indy, be riebaly sluoksnio Sirdies pavirSiuje. Skilveliai
i8ilgai perpjauti, be kraujo kresuliy, Svaris.

- Kiauliy kojos be plauky ar Seriy ir suragéjusiy kanopy, $varios, be degésiy; gelsvos arba rusvos spalvos.
odos jpléstos turi nevirSyti 15 % pavirsiaus.

Transportavimo pakuoté:

» Kiauliy subproduktai
» pirminé pakuoté - polietileniniai maiSai (gali biiti vakuuminé pakuoté), antriné pakuoté — plastikinés
arba kartoninés dézes.
» tinkamai supakuota, kad biity reikiamai apsaugota ir iSvengta uzter§imo;

Transportavimas ir laikymas:
» Kiauliy subproduktai
» ataldyti -1 : + 3°C temperatiroje;
» suSaldyti ne aukStesnéje kaip -18°C temperatiiroje;

Galiojimo laikas:

» Kiauliy subproduktai
» -1:+43°C temperatiiroje — 5 paros
» -1:+43°C temperatiroje vakuumingje pakuotéje — 6 paros
» ne aukStesnéje kaip (-18) °C temp.— 12 mén

Zenklinimo reikalavimai:

» gamintojo pavadinimas, adresas;
» produkto pavadinimas;
» apdorojimo biidas (atSaldyta, susaldyta);
>  kilmés salis;
» identifikcinis numeris (partija);
» grynasis kiekis, kg;
» laikymo salygos;
» uzraSas ,,Tinka vartoti iki ....(data)";
» sveikumo Zenklas;
» pagaminimo data (suSaldyty produkty);
» Jei subproduktai yra susaldyti, tai turi biiti papildomas uzra$as ,,Atitirpinus pakartotinai neuzSaldyti®.
Rizikos veiksniai
Mikrobiologiniai Cheminiai Fizikiniai
nlec m M
E.coli 51| 2 50 ksv/g arba 2 Pesticidy ir Be pasaliniy
(pusgaminiai) ) S00 ksvigarbacm™ | o ivin metaly | objekty (kauly,
= kiekis neturi adaty, metalo
Enterobakterijos 2,02Iog ksv/ 3,02Iog ksv/ virsyti leidziamy detaliy ir kt.)
cm~dienos cm~dienos vidurkio normu.
vidurkio logoritmas
logoritmas
Aerobiniy kolonijy | 5 | 2 | 4,0 log ksv/ 5,0 log ksv/
skaitius cmZdienos cmZdienos vidurkio
vidurkio logoritmas
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logoritmas
Salmonella 5 | 5 | Neéra istirtame plote, tenkan¢iame
0 skerdenai

Kita informacija

2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr.852/2004 dél maisto
produkty higienos.

2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr.853/2004, nustatantis
konkrecius gyviininés kilmés maisto produkty higienos reikalavimus.

2006 m. gruodzio 19 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr.1881/2006, nustatantis didziausias leistinas tam
tikry terSaly maisto produktuose koncentracijas.

2008 m. liepos 31 d. Komisijos Reglamentas (EB) Nr. 839/2008, kuriuo i§ dalies kei¢iamos Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 396/2005 II, III ir IV priedy nuostatos dél didziausiy pesticidy
liku¢iy kiekiy tam tikruose produktuose arba ant jy.

2005 m. lapkricio 15 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr.2073/2005 dél maisto produkty mikrobiologiniy
kriterijy.

2011 m. spalio 25 d. Europos parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr.1169/2011 dél informacijos apie
maistg teikimo vartotojams.

2013 m. gruodzio 13 d. Komisijos jgyvendinimo reglamentu (ES) Nr. 1337/2013

2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr.1935/2004 d¢l zaliavy ir
gaminiy, skirty liestis su maistu.

LR HN 119 ,,Maisto produkty zenklinimas®.

LR HN 15 ,,Maisto higiena“.

LR HN 16 ,,Medziagy ir gaminiy, skirty liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“.

Paruosé: technologas Eduardas Dragiinaitis
Patvirtino: virSininkas P.Saqgtnkevicius
Paskutinés perzitros data: 2017-03-23
Kokybés vadové Danguolé Gaveliené
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