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Lietuvos sveikatos mokslų universiteto ligoninei 
Kauno klinikoms 
(Adresatas (perkančioji organizacija)) 

 
PASIŪLYMAS 

 
DĖL DARŽOVIŲ PIRKIMO 

 
2018-11-15  Nr.P01/1-181115 

(Data) 
Kaunas 

 (Sudarymo vieta) 
 

     
   

1 lentelė 
TIEKĖJO REKVIZITAI 

 
Tiekėjo pavadinimas /Jeigu dalyvauja ūkio subjektų 
grupė, surašomi visi dalyvių pavadinimai/ 

UAB „Samsonas“ 

Tiekėjo adresas /Jeigu dalyvauja ūkio subjektų grupė, 

surašomi visi dalyvių adresai/ 
Europos pr. 38, 46369 Kaunas 

Įmonės kodas, PVM mokėtojo kodas Į.k. 133140587, PVM mok. LT331405811 
Atsiskaitomosios sąskaitos numeris, bankas, banko ko-

das 
a/s LT27 7044 0600 0284 6368, AB SEB bankas, 
70440 

Įmonės vadovo pareigos, vardas, pavardė Generalinis direktorius Henrikas Urbšta 
Už pasiūlymą atsakingo asmens vardas, pavardė Andrius Lepinaitis 
Už sutarties vykdymą atsakingo asmens pareigos, var-

das, pavardė 
Gen. direktoriaus pav. Andrius Lepinaitis 

Telefono numeris (8 640) 14197 
Fakso numeris  
El. pašto adresas ofisas@samsonas.lt 

 
Šiuo pasiūlymu pažymime, kad sutinkame su visomis pirkimo sąlygomis, nustatytomis: 
1) supaprastinto atviro konkurso skelbime, paskelbtame Viešųjų pirkimų įstatymo nustatyta tvarka; 
2) kituose pirkimo dokumentuose (jų paaiškinimuose, papildymuose). 

Pasirašydamas CVP IS priemonėmis pateiktą pasiūlymą saugiu elektroniniu parašu, patvirtinu, kad dokumentų 

skaitmeninės kopijos ir elektroninėmis priemonėmis pateikti duomenys yra tikri.  
   

2 lentelė 
SUBTIEKĖJO REKVIZITAI 

 
Eil. 
Nr. 

Subtiekėjo (-ų) pavadinimas (-ai), adresas (-ai) 
 

 Nėra 
*Pastaba: pildoma, jei tiekėjas ketina pasitelkti subtiekėją (-us) 

3 lentelė 
PASIŪLYMO KAINA 

 

Pirkimo 
dalies 

Nr. 
Produktų pavadinimas, gamintojas 

Kiekis (o-
rientacinis) 
per 1 metus 

Mato 
vnt. 

Vieneto 
kaina, 
EUR  

(be PVM) 

Kaina 
EUR 
VISO 

(be PVM) 

Kaina 
EUR 
VISO  

(su PVM) 

1. Švieži pomidorai 15000 kg 1,35 20250,00 24502,50 

2. Pekino kopūstai 15000 kg 0,95 14250,00 17242,50 

mailto:ofisas@samsonas.lt
mailto:ofisas@samsonas.lt


Puslapis 2, viso puslapių 10 

3. Raudongūžiai kopūstai 6300 kg 0,80 5040,00 6098,40 

4. Paprika raudona 2800 kg 1,50 4200,00 5082,00 

5. Paprika geltona 2500 kg 1,40 3500,00 4235,00 

6. Rauginti agurkai 2800 kg 1,15 3220,00 3896,20 

Bendra pasiūlymo kaina Eur su PVM 61056,60 

 
 

4 lentelė 
 

SIŪLOMŲ PREKIŲ CHARAKTERISTIKŲ ATITIKIMAS REIKALAUJAMOMS 
 

Eil. 
Nr. 

Reikalaujamos prekės charakteristikos Siūloma prekės charakteristikos 

1. Švieži pomidorai pagal kokybę turi atitikti  (EB) Nr. 

543/2011 kokybės reikalavimus su visais galiojan-

čiais pakeitimais. Produkcija gaminama laikantis 
Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto hi-

giena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti EURO-

POS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLA-
MENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: pomidorai turi būti geros kokybės, ne že-

mesnės kaip antros kategorijos. Turėti veislei būdin-

gus požymius, neįtrūkę. Vidutinio dydžio, 45-60cm 
skersmens.   
Išvaizda: švarūs, be šakelių, sveiki (nesupuvę, me-

chaniškai nepažeisti), sausi, perrinkti.  
Spalva: nuo šviesiai iki ryškiai raudonos, be žalių dė-

mių.  
Kvapas: būdingas pomidorams, be pašalinio kvapo.  
Skonis: būdingas šviežiems pomidorams, be pašali-

nio  skonio.  
Tekstūra: pakankamai tvirtas minkštimas.  
Pakuotė turi  atitikti  Europos parlamento ir tarybos 
reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių , 

skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė  turi a-

titikti Lietuvos Respublikos galiojančius teisės aktų 

nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma  
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su 

maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 

patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respubli-

kos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. V-417, 
su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti 

neigiamos  įtakos pomidorų  kokybei ir išvaizdai bei 

nepriduoti  jiems pašalinio kvapo ir skonio. Pakuo-

tėse neturi būti jokių priemaišų. Pakuotėje turi būti 

tos pačios kokybės klasės ir dydžio kategorijos pomi-

dorai. Kiekvienoje pakuotėje arba bendroje pakuo-

tėje pomidorai turi būti panašios spalvos ir sunokimo.  
Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus 

šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą HN 

119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą 

Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. 

Švieži pomidorai pagal kokybę atitinka  (EB) 

Nr. 543/2011 kokybės reikalavimus su visais ga-

liojančiais pakeitimais. Produkcija gaminama 

laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 
„Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis ati-

tinka EUROPOS PARLAMENTO IR TARY-
BOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 rei-
kalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: pomidorai geros kokybės, ne že-

mesnės kaip antros kategorijos. Turi veislei bū-

dingus požymius, neįtrūkę. Vidutinio dydžio, 

45-60cm skersmens.  Išvaizda: švarūs, be šake-

lių, sveiki (nesupuvę, mechaniškai nepažeisti), 

sausi, perrinkti. Spalva: nuo šviesiai iki ryškiai 

raudonos, be žalių dėmių. Kvapas: būdingas po-

midorams, be pašalinio kvapo. Skonis: būdingas 

šviežiems pomidorams, be pašalinio  skonio. 
Tekstūra: pakankamai tvirtas minkštimas.  
Pakuotė atitinka  Europos parlamento ir tarybos 
reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gami-

nių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pa-

kuotė  atitinka Lietuvos Respublikos galiojan-
čius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietu-

vos higienos norma  HN 16:2011 „Medžiagų ir 

gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji svei-

katos saugos reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. 

gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos ap-

saugos ministro įsakymu Nr. V-417, su visais 
pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos  

įtakos pomidorų  kokybei ir išvaizdai bei nepri-
duodanti  jiems pašalinio kvapo ir skonio. Pa-
kuotėse nėra jokių priemaišų. Pakuotėje tos pa-

čios kokybės klasės ir dydžio kategorijos pomi-

dorai. Kiekvienoje pakuotėje arba bendroje pa-

kuotėje pomidorai panašios spalvos ir suno-

kimo.  
Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus 
šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą 

HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, 
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įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Par-
lamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 

dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su 

visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai 

modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto 

produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reika-

lavimus. Ant kiekvienos pomidorų pakuotės turi būti 

įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, ku-

riuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadi-

nimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo iden-

tifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės 

šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).  
Pomidorai turi būti tiekiami pagal poreikį, per 24 val. 

nuo užsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konk-

retus produkcijos pristatymo laikas ir data.  
Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymė-

jimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą origina-

lia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku ver-

timu - teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo at-
veju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos ko-

kybės.  
LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, 
dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pa-

teikti reikiamą informaciją apie pristatomą pro-

dukciją.  

patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. 

gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 

25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą 

(ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 

teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) 
Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų orga-

nizmų ir iš jų pagamintų maisto produktų ir pa-

šarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. 

Ant kiekvienos pomidorų pakuotės įskaitomi, 

lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose 

nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadini-

mas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo i-

dentifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, 
kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).  
Pomidorai tiekiami pagal poreikį, per 24 val. 

nuo užsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas 

konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.  
Tiekėjas pateikia gamintojo kokybės pažymė-

jimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą o-

riginalia kalba (jei importuojama) kartu su lie-
tuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą, pirmai 

siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzi-

jos dėl produkcijos kokybės.  
VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas  pateikia rei-
kiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  

2. Pekino kopūstai pagal kokybę turi atitikti (EB) Nr. 

543/2011 kokybės reikalavimus su visais galiojan-

čiais pakeitimais. Produkcija gaminama laikantis 

Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto hi-

giena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti EURO-

POS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLA-
MENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: Pekino kopūstai turi būti geros kokybės, 

sveiki (be kenkėjų, nepažeisti kenkėjų,). Pekino 

kopūsto svoris – 0,8 - 1,3 kg.  
Išvaizda: šviežios išvaizdos (neapšalę, nesuvytę, ne-

pažeisti puvinio, nesupuvę, nepradėję gesti), tipingos 

veislei formos, nesumušti, nepažeisti mechaniškai, 

be pašalinių priedų, be defektų (išskyrus paviršiaus 

defektus, nekenkiančius išvaizdai, kokybei, išlaiky-

mui), švaraus paviršiaus, gūžės tankios ir stipriai su-

suktos, taisyklingai nupjautu kotu.  
Spalva: nuo šviesiai žalios iki žalios spalvos su bal-

tomis gyslomis lapuose.  
Kvapas: būdingas šviežiems Pekino kopūstams, be 

pašalinio kvapo.  
Skonis: švelnus, su šiek tiek aštrumo, būdingas Pe-
kino kopūstams, be pašalinio skonio.  
Tekstūra: būdinga šviežiems Pekino kopūstams, sul-

tinga, stangri, traški.  
Pakuotė turi  atitikti  Europos parlamento ir tarybos 

reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, 

skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė  turi a-

titikti Lietuvos Respublikos galiojančius teisės aktų 

Pekino kopūstai pagal kokybę atitinka (EB) Nr. 

543/2011 kokybės reikalavimus su visais galio-

jančiais pakeitimais. Produkcija gaminama lai-
kantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 
„Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis ati-
tinka EUROPOS PARLAMENTO IR TARY-
BOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 rei-
kalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: Pekino kopūstai geros kokybės, 

sveiki (be kenkėjų, nepažeisti kenkėjų,). Pekino 

kopūsto svoris – 0,8 - 1,3 kg.  
Išvaizda: šviežios išvaizdos (neapšalę, nesu-

vytę, nepažeisti puvinio, nesupuvę, nepradėję 

gesti), tipingos veislei formos, nesumušti, nepa-

žeisti mechaniškai, be pašalinių priedų, be de-

fektų (išskyrus paviršiaus defektus, nekenkian-

čius išvaizdai, kokybei, išlaikymui), švaraus pa-

viršiaus, gūžės tankios ir stipriai susuktos, tai-

syklingai nupjautu kotu.  
Spalva: nuo šviesiai žalios iki žalios spalvos su 

baltomis gyslomis lapuose.  
Kvapas: būdingas šviežiems Pekino kopūstams, 

be pašalinio kvapo.  
Skonis: švelnus, su šiek tiek aštrumo, būdingas 

Pekino kopūstams, be pašalinio skonio.  
Tekstūra: būdinga šviežiems Pekino kopūstams, 
sultinga, stangri, traški.  
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nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma  
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su 

maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 

patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respubli-

kos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. V-417, 
su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, netu-

rinti neigiamos  įtakos  Pekino kopūstų kokybei ir iš-

vaizdai bei nepriduoti  joms pašalinio kvapo ir sko-
nio. Pakuotėse neturi būti jokių priemaišų.   
Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus 

šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą HN 

119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvir-

tintą Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 

24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 

Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 

1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo var-

totojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 
dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų paga-

mintų maisto produktų ir pašarų susekamumo ir 

ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos Pekino 
kopūstų pakuotės turi būti įskaitomi, lengvai nenut-

rinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuo-

tojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pa-

kuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, pro-
dukcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, 

dydis (svoris).  
Pekino kopūstai turi būti tiekiami pagal poreikį, per 

24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu nenurodo-

mas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.  
Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažy-

mėjimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą ori-

ginalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku 

vertimu - teikiant pasiūlymą,  pirmai siuntai bei tuo 
atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 

kokybės.  
LSMUL  Kauno klinikos yra kontroliuojama 
VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas 

privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą 

produkciją.  

Pakuotė atitinka  Europos parlamento ir tarybos 

reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gami-

nių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pa-

kuotė atitinka Lietuvos Respublikos galiojan-

čius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietu-
vos higienos norma  HN 16:2011 „Medžiagų ir 

gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji 

sveikatos saugos reikalavimai”, patvirtinta 2011 

m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos 

apsaugos ministro įsakymu Nr. V-417, su visais 
pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos  

įtakos  Pekino kopūstų kokybei ir išvaizdai bei 

nepriduodanti  joms pašalinio kvapo ir skonio. 

Pakuotėse nėra jokių priemaišų.   
Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus 

šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą 

HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, 

patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. 

gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 

25 d. Europos Parlamento ir Tarybos regla-
mentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie 

maistą teikimo vartotojams, su visais pakeiti-
mais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modi-

fikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto 

produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo 

reikalavimus. Ant kiekvienos Pekino kopūstų 

pakuotės įskaitomi, lengvai nenutrinami ir ma-

tomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo 
ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pa-

kuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, 

produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės 

klasė, dydis (svoris).  
Pekino kopūstai tiekiami pagal poreikį, per 24 

val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu nenurodo-
mas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir 
data.  
Tiekėjas pateikia gamintojo kokybės pažymė-

jimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą o-

riginalia kalba (jei importuojama) kartu su lie-
tuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą,  pirmai 

siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzi-

jos dėl produkcijos kokybės.  
VMVT prašymu (raštišku) pateikia reikiamą in-

formaciją apie pristatomą produkciją.  
3. Raudongūžiai kopūstai pagal kokybę turi atitikti 

(EB) Nr. 543/2011 kokybės reikalavimus su visais 

galiojančiais pakeitimais. Produkcija gaminama lai-

kantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto 

higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti EURO-

POS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLA-
MENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: raudongūžiai kopūstai turi būti geros 

kokybės (gūžės tankios), sveiki (be kenkėjų, nepa-

žeisti kenkėjų).  

Raudongūžiai kopūstai pagal kokybę atitinka 

(EB) Nr. 543/2011 kokybės reikalavimus su vi-

sais galiojančiais pakeitimais. Produkcija gami-

nama laikantis Lietuvos higienos norma HN 
15:2005 „Maisto higiena“.  Pesticidų likučių 

kiekis atitinka EUROPOS PARLAMENTO IR 
TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 
396/2005 reikalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
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Išvaizda: šviežios išvaizdos (neapšalę, nesuvytę, ne-

pažeisti purvinio, nesupuvę, nepradėję gesti), tipin-

gos veislei  formos (taisyklingi, apatiniai lapai tvar-
kingai pašalinti, dengiamieji lapai gali būti kiek įt-

rūkę, sumušti, nubrozdinti, nepažeisti mechaniškai, 
be pašalinių priedų), išrūšiuoti, be defektų (išskyrus 

paviršiaus defektus, nekenkiančius išvaizdai, koky-

bei, išsilaikymui), švaraus paviršiaus, taisyklingai 

nupjautu kotu. Svoris ne mažiau kaip 1500 g ir ne 

daugiau kaip 3000 g, skersmuo ne mažiau kaip 19 

cm ir ne daugiau kaip 22 cm.   
Spalva: violetinė su rausvu, mėlynu atspalviais.  
Kvapas: būdingas raudongūžiams kopūstams, be pa-

šalinio kvapo.  
Skonis: būdingas raudongūžiams kopūstams, be pa-

šalinio skonio.  
Tekstūra: būdinga šviežiems kopūstams, sultinga, 

stangri, traški.  
Pakuotė turi  atitikti  Europos parlamento ir tarybos 

reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, 

skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė  turi a-

titikti Lietuvos Respublikos galiojančius teisės aktų 

nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma  
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su 

maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 

patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respubli-

kos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. V-417, 
su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, netu-

rinti neigiamos  įtakos raudongūžių kopūstų  kokybei 

ir išvaizdai bei nepriduoti  jiems pašalinio kvapo ir 

skonio. Pakuotėse neturi būti jokių priemaišų.   
Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus 

šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą HN 

119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvir-

tintą Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 

24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 

1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo var-

totojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 
dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų paga-

mintų maisto produktų ir pašarų susekamumo ir 

ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos raudongū-

žių kopūstų pakuotės turi būti įskaitomi, lengvai ne-

nutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pa-

kuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba 

pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, pro-
dukcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, 

dydis (svoris).  
Raudongūžiai kopūstai turi būti tiekiami pagal po-

reikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu ne-

nurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas 
ir data.  
Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažy-

mėjimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą ori-

ginalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku 

vertimu - teikiant pasiūlymą,  pirmai siuntai bei tuo 

Aprašymas: raudongūžiai kopūstai geros koky-

bės (gūžės tankios), sveiki (be kenkėjų, nepa-

žeisti kenkėjų).  
Išvaizda: šviežios išvaizdos (neapšalę, nesu-

vytę, nepažeisti purvinio, nesupuvę, nepradėję 

gesti), tipingos veislei  formos (taisyklingi, apa-
tiniai lapai tvarkingai pašalinti, dengiamieji la-

pai gali būti kiek įtrūkę, sumušti, nubrozdinti, 

nepažeisti mechaniškai, be pašalinių priedų), iš-

rūšiuoti, be defektų (išskyrus paviršiaus defek-

tus, nekenkiančius išvaizdai, kokybei, išsilaiky-
mui), švaraus paviršiaus, taisyklingai nupjautu 

kotu. Svoris ne mažiau kaip 1500 g ir ne daugiau 

kaip 3000 g, skersmuo ne mažiau kaip 19 cm ir 

ne daugiau kaip 22 cm.   
Spalva: violetinė su rausvu, mėlynu atspalviais.  
Kvapas: būdingas raudongūžiams kopūstams, 

be pašalinio kvapo.  
Skonis: būdingas raudongūžiams kopūstams, be 

pašalinio skonio.  
Tekstūra: būdinga šviežiems kopūstams, sul-

tinga, stangri, traški.  
Pakuotė atitinka  Europos parlamento ir tarybos 
reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gami-

nių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pa-

kuotė atitinka Lietuvos Respublikos galiojan-
čius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietu-

vos higienos norma  HN 16:2011 „Medžiagų ir 

gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji 

sveikatos saugos reikalavimai”, patvirtinta 2011 

m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos 

apsaugos ministro įsakymu Nr. V-417, su visais 
pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos  

įtakos raudongūžių kopūstų  kokybei ir išvaiz-

dai bei nepriduodanti  jiems pašalinio kvapo ir 
skonio. Pakuotėse nėra jokių priemaišų.   
Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus 
šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą 

HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, 

patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. 

gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 
25 d. Europos Parlamento ir Tarybos regla-
mentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie 

maistą teikimo vartotojams, su visais pakeiti-

mais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modi-

fikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto 

produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo 

reikalavimus. Ant kiekvienos raudongūžių 

kopūstų pakuotės įskaitomi, lengvai nenutri-

nami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pa-

kuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas 

arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo 

kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, 

kokybės klasė, dydis (svoris).  
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atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 

kokybės.  
LSMUL  Kauno klinikos yra kontroliuojama 
VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas 

privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą 

produkciją.  

Raudongūžiai kopūstai tiekiami pagal poreikį, 

per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu ne-

nurodomas konkretus produkcijos pristatymo 
laikas ir data.  
Tiekėjas pateikia gamintojo kokybės pažymė-

jimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą o-

riginalia kalba (jei importuojama) kartu su lie-
tuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą,  pirmai 

siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzi-

jos dėl produkcijos kokybės.  
VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas pateikia rei-
kiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  

4. Paprikos raudonos pagal kokybę turi atitikti  (EB) 

Nr. 543/2011 kokybės reikalavimus su visais galio-

jančiais pakeitimais. Produkcija gaminama laikantis 

Lietuvos higienos norma HN 15:2005  
„Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti 

EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REG-
LAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: paprikos raudonos turi būti geros koky-

bės, sveikos (nesupuvę, mechaniškai nepažeistos). 

Paprikų skersmuo nuo 70  iki 90 mm.  
Išvaizda: švarios, sausos, stangrios, būdingos veislei 

formos, dydžio ir spalvos, be dėmelių, smulkiomis 

sėklomis viduje.  
Spalva: raudona  
Kvapas: būdingas paprikoms, be pašalinio kvapo.  
Skonis: būdingas šviežioms paprikoms, be pašalinio  

skonio.  
Tekstūra: traškios.  
Pakuotė turi  atitikti  Europos parlamento ir tarybos 

reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, 

skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė  turi a-

titikti Lietuvos Respublikos galiojančius teisės aktų 

nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma  
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su 

maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 

patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respubli-

kos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. V-417, 
su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti 

neigiamos  įtakos paprikų  kokybei ir išvaizdai bei 

nepriduoti  joms pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse 

neturi būti jokių priemaišų. Pakuotėje turi būti tos pa-

čios kokybės klasės ir dydžio kategorijos paprikos. 

Kiekvienoje pakuotėje arba bendroje pakuotėje pap-

rikos turi būti panašios spalvos ir sunokimo.  
Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus 

šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą HN 

119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą 

Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. 

įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Par-

lamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 

dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su 

visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai 

Paprikos raudonos pagal kokybę atitinka  (EB) 
Nr. 543/2011 kokybės reikalavimus su visais ga-

liojančiais pakeitimais. Produkcija gaminama 

laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005  
„Maisto higiena“. Pesticidų likučių atitinka EU-
ROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REG-
LAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: paprikos raudonos geros kokybės, 

sveikos (nesupuvę, mechaniškai nepažeistos). 

Paprikų skersmuo nuo 70  iki 90 mm.  
Išvaizda: švarios, sausos, stangrios, būdingos 

veislei formos, dydžio ir spalvos, be dėmelių, 

smulkiomis sėklomis viduje.  
Spalva: raudona  
Kvapas: būdingas paprikoms, be pašalinio 

kvapo.  
Skonis: būdingas šviežioms paprikoms, be paša-

linio  skonio.  
Tekstūra: traškios.  
Pakuotė atitinka  Europos parlamento ir tarybos 
reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gami-

nių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pa-
kuotė atitinka Lietuvos Respublikos galiojan-
čius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietu-

vos higienos norma  HN 16:2011 „Medžiagų ir 

gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji svei-
katos saugos reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. 

gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos ap-

saugos ministro įsakymu Nr. V-417, su visais 
pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos  

įtakos paprikų  kokybei ir išvaizdai bei nepri-
duoti  joms pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse 

nėra jokių priemaišų. Pakuotėje tos pačios koky-

bės klasės ir dydžio kategorijos paprikos. Kiek-

vienoje pakuotėje arba bendroje pakuotėje pap-

rikos panašios spalvos ir sunokimo.  
Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus 
šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą 

HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, 

patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. 

gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 

25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą 
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modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto 

produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reika-

lavimus. Ant kiekvienos paprikų pakuotės turi būti 

įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, ku-

riuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadi-

nimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo iden-

tifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės 

šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).  
Paprikos turi būti tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. 

nuo užsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konk-

retus produkcijos pristatymo laikas ir data.  
Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymė-

jimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą origina-

lia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku ver-

timu - teikiant pasiūlymą,  pirmai siuntai bei tuo at-
veju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 

kokybės.  
LSMUL  Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, 
dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pa-

teikti reikiamą informaciją apie pristatomą pro-

dukciją.  
 

(ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 

teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) 
Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų orga-

nizmų ir iš jų pagamintų maisto produktų ir pa-

šarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. 

Ant kiekvienos paprikų pakuotės įskaitomi, 

lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose 

nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadini-

mas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo i-

dentifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, 
kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).  
Paprikos tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. nuo 

užsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konk-

retus produkcijos pristatymo laikas ir data.  
Tiekėjas pateikia gamintojo kokybės pažymė-

jimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą o-

riginalia kalba (jei importuojama) kartu su lietu-
višku vertimu - teikiant pasiūlymą,  pirmai siun-

tai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos 

dėl produkcijos kokybės.  
VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas pateikia rei-
kiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  

5. Paprikos geltonos pagal kokybę turi atitikti  (EB) 

Nr. 543/2011 kokybės reikalavimus su visais galio-

jančiais pakeitimais. Produkcija gaminama laikantis 

Lietuvos higienos norma HN 15:2005  
„Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti 

EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REG-
LAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: paprikos geltonos turi būti geros koky-

bės, sveikos (nesupuvę, mechaniškai nepažeistos). 

Paprikų skersmuo nuo 70  iki 90 mm.  
Išvaizda: švarios, sausos, stangrios, būdingos veislei 

formos, dydžio ir spalvos, be dėmelių, smulkiomis 

sėklomis viduje.  
Spalva: geltona  
Kvapas: būdingas paprikoms, be pašalinio kvapo.  
Skonis: būdingas šviežioms paprikoms, be pašalinio  

skonio.  
Tekstūra: traškios.  
Pakuotė turi  atitikti  Europos parlamento ir tarybos 

reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, 

skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė  turi a-

titikti Lietuvos Respublikos galiojančius teisės aktų 

nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma  
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su 

maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 

patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respubli-

kos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. V-417, 
su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, netu-

rinti neigiamos  įtakos paprikų  kokybei ir išvaizdai 

bei nepriduoti  joms pašalinio kvapo ir skonio. Pa-

kuotėse neturi būti jokių priemaišų. Pakuotėje turi 

būti tos pačios kokybės klasės ir dydžio kategorijos 

Paprikos geltonos pagal kokybę atitinka  (EB) 
Nr. 543/2011 kokybės reikalavimus su visais 

galiojančiais pakeitimais. Produkcija gaminama 
laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005  
„Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis ati-
tinka EUROPOS PARLAMENTO IR TARY-
BOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 rei-
kalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: paprikos geltonos geros kokybės, 

sveikos (nesupuvę, mechaniškai nepažeistos). 

Paprikų skersmuo nuo 70  iki 90 mm.  
Išvaizda: švarios, sausos, stangrios, būdingos 

veislei formos, dydžio ir spalvos, be dėmelių, 

smulkiomis sėklomis viduje.  
Spalva: geltona  
Kvapas: būdingas paprikoms, be pašalinio 

kvapo.  
Skonis: būdingas šviežioms paprikoms, be pa-

šalinio  skonio.  
Tekstūra: traškios.  
Pakuotė atitinka  Europos parlamento ir tarybos 
reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gami-

nių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pa-
kuotė atitinka Lietuvos Respublikos galiojan-
čius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietu-

vos higienos norma  HN 16:2011 „Medžiagų ir 

gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji 

sveikatos saugos reikalavimai”, patvirtinta 2011 
m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos 

apsaugos ministro įsakymu Nr. V-417, su visais 
pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos  
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paprikos. Kiekvienoje pakuotėje arba bendroje pa-

kuotėje paptikos turi būti panašios spalvos ir suno-

kimo.  
Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus 

šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą HN 

119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvir-

tintą Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 

24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 

Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES)  
Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo 

vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr.  
1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir 

iš jų pagamintų maisto produktų ir pašarų suseka-

mumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos 

paprikų  pakuotės turi būti įskaitomi, lengvai nenut-

rinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuo-

tojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pa-

kuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, pro-

dukcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, 

dydis (svoris).  
Paprikos turi būti tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. 

nuo užsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas konk-

retus produkcijos pristatymo laikas ir data.  
Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažy-

mėjimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą ori-

ginalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku 

vertimu - teikiant pasiūlymą,  pirmai siuntai bei tuo 
atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 

kokybės.  
LSMUL  Kauno klinikos yra kontroliuojama 
VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas 

privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą 

produkciją.  

įtakos paprikų  kokybei ir išvaizdai bei nepri-

duodanti  joms pašalinio kvapo ir skonio.  Pa-
kuotėse nėra jokių priemaišų. Pakuotėje tos pa-

čios kokybės klasės ir dydžio kategorijos papri-

kos. Kiekvienoje pakuotėje arba bendroje pa-

kuotėje paprikos panašios spalvos ir sunokimo.  
Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus 
šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą 

HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, 

patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. 

gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 

25 d. Europos Parlamento ir Tarybos regla-
mentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie 

maistą teikimo vartotojams, su visais pakeiti-
mais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modi-

fikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto 

produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo 

reikalavimus. Ant kiekvienos paprikų  pakuotės 

įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, 

kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo 

pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba 
siuntėjo identifikavimo kodas, produkcijos pa-

vadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, dydis 

(svoris).  
Paprikos tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. 

nuo užsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas 
konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.  
Tiekėjas pateikia gamintojo kokybės pažymė-

jimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą o-

riginalia kalba (jei importuojama) kartu su lie-
tuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą,  pirmai 
siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzi-

jos dėl produkcijos kokybės.  
VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas pateikia rei-
kiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  

6. Rauginti agurkai pagal kokybę turi atitikti  (EB) Nr. 

543/2011, LR ŽŪM įsk. Nr.436/2002kokybės reika-

lavimus su visais galiojančiais pakeitimais. Pro-

dukcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma 
HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kie-

kis turi atitikti EUROPOS PARLAMENTO IR TA-
RYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reika-
lavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: rauginti agurkai turi būti taisyklingos 

formos (negumbuoti, išsivystę ar kitaip nedefor-

muoti), negali būti apgedę (išblukusi agurkų spalva, 

įtrūkusi žievė), mechaniškai pažeisti, tuščiaviduriai 

(sutraiškyti, sulūžę, vidurinė ertmė yra tuščia arba su 

rudos spalvos dryželiais), dėmėti ar nebūdingos spal-

vos. Maksimalus leidžiamas agurkų su defektais kie-

kis gali sudaryti ne daugiau kaip 5-15% suskaičiuotų 

agurkų vienetų (LR ŽŪM įsk. Nr.436/2002 privalo-

mųjų konservuotų agurkų kokybės reikalavimų prie-

Rauginti agurkai pagal kokybę atitinka  (EB) 
Nr. 543/2011, LR ŽŪM įsk. Nr.436/2002koky-

bės reikalavimus su visais galiojančiais pakeiti-

mais. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos 
higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. 

Pesticidų likučių kiekis atitinka EUROPOS 
PARLAMENTO IR TARYBOS REGLA-
MENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.  
Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) 
Nr.2073/2005 reikalavimus.  
Aprašymas: rauginti agurkai taisyklingos for-

mos (negumbuoti, išsivystę ar kitaip nedefor-

muoti), negali būti apgedę (išblukusi agurkų 

spalva, įtrūkusi žievė), mechaniškai pažeisti, 

tuščiaviduriai (sutraiškyti, sulūžę, vidurinė 

ertmė yra tuščia arba su rudos spalvos dry-
želiais), dėmėti ar nebūdingos spalvos. Maksi-

malus leidžiamas agurkų su defektais kiekis su-
daro ne daugiau kaip 5-15% suskaičiuotų agurkų 

vienetų (LR ŽŪM įsk. Nr.436/2002 privalomųjų 
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das). Agurkų ilgis – nemažesniame kaip 80% suskai-

čiuotų agurkų vienetų kiekyje, ilgiausio agurko ilgis 

neturi viršyti trumpiausiojo ilgio daugiau kaip 50 %, 
agurko skersmuo nedidesnis kaip 54 mm.  
Išvaizda: rauginti agurkai turi būti tvirti, nesusi-

raukšlėję.  
Spalva: būdinga raugintiems agurkams.  
Kvapas: būdingas raugintiems agurkams ir kitoms 

raugintų agurkų gaminimo metu naudojamoms sude-
damosioms dalims (kvapiosios žolės ir prieskoninės 

daržovės neturi viršyti 5% bendros produkto masės), 

be pašalinio kvapo.  
Skonis: būdingas raugintiems agurkams ir kitoms 

raugintų agurkų gaminimo metu naudojamoms sude-

damosioms dalims (kvapiosios žolės ir prieskoninės 

daržovės neturi viršyti 5% bendros produkto masės), 

be pašalinio skonio.  
Tekstūra: traškūs, be didelių sėklų .  
Rūgštingumas ne mažesnis kaip 0,5 % (agurkų pH 

ne daugiau kaip 4,6).  
Druska (chloridai) ne daugiau kaip 10 % netto ma-
sės.  
Sufasuota po 0,5-2 kg. Grynasis kiekis ne mažiau 

60%  - bus vertinama 1 kg grynojo svorio kaina. 
Vakuuminė pakuotė (produktas gali būti sufasuotas 

ir vienkartinėje taroje) turi atitikti Europos parla-

mento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl ža-

liavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. 

Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos galiojan-

čius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos hi-

gienos norma  HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, 

skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lie-

tuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsa-

kymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi 

būti švari, neturinti neigiamos įtakos raugintų agurkų  

kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti  jiems pašalinio 

kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi būti jokių prie-

maišų.  
Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus 

šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą HN 

119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą 

Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. 

įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Par-

lamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 

dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su 

visais pakeitimais.  
Rauginti agurkai turi būti tiekiami pagal poreikį, per 

24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu nenurodomas 

konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.  
Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažy-

mėjimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą ori-

ginalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku 

vertimu – teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo 
atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 

kokybės.  

konservuotų agurkų kokybės reikalavimų prie-

das). Agurkų ilgis – nemažesniame kaip 80% 

suskaičiuotų agurkų vienetų kiekyje, ilgiausio a-

gurko ilgis neviršija trumpiausiojo ilgio daugiau 
kaip 50 %, agurko skersmuo nedidesnis kaip 54 
mm.  
Išvaizda: rauginti agurkai tvirti, nesusiraukšlėję.  
Spalva: būdinga raugintiems agurkams.  
Kvapas: būdingas raugintiems agurkams ir ki-

toms raugintų agurkų gaminimo metu naudoja-

moms sudedamosioms dalims (kvapiosios žolės 

ir prieskoninės daržovės neturi viršyti 5% bend-

ros produkto masės), be pašalinio kvapo.  
Skonis: būdingas raugintiems agurkams ir ki-
toms raugintų agurkų gaminimo metu naudoja-

moms sudedamosioms dalims (kvapiosios žolės 

ir prieskoninės daržovės neturi viršyti 5% bend-

ros produkto masės), be pašalinio skonio.  
Tekstūra: traškūs, be didelių sėklų .  
Rūgštingumas ne mažesnis kaip 0,5 % (agurkų 

pH ne daugiau kaip 4,6).  
Druska (chloridai) ne daugiau kaip 10 % netto 
masės.  
Sufasuota po 0,5-2 kg. Grynasis kiekis ne ma-
žiau 60%  - vertinama 1 kg grynojo svorio kaina. 
Vakuuminė pakuotė (produktas gali būti sufa-

suotas ir vienkartinėje taroje) atitinka Europos 
parlamento ir tarybos reglamento (EB) 
1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis 

su maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka Lietu-
vos Respublikos galiojančius teisės aktų nusta-

tytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma  
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis 

su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavi-
mai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos 

Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsa-

kymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė 

švari, neturinti neigiamos įtakos raugintų agurkų  

kokybei ir išvaizdai bei nepriduodanti  jiems pa-
šalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse nėra jokių 

priemaišų.  
Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus 
šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą 

HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, 

patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 2002 m. 

gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 

25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą 

(ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 

teikimo vartotojams, su visais pakeitimais.  
Rauginti agurkai tiekiami pagal poreikį, per 24 

val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu nenurodo-

mas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir 
data.  
Tiekėjas pateikia gamintojo kokybės pažymė-

jimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą o-
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LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, 
dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pa-

teikti reikiamą informaciją apie pristatomą pro-

dukciją.  
Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas pri-

valo, Komisijos nurodytu terminu, pateikti siūlomų 

priekių pavyzdžius.   

riginalia kalba (jei importuojama) kartu su lietu-
višku vertimu – teikiant pasiūlymą, pirmai siun-

tai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos 

dėl produkcijos kokybės.  
VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas pateikia rei-
kiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas 

privalo, Komisijos nurodytu terminu, pateikti 
siūlomų priekių pavyzdžius.   

            *Pastabos: Lentelė privalo būti pildoma pagal visus pirkimo dokumentuose nurodytus klausimus/rei-

kalavimus („Techninė specifikacija“) jų eilės tvarka, būtina išsamiai aprašyti siūlomos prekės visas savybes 
pagal visus techninės specifikacijos reikalavimų punktus, nurodant konkrečias siūlomos prekės charakteristi-

kas. Rašyti „Taip“, „Atitinka“ ar nukopijuoti ir įrašyti perkančiosios organizacijos konkursui parengtus spe-
cialiuosius reikalavimus neleidžiama. 
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PATEIKIAMŲ DOKUMENTŲ SĄRAŠAS 
 

 

Eil. 
Nr. 

Pateiktų dokumentų pavadinimas Dokumento 
puslapių skai-

čius 

Failo, kuriame yra dokumentas, 
pavadinimas 

1. Juridinių asmenų registro elektroninio išrašo ko-

pija 
1 Registru_centro_israsas_trum-

pas_20171127.pdf 
2. Įgaliojimas išduotas Andriui Lepinaičiui 1 igaliojimas_AL_n.pdf 
3. Maisto tvarkytojo pažymėjimo kopija 1 Maisto tvark. subj. pazym_DPC.pdf 
 

Pasiūlymas galioja iki termino, nustatyto pirkimo dokumentuose. 
 
Pasiūlymo konfidencialią informaciją sudaro (tiekėjai turi nurodyti, kokia pasiūlyme pateikta informacija 

yra konfidenciali): įgaliojime, išduotame Andriaus Lepinaičiui, nurodytas asmens kodas. 
 


