
Lietuvos sveikatos mokslų universiteto ligoninė Kauno klinikos

1 lentelė

2 lentelė

Eil. Nr.

*Pastaba: pildoma, jei tiekėjas ketina pasitelkti subtiekėją (-us)

3 lentelė

Pirkimo 
dalies Nr.

Produktų pavadinimas, gamintojas Kiekis (orientacinis) Mato vnt.
Vieneto kaina, EUR (be 

PVM)
Kaina EUR VISO (be 

PVM)
Kaina EUR VISO  (su 

PVM)
1. Pupelės, UAB "Galinta ir Partneriai" 3000 kg 1,49 4470,00 5408,70

2. Žirniai, UAB "Galinta ir Partneriai" 1500 kg 0,52 780,00 943,80

3. Marinuoti burokėliai, UAB "Rivona"  3000 kg 0,67 2010,00 2432,10

4. Uogienė, UAB "Aljasas" 1200 kg 1,92 2304,00 2787,84

5. Obuolių džemas, UAB "Vilroka" 1200 kg 0,98 1176,00 1422,96

6. Konservuoti kukurūzai, Globus Konzervipari Zrt. 1200 kg 1,24 1488,00 1800,48

7. Konservuoti pomidorai savose sultyse, Z.P.O.i W. "Waldi-Ben" Jozef Beben 900 kg 0,98 882,00 1067,22

8. Konservuotos juodosios alyvuogės, Greek Trade Sp.z o.o. 300 kg 1,58 474,00 573,54

9. Konservuoti  pievagrybiai, ESSA spol.s r.o. 1000 kg 1,49 1490,00 1802,90

TIEK ĖJO REKVIZITAI

Tiekėjo pavadinimas /Jeigu dalyvauja ūkio subjektų grupė, surašomi visi dalyvių pavadinimai/
Tiekėjo adresas /Jeigu dalyvauja ūkio subjektų grupė, surašomi visi dalyvių adresai/

Įmonės vadovo pareigos, vardas, pavardė
Už pasiūlymą atsakingo asmens vardas, pavardė
Už sutarties vykdymą atsakingo asmens pareigos, vardas, pavardė

Pasirašydamas CVP IS priemonėmis pateiktą pasiūlymą saugiu elektroniniu parašu, patvirtinu, kad dokumentų skaitmeninės kopijos ir elektroninėmis priemonėmis pateikti duomenys yra tikri.

SUBTIEKĖJO REKVIZITAI

PASIŪLYMO KAINA

Telefono numeris
Fakso numeris
El. pašto adresas

Šiuo pasiūlymu pažymime, kad sutinkame su visomis pirkimo sąlygomis, nustatytomis:
1)     supaprastinto atviro konkurso skelbime, paskelbtame Viešųjų pirkimų įstatymo nustatyta tvarka;
2)     kituose pirkimo dokumentuose (jų paaiškinimuose, papildymuose).

Subtiekėjo (-ų) pavadinimas (-ai), adresas (-ai)

UAB "SANITEX" Raudondvario pl.131, Kaunas, įm.kodas 110443493, PVM kodas LT104434917, Registro tvarkytojas: VĮ Registrų centras

PASIŪLYMAS
DĖL PERDIRBTŲ VAISIŲ IR DARŽOVI Ų PIRKIMO

2019-04-18
Kaunas

Įmonės kodas, PVM mokėtojo kodas
Atsiskaitomosios sąskaitos numeris, bankas, banko kodas

UAB "Sanitex"
Raudondvario pl.131, LT-47501 Kaunas
110443493, LT104434917
LT817044060003086732
Direktorius Andrius Joneikis
Živil ė Šukaitienė
FOOD SERVICE veiklos vadovė Baltijos šalims Rūta Varanavičė
8-37 401566
8-37 401110
konkursai@sanitex.eu



10. Konservuoti  žirneliai, Z.P.O.i W. "Waldi-Ben" Jozef Beben 3500 kg 0,88 3080,00 3726,80

11. Konservuotos rūgštynės, UAB "Kėdainių Konservų Fabrikas 600 kg 2,42 1452,00 1756,92

12. Konservuoti ananasų griežinėliai, Advanta (Thailand) CO., LTD. 350 kg 1,15 402,50 487,03
24 210,29

4 lentelė

Eil.Nr. Reikalaujamos prekės charakteristikos
1. Pupelės pagal kokybę turi atitikti (EB) Nr. 543/2011, (ES) Nr.2016/52, HN 15:2005, HN 
16:2011 nustatytus reikalavimus.

1.1. Sausos, švarios, nesupelijusios, neturi būti užkrėstos grūdų ir miltų (aruodiniais) kenkėjais.

1.2. Išrušiuotos pagal veislę ir spalvą.
1.3. Išvaizda- švarios , be jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios.
1.4. Kvapas: būdingas pupelėms, be pašalinio kvapo.
1.5. Skonis: būdingas pupelėms, be pašalinio skonio.
1.6. Drėgmė - be išorinės drėgmės.
1.7. Realizavimo terminai neturi viršyti pusės standarte numatytų realizacijos terminų 
pupelėms.
1.8. Pupelės tiekiamos fasuotos švariuose, saugiuose, tinkamuose liestis su maistu, tvirtuose 
polietileno maišeliuose nuo 5 iki 30 kg.

1.9. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos pupelių kokybei 
ir išvaizdai bei nepriduoti joms pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi būti jokių priemaišų. 
Pakuotėje turi būti tos pačios kokybės klasės ir veislės pupelės.

1.10. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų 
maisto produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės 
turi būti įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba 
siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, 
produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).

1.11. Laikomos, gabenamos ir tiekiamos į rinką pagal HN 15:2005, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.
1.12. Pupelės turi būti tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu 
nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

1.13. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

1.14. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
1.15. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.
2. Žirniai turi atitikti HN 15:2005, HN 16:2011, (ES) Nr.2016/52 nustatytus reikalavimus.

SIŪLOM Ų PREKIŲ CHARAKTERISTIK Ų ATITIKIMAS REIKALAUJAMOMS

Bendra pasiūlymo kaina Eur su PVM

1.8. Pupelės tiekiamos fasuotos švariuose, saugiuose, tinkamuose liestis su maistu, 
tvirtuose polietileno maišeliuose nuo 5 iki 30 kg.

1.9. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė  švari, neturi neigiamos įtakos 
pupelių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda joms pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse 
nėra  jokių priemaišų. Pakuotėje yra tos pačios kokybės klasės ir veislės pupelės.

1.10. Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos 
higienos normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos 
apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 
teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai 
modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto produktų ir pašarų susekamumo ir 
ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės yra  įskaitomi, lengvai nenutrinami ir 
matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba 
pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, 
kokybės klasė, dydis (svoris).
1.11. Laikomos, gabenamos ir tiekiamos į rinką pagal HN 15:2005, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.
1.12. Pupelės tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu 
nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
1.13. Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.
1.14. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku)  pateikiama reikiama informacija apie pristatomą produkciją.
1.15. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus , komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų prekių pavyzdžiai.
2. Žirniai atitinka HN 15:2005, HN 16:2011, (ES) Nr.2016/52 nustatytus reikalavimus.

Siūloma prekės charakteristikos
1. Pupelės pagal kokybę atitinka (EB) Nr. 543/2011, (ES) Nr.2016/52, HN 15:2005, HN 
16:2011 nustatytus reikalavimus.

1.1. Sausos, švarios, nesupelijusios, nėra  užkrėstos grūdų ir miltų (aruodiniais) kenkėjais.

1.2. Išrušiuotos pagal veislę ir spalvą.
1.3. Išvaizda- švarios , be jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios.
1.4. Kvapas: būdingas pupelėms, be pašalinio kvapo.
1.5. Skonis: būdingas pupelėms, be pašalinio skonio.
1.6. Drėgmė - be išorinės drėgmės.
1.7. Realizavimo terminai neviršija pusės standarte numatytų realizacijos terminų 
pupelėms.



2.1. Neskaldyti, be luobelės.
2.2. Sausi, švarūs, nesupeliję, neturi būti užkrėsti grūdų ir miltų (aruodiniais) kenkėjais.
2.3. Išvaizda- geltoni, gali būti su žalsvu atspalviu, negali būti skaldytų ir smulkių žirnių.
2.4. Kvapas- būdingas žirniams, be pelėsių ar kito pašalinio kvapo.
2.5. Skonis - būdingas žirniams, be pašalinio rūgštaus ar kartaus skonio.
2.6. Drėgmė ne daugiau 14,5%.

2.7. Realizavimo terminai neturi viršyti pusės standarte numatytų realizacijos terminų žirniams.

2.8. Tiekiami žirniai fasuoti švariuose, sandariuose, tinkamuose liestis su maistu,tvirtuose 
polietileno maišeliuose nuo 0,4 iki 5 kg.

2.9. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos žirnių kokybei ir 
išvaizdai bei nepriduoti jiems pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi būti jokių priemaišų. 
Pakuotėje turi būti tos pačios kokybės klasės ir veislės žirniai.

2.10. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų 
maisto produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės 
turi būti įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba 
siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, 
produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).

2.11. Laikomi, gabenami ir tiekiami į rinką pagal HN 15:2005, HN 16:2011, (EB) Nr. 37/2005, 
direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.
2.12. Žirniai turi būti tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu 
nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

2.13. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

2.14. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
2.15. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.

3.Marinuoti burokėliai turi atitikti reikalavimus 2006 m. gruodžio 19 d. Komisijos reglamentas 
(EB) Nr. 1881/2006, nustatantis didžiausias leistinas tam tikrų teršalų maisto produktuose 
koncentracijas, su visais pakeitimais. 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentas (EB) Nr. 1333/2008 dėl maisto priedų, su visais pakeitimais, ir kiti teisės aktai. 
Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“.

3.1. Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
3.2. Sudedamosios dalys: burokėliai, geriamasis vanduo, rūgštingumą reguliuojanti medžiaga 
acto rūgštis, citrinų rūgštis, valgomoji druska.
3.3. Reikalavimai žaliavai: pjaustyti arba tarkuoti šiaudeliais, nesuvirę, ne minkšti.
3.4. Išvaizda – marinatas skaidrus. Burokėliuose negali būti pašalinių priemaišų.

3.5. Kvapas - būdingas marinuotiems burokėliams, be pelėsių, gedimo ar kito pašalinio kvapo;

2.3. Išvaizda- geltoni, gali būti su žalsvu atspalviu, nėra skaldytų ir smulkių žirnių.

2.11. Laikomi, gabenami ir tiekiami į rinką pagal HN 15:2005, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus.
2.12. Žirniai tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu 
nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
2.13. Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.
2.14. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiama informacija apie pristatomą produkciją.
2.15. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus bus, komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.
3.Marinuoti burokėliai atitinka reikalavimus 2006 m. gruodžio 19 d. Komisijos 
reglamentas (EB) Nr. 1881/2006, nustatantis didžiausias leistinas tam tikrų teršalų maisto 
produktuose koncentracijas, su visais pakeitimais. 2008 m. gruodžio 16 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1333/2008 dėl maisto priedų, su visais 
pakeitimais, ir kiti teisės aktai. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma 
HN 15:2005 „Maisto higiena“.
3.1. Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
3.2. Sudedamosios dalys: burokėliai, geriamasis vanduo, rūgštingumą reguliuojanti 
medžiaga acto rūgštis, citrinų rūgštis, valgomoji druska.
3.3. Reikalavimai žaliavai: pjaustyti arba tarkuoti šiaudeliais, nesuvirę, ne minkšti.
3.4. Išvaizda – marinatas skaidrus. Burokėliuose nėra pašalinių priemaišų.
3.5. Kvapas - būdingas marinuotiems burokėliams, be pelėsių, gedimo ar kito pašalinio 
kvapo;

2.4. Kvapas- būdingas žirniams, be pelėsių ar kito pašalinio kvapo.
2.5. Skonis - būdingas žirniams, be pašalinio rūgštaus ar kartaus skonio.
2.6. Drėgmė ne daugiau 14,5%.
2.7. Realizavimo terminai neviršija  pusės standarte numatytų realizacijos terminų 
žirniams.
2.8. Tiekiami žirniai fasuoti švariuose, sandariuose, tinkamuose liestis su maistu,tvirtuose 
polietileno maišeliuose nuo 0,4 iki 5 kg.

2.9. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė  atitinka Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos 
įtakos žirnių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda jiems pašalinio kvapo ir skonio. 
Pakuotėse nėra jokių priemaišų. Pakuotėje yra  tos pačios kokybės klasės ir veislės žirniai.

2.10. Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos 
higienos normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos 
apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 
teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai 
modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto produktų ir pašarų susekamumo ir 
ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės yra  įskaitomi, lengvai nenutrinami ir 
matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba 
pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, 
kokybės klasė, dydis (svoris).

2.1. Neskaldyti, be luobelės.
2.2. Sausi, švarūs, nesupeliję, nėra užkrėsti grūdų ir miltų (aruodiniais) kenkėjais.



3.6. Skonis – silpnai rūgštus, saldžiarūgštis, būdingas marinuotiems burokėliams, be pašalinio 
skonio.
3.7. Tiekiami išfasuoti į hermetiškai uždaromą, vienkartinę tarą, stiklainiuose 0,5 – 1,0 kg 
(grynasis svoris su užpilu).
3.8. Burokėlių masė, nuvarvinus užpilą, indelyje turi būti ne mažiau nei 55 %.
3.9. Realizavimo terminai neturi viršyti pusės standarte numatytų realizacijos terminų.
3.10. Stiklainiai su marinuotais burokėliais turi būti sandariai uždaryti. Pakuotė turi atitikti 
Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis 
su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos galiojančius teisės aktų 
nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų 
liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. 
Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. 
Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos burokėlių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti 
jiems pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi būti jokių priemaišų. Pakuotėje turi būti tos 
pačios kokybės klasės ir veislės burokėliai.

3.11. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų 
maisto produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės 
turi būti įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba 
siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, 
produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).

3.12. Marinuoti burokėliai turi būti tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo 
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

3.13. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

3.14. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
3.15. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.

4. Uogienė (aviečių, braškių, vyšnių) pagal kokybę turi atitikti LR ŽŪ ministro 2003 m. spalio 
24 d. Nr. 3D-455 kokybės reikalavimus su visais galiojančiais pakeitimais. Produkcija 
gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių 
kiekis turi atitikti EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 
396/2005 reikalavimus. 2011 m. lapkričio 11 d. Lietuvos Respublikos Sveikatos apsaugos 
ministro įsakymą Nr. V964 „Dėl maitinimo organizavimo ikimokyklinio ugdymo, bendrojo 
ugdymo mokyklose ir vaikų socialinės globos įstaigose tvarkos aprašą“.

4.1. Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
4.2. Sudedamosios dalys – uogos (avietės, braškės, vyšnios), cukrus, konservantų (sorbatų, 
benzoatų , saldiklių, tirštikių kiekį reglamentuoja 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir 
Tarybos (EB) reglamentas Nr. 1333/2008 dėl maisto priedų (OL 354 L 2008, p.16)), citrinos 
rūgštis.
4.3. Išvaizda - neskysta su atitinkamų uogų gabalėliais. Uogienėje negali būti pašalinių 
priemaišų .
4.4. Spalva - atitinkanti kiekvienos uogos spalvą.
4.5. Kvapas: būdingas uogos rūšiai, be pašalinio kvapo.
4.6. Skonis: būdingas uogos rūšiai, be pašalinio skonio.
4.7. Sufasuota 1 - 2 kg švariuose užplombuotuose plastmasiniuose kibirėliuose.

3.7. Tiekiami išfasuoti į hermetiškai uždaromą, vienkartinę tarą, stiklainiuose 0,5 – 1,0 kg 
(grynasis svoris su užpilu).
3.8. Burokėlių masė, nuvarvinus užpilą, indelyje  ne mažiau nei 55 %.
3.9. Realizavimo terminai neviršija pusės standarte numatytų realizacijos terminų.
3.10. Stiklainiai su marinuotais burokėliais sandariai uždaryti. Pakuotė atitinka Europos 
parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka Lietuvos Respublikos galiojančius teisės aktų 
nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, 
skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. 
gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. V-417, su 
visais pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos įtakos burokėlių kokybei ir išvaizdai 
bei nepriduoda jiems pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse nėra jokių priemaišų. Pakuotėje 
turi būti tos pačios kokybės klasės ir veislės burokėliai.
3.11. Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos 
higienos normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos 
apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 
teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai 
modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto produktų ir pašarų susekamumo ir 
ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės yrai įskaitomi, lengvai nenutrinami ir 
matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba 
pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, 
kokybės klasė, dydis (svoris).

3.6. Skonis – silpnai rūgštus, saldžiarūgštis, būdingas marinuotiems burokėliams, be 
pašalinio skonio.

3.12. Marinuoti burokėliai tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, 
jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
3.13. Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.
3.14. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiama informacija apie pristatomą produkciją.
3.15. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus, komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.
4. Uogienė (aviečių, braškių, vyšnių) pagal kokybę atitinka LR ŽŪ ministro 2003 m. 
spalio 24 d. Nr. 3D-455 kokybės reikalavimus su visais galiojančiais pakeitimais. 
Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. 
Pesticidų likučių kiekis turi atitikti EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS 
REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus. 2011 m. lapkričio 11 d. Lietuvos 
Respublikos Sveikatos apsaugos ministro įsakymą Nr. V964 „Dėl maitinimo 
organizavimo ikimokyklinio ugdymo, bendrojo ugdymo mokyklose ir vaikų socialinės 
globos įstaigose tvarkos aprašą“.
4.1. Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
4.2. Sudedamosios dalys – uogos (avietės, braškės, vyšnios), cukrus, konservantų 
(sorbatų, benzoatų , saldiklių, tirštikių kiekį reglamentuoja 2008 m. gruodžio 16 d. 
Europos Parlamento ir Tarybos (EB) reglamentas Nr. 1333/2008 dėl maisto priedų (OL 
354 L 2008, p.16)), citrinos rūgštis.
4.3. Išvaizda - neskysta su atitinkamų uogų gabalėliais. Uogienėje negali būti pašalinių 
priemaišų .
4.4. Spalva - atitinkanti kiekvienos uogos spalvą.
4.5. Kvapas: būdingas uogos rūšiai, be pašalinio kvapo.
4.6. Skonis: būdingas uogos rūšiai, be pašalinio skonio.
4.7. Sufasuota 1 - 2 kg švariuose užplombuotuose plastmasiniuose kibirėliuose.



4.8. Realizavimo terminai neturi viršyti pusės standarte numatytų realizacijos terminų.
4.9. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos uogienės 
kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti joms pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi būti jokių 
priemaišų.

4.10. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų 
maisto produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės 
turi būti įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba 
siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, 
produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).

4.11. Uogienės turi būti tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu 
nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

4.12. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

4.13. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
4.14. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.

5. Obuolių džemas pagal kokybę turi atitikti LR ŽŪ ministro 2003 m. spalio 24 d. Nr. 3D-455 
kokybės reikalavimus su visais galiojančiais pakeitimais. Produkcija gaminama laikantis 
Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti 
EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.

5.1. Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
5.2. Sudedamosios dalys – obuoliai, cukrus, konservantų (sorbatų, benzoatų , saldiklių, tirštikių 
kiekį reglamentuoja 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos (EB) reglamentas 
Nr. 1333/2008 dėl maisto priedų (OL 354 L 2008, p.16)), citrinos rūgštis.
5.3. Išvaizda - vienalytė masė be sėklų, kauliukų, odelių.
5.4. Spalva – natūrali atitinkanti obuolių džemo spalvą.
5.5. Kvapas: būdingas obuolių džemui, be pašalinio kvapo.
5.6. Skonis: būdingas obuolių džemui, be pašalinio skonio.
5.7. Sufasuota 10 – 13 kg švariuose užplombuotuose plastmasiniuose kibirėliuose.
5.8. Realizavimo terminai neturi viršyti pusės standarte numatytų realizacijos terminų.
5.9. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos obuolių džemo 
kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi būti jokių 
priemaišų.

5.7. Sufasuota 10 – 13 kg švariuose užplombuotuose plastmasiniuose kibirėliuose.
5.8. Realizavimo terminai neviršija  pusės standarte numatytų realizacijos terminų.
5.9. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos 
įtakos obuolių džemo kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda pašalinio kvapo ir skonio. 
Pakuotėse nėra jokių priemaišų.

4.8. Realizavimo terminai neviršija pusės standarte numatytų realizacijos terminų.
4.9. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos 
įtakos uogienės kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda joms pašalinio kvapo ir skonio. 
Pakuotėse nėra jokių priemaišų.
4.10. Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos 
higienos normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos 
apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 
teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai 
modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto produktų ir pašarų susekamumo ir 
ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės yra įskaitomi, lengvai nenutrinami ir 
matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba 
pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, 
kokybės klasė, dydis (svoris).
4.11. Uogienės tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu 
nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
4.12. Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.
4.13. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiama informacija apie pristatomą produkciją.
4.14. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus , komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.
5. Obuolių džemas pagal kokybę atitinka LR ŽŪ ministro 2003 m. spalio 24 d. Nr. 3D-
455 kokybės reikalavimus su visais galiojančiais pakeitimais. Produkcija gaminama 
laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis 
atitinka EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 
reikalavimus.
5.1. Mikrobiologiniai rodikliai attinka (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
5.2. Sudedamosios dalys – obuoliai, cukrus, konservantų (sorbatų, benzoatų , saldiklių, 
tirštikių kiekį reglamentuoja 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos (EB) 
reglamentas Nr. 1333/2008 dėl maisto priedų (OL 354 L 2008, p.16)), citrinos rūgštis.
5.3. Išvaizda - vienalytė masė be sėklų, kauliukų, odelių.
5.4. Spalva – natūrali atitinkanti obuolių džemo spalvą.
5.5. Kvapas: būdingas obuolių džemui, be pašalinio kvapo.
5.6. Skonis: būdingas obuolių džemui, be pašalinio skonio.



5.10. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų 
maisto produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės 
turi būti įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba 
siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, 
produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).

5.11. Obuolių džemas turi būti tiekiamas pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, 
jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

5.12. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

5.13. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
5.14. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.
6. Konservuoti kukurūzai – turi atitikti reikalavimus 2006 m. gruodžio 19 d. Komisijos 
reglamentas (EB) Nr. 1881/2006, nustatantis didžiausias leistinas tam tikrų teršalų maisto 
produktuose koncentracijas, su visais pakeitimais. 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento 
ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1333/2008 dėl maisto priedų, su visais pakeitimais, ir kiti 
teisės aktai. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto 
higiena“.
6.1. Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
6.2. Kukurūzai aukščiausios rūšies, sveiki, rūšiuoti, ne minkšti, neperbrendę, saldūs, pagaminti 
iš šviežių, neužšaldytų kukurūzų.
6.3. Kvapas – būdingas konservuotiems kukurūzams, be pašalinio kvapo.
6.4. Skonis– būdingas konservuotiems kukurūzams, be pašalinio skonio.
6.5. Marinatas skaidrus.
6.6. Neturi būti pašalinių priemaišų.
6.7. Tiekiami indeliuose ir vienkartinėje taroje nuo 0,340 gr iki 2,2 kg. Kukurūzų (be skysčio) 
turi būti ne mažiau kaip 75 proc.
6.8. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos kukurūzų 
kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti jiems pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi būti jokių 
priemaišų.

6.9. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų 
maisto produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės 
turi būti įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba 
siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, 
produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).

5.10. Ženklinimas atitinka  reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos 
higienos normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos 
apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 
teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai 
modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto produktų ir pašarų susekamumo ir 
ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės yra įskaitomi, lengvai nenutrinami ir 
matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba 
pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, 
kokybės klasė, dydis (svoris).
5.11. Obuolių džemas tiekiamas pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu 
nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
5.12. Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.
5.13. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiama informacija apie pristatomą produkciją.
5.14. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus, komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.
6. Konservuoti kukurūzai – atitinka reikalavimus 2006 m. gruodžio 19 d. Komisijos 
reglamentas (EB) Nr. 1881/2006, nustatantis didžiausias leistinas tam tikrų teršalų maisto 
produktuose koncentracijas, su visais pakeitimais. 2008 m. gruodžio 16 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1333/2008 dėl maisto priedų, su visais 
pakeitimais, ir kiti teisės aktai. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma 
HN 15:2005 „Maisto higiena“.
6.1. Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
6.2. Kukurūzai aukščiausios rūšies, sveiki, rūšiuoti, ne minkšti, neperbrendę, saldūs, 
pagaminti iš šviežių, neužšaldytų kukurūzų.
6.3. Kvapas – būdingas konservuotiems kukurūzams, be pašalinio kvapo.
6.4. Skonis– būdingas konservuotiems kukurūzams, be pašalinio skonio.
6.5. Marinatas skaidrus.
6.6. Neturi būti pašalinių priemaišų.
6.7. Tiekiami indeliuose ir vienkartinėje taroje nuo 0,340 gr iki 2,2 kg. Kukurūzų (be 
skysčio) ne mažiau kaip 75 proc.
6.8. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos 
įtakos kukurūzų kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda jiems pašalinio kvapo ir skonio. 
Pakuotėse nėra jokių priemaišų.
6.9. Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos 
ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 
teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai 
modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto produktų ir pašarų susekamumo ir 
ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės yra  įskaitomi, lengvai nenutrinami ir 
matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba 
pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, 
kokybės klasė, dydis (svoris).



6.10. Konservuoti kukurūzai turi būti tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo 
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

6.11. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

6.12. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
6.13. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.
7. Konservuoti pomidorai savo sultyse pagal kokybę turi atitikti (EEB) Nr.1764/86, (EB) Nr. 
543/2011 kokybės reikalavimus su visais galiojančiais pakeitimais. Produkcija gaminama 
laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi 
atitikti EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 
reikalavimus.
7.1. Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
7.2. Pomidorai savo sultyse turi būti tiekiami nelupti, su odele. Gamybai naudojami tik švieži, 
raudoni, sveiki, prinokę, švarūs pomidorai.
7.3. Spalva: būdinga konservuotiems pomidorams.
7.4. Kvapas: būdingas konservuotiems pomidorams, be pašalinio kvapo.
7.5. Skonis: būdingas konservuotiems pomidorams, be pašalinio skonio.
7.6. Rūgštingumas ne mažesnis kaip 0,5 % (agurkų pH ne daugiau kaip 4,6).
7.7. Tiekiami sufasuoti vienkartinėje taroje nuo 0,500 gr iki 2 kg.
7.8. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos produkto 
kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti jiems pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi būti jokių 
priemaišų.
7.9. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais.
7.10. Produkcija turi būti tiekiama pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu 
nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

7.11. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

7.12. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
7.13. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, Komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.

8. Konservuotos juodosios alyvuogės be kauliukų pagal kokybę turi atitikti (EB) Nr. 543/2011 
nustatytus kokybės reikalavimus. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN 
15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti EUROPOS PARLAMENTO IR 
TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.

8.1. Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
8.2. Spalva: marinatas skaidrus.Neturi būti pašalinių priemaišų.
8.3. Kvapas: būdingas alyvuogėms, be pelėsių, gedimo ar kito pašalinio kvapo.

8.2. Spalva: marinatas skaidrus.Neturi būti pašalinių priemaišų.
8.3. Kvapas: būdingas alyvuogėms, be pelėsių, gedimo ar kito pašalinio kvapo.

6.10. Konservuoti kukurūzai tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, 
jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
6.11. Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.
6.12. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
6.13. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus, komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.

7.9. Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos 
ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 
teikimo vartotojams, su visais pakeitimais.
7.10. Produkcija  tiekiama pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, jeigu 
nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
7.11. Pateikiamas  gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.
7.12. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiama informacija apie pristatomą produkciją.
7.13. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus, Komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.
8. Konservuotos juodosios alyvuogės be kauliukų pagal kokybę atitinka (EB) Nr. 
543/2011 nustatytus kokybės reikalavimus. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos 
higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti 
EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 
reikalavimus.
8.1. Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.

7. Konservuoti pomidorai savo sultyse pagal kokybę atitinka (EEB) Nr.1764/86, (EB) Nr. 
543/2011 kokybės reikalavimus su visais galiojančiais pakeitimais. Produkcija gaminama 
laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis 
turi atitikti EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 
396/2005 reikalavimus.
7.1. Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
7.2. Pomidorai savo sultyse  tiekiami nelupti, su odele. Gamybai naudojami tik švieži, 
raudoni, sveiki, prinokę, švarūs pomidorai.
7.3. Spalva: būdinga konservuotiems pomidorams.
7.4. Kvapas: būdingas konservuotiems pomidorams, be pašalinio kvapo.
7.5. Skonis: būdingas konservuotiems pomidorams, be pašalinio skonio.
7.6. Rūgštingumas ne mažesnis kaip 0,5 % (agurkų pH ne daugiau kaip 4,6).
7.7. Tiekiami sufasuoti vienkartinėje taroje nuo 0,500 gr iki 2 kg.
7.8. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė  švari, neturinti neigiamos 
įtakos produkto kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda jiems pašalinio kvapo ir skonio. 
Pakuotėse neturi būti jokių priemaišų.



8.4. Skonis: švelnaus skonio. Be kaulų, sintetinių dažiklių.
8.5. Tiekiamos stiklinėje arba skardinėje pakuotėje nuo 0,300 gr iki 4,3 kg.
8.6. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos juodųjų 
alyvuogių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti joms pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi 
būti jokių priemaišų.

8.7. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų 
maisto produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės 
turi būti įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba 
siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, 
produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).

8.8. Konservuotos alyvuogės turi būti tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo 
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

8.9. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

8.10. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
8.11. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.
9. Pjaustyti pievagrybiai pagal kokybę turi atitikti (EB) Nr. 543/2011 nustatytus kokybės 
reikalavimus. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto 
higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS 
REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.
9.1. Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
9.2. Išvaizda: pjaustyti, virti, konservuoti, geros kokybės, švarūs.
9.3. Spalva: marinatas skaidrus.Neturi būti pašalinių priemaišų.
9.4. Kvapas: būdingas pievagrybiams, be pelėsių, gedimo ar kito pašalinio kvapo.
9.5. Skonis: būdingas pievagrybiams, be pašalinio skonio.
9.6. Tiekiami stiklinėje arba skardinėje pakuotėje nuo 0,300 gr iki 2,5 kg.
9.7. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos konservuotų 
pievagrybių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti jiems pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse 
neturi būti jokių priemaišų.

9.1. Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.

8.4. Skonis: švelnaus skonio. Be kaulų, sintetinių dažiklių.
8.5. Tiekiamos stiklinėje arba skardinėje pakuotėje nuo 0,300 gr iki 4,3 kg.
8.6. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė švari, neturi neigiamos įtakos 
juodųjų alyvuogių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda joms pašalinio kvapo ir skonio. 
Pakuotėse neturi būti jokių priemaišų.
8.7. Ženklinimas atitinka, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos normą HN 
119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 2002 
m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su 
visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų 
pagamintų maisto produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant 
kiekvienos pakuotės yra  įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose 
nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba 
siuntėjo identifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, 
dydis (svoris).
8.8. Konservuotos alyvuogės  tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo 
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

8.9. Pateikiami gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą 
originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

8.10. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiama informaciją apie pristatomą produkciją.
8.11. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus, komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.
9. Pjaustyti pievagrybiai pagal kokybę atitinka (EB) Nr. 543/2011 nustatytus kokybės 
reikalavimus. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 
„Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti EUROPOS PARLAMENTO IR 
TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.

9.2. Išvaizda: pjaustyti, virti, konservuoti, geros kokybės, švarūs.
9.3. Spalva: marinatas skaidrus.Neturi būti pašalinių priemaišų.
9.4. Kvapas: būdingas pievagrybiams, be pelėsių, gedimo ar kito pašalinio kvapo.
9.5. Skonis: būdingas pievagrybiams, be pašalinio skonio.
9.6. Tiekiami stiklinėje arba skardinėje pakuotėje nuo 0,300 gr iki 2,5 kg.
9.7. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė  švari, neturinti neigiamos 
įtakos konservuotų pievagrybių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda jiems pašalinio kvapo 
ir skonio. Pakuotėse nėra jokių priemaišų.



9.8. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų 
maisto produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės 
turi būti įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba 
siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, 
produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).

9.9. Konservuoti pievagrybiai turi būti tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo 
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

9.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

9.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
9.12. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.
10. Konservuoti žirneliai turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: 2006 m. 
gruodžio 19 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 1881/2006, nustatantis didžiausias leistinas tam 
tikrų teršalų maisto produktuose koncentracijas, su visais pakeitimais. 2005 m. lapkričio 15 d. 
Komisijos reglamentas (EB) Nr. 2073/2005 dėl maisto produktų mikrobiologinių kriterijų, su 
paskutiniais pakeitimais, padarytais 2014 m. kovo 7 d. Komisijos reglamentu (ES) Nr. 
217/2014; 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 
1333/2008 dėl maisto priedų, su visais pakeitimais, ir kiti teisės aktai; HN15:2005 
reikalavimus.
10.1. Sudedamosios dalys: žalieji žirneliai, geriamasis vanduo, valgomoji druska, gali būti 
cukrus.
10.2. Reikalavimai žaliavai: žirneliai turi būti sveiki, rūšiuoti, nesukirmiję, nepernokę. 
Pagaminti iš žalių, nešaldytų, nedžiovintų žirnelių.
10.3. Išvaizda – marinatas skaidrus, žirneliai ne minkšti, krakmolas neišsiskyręs. Neturi būti 
anksčių liekanų.

10.4. Kvapas – būdingas konservuotiems žirneliams, be pelėsių, gedimo ar kito pašalinio kvapo.

10.5. Skonis – būdingas konservuotiems žirneliams, be kartaus, rūgštaus ar kito pašalinio 
skonio.
10.6. Tiekiami išfasuoti uždaroje 600-1000 g (grynasis svoris su užpilu) stiklinėje taroje.
10.7. Žirnelių masė, nuvarvinus užpilą, indelyje turi būti ne mažesnė nei 62 % .
10.8. Realizavimo terminai neturi viršyti pusės standarte numatytų realizacijos terminų 
konservuotiems žirneliams.
10.9. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos konservuotų 
žirnelių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti jiems pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi 
būti jokių priemaišų.

9.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiama informaciją apie pristatomą produkciją.
9.12. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus , komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.
10. Konservuoti žirneliai atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: 2006 m. 
gruodžio 19 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 1881/2006, nustatantis didžiausias 
leistinas tam tikrų teršalų maisto produktuose koncentracijas, su visais pakeitimais. 2005 
m. lapkričio 15 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 2073/2005 dėl maisto produktų 
mikrobiologinių kriterijų, su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2014 m. kovo 7 d. 
Komisijos reglamentu (ES) Nr. 217/2014; 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir 
Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1333/2008 dėl maisto priedų, su visais pakeitimais, ir kiti 
teisės aktai; HN15:2005 reikalavimus.
10.1. Sudedamosios dalys: žalieji žirneliai, geriamasis vanduo, valgomoji druska, gali būti 
cukrus.
10.2. Reikalavimai žaliavai: žirneliai  sveiki, rūšiuoti, nesukirmiję, nepernokę. Pagaminti 
iš žalių, nešaldytų, nedžiovintų žirnelių.
10.3. Išvaizda – marinatas skaidrus, žirneliai ne minkšti, krakmolas neišsiskyręs. Neturi  
anksčių liekanų.
10.4. Kvapas – būdingas konservuotiems žirneliams, be pelėsių, gedimo ar kito pašalinio 
kvapo.

9.8. Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos 
ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 
teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai 
modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto produktų ir pašarų susekamumo ir 
ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės yra įskaitomi, lengvai nenutrinami ir 
matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir adresas arba 
pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, 
kokybės klasė, dydis (svoris).
9.9. Konservuoti pievagrybiai  tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo 
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
9.10. Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.

10.5. Skonis – būdingas konservuotiems žirneliams, be kartaus, rūgštaus ar kito pašalinio 
skonio.
10.6. Tiekiami išfasuoti uždaroje 600-1000 g (grynasis svoris su užpilu) stiklinėje taroje.
10.7. Žirnelių masė, nuvarvinus užpilą, indelyje ne mažesnė nei 62 % .
10.8. Realizavimo terminai neviršija pusės standarte numatytų realizacijos terminų 
konservuotiems žirneliams.
10.9. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos 
įtakos konservuotų žirnelių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda jiems pašalinio kvapo ir 
skonio. Pakuotėse neturi būti jokių priemaišų.



10.10. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais.
10.11. Konservuoti žirneliai turi būti tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo 
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

10.12. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

10.13. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
10.14. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, Komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.
11. Konservuotos rūgštynės - pagal kokybę turi atitikti (EB) Nr. 543/2011 nustatytus kokybės 
reikalavimus. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto 
higiena“. Pesticidų likučių kiekis turi atitikti EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS 
REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.
11.1. Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
11.2. Išvaizda: švarios, geros kokybės, rūšiuotos.
11.3. Spalva: marinatas skaidrus, neturi būti pašalinių priemaišų.
11.4. Kvapas: būdingas konservuotoms rūgštynėms, be pašalinio kvapo.
11.5. Skonis: būdingas konservuotoms rūgštynėms, be pašalinio skonio.
11.6. Fasuotos stiklinėje taroje po 0,500 – 0,700 gr. Druskos kiekis 3 – 5 %.
11.7. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos konservuotų 
rūgštynių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti joms pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi 
būti jokių priemaišų.
11.8. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d.
įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 
1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. (EB) Nr. 
1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto produktų ir pašarų 
susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės turi būti įskaitomi, lengvai 
nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba siuntėjo pavadinimas ir 
adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, produkcijos pavadinimas, kilmės 
šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).
11.9. Konservuotos rūgštynės turi būti tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo 
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

11.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

11.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
11.12. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, Komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.

10.10. Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos 
higienos normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos 
apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 
teikimo vartotojams, su visais pakeitimais.
10.11. Konservuoti žirneliai  tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, 
jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
10.12. Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.
10.13. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiama informaciją apie pristatomą produkciją.
10.14. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus, Komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.
11. Konservuotos rūgštynės - pagal kokybę atitinka (EB) Nr. 543/2011 nustatytus kokybės 
reikalavimus. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 
„Maisto higiena“. Pesticidų likučių kiekis atitinka EUROPOS PARLAMENTO IR 
TARYBOS REGLAMENTO (EB) NR. 396/2005 reikalavimus.
11.1. Mikrobiologiniai rodikliai atitinka (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
11.2. Išvaizda: švarios, geros kokybės, rūšiuotos.
11.3. Spalva: marinatas skaidrus, neturi  pašalinių priemaišų.
11.4. Kvapas: būdingas konservuotoms rūgštynėms, be pašalinio kvapo.
11.5. Skonis: būdingas konservuotoms rūgštynėms, be pašalinio skonio.
11.6. Fasuotos stiklinėje taroje po 0,500 – 0,700 gr. Druskos kiekis 3 – 5 %.
11.7. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos 
įtakos konservuotų rūgštynių kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda joms pašalinio kvapo ir 
skonio. Pakuotėse neturi būti jokių priemaišų.
11.8. Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos 
higienos normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos 
apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d.
įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) 
Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais pakeitimais. 
(EB) Nr. 1830/2003 dėl genetiškai modifikuotų organizmų ir iš jų pagamintų maisto 
produktų ir pašarų susekamumo ir ženklinimo reikalavimus. Ant kiekvienos pakuotės yra 
įskaitomi, lengvai nenutrinami ir matomi įrašai, kuriuose nurodoma: pakuotojo ir/arba 
siuntėjo pavadinimas ir adresas arba pakuotojo ir/arba siuntėjo identifikavimo kodas, 
produkcijos pavadinimas, kilmės šalis, kokybės klasė, dydis (svoris).
11.9. Konservuotos rūgštynės tiekiamos pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo 
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
11.10. Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.
11.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiama informaciją apie pristatomą produkciją.
11.12. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus , Komisijos nurodytu terminu,pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.



12. Konservuoti ananasai pagal kokybę turi atitikti (EEB) Nr. 1559/91 nustatytus kokybės 
reikalavimus.
12.1. Mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti (EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.
12.2. Išvaizda: ananasų žiedeliai be žievės ir šerdies, švarūs.
12.3. Spalva: marinatas skaidrus, neturi būti pašalinių priemaišų.
12.4. Kvapas: būdingas konservuotiems ananasams, be pašalinio kvapo.
12.5. Skonis: būdingas konservuotiems ananasams, be pašalinio skonio.
12.6. Konservuoti ananasai turi būti tiekiami skardinėje taroje nuo 500 iki 800 gr.
12.7. Pakuotė turi atitikti Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl žaliavų 
ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė turi atitikti Lietuvos Respublikos 
galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 
„Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai”, 
patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 
V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė turi būti švari, neturinti neigiamos įtakos konservuotų 
ananasų kokybei ir išvaizdai bei nepriduoti jiems pašalinio kvapo ir skonio. Pakuotėse neturi 
būti jokių priemaišų.
12.8. Ženklinimas turi atitikti reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos higienos 
normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos apsaugos ministro 
2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos 
reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams, su visais 
pakeitimais.
12.9. Konservuoti ananasai turi būti tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo 
perdavimo, jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.

12.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – teikiant pasiūlymą, 
pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.

12.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.
12.12. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo, Komisijos nurodytu terminu, 
pateikti siūlomų priekių pavyzdžius.

Eil.Nr. Pateiktų dokumentų pavadinimas Dokumento puslapių skaičius

1. EBVPD 12
1. Įgaliojimas 1

Eil.Nr. Pateiktų dokumentų pavadinimas
1. Įgaliojimas

Viešųjų pirkimų vadybininkė Živilė Šukaitienė

EBVPD

Pasiūlymo konfidencialią informaciją sudaro (tiekėjai turi nurodyti, kokia pasiūlyme pateikta informacija yra konfidenciali):

PATEIKIAM Ų DOKUMENT Ų SĄRAŠAS

Failo, kuriame yra dokumentas, pavadinimas

Įgaliojimas

Pasiūlymas galioja iki termino, nustatyto pirkimo dokumentuose.

12.2. Išvaizda: ananasų žiedeliai be žievės ir šerdies, švarūs.

12.12. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus, Komisijos nurodytu terminu, pateikiami 
siūlomų priekių pavyzdžiai.

12.3. Spalva: marinatas skaidrus, neturi pašalinių priemaišų.
12.4. Kvapas: būdingas konservuotiems ananasams, be pašalinio kvapo.
12.5. Skonis: būdingas konservuotiems ananasams, be pašalinio skonio.
12.6. Konservuoti ananasai  tiekiami skardinėje taroje nuo 500 iki 800 gr.
12.7. Pakuotė atitinka Europos parlamento ir tarybos reglamento (EB) 1935/2004 dėl 
žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu reikalavimus. Pakuotė atitinka  Lietuvos 
Respublikos galiojančius teisės aktų nustatytus reikalavimus. Lietuvos higienos norma 
HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos 
reikalavimai”, patvirtinta 2011 m. gegužės 2 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro įsakymu Nr. V-417, su visais pakeitimais. Pakuotė švari, neturinti neigiamos 
įtakos konservuotų ananasų kokybei ir išvaizdai bei nepriduoda  jiems pašalinio kvapo ir 
skonio. Pakuotėse nėra jokių priemaišų.
12.8. Ženklinimas atitinka reikalavimus, nustatytus šiuose teisės aktuose: Lietuvos 
higienos normą HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintą Sveikatos 
apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677; 2011 m. spalio 25 d. Europos 
Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą 
teikimo vartotojams, su visais pakeitimais.
12.9. Konservuoti ananasai tiekiami pagal poreikį, per 24 val. nuo užsakymo perdavimo, 
jeigu nenurodomas konkretus produkcijos pristatymo laikas ir data.
12.10. Pateikiamas gamintojo kokybės pažymėjimas arba lygiavertis pažymėjimui 
dokumentas originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės.
12.11. LSMUL Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu 
(raštišku) pateikiama reikiama informacija apie pristatomą produkciją.

12. Konservuoti ananasai pagal kokybę atitinka EEB) Nr. 1559/91 nustatytus kokybės 
reikalavimus.
12.1. Mikrobiologiniai rodikliai atitinka(EB) Nr.2073/2005 reikalavimus.


