PRODUKTO SPECIFIKACIJA

Produkto pavadinimas:Pasterizuota ir atvésinta kiauSiniy masé, 10 kg

Gaminio Nr.
Pirkéjas:
1. PAGRINDINE INFORMACIJA
IMONES ADRESAS GAMINTOJO (FABRIKO) ADRESAS
PAVADINIMAS JSC Agroholding PAVADINIMAS Baltic egg production
ADRESAS V. Kreves pr. 97, LT- ADRESAS Birutes skg. 5, Maceniu
50369 Kaunas, Lietuva kaimas,
Plunges rajonas, LT -
90100
Lietuva
VETERINARINIS NUMERISo LT 68-09 EB
KONTAKTINIS ASMUO  Tomas Rumelaitis, KONTAKTINIS ASMUI Ingrida Rupeikiene,
Pardavimy direktorius Kokybés vadové
TEL. +370 626 42144 TEL. +370 620 29517
E-MAIL tomas.rumelaitis@vici.eu  E-MAIL ingrida.rupeikiene@vici.e
u

2. PRODUKTO APRASYMAS (pagrindiniai gamybos ir apdorojimo procesai)

Produkto aprasymas Pasterizuota ir atvésinta kiausSiniy masé gaunama i§ $vieziy,
sveiky visty kiauSiniy, kuri filtruojama bei
homogenizuojama, pasterizuojama laikantis tarptautiniy
standarty, temperatiiriniy rézimy (terminio Soko),kuris
uztikrina mikroorganizmy ir patogeny nebuvima. KiauSiniy
masé savo savybémis identiska Svieziems visty kiauSiniams.
Masé atvésinta ir supakuota 10 kg pakuotése | dézes

Kilmés $alis EU

Kalba ant pakuotés EN

3. SUDETIS (mazéjancia tvarka)
100% Visas vistos kiauS$inis be luksto

4. Laikymo informacija

Laikymase Tarp 0 —+40C
Alternatyvios laikymo salygos gali jtakoti
galiojimo termin¢

Transport Tarp 0 —+40C
Tinkamumas vartoti
- po pagaminimo 22 dienos

- minimalus pristatymo metu (jei reikalaujama)

5. PASKIRTIS

Naudojimo paskirtis, vartotoju tikslinéms grupéms Pasterizuota ir atvésinta kiauSiniy masé yra tinkama naudoti
visiems receptams, kur reikalingi kiauSiniai. KiauSiniy masé
tinka pyragams, sausainiams, biskvitui, kremams,
omletams, makaronams, plaktai kiausinienei, tortams Taip
pat galima tiesiogiai naudoti majonezo, makarony, saloty,
saloty padazy gamyboje. Produktas tinkamas vartoti visy
grupiy Zmonéms, i§skyrus turintiems alergijg kiauSiniams ir
vaikams iki 1 mety.

Kita naudojimo paskirtis Pasterizuotas produktas yra saugesnis naudoti..
Higieniskesnis naudojimas.



Paruosimas ir apdorojimas prie§ naudojima, jei

reikalaujama

6. Organoleptinés savybés

Spalva
Kvapas ir skonis
ISvaizda/tekstiira

Galima tiesiogiai naudoti, nereikia papildomai hidratuoti.
Puikiai tinka kokteiliy gamyboje.

Kiausiniy masés naudojimas ne pagal specifikacija, galimai

gali buti nesaugus.

Kartg atidarius laikyti 0° — +4°C ir sunaudoti per 24

valandas. Laikyti originalioje pakuotéje. Nesusaldyti.
Sunaudoti iki ,,Geriausia vartoti iki..* datos.

Nuo geltonos iki oranzinés.
Biidingas $vieziam kiauSiniui, be pasalinio skonio ir kvapo.

Skystas, homogenizuotas, be puty, mazgeliy, be dangaly,
luksty ir kity organiniy priemaisy.

7.FIZIKINES-CHEMINES SAVYBES

Testas Verté Metodas, LAB (I/E) Daznis
Metodo principas | —internal
E — external
Sausoji medziaga, % | Min 22 Drégmeés analizatorius |
pH 7-8,5 pH - meter |
L-Pieno rugstis, <1000 Fermenty bio analizés testas | Kiekviena partija
mg/kg (CDR Foodlab analizatorius)
D-3 Hidroksibutirato | <10 Fermenty bio analizés testas |
ragstis, mg/kg (CDR Foodlab analizatorius)
8. MIKROBIOLOGINES SAVYBES
TESTAS RODIKLIS METODAS LAB (I/E) Daznis
| —internal
E — external
APC, 1g <100 000 LST EN ISO 4833- E
2:2013
Enterobacteriaceae, 1g | <100 LST 1SO 21528-1:2009 E Kiekvienai partijai
Salmonella, 25 g nerastas LST EN ISO E
6579:2003/AC:2006
Mielés, 1g <100 LST 1SO 21527-2:2008 E
Pelésiai, 1g <100 LST 1SO 21527-2:2008 E
Listeria nerasta LST EN ISO 11290- E 1 testas per savaitg
monocytogenes, 25 g 1:2003
LST EN ISO 7932:2005
Bacillus cereus, 1g <100 LST EN ISO 7932:2005 | E
Staphylococcus <10 LST EN ISO 6888- E
aureus, 1g 1+A1:2005
9. ALERGENAI
Alergenai Produkte | Produkt | Gali Sudétinés dalys
yra e néra pasitaikyti
gamybos metu
Javai turintys glitimo X
Véziagyviai ir jy produktai X
KiauSiniai ir jy produktai X X Visty kiauSiniai
Zuvis ir jy produktai X
Zemés rieutai ir jy produktai X
Sojy pupelés ir jy produktai X
Pienas ir jo produktai (jskaitant laktoze) X




Riesutai: migdolai (Amygdalus communis
L.), lazdyno (Corylus avellana), graikiniai
(Juglans regia), anakardziy (Anacardium
occidentale), pekano (Carya illinoiesis
(Wangenh.) K. Koch), Brazilijos
(Bertholletia excelsa), pistacijos Pistacia
vera), makadamijy arba Kvilslendo rieSutai
(Macadamia ternifolia) ir jy produktai

Salierai ir jy produktai

Garstycios ir jy produktai

Sezamo séklos ir jy produktai

sieros dioksidas ir sulfitai, kuriy
koncentracija didesné kaip 10 mg/kg arba
10 mg/1, visame SO 2 skai¢iuojami
paruostiems vartoti produktams arba
produktams, atgamintiems pagal gamintojy

nurodymus

XX X[ X

Lubinai ir jy produktai

Moliuskai ir jy produktai

10. MAISTINE VERTE (Vidutiniskai 100g/100ml)

Energetiné verté , kJ

547

- 18 kuriy cukrus ¢ 0,3

Energetiné verté, kcal

131

Baltymai, g 11,6

Riebalai, g

8,8

Druska, g 0,4

- i§ kuriy sotieji, g

3,5

Angliavandeniai, g

14

11. PAPILDOMA INFORMACIJA

GMO STATUSAS

(1829/2003 and 1830/2003)

Produkte néra jokiy GMO sudétiniy daliy pagal EC 1829/
2003 ir 1830/ 2003

JONIZACIJA Sis produktas ir jo sudétinés dalys néra apdorotas
(1999/2/EC) jonizuojandia radiacija.
FIZIKINE RIZIKA Produkte néra jokiu pasaliniy stiklo,medienos, metalo ir

akmens priemaisy
Kontrolei naudojami 0.6 mm diametetro filtrai

12. PAKAVIMO INFORMACIJA

PIRMINE 10L aseptinis maiselis (PE)
ANTRINE Kartoniné dézé
TRETINE Euro paleté (1200x800)

PALETIZAVIMAS

24 sluoksniy per déze
3 sluoksniy per palete
72 déziy paletéje

13. ZYMEJIMAS

Lot numeris

XZZ-YYY

X=kodas metams (6=2016, 7=2017,...)
ZZ=kodas mety savaitéms (01, 02...)
YYY kodai skirti YYYth mety dienai

Geriausia vartoti iki

XX.YY.ZZZZ
XX=diena
YY=ménuo
ZZZ7Z=metai

EAN kodas

Turi biti nustatytas




14. TEISES, REGLAMENTAI (su visais pakeitimais ir atnaujinimais)

589/2008 EU Zenklinimo reikalavimai
kiausSiniams

2073/2005 EU Mikrobiologiniai Kkriterijai

1881/2006 EU TerSalai

396/2005 EU Pesticidai

37/2010 EU Farmakologiskai aktyvios
medziagos

1169/2011 EU Zymimi alergenai

1935/2004 EU Pakavimo medziagos

10/2011 EU Pakavimo medziagos




