Formularz FO1/P04 wersja 2
cz PRODUCT SPECIFICATION/ SPECYFIKACJA PRODUKTU Data wydania fomularza:‘13.10.2017

GBRG M YK Wersja specyfikacji: 2.
Data wydania specyfikacji: 27.02.2019 Strona: 1/4
INDEKS NAZWA PRODUKTU/ OOBIORCA — MARKA/ BRAND

NAME
T-03/03-727 Tilapia ABRAMCZYK LUZ

nilowa

/Tilapia Nile
5 kg, 30%

NAZWA tACINSKA/ LATIN NAME: EAN:

/Oreochromis niloticus /

GRAMATURA/WEIGHT: Jednostkowy: Zbiorczy:
Masa netto/Net weight: 5 kg 5907555220851 _

Masa netto (bez glazury)/ Net weight (without glaze): 3,5 kg

SKLADNIKI/ Ingerdients : Tilapia nilowa 87%, woda, stabilizator: E 452. /Tilapia nile 87%, water, stabilizer: E E 452.
Sktadniki mogg sie rézni¢ w zaleznosci od producenta/ Components may vary by manufacturer.
Alergeny: ryba/fish

KRAJ POCHODZENIA/ COUNTRY OF ORYGIN: Chiny, Wietnam/ Vietnam, China

METODA PRODUKCJI/ PRODUCTION METHOD: wyhodowane/ farmed

METODA OBROBKI/ PRZETWARZANIA/ The method of treatment processing: filety bez skéry, z dodatkiem wody, bez
ogonow, gteboko mrozone, glazurowane/ fillets skinless with added water, tail out, deep frozen, glazed.

RODZAJ OPAKOWANIA/ PACKING : SPOSOB PAKOWANIA/ PACKAGING:

JEDNOSTKOWE/INDYVIDUAL: ZBIORCZE/SUMMARY: - 1QF
Folia i karton zbiorczy/
Foil and carton contains
520 mm/275 mm/85 mm

1ILOSC OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH W OPAKOWANIU ILOSC OPAKOWAN ZBIORCZYCH NA/ NUMBER OF
ZBIORCZYM/ QUANTITY UNIT PACK PACK : ND BOXES ON PACKAGE:

Warstwie/layer :

Palecie/pallet :

ETYKIETA JEDNOSTKOWA: zat. 1 ETYKIETA ZBIORCZA:

CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU/ SUMMARY OF PRODUCT:
Tilapia nilowa filety bez skéry, z dodatkiem wody, gteboko mrozone, glazurowane/
Tilapia nile fillets skinless, with added water, deep frozen, glazed.
1. Poziom glazury nie wiecej niz 30%/ Level glaze 30%.
2. Rozmiar/ Size: 3-5 0z (84-140 g)
3. Tkanka miesna o barwie wtasciwej dla danego gatunku/Meat tissue of the right color for the species
Kremowo-czerowona lub kremowo-brazow / crean-red or cream-brown
4. Zapach, swoisty, wtasciwy dla swiezych ryb tego gatunku/ Smell, specific, appropriate for the fresh fish of the
species
5. Tekstura sprezysta, soczysta charakterystyczna dla danego produktu, smak swoisty, wtasciwy dla tego produktu/
texture supple, juicy characteristic of the product, peculiar taste, appropriate for this product
6. Filety o czystej, gtadkiej powierzchni/ fillets on a clean, smooth surface.
7. Dodatkowo karton zbiorczy ma by¢ wytozony workiem / In addition, collecting cardboard to be lined bag.
Dopuszcza sie/ Be accepted :
1. Dopuszcza sie zréznicowany ksztatt filetow/ The different shape of fillets is allowed.
2. Dopuszcza sie rozmiar o masie mniejszej lub wiekszej niz wymagany, potowki i kawatki filetéw do 10%/ is
permitted size of less or more than required, halves and pieces of fillets to 10%
3. Dopuszcza sie nieznaczne zmiany barwy miesa nie przenikajgce w gtgb tkanki/ allowed a slight change in color of
the meat penetrates deeper into the tissue
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4. Dopuszcza sie obecno$¢ wysuszki powierzchniowej do 5%/ The presence of third dehydration to 5% of surface.
5. Dopuszcza sie obecnos¢ szronu, kawatkéw lodu do 3%/ The presence of frost, ice pieces up to 3%
6. Dopuszcza sie tkanke lekko ostabiong/ The tissue is allowed to slightly weakened
Niedopuszczalne/ unacceptable::
1. Zapach obcy, stechty, amoniakalny/ The smell strange, musty, ammonia
2. Posmak gorzki lub inny obcy/ bitter aftertaste or other foreign
1. Wystepowanie jetczu, wysuszki gtebokiej, ciat obcych/ Occurrence Jelcz, wysuszki deep, foreign

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE zgodnie z procedurg P21 Kontrola i badania oraz Rozporzgdzeniem (WE) Nr 2073/2005
z dnia 15 listopada 2005 r. (wraz z pdzn. zm.).

n-liczba prébek, c — liczba préobek o wartosciach miedzy ma M

MICROBIOLOGICAL REQUIREMENTS in accordance with P21 Inspection and Testing and Regulation (EC) No 2073/2005 of
15 November 2005 (as amended).

N-number of samples, c - number of samples with values between m and M

Ogodlna liczba bakterii tlenowych w 1 g/ The total

number of aerobic bacteria in 1 g m=10%jtk/ g, M =5x 10°jtk/ g
n=5¢c=2

Liczba E.Coliw 1 g/ Numb E.coliin 1

n|c_25ac_(<))|w g/ Number of E. coliin 1 g m<10]tk/ g

WARTOSCI ODZYWCZE/ Nutri value:

Wartos¢ odzywcza

:v:;:(g)::yczna 325 kJ/ 77 kcal
ttuszcz 17¢g
:\I’ut:’sz:)(x:s:asycone 06g
weglowodany 0g
w tym cukry og
biatko 16g
sl 0,14g

WYMAGANIA CHEMICZNE / chemical requirements

METALE zgodnie z Rozporzgdzeniem (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. (wraz z pézn. zm.)/ METALS accordance wi
Commission Regulation (EC) No 1881/2006 of 19 December 2006. On establishing maximum levels for certain contaminants
foodstuffs (OJ L 364/5, 20.12.2006, as amended. D.)

Pb <0,3 mg/ kg
cd < 0,05 mg/ kg
Hg <0,5 mg/kg

POLIFOSFORANY zgodnie z wymaganiami klienta oraz Rozporzgdzenia (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia
2008 r. (wraz z pdézn. zm.)

POLYPHOSPHATES according to customer requirements and Regulation (EC) No 1333/2008 of 16 December
2008 (as amended)

Maximum 5 g/ kg

WYMAGANIA PARAZYTOLOGICZNE/ REQUIREMENTS parasitological
Obecno$é pasozytéw niedopuszczalna/
The presence of parasites inadmissible.

WARUNKI TRANSPORTU:
W temperaturze ponizej -18°C
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Produkt przewozi¢ krytymi i czystymi srodkami transportu zabezpieczajgcymi przed uszkodzeniami, zabrudzeniami, szkodliw
wplywem czynnikéw atmosferycznych. Srodki transportu nie moga wykazywaé znamion obecnoéci szkodnikéw i obcych
zapachéw.

TRANSPORT AND STORAGE:

At temperatures below -18 ° C.

They transported by covered and clean means of transport protecting against damage, dirt, harmful effects of atmospheric
factors. Vehicles must not show signs of pests and odors.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA
Przechowywad wytgcznie w temperaturze ponizej -18°C do daty minimalnej trwatosci./
Storage only temperature below -18°C.

DATA MINIMALNEJ TRWALOSCI podana na opakowaniu po okreéleniu ,Najlepiej spozy¢ przed: dd.mm.rrrr”. DMT
produktu, nie przekracza okresu przydatnosci do spozycia surowca uzytego do produkcji./ DATE OF MINIMUM DURABILITY
indicated on the label after "Best before: dd.mm.rrrr". DMT product, do not exceed the shelf life of raw materials used for
production.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Do spozycia po obrébce termicznej. Po rozmrozeniu, oczyszczeniu i optukaniu pod biezgcg wodg smazy¢ na rozgrzanym
oleju okoto 10 minut./ A METHOD OF PREPARING:

After cleaning, thawing and rinsing under running water, the product is ready for thermal treatment. The proposal
preparation: After thawing, fry in hot oil aprox 10 minutes.

ALERGENY:

Produkt znajduje sie na liscie alergendw zgodnie z Rozporzgdzeniem (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.
(wraz z pdzn. zm.)

ALLERGENS:

The product is on the list of allergens in accordance with the Regulation of the Minister of Agriculture and Rural
Development on 10 July 2007. On the labeling of foodstuffs (Dz.U.2007.137.966, as amended. D.)

GMO:

Produkt nie jest genetycznie modyfikowany. Nie zawiera sktadnikdéw zobowigzujgcych do obligatoryjnego oznakowania
zgodnie z Rozporzgdzeniem (WE) nr 1830/2003 z dnia 22 wrzesnia 2003 r. (wraz z pdzn. zm.) oraz z Rozporzadzeniem (WE)
nr 1829/ 2003 z dnia 22 wrzes$nia 2003 r. (wraz z pdzn. zm.)

Produkt nie jest genetycznie modyfikowany. Nie zawiera sktadnikéw zobowigzujacych do obligatoryjnego oznakowania
zgodnie z Rozporzgdzeniem (WE) nr 1830/2003 z dnia 22 wrzesnia 2003 r. (wraz z pdzn. zm.) oraz z Rozporzgdzeniem (WE)
nr 1829/ 2003 z dnia 22 wrzesnia 2003 r. (wraz z poin. zm.)/ GMOs:
The product is not genetically modified. There are no ingredients requiring the mandatory labeling according to Regulation
(EC) No 1830/2003 of 22 September 2003. Concerning the traceability and labeling of genetically modified organisms and
the traceability of food and feed products produced from genetically modified organisms (OJ L 268 / 24 of 18.10.2003, as
amended. d.).

PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE:

Produkt przeznaczony dla catego przekroju populacji, z wytagczeniem oséb uczulonych na alergeny zaznaczone
powyzej./PURPOSE OF CONSUMER:

The product is intended for the entire cross-section of the population, excluding persons who are allergic to the above-
mentioned allergen.

OPAKOWANIE:
Zgodne z Rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z dnia 27 pazdziernika 2004 r. (wraz z pézn. zm.)
In accordance with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27 October 2004. (Along with later. D.)

ZALACZNIKI:
Zafacznik nr 1: Etykieta jednostkowa
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