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                                                                 /taikoma abiem pirkimo dalims/
MOBILIOSIOS VIRTUVĖS TECHNINĖ SPECIFIKACIJA


[bookmark: _Hlk194911921][bookmark: _Hlk189555438]		Mobilioji virtuvė – mobili karšto maisto ruošimo ir išdavimo priemonė (speciali priekaba), sukomplektuota su karšto maisto ruošimui ir išdavimui reikalinga įranga, bei įrankiais (toliau – virtuvė). 
		1. Virtuvė turi būti nauja, neeksploatuota ne senesnė nei 2024 metų gamybos. Virtuvei suteikiama ne mažesnė kaip 24 mėnesių garantija. 
	2. Virtuvė turi būti: 
	2.1. su atlikta privalomąją technine apžiūra, kaip O2 klasės, kurią nustato Lietuvos transporto saugos administracija. Virtuvės ženklinimas ir elektros įranga turi atitikti Lietuvos Respublikos Kelių eismo taisyklėse nustatytus reikalavimus; 
	2.2. apdrausta civilinės atsakomybės privalomuoju draudimu vieneriems metams;
	2.3. registruota Lietuvoje kaip sukomplektuota transporto priemonė (O2 klasės priekaba) pagal pateikimo metu nustatytą kelių transporto priemonių atitikties įvertinimo ir registravimo tvarką. 
	3. Virtuvė turi atitikti:
	3.1. Lietuvos higienos normai HN 16:2011 ,,Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“ (galiojanti suvestinė redakcija nuo 2014-01-08);
	3.2. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentui (EB) Nr. 1935/2004, 2004 m. spalio 27 d. dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu. 
	3.3. Visi virtuvės darbo paviršiai (stalviršis) ir maisto ruošimo moduliai turi būti pagaminti iš nerūdijančio plieno. Visas ugniakuras turi būti pagamintas iš nerūdijančiojo plieno ir nudažytas matinės juodos spalvos karščiui atspariais dažais. Kitos priekabos dalys turi būti cinkuotos arba padengtos lygiaverte korozijai atsparia danga.
	4. Virtuvės karšto maisto ruošimo įranga:
[bookmark: _Hlk195097582][bookmark: _Hlk195097229]	4.1. bendra visų puodų (katilų) talpa ne mažesnė kaip 340 litrų ir talpa kepti arba skrudinti ne mažesnė kaip 120 litrų:
[bookmark: _Hlk195096872]	4.1.1. dvigubų sienelių puodų (katilų) bendra talpa ne mažesnė kaip 220 litrų, iš kurių bent vienas yra ne mažesnis kaip 130 litrų ir ne mažiau kaip vienas puodas (katilas) turi būti nešiojamas, ne mažiau kaip 70 litrų talpos, kurį galima naudoti kartu su lauko virtuve arba kaip atskirą maisto gaminimo įrenginį mažesniems maisto gaminimo ir išdavimo poreikiams arba priemonė turinti išvardintus parametrus ir lygiavertes funkcijas;
Dvigubų sienelių puodai (katilai) virtuvėje turi turėti pakreipimo (pavertimo) funkciją (galimybę), kad juos būtų galima lengvai pakreipti (paversti) 90˚ kampu greitam paruošto maisto perdavimui/išdavimui išpilant į mažesnius išdavimo indus (puodus, termosus, kibirus, ir panašiai) ir plovimo/valymo pagreitinimui/palengvinimui arba priemonė turinti išvardintus parametrus ir lygiavertes funkcijas. 
Puodų (katilų) dvigubų sienelių tarpų viduje naudojamas šilumos perdavimo skystis, kuris neturi būti suslėgtas (po slėgiu), ir neturi plėstis užšalimo sąlygomis (-30°C), o jo virimo temperatūra turi būti aukštesnė nei 118 °C, esant įprastam atmosferos slėgiui.
[bookmark: _Hlk197004793][bookmark: _Hlk194917181]	4.1.2. viengubų sienų virimo puodai (katilai) turi būti ne mažiau kaip 2 vnt. ne mažiau kaip po 60 litrų bendros talpos, pritaikyti kaitinimui - gali būti naudojami su keliomis kuro rūšimis: dyzelinu arba malkomis;
	4.2. Kaitinimo sistema: ne mažiau kaip du degikliai ir įrenginys kaitinimui pritaikyti darbui ne mažiau kaip nuo -30oC iki +40oC, gali būti naudojamas su keliomis kuro rūšimis: dyzelinu arba malkomis;
	4.3. Lauko virtuvės sistemoje turi būti nemažiau kaip 20 l vandens šildytuvas, indų plovimo vandeniui pašildyti;
	4.4. Turi būti galimybė:
[bookmark: _Hlk197004865]	4.4.1. karštą maistą gaminti (virti) važiuojant;
	4.4.2. gabenti ne mažiau kaip 150 l maisto produktų virtuvėje.
	5. Reikalavimai virtuvės platformos konstrukcijoms, važiuoklei ir jos elektros įrenginiams/instaliacijai: 
	5.1. Važiuoklė su nepriklausoma ratų pakaba;
[bookmark: _Hlk194408870]	5.2. ratas ne mažesnio dydžio nei R 16, padangos M+S, važiuoklės prošvaistė nemažesnė kaip 330 mm;
	5.3. atsarginis ratas tvirtinimas vietoje, netrukdančioje virtuvės darbui; 
	5.4. atramos (kaladėlės) ratams nuo pariedėjimo. Ne mažiau  dviejų vienetų su numatytomis jų tvirtinimo vietomis transportinėje padėtyje;
	5.5. virtuvės prijungimas prie automobilio turi būti su sujungimo kilpa A50 klasės (50 mm) skirta sujungimui prie automobilio ir grąžulas su aukštį reguliuojantis įrenginys ir atraminiu ratu. 
	5.6. virtuvė turi turėti stabdžius su stovėjimo,  stabdymo mechanizmais ir inertinio įsibėgėjimo įrenginys; 
[bookmark: _Hlk189651675]	5.7. elektros įranga pritaikyta 12/24 V įtampai. LED apšvietimo šviesos signalų sistema pritaikyta eismui bendrojo naudojimo keliais, atitinkanti ES ir LR KET reikalavimus (gabaritų, posūkių, stop, rūko ir atbulinės eigos žibintai. Numatyta vieta valstybinio numerio tvirtinimui su įrengtais apšvietimo žibintais). Reikiamo ilgio lanksti elektros jungtis (kabelis) su automobiliu turi būti 12/24 V ir 13 kontaktų. Elektros įrangos apsaugos lygis ne mažesnis kaip IP 55;
	5.8. išskleistos virtuvės stogo konstrukcija turi būti komplektuojama su šonine uždanga arba palapine;
Suskleista virtuvės stogo konstrukcija turi apsaugoti virtuvės maisto gamybai skirtą įrangą, priemones ir įrankius nuo nešvarumų patekimo sandėliavimo/saugojimo ir transportavimo metu;
	5.9. virtuvės konstrukcijoje turi būti įmontuotas dūmtraukis, visų maisto ruošimo modulių išskirtoms dūmų dujoms ištraukti;
	6. Pardavėjas turės apmokyti perkančiosios organizacijos darbuotojus (iki 12 žmonių) dirbti su virtuve. Apmokymo kaina turi būti įskaičiuota į pasiūlymo kainą.
	7. Tiekėjas privalo pateikti pasiūlyme ir konkrečios teikiamos virtuvės modelio komplekte originalo ir su vertimu į lietuvių kalbą priemonės atitiktį patvirtinančią dokumentaciją:
	7.1. gamintojo techninius dokumentus, patvirtinančius siūlomų prekių atitikimą techninės specifikacijos 3.3, 4, 5 p. reikalavimams (aprašymą, duomenų lapą, gamintojo gaminio sertifikatą, atitikties deklaraciją, naudojimo instrukciją, brošiūrą, nuotraukas, brėžinius ar kitus lygiaverčius įrodymus);
	7.2. papildomai gali būti pateikiama (-os) ir viešai prieinama (-os) aktyvi (-ios) internetinė nuoroda (-os), kurioje (-iose) pateikiama (-os) gamintojo informacija (-os) apie atitinkamą reikalavimą, kad perkančioji organizacija galėtų patikrinti teikiamų duomenų autentiškumą, t. y. siūlomos prekės atitikimą techniniams reikalavimams bei prekės nuotraukas.
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