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Automatiškai sugeneruotas aprašymas]
VIEŠOJI ĮSTAIGA CPO LT
UGDYMO ĮSTAIGŲ MAITINIMO PASLAUGŲ KLAUSIMYNAS
(Perkančioji organizacija užpildytą klausimyną turi įkelti į užsakymo langą)

Prašome pateikti žemiau nurodytą informaciją:

	Eil. Nr.
	Klausimai dėl maisto gaminimo patalpų, valgyklos salės būklės (nuomojamų patalpų) ir kita.
	Perkančiosios organizacijos pateikiama informacija

	1.
	Kokia grindų, sienų, lubų, langų, durų būklė?
	

	2.
	Ar yra ventiliacija, jei taip, kada sumontuota, ar ji veikia, jos būklė, ar sumontuoti filtrai, ar ventiliacijos sistema pilnai sukomplektuota?
	

	3.
	Kokia kanalizacijos būklė, kada sumontuota, ar tinkamai funkcionuoja, ar tenka kviesti avarines tarnybas dėl netinkamo veikimo (jei taip – kaip dažnai spec. tarnybos kviečiamos), ar sumontuota riebalų gaudyklė?
	

	4.
	Kokia vandentiekio sistemos būklė, kada sumontuota, ar tinkamai funkcionuoja, ar tenka kviesti avarines tarnybas dėl netinkamo veikimo (jei taip – kaip dažnai spec. tarnybos kviečiamos)? Kokiu būdu užtikrinamas karšto vandens ruošimas (jei yra vandens šildytuvas/boileris, kada jis pastatytas)?
	

	5.
	Ar tirtas tiekiamas vanduo – ar jį be papildomo apdorojimo galima naudoti maisto gaminimui, atsigėrimui?
	

	6.
	Kokia elektros instaliacijos būklė, kada sumontuota, kokia galia suteikta maisto gamybos blokui/patalpoms, kaip dažnai dingsta elektros energijos tiekimas?
	

	7.
	Kokia šildymo sistemos būklė, kada sumontuota?
	

	8.
	Ar yra sumontuoti apskaitos prietaisai (atskiri – skirti maitinimo patalpoms) – elektros energijos, šalto ir karšto vandens, šilumos tiekimo apskaitai (pvz., dujų ar pan.)?
	

	9.
	Ar patalpos atitinka Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos (toliau – VMVT) keliamus reikalavimus maisto tvarkymo subjektui? Ar per pastaruosius 3 metus VMVT darbuotojai yra surašę patikrinimo aktų, kuriuose buvo fiksuotos neatitiktys dėl veterinarinių reikalavimų patalpoms?
	

	10.
	Kiek darbuotojų šiuo metu dirba virtuvėje?
	

	11.
	Kokie patalpų išlaikymo kaštai metams (12 mėn.):
Kaštai elektros energijai?
Kaštai už sunaudotą šaltą ir/arba karštą vandenį?
	

	12.
	Ar turtas draustas? Ar patalpose sumontuoti davikliai (priešgaisriniai, judesio, stiklo dūžio ir kt.)?
	

	13.
	Kada atliktas patalpų kapitalinis remontas?
	

	14.
	Kada atliktas patalpų paskutinis einamasis remontas?
	

	15.
	Kokiame aukšte maisto gaminimo ir valgyklos patalpos?
	

	16.
	Ar į nuomojamas patalpas įeina rūsio patalpos? Ar įrengta lietaus vandens surinkimo/drenažo sistema, ar ji veikia tinkamai. Ar rūsio patalpos būna užliejamos?
	

	17.
	Kokių avarijų nuomojamose patalpose yra buvę per pastaruosius 10 metų (gaisras, užliejimas, kanalizacijos užsikišimas ir t. t.)?
	

	18.
	Ar mokiniams leidžiama išeiti pertraukų metu iš mokyklos teritorijos – ar mokykla uždaro tipo?
	



Atsakymus prašome paremti vaizdine medžiaga (nuotraukos, video medžiaga).
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