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DARŽOVĖS IR VAISIAI (ŠVIEŽI, ŠALDYTI, KONSERVUOTI IR KITAIP APDOROTI)
	Eil.
Nr.
	Maisto produkto pavadinimas
	Reikalavimai produktams
	Išfasavimas
	Produkto galiojimo laikas
	Mato vnt.
	I ketvirtis**
	II ketvirtis**
	III ketvirtis**
	IV ketvirtis**

	
	
	Reikalavimų aprašymas
	
	
	
	
	
	
	

	· Visos prekės, išskyrus žvaigždutes pažymėtas „*“, privalo atitikti Maitinimo organizavimo ikimokyklinio ugdymo, bendrojo ugdymo mokyklose ir vaikų socialinės globos įstaigose tvarkos apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. V-964 (aktuali redakcija) ir 2019 m. rugpjūčio 20 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymo Nr. V-1000  „Dėl Pacientų maitinimo organizavimo asmens sveikatos priežiūros įstaigose tvarkos aprašo patvirtinimo” (aktuali redakcija) nuostatus.
· Tiekėjai privalo laikytis bendrųjų maisto produktų higienos taisyklių pagal 2004 m. balandžio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienos ir Lietuvos higienos normos HN 15:2005 „Maisto higiena“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos  ministro 2005 m. rugsėjo 1 d. įsakymu Nr. V- 675 (aktuali redakcija), reikalavimų. 
· Tiekėjai turi užtikrinti žmonių sveikatą ir vartotojų interesų apsaugą maisto atžvilgiu vadovaujantis 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002 (arba jam lygiaverčiu Codex Alimentarius standartu), bei 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr. 1169/2011 “Dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams” nustatytais reikalavimais.
· Produktams naudojami maisto priedai turi atitikti 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos Reglamento (ES) Nr.1333/2008 dėl maisto priedų reikalavimus;
· Fasuotų produktų ilgis, plotas ar skaičius produktų pakuotėje turi atitikti Lietuvos Respublikos ūkio ministro 2015 m. rugsėjo 25 d. įsakymo Nr. 4-594 „Dėl Fasuotų prekių ir matavimo indų techninio reglamento patvirtinimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus.
· Šviežios daržovės ir švieži vaisiai bei uogos turi atitikti tiekiamų rinkai šviežių vaisių bei daržovių prekybos standartus, nustatytus 2011 m. birželio 7 d. Komisijos įgyvendinimo reglamente (ES) Nr. 543/2011, kuriuo nustatomos išsamios Tarybos reglamento (EB) Nr. 1234/2007 taikymo vaisių bei daržovių ir perdirbtų vaisių bei daržovių sektoriuose taisyklės (OL 2011 L 157, p. 1); Būtiniausi reikalavimai šviežių vaisių ir daržovių kokybei taikomi visiems šviežiems vaisiams ir daržovėms. Vaisiai ir daržovės turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be kenkėjų ar jų nepažeisti, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir (arba) skonio. Produktų būklė turi būti tokia, kad jie nenukentėtų vežant bei tvarkant, ir į paskirties vietą būtų pristatyti tinkamos būklės.
· Būtiniausi prinokimo reikalavimai: produktai turi būti pakankamai, bet ne per daug subrendę, o vaisiai turi būti pakankamai prinokę, bet nepernokę. Produktai turi būti tiek subrendę ir prinokę, kad galėtų nokti toliau, kol pakankamai prinoks. Kiekvienoje partijoje gali būti 10 % produktų (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių būtiniausių kokybės reikalavimų. Tačiau iš jų puvinio pažeisti produktai gali sudaryti ne daugiu kaip 2 %. Specialieji reikalavimai taikomi šviežių vaisių ir daržovių kokybei taikomi paruoštiems ir supakuotiems šviežiems vaisiams ir daržovėms (citrusiniams vaisiams, kiviams, persikams ir nektarinams, kriaušėms, obuoliams, braškėms ir žemuogėms, valgomosioms vynuogėms, salotoms, garbanotosioms ir plačialapėms trūkažolėms, saldžiosioms paprikoms, pomidorams). Jie turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be ligų ir kenkėjų, kenkėjų iš esmės nepažeistu minkštimu, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir skonio, pakankamai subrendę;
· Bananų kokybės reikalavimai turi atitikti 2011 m. gruodžio 19 d. Komisijos įgyvendinimo reglamentą (ES) Nr. 1333/2011 nustatantį bananų prekybos standartus, tų prekybos standartų laikymosi patikros taisykles ir pranešimų teikimo tvarką bananų sektoriuje;
· Daigai turi atitikti 2013 m. kovo 11 d. Komisijos įgyvendinimo reglamentą (ES) Nr. 208/2013 dėl daigų ir sėklų daigams auginti atsekamumo reikalavimų ir 2013 m. kovo 11 d. Komisijos reglamentą (ES) Nr. 209/2013, kuriuo dėl daigų mikrobiologinių kriterijų ir naminių paukščių skerdenėlių ir šviežios paukštienos mėginių ėmimo taisyklių iš dalies keičiamas Reglamentas (EB) Nr. 2073/2005;
· Daržovėse ir vaisiuose didžiausi pesdicidų kiekiai turi atitikti 2005 m. vasario 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 396/2005 dėl didžiausių pesticidų likučių kiekių augalinės ir gyvūninės kilmės maiste ir pašaruose ar ant jų ir iš dalies keičiantis Tarybos direktyvą 91/414/EEB (OL 2005 L 70, p. 1), ir 2008 m. sausio 29 d. Komisijos reglamente (EB) Nr. 149/2008, iš dalies keičiantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 396/2005 ir papildantis jį II, III ir IV priedais, kuriuose I priede išvardytiems produktams nustatomas didžiausias likučių kiekis (OL 2008 L 58, p. 1) reikalavimus;
· Vaisiai ir daržovės bei perdirbti vaisių ir daržovių produktai turi atitikti 2013 m. gruodžio 17 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr. 1308/2013 kuriuo nustatomas bendras žemės ūkio produktų rinkų organizavimas reikalavimus;
· Ekologiški vaisiai bei daržovės kokybės reikalavimai turi atitikti 2000 m. gruodžio 28 d Lietuvos respublikos žėmės ūkio ministro įsakymo Nr. 375 ,,Dėl ekologinio žemės ūkio taisyklių patvirtinimo ir ekologiškų žemės ūkio produktų gamybos proceso ir produkcijos sertifikavimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus;
· Maistinės bulvės privalo atitikti reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2002 m. gegužės 23 d.  įsakymu Nr. 193 „Dėl maistinių bulvių kokybės reikalavimų patvirtinimo“ (aktuali redakcija);
· Konservuoti vaisiai, uogos ir daržovės privalo atitikti Maitinimo organizavimo ikimokyklinio ugdymo, bendrojo ugdymo mokyklose ir vaikų socialinės globos įstaigose tvarkos apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. V-964 (aktuali redakcija), patvirtintus reikalavimus;
· Perdirbti vaisių, uogų ir daržovių produktai turi atitikti tiekiamų rinkai šviežių vaisių prekybos standartus, nustatytus 2011 m. birželio 7 d. Komisijos įgyvendinimo reglamente (ES) Nr. 543/2011, kuriuo nustatomos išsamios Tarybos reglamento (EB) Nr. 1234/2007 taikymo vaisių bei daržovių ir perdirbtų vaisių bei daržovių sektoriuose taisyklės (OL 2011 L 157, p. 1);
· Konservuoti produktai, turi būti atitinkantys privalomuosius kokybės reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2002 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. 436 ,,Dėl privalomųjų konservuotų agurkų, konservuotų morkų ir konservuotų kultūrinių grybų kokybės reikalavimų patvirtinimo“ (aktuali redakcija);
· Džemai privalo atitikti reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2000 m. vasario 29 d. įsakymo Nr. 60 ,,Dėl džemų ir panašių produktų techninio reglamento patvirtinimo" (aktuali redakcija);
· Vaisių sultys ir nektarai turi atitikti vaisių sulčių ir panašių produktų techninio reglamento reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2000 m. vasario 29 d. įsakymu Nr. 61 su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2015 m. vasario 9 d įsakymu Nr. 3D-79 (aktuali redakcija);
· Greitai užšaldyti maisto produktai turi atitikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2000 m. vasario 3 d. įsakymo Nr.: 33 „Dėl Greitai užšaldytų maisto produktų techninio reglamento patvirtinimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus;
· Užšaldytos braškės turi atitikti atitikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2003 m. rugpjūčio 28 d. įsakymo Nr. 3D-353 „Dėl Privalomųjų greitai užšaldytų žiedinių kopūstų ir greitai užšaldytų braškių kokybės reikalavimų patvirtinimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus;
· Greitai užšaldytų žiedinių kopūstų kokybė turi atiktikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2003 m. rugpjūčio 28 d. įsakymo Nr. 3D-353 „Dėl Privalomųjų greitai užšaldytų žiedinių kopūstų ir greitai užšaldytų braškių kokybės reikalavimų patvirtinimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus;
· Perdirbti vaisiai ir daržovės turi atitikti 2011 m. birželio 7 d. Komisijos įgyvendinimo reglamente (ES) Nr. 543/2011, kuriuo nustatomos išsamios Tarybos reglamento (EB) Nr. 1234/2007 taikymo vaisių bei daržovių ir perdirbtų vaisių bei daržovių sektoriuose taisyklės, reikalavimus;
· Džiovintų vaisių ir uogų kokybėturi atitikti 2006 m. balandžio 19 d. Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-155 „Dėl Džiovintų vaisių kokybės reikalavimų patvirtinimo” (aktuali redakcija) patvirtintus reikalavimus;
· Džiovinti vaisiai ir uogos turi atitikti 2011 m. birželio 7 d. Komisijos įgyvendinimo reglamento (ES) Nr. 543/2011, kuriuo nustatomos išsamios Tarybos reglamento (EB) Nr. 1234/2007 taikymo vaisių bei daržovių ir perdirbtų vaisių bei daržovių sektoriuose taisyklės” reikalavimus;
· Mikrobiologiniai kriterijai turi atitikti reikalavimus, pateiktus 2005 m. lapkričio 15 d. Reglamente (EB) Nr. 2073/2005 dėl maisto produktų mikrobiologinių kriterijų, su visais pakeitimais; Poduktų ženklinimas turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos  ministro 2014 m. lapkričio 24 d. įsakymu Nr. V- 1213 reikalavimus;
· Tara ir pakavimo medžiagos turi atitikti 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr 1935/2004, dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu ir Lietuvos higienos normos HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. gegužės 2 d. įsakymu Nr. V-417 (aktuali redakcija), reikalavimus;
· 14 – 17 pirkimo dalyse esantys produktai turi atitikti 2007 m. birželio 28 d. Tarybos reglamento (EB) Nr. 834/2007 dėl ekologinės gamybos ir ekologiškų produktų ženklinimo ir panaikinančio Reglamentą (EEB) Nr. 2092/91 su visais pakeitimais (nuo 2022 m. sausio 1 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 2018/848 dėl ekologinės gamybos ir ekologiškų produktų ženklinimo, kuriuo panaikinamas Tarybos reglamentas) (toliau – ekologinės gamybos reglamentas) reikalavimus arba Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2007 m. lapkričio 29 d. įsakymo Nr. 3D–524 „Dėl nacionalinės žemės ūkio ir maisto produktų kokybės sistemos“ (toliau – NKP) reikalavimus ar Europos Parlamento ir Tarybos Reglamento (ES) Nr. 1305/2013 dėl paramos kaimo plėtrai, teikiamos Europos žemės ūkio fondo kaimo plėtrai (EŽŪFKP) lėšomis, kuriuo panaikinamas Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1698/2005 16 straipsnio 1 punkto b dalyje nurodytų lygiaverčių kitų valstybių narių pripažintų maisto produktų kokybės sistemų (toliau – lygiavertės kitų valstybių narių pripažintos maisto produktų kokybės sistemos) reikalavimus. 
· Maisto produktai, kurių sudėtyje yra arba kurie susideda iš genetiškai modifikuotų organizmų (toliau – GMO), arba kurie yra pagaminti, arba kurių sudėtyje yra iš GMO pagamintų ingredientų neturi būti siūlomi šiame pirkime.
· ** pažymėtuose stulpeliuose esantis ženklas „-“ reiškia, kad tą ketvirtį prekės neužsakomos. 
NKP produkcija turi būti užauginta sertifikuotame NKP ūkyje bei atitikti kitus produkcijai keliamus reikalavimus. 
Ūkiniu požiūriu uogomis yra laikomi tikrosios uogos, kai kurie paprastieji ir sutelktiniai kaulavaisiai, sėklavaisiai, netikrieji vaisiai.



1 dalis
	1
	Bulvės, I klasė
	Bulvės ne žemesnės kaip I klasės. Bulvių gumbų frakcijų dydis 50 - 70 mm.
Geros kokybės bulvių gumbai, veislei tipingos formos ir spalvos, kieti, nesuvytę ir nesudygę, be defektų, išskyrus labai mažus paviršiaus defektus, jei jie nekenkia gumbų išvaizdai, kokybei ir išsilaikymui. Be to, bulvės turi būti geros išvaizdos, neapšalusios, o mechaniniai pažeidimai, įskilimai, įtrūkimai ir pažaliavimai neturi viršyti šiai klasei nustatytų leistinų nukrypimų.
	Fasuotos augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau kaip 5 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	2
	Bulvės, II klasė (50-70 mm)
	Bulvės ne žemesnės kaip II klasės. Bulvių gumbų frakcijų dydis 50-70 mm.
Geros kokybės bulvių gumbai, veislei tipingos formos ir spalvos, kieti, nesuvytę ir nesudygę, be defektų, išskyrus labai mažus paviršiaus defektus, jei jie nekenkia gumbų išvaizdai, kokybei ir išsilaikymui. Be to, bulvės turi būti geros išvaizdos, neapšalusios, o mechaniniai pažeidimai, įskilimai, įtrūkimai ir pažaliavimai neturi viršyti šiai klasei nustatytų leistinų nukrypimų.
	Sveriamos, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau kaip 20 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	3
	Bulvės, II klasė (nuo 70 mm)
	Bulvės ne žemesnės kaip II klasės. Bulvių gumbų frakcijų dydis ne mažesnis kaip 70 mm.
Geros kokybės bulvių gumbai, veislei tipingos formos ir spalvos, kieti, nesuvytę ir nesudygę, be defektų, išskyrus labai mažus paviršiaus defektus, jei jie nekenkia gumbų išvaizdai, kokybei ir išsilaikymui. Be to, bulvės turi būti geros išvaizdos, neapšalusios, o mechaniniai pažeidimai, įskilimai, įtrūkimai ir pažaliavimai neturi viršyti šiai klasei nustatytų leistinų nukrypimų.
	Sveriamos, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau kaip 20 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	4
	Ankstyvosios bulvės
	Bulvės ne žemesnės kaip II klasės. Bulvių gumbų frakcijų dydis 50-70 mm.
Ankstyvųjų veislių bulvės perkamos / tiekiamos - tais metais, kuriais buvo nuimtas derlius - antrą / trečią metų ketvirtį. Nesudygę.
	Sveriamos, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau kaip 20 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	-
	
	
	-

	5
	Valgomieji svogūnai
	Valgomųjų svogūnų ropelės (lot. Allium cepa), apvalios arba pailgos, baltos spalvos, padengtos kelių sluoksnių gelsvai rudos ar auksinės spalvos odele (lukštais). Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje , ne daugiau  kaip 5 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	6
	Valgomieji svogūnai (raudonieji)
	Valgomųjų svogūnų ropelės (lot. Allium cepa), apvalios arba pailgos, rausvos ar violetinės spalvos, padengtos kelių sluoksnių raudonos ar violetinės, ar raudonai violetinės spalvos odele (lukštais). Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje , ne daugiau  kaip 5 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	7
	Valgomosios morkos
	Neskustos, nepjaustytos, plautos, be lapų. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, ne daugiau  kaip 10 kg.
	
	kg
	
	
	
	

	8
	Burokėliai 
	Šakniavaisiai apvalūs ar pailgi, tamsiai raudoni. Be lapkočių, be smulkių šaknelių. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje , ne daugiau  kaip 15 kg. (įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	9
	Česnakai
	Ne mažesni kaip 50 mm skersmens. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje
	
	kg
	
	
	
	

	10
	Kopūstai (baltagūžiai)
	Stiebas lapuotas, apatiniai lapai stambūs, mėsingi, baltai žalios spalvos. Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	11
	Kopūstai 
(ankstyvieji)
	Ankstyvųjų baltagūžių kopūstų veislių derlius perkamas - tais metais, kuriais buvo nuimtas derlius – antrą, trečią metų ketvirtį. Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	-
	
	
	-

	12
	Kopūstai (raudongūžiai)
	Stiebas lapuotas, lapai raudonai violetinės spalvos. Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	



2 dalis
	1
	Agurkai ilgavaisiai
	Agurko svoris nuo 0,175 – 0,5 kg. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	2
	Agurkai trumpavaisiai
	Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	3
	Smulkiavaisiai pomidorai su kekėmis
	Ne žemesnės kaip I klasės. „Pomidorų kekės“ turi būti geros kokybės. Jie turi būti pakankamai tvirti ir turėti savo veislei ir (arba) prekiniam tipui būdingas savybes.
	Ne daugiau kaip 1 kg.
	
	kg
	
	
	
	

	4
	Pomidorai, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės. Jie turi būti pakankamai tvirti ir turėti savo veislei ir (arba) prekiniam tipui būdingas savybes.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	5
	Pomidorai, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės. Jie turi būti pakankamai tvirti ir turėti savo veislei ir (arba) prekiniam tipui būdingas savybes.
	Ne daugiau kaip 1 kg.
	
	kg
	
	
	
	

	6
	Cukinijos
	Cukinijos vaisiais pailgi (dydis – 14–21 cm. ilgio, iki 6 cm storio skersmens), tamsiai žalios ar geltonos spalvos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	7
	Moliūgai (Duchesne ex Lam.)   
	Pailgi, į apačią platėjantys, savo forma primenantys kriaušę. Žievė tvirta, blyškiai oranžinė, o vidus kietas, bet gerokai ryškesnis. Vieno moliūgo svoris ne mažesnis kaip 1 kg ir ne didesnis kaip 3 kg.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	8
	Moliūgai (svoris 1 – 3 kg)
	Įrairių veislių (išskyrus Duchesne ex Lam.)   ir įvairios spalvos ir formos: rutuliški, pailgi, kriaušės pavidalo. Vieno moliūgo svoris ne mažesnis kaip 1 kg ir ne didesnis kaip 3 kg. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	9
	Moliūgai (svoris 3,001 – 10 kg)
	Įrairių veislių (išskyrus Duchesne ex Lam.)   ir įvairios spalvos, ir formos: rutuliški, pailgi, kriaušės pavidalo. Vieno moliūgo svoris ne mažesnis kaip 3,001 kg ir ne didesnis kaip 10 kg. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	10
	Saldžiosios paprikos
	Ne žemesnės kaip II klasės. Saldžiosios paprikos vaisius, tai raudonos (gali būti ir žalios, geltonos ar kt.) spalvos daugiasėklė, stambi (ne mažesnio kaip 70 mm skersmens), pailga ankštinė uoga. Saldžiosios paprikos šviežiai atrodančios, tvirtos, nepažeistos žemos temperatūros ar šalnų, su vaiskočiais. Vaiskotis turi būti tvarkingai nupjautas, o taurelė sveika.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	11
	Baklažanai
	Baklažanų vaisiai - rutulio, ovalo, cilindro ar kriaušės formų, svoris nuo 40 g iki 300 g, sodrios violetinės spalvos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	



3 dalis
	1
	Aisbergo salotos
	Ne žemesnės kaip II klasės. Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų. Turi turėti vieną gerai susiformavusią gūželę.
Salotos gali būti pakitusios (rausvos) spalvos, kuri atsiranda dėl žemos temperatūros daržovei augant, su sąlyga, kad toji spalva smarkiai nekenkia salotų išvaizdai.
Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	2
	Salotos lapinės
	Ne žemesnės kaip II klasės. 
Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų.
Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	3
	Špinatai
	Plauti špinatų lapai, žalios spalvos, neapvytę, nešaldyti. Špinatai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Polietileno pakuotėje iki 0,5 kg.
	
	kg
	
	
	
	

	4
	Bazilikas
	Švieži bazilikų stiebai tvirti su neapvytusiais žaliais lapeliais, be šaknų. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	5
	Petražolės
	Švieži petražolių stiebai tvirti, be šaknų, lapai plunksniškai 2 – 3 kartus karpyti, neapvytę, žalios spalvos. Be žiedyno ar jo užuomazgų. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	6
	Krapai
	Švieži krapų stiebai tvirti, be šaknų, lapai plunksniškai 3-4 kartus karpyti, neapvytę, žalios spalvos. Be žiedyno ar jo užuomazgų. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	7
	Valgomųjų svogūnų laiškai
	Svogūnų laiškai žalios spalvos, neapvytę, tvirti, be svogūnėlio. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	8
	Rūgštynės šviežios 
	Valgomosios rūgštynės lapai, žalios spalvos, nepageltę. Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	-
	-
	
	-

	9
	Salierų stiebai
	Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	10
	Salotinė sultenė
	Lapeliai žali, dideli, ovalūs, švelnaus skonio, sultingi, riešutų prieskonio.  Ne žemesnės kaip II klasės. 
Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų. 
	Supakuota iki 500 g.
	
	kg
	
	
	
	

	11
	Gražgarsčių lapai
	Gražgarstės (lot. Eruca sativa). Ne žemesnės kaip II klasės. Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų. 
Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas – be žemių.
	Supakuota iki 500 g.
	
	kg
	
	
	
	



4 dalis
	1
	Porai
	Be šaknų. Tinkama valgyti baltoji porų dalis turi būti tvirta, o žalioji – neapvytusi. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	2
	Ropės 
	Bastutinių šeimos (lot. Brassica rapa subsp. rapa) šakniavaisiai. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	-
	-
	
	-

	3
	Pastarnokas
	Paprastojo pastarnoko (lot. Pastinaca sativa) šaknys. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	4
	Petražolių šaknys
	Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	5
	Valgomieji ridikai (baltieji)
	Šakniavaisiai apvalaini, pailgi, baltos saplvos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau  kaip 5 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	6
	Valgomieji ridikai (juodieji)
	Šakniavaisiai apvalūs, stambūs, išorėje juodos spalvos, o viduje baltos (lot. Raphanus sativus L. var. niger J.Kern.). Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje,  ne daugiau  kaip 5 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	7
	Valgomieji ridikai (ridikėliai)
	Šakniavaisiai apvalūs, apvalaini, pailgi, balti, raudoni, violetiniai, raudoni su baltais galiukais. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau  kaip 5 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	



5 dalis
	1
	Brokoliai
	Žiedkočiai ir pumpurai sudaro nedidelę ryškiai žalią (kartais – į mėlynumą) galvutę. Galvos svoris iki 300 g. Gelstelėje brokoliai – nepriimtini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	2
	Kininai (pekino) kopūstai
	Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	3
	Žiediniai kopūstai arba kalafiorai
	Be lapų, iš trumpo pagrindinio stiebo šakojasi žiedkočiai su žiedais ir taip sudaro žiedinio kopūsto galvą. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	4
	Šparaginės pupelės
	Šparaginių pupelių ankštys gali būti geltonos arba žalios spalvos, be  kotelio. Ankštys 10–12 cm ilgio. Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	-
	-
	
	-



6 dalis
	1
	Batatai
	Batatinio sukučio lot. Ipomoea batatas šakniagumbis. Turi atitikti butiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	2
	Artišokai
	Tikrojo artišoko (lot. Cynara csolymus) žiedyno galvutė. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	3
	Pievagrybiai
	lot. agaricus bisporus. Galvutės skersmuo nuo 20 mm iki 50 mm. Nupjautomis šaknimis. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	4
	Saulėgrąžų daigai
	Turi atitikti daigų auginimą reglamentuojančius specialiuosius teisės aktus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	5
	Burokėlių daigai
	Turi atitikti daigų auginimą reglamentuojančius specialiuosius teisės aktus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	6
	Liucernos daigai
	Turi atitikti daigų auginimą reglamentuojančius specialiuosius teisės aktus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	7
	Žirnių daigai
	Turi atitikti daigų auginimą reglamentuojančius specialiuosius teisės aktus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	8
	Mandarinai, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo 40 - 69 mm. Mandarinai (Citrus reticulata Blanco), įskaitant likerinius mandarinus (Citrus unshiu Marcow.), klementinus (Citrus clementina hort. ex Tanaka.), saldžiuosius mandarinus (Citrus deliciosa Ten.) ir tikruosius mandarinus (Citrus tangerina Tan.), išaugintus iš šių rūšių bei jų hibridų. Citrusiniai vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini. Nepažeisti žemos temperatūros ar šalnų.
	Dėžėse ne daugiau kaip 15 kg
	
	kg
	
	
	
	

	9
	Mandarinai, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės, skersmuo 45 - 60 mm. Mandarinai (Citrus reticulata Blanco), įskaitant likerinius mandarinus (Citrus unshiu Marcow.), klementinus (Citrus clementina hort. ex Tanaka.), saldžiuosius mandarinus (Citrus deliciosa Ten.) ir tikruosius mandarinus (Citrus tangerina Tan.), išaugintus iš šių rūšių bei jų hibridų. Citrusiniai vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini. Nepažeisti žemos temperatūros ar šalnų.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	10
	Bananai, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieno banano svoris nuo 140 – 230 g.
	Dėžėse ne daugiau kaip 25 kg.
	
	kg
	
	
	
	

	11
	Bananai, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės. 
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	12
	Citrinos
	Ne žemesnės kaip II klasės. Iš Citrus limon (L.) Burm. f. rūšių išvestų veislių citrinos. Citrusiniai vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini. 
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	13
	Apelsinai, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo 70-92 mm. Tikrieji apelsinai – apelsininio citrinmedžio (Citrus sinensis) citrinvaisiai ir iš Citrus sinensis (L.) Osbeck rūšių išvestų veislių apelsinai. Prinokę yra oranžinės spalvos, gaivūs ir saldūs. Laikymo temperatūra: nuo 1°C iki 5°C. Citrusiniai vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini. 
	 Dėžėse ne daugiau kaip15 kg dėžėje
	
	kg
	
	
	
	

	14
	Apelsinai, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės, skersmuo 53-92 mm. Tikrieji apelsinai – apelsininio citrinmedžio (Citrus sinensis) citrinvaisiai ir iš Citrus sinensis (L.) Osbeck rūšių išvestų veislių apelsinai. Prinokę yra oranžinės spalvos, gaivūs ir saldūs. Laikymo temperatūra: nuo 1°C iki 5°C. Citrusiniai vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini. 
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	15
	Valgomosios vynuogės, šviesios, I klasė
	Besėklės vynuogės, uogos žalios ar geltonos ar geltonai žalios spalvos. Ne žemesnės kaip I klasės. 1 uogos skersmuo nuo 17 - 22 mm. 
Pigmentacija nuo saulės nelaikoma defektu.
	Dėžėse ne daugiau kaip 15 kg
	
	kg
	
	
	
	

	16
	Valgomosios vynuogės, šviesios, II klasė
	Besėklės vynuogės, uogos žalios ar geltonos ar geltonai žalios spalvos. Ne žemesnės kaip II klasės. 
Pigmentacija nuo saulės nelaikoma defektu.
Kekių masė turi būti ne mažesnė kaip 75g.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	17
	Valgomosios vynuogės, tamsios, I klasė
	Vynuogių uogos rausvos, ar melsvos, ar violetinės, ar juodos spalvos. Ne žemesnės kaip I klasės. 
1 uogos skersmuo nuo 19 - 25 mm.
Pigmentacija nuo saulės nelaikoma defektu.
Kekių masė turi būti ne mažesnė kaip 75g.
	Dėžėse ne daugiau kaip 15 kg
	
	kg
	
	
	
	

	18
	Valgomosios vynuogės, tamsios, II klasė
	Vynuogių uogos rausvos, ar melsvos, ar violetinės, ar juodos spalvos. Ne žemesnės kaip II klasės. 
Pigmentacija nuo saulės nelaikoma defektu.
Kekių masė turi būti ne mažesnė kaip 75g.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	19
	Nektarinai, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės. Būtiniausi reikalavimai nektariniams: nepažeisti, nesugedę; vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
	Dėžėse ne daugiau kaip 10 kg, 1 ar 2 eilėmis
	
	kg
	-
	
	
	-

	20
	Nektarinai, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės. Būtiniausi reikalavimai nektariniams: nepažeisti, nesugedę; vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
	Sveriama
	
	kg
	-
	
	
	-

	21
	Arbūzai 
	Tikrojo arbūzo (lot. Citrullus lanatus) valgomas vaisius. Arbūzai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	22
	Persikai, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
	Dėžėse ne daugiau kaip 10 kg, 1 ar 2 eilėmis
	
	kg
	-
	
	
	-

	23
	Persikai, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės. Vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
	Sveriama
	
	kg
	-
	
	
	-

	24
	Kiviai, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės. 1 vaisiaus svoris nuo 65 iki 105 g. Kiviai iš Actinidia chinensis Planch. r Actinidia deliciosa (A. Chev.), C.F. Liang ir A.R. Ferguson išvestų veislių. Vaisiai žaliu sultingu minkštimu. kiviai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. 
Vaisiai turi būti prinokę tiek, kad pakuojant jų prinokimo lygis būtų bent 6,2° Brix arba juose būtų vidutiniškai 15 % sausųjų medžiagų, o vaisiams patekus į platinimo grandinę jų prinokimo lygis turėtų būti 9,5° Brix.
	Dėžėse ne daugiau kaip 15 kg
	
	kg
	
	
	
	

	25
	Kiviai, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės. 1 vaisiaus svoris ne mažesni kaip 65 g. Kiviai iš Actinidia chinensis Planch. r Actinidia deliciosa (A. Chev.), C.F. Liang ir A.R. Ferguson išvestų veislių. Vaisiai žaliu sultingu minkštimu. kiviai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. 
Vaisiai turi būti prinokę tiek, kad pakuojant jų prinokimo lygis būtų bent 6,2° Brix arba juose būtų vidutiniškai 15 % sausųjų medžiagų, o vaisiams patekus į platinimo grandinę jų prinokimo lygis turėtų būti 9,5° Brix.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	26
	Geltonieji kiviai
	Ne žemesnės kaip I klasės. 1 vaisiaus svoris ne mažesni kaip 65 g. Kiviai iš Actinidia chinensis Planch. ir Actinidia deliciosa (A. Chev.), C.F. Liang ir A.R. Ferguson išvestų veislių. Vaisių minkštimas geltonos spalvos.  Turi būti: nepažeisti (tačiau be vaiskočių), nesugedę; kiviai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. 
Vaisiai turi būti prinokę tiek, kad pakuojant jų prinokimo lygis būtų bent 6,2° Brix arba juose būtų vidutiniškai 15 % sausųjų medžiagų, o vaisiams patekus į platinimo grandinę jų prinokimo lygis turėtų būti 9,5° Brix.
	Fasuoti plastikinėje pakuotėje ir tinklelyje ne daugiau kaip 0,5 kg
	
	kg
	
	
	
	

	27
	Melionai
	Melionų minkštimas viduryje švelniai gelsvas, prie odelės – žalsvas, kreminės tekstūros, sultingas. 
Vieneto svoris nuo 1 – 1,8 kg.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Dėžėse ne daugiau kaip 18 vnt 
	
	kg
	
	
	
	

	28
	Persimonai 
	Dydis 67-80 mm.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Dėžėse ne daugiau kaip 10 kg
	
	kg
	
	-
	-
	

	29
	Abrikosai 
	Dydis nuo 44 - 50 mm, nuo 17 – 20 vienetų 1 kg.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	-
	-
	
	-

	30
	Greipfrutai, I klasė
	Greipfrutai ne žemesnės kaip I klasės. Vieneto dydis nuo 82 – 107 mm.
Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
	Dėžėje ne daugiau kaip 15 kg 
	
	kg
	
	
	
	

	31
	Greipfrutai, II klasė
	Greipfrutai ne žemesnės kaip II klasės. 
Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	32
	Didieji Greipfrutai, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės.  Vieneto svoris nuo 0,8 – 1,5 kg
Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
	Dėžėje ne daugiau kaip 12 kg
	
	kg
	
	
	
	

	33
	Didieji Greipfrutai, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės. Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	34
	Granatai
	Vieneto svoris nuo 250 g.
Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.

	Dėžėje ne daugiau kaip 5 kg
	
	kg
	
	
	
	

	35
	Ananasai
	Vieneto svori nuo 1 – 1,8 kg. vienetų skaičius dėžėje nuo 7 – 10.
Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.

	Dėžėje ne daugiau kaip 12,6 kg
	
	kg
	
	
	-
	

	36
	Avokadas (120-200 g)
	Vidutinis avokado svoris yra 120 - 200 g. Prinokę, bet ne pernokę, nesupuvę. Odelė tamsiai rudos, beveik juodos spalvos ir yra nelygi (grublėta). Uogos minkštimas kreminės tekstūros, šviesiai žalios spalvos  ir stiprių skoninių savybių, 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.

	Ne daugiau kaip 0,5 kg, augintojo/tiekėjo pakuotėje
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	37
	Avokadas
	Odelė žalios spalvos, lygi, kriaušės formos vaisius.
Produktai turi būti: nepažeisti, nesugedę.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.

	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	



7 dalis
	1
	Obuoliai, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vidutinio dydžio (70-80 mm skersmens), Obuoliai turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be ligų ir kenkėjų, kenkėjų iš esmės nepažeistu minkštimu, be perteklinės  išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir skonio, pakankamai subrendę.
	Dėžėje ne daugiau kaip 8 kg 
	
	kg
	
	
	
	

	2
	Obuoliai, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės. Vidutinio dydžio (70-80 mm skersmens), Obuoliai turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be ligų ir kenkėjų, kenkėjų iš esmės nepažeistu minkštimu, be perteklinės  išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir skonio, pakankamai subrendę.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	3
	Kriaušės, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 67 - 77 mm. 
	Dėžėse ne daugiau kaip 15 kg
	
	kg
	
	
	
	

	4
	Kriaušės, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės. Skersmuo ne mažesnis kaip 55 mm. 
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	5
	Trešnės 
	Uogos vidutinio dydžio, 4-5 g, arba didelės (7,5 g), juodai raudonos, gero skonio, saldžios, aromatingos. Desertinių veislių uogos. Lengvai atsiskiria nuo kotelio. Trešnės, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus
	Sveriama
	
	kg
	-
	-
	
	-

	6
	Vyšnios 
	Uogos vidutinės ar stambios (4,5-5,0 g), tamsiai raudonos, saldžiarūgštės, priskiriamos desertinių vyšnių veislėms. Be kotelių. Vyšnios, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus
	Sveriama
	
	kg
	-
	-
	
	-

	7
	Slyvos 
	Vaisiaus dydis vidutinis arba didesnis už vidutinį (40-60 g). Kauliukas lengvai atsidalo arba gali būti šiek tiek prikibęs, bet išsiima pakankamai lengvai. Minkštimas geltonas, sultingas. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	-
	-
	
	-

	8
	Braškės, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės. Nepažeistos, nesugedusios; uogos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos.
Braškės su taurelėmis; taurelė ir kotelis turi būti švieži ir žali, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir (arba) skonio. 
 Mažiausias dydis (didžiausia pjūvio vieta ties viduriu-skersmuo) - 18 mm.

	Sveriama, dėžėse
	
	kg
	
	
	
	

	9
	Braškės, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės. Nepažeistos, nesugedusios; uogos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos.
Braškės su taurelėmis; taurelė ir kotelis turi būti švieži ir žali, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir (arba) skonio. 
 Mažiausias dydis (didžiausia pjūvio vieta ties viduriu-skersmuo) - 18 mm.

	Sveriama, dėžėse
	
	kg
	-
	
	
	-

	10
	Avietės 
	Avietės turi būti nepažeistos, nesugedusios; avietės, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.

	Plastiko pakuotėje, ne daugiau kaip 1 kg.
	
	kg
	-
	-
	
	-

	11
	Šilauogės 
	Šilauogės turi būti  nepažeistos, nesugedusios; šilauogės, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.

	Plastiko pakuotėje, ne daugiau kaip 1 kg
	
	kg
	-
	
	
	-



8 dalis
	1
	Marinuoti agurkai (1,001 – 3 kg)

	Stiklainiuose arba skardinėse, grynasis agurkų kiekis ne mažiau 50 proc. Saldžiai rūgštūs. Nepjaustyti.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (agurkų ir marinato).
	1,001 – ne daugiau kaip 3 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	2
	Marinuoti agurkai (ne daugiau kaip 1 kg)

	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Grynasis agurkų kiekis ne mažiau 50 proc., nepjaustyti, saldžiai rūgštūs. 
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir marinato).
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	3
	Konservuoti žali žirneliai

	Taroje su patogių atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš žalių nešaldytų, ne rehidratuotų  žirnelių, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 65 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	4
	Konservuoti kukurūzai

	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminta iš nešaldytų, ne rehidratuotų  kukurūzų, sveiki, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus, be pridėtinio cukraus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 70 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	5
	Konservuoti lęšiai
	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	6
	Garuose ruošti lęšiai
	Taroje su patogiu atidarymu (skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo.
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	7
	Konservuoti avinžirniai
	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	8
	Garuose ruošti avinžirniai
	Taroje su patogiu atidarymu (skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo.
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	9
	Konservuotos raudonosios pupelės

	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	10
	Konservuotos baltosios pupelės (ne daugiau kaip 0,4 kg)

	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	11
	Konservuotos baltosios pupelės
(ne daugiau kaip 1 kg)
	Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	12
	Garuose ruoštos baltosios pupelės 

	Taroje su patogiu atidarymu (skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo.
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	13
	Garuose ruoštos raudonosios pupelės 

	Taroje su patogiu atidarymu (skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo.
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	14
	Konservuotos alyvuogės

	Žaliosios alyvuogės, be kauliukų, be įdaro. Taroje su patogių atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui).
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	15
	Konservuoti burokėliai obuolių sultyse

	Stiklinėje pakuotėje, pjaustyti smulkiais šiaudeliais, tamsiai raudonos spalvos. Grynojo produkto ne mažiau kaip 55 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	16
	Burokėliai virti, vakuumuoti

	Lupti ir virti vakuume, smulkinti (perpjauti pusiau) arba neperpjauti ir pjūvio skersmuo ne mažesnis kaip 60 mm, paruošti vartojimui. Be papildomo skysčio išskyrus tą, kuris susidaro technologinio proceso metu. 
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 20 parų
	kg
	
	
	
	

	17
	Pomidorų pasta
	Koncentruota pomidorų pasta iš ne mažiau kaip 99 procentų pomidorų arba 100 proc. pomidorų pastos. Be glitimo ir pridėtinio cukraus (sudėtyje gali būti natūralių cukrų), be konservantų, druskos kiekis ne daugiau 1 g / 100 g produkto. Skardinėje ar stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	18
	Konservuoti pomidorai

	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Konservuoti lupti nesmulkinti pomidorai savo sultyse. 
Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc., be konservantų. 
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	19
	Pomidorų padažas 

	Ne mažiau 45 proc. pomidorų pastos, sausų medžiagų kiekis ne mažiau 27 proc., be saldiklių, be dažiklių, be konservantų, be krakmolo, sterilizuotas arba pasterizuotas. 
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	20
	Pomidorų kečupas

	Ne mažiau 24 proc. pomidorų pastos. Švelnaus skonio, be konservantų, be krakmolo, be dažiklių, be aromato ir skonio stipriklių, pasterizuotas. 
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	21
	Konservuotos rūgštynės

	Be konservantų. Stiklinėje pakuotėje pjaustytos, be kotų.
Grynojo produkto ne mažiau kaip 85 proc. 
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	22
	Rauginti kopūstai

	Smulkiai supjaustyti,  nesuminkštėję, be pašalinių kvapų, neperrūgę, pagrindinė produkto sudedamoji dalis (švieži kopūstaiTiekiami sandarioje taroje, skysčio ne daugiau kaip 230 g/1000 g. Pagrindinės sudėtinės dalys: kopūstai  ne mažiau kai 95 proc.)., morkos, valgomoji druska, cukrus, kmynai, be acto ar kitų konservantų.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 20 parų
	kg
	
	
	
	

	23
	Rauginti agurkai

	Vidutinio dydžio, neminkšti, nepjaustyti, be pašalinio kvapo. Tiekiami sandarioje taroje.
Grynojo produkto ne mažiau kaip 55 proc., jei rauginti agurkai tiekiami kartu su skysčiu. Išfasavimo svoris nurodytas grynasis produkto svoris.
	Ne daugiau kaip 1,1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 20 parų
	kg
	
	
	
	

	24
	Rauginti agurkai

	Vidutinio dydžio, neminkšti, nepjaustyti, be pašalinio kvapo. Tiekiami sandarioje taroje.
Grynojo produkto ne mažiau kaip 55 proc., jei rauginti agurkai tiekiami kartu su skysčiu. Išfasavimo svoris nurodytas grynasis produkto svoris.
	1,001 – ne daugiau kaip 7 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 20 parų
	kg
	
	
	
	



9 dalis
	1
	Apelsinų sultys (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)

	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant), gali būti su minkštimu, pasterizuotos, be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	2
	Apelsinų sultys iš koncentrato,ne daugiau kaip 1 l, (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)
	100 proc., pagamintos sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	3
	Apelsinų sultys iš koncentrato, 1,001 – 2 l, (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	1,001 – ne daugiau kaip 2 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	4
	Įvairių vaisių sultys iš koncentrato, ne daugiau kaip 1 l, (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)

	100 proc., pagamintos iš daugiau nei vienos rūšies vaisių / uogų, išskyrus pomidorus,  sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	5
	Įvairių vaisių sultys iš koncentrato, 1,001 – 2 l, (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)

	100 proc., pagamintos iš daugiau nei vienos rūšies vaisių (ar uogų) sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	1,001 – ne daugiau kaip 2 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	6
	Vynuogių sultys (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	7
	Mandarinų sultys (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	8
	Ananasų sultys (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	9
	Granatų sultys (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant),  pasterizuotos, be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	10
	Pomidorų sultys, ne daugiau kaip 1 l, (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	11
	Pomidorų sultys, 1,001 – 2 l, (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	1,001 – ne daugiau kaip 2 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	12
	Obuolių sultys, ne daugiau kaip 1 l, (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)

	100 proc., pagamintos iš vaisių sulčių arba sulčių koncentrato (natūralaus), be aromatizatorių,  saldiklių ir dažiklių. 
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	13
	Obuolių sultys 
(1,001 – 5 l)
	100 proc. pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) be aromatizatorių,  be saldiklių ir be dažiklių. 

	1,001 – ne daugiau kaip 5 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	14
	Obuolių - juodųjų serbentų sultys

	100 proc. pagamintos iš obuolių ir juodųjų serbentų (juos spaudžiant) be aromatizatorių,  be saldiklių ir be dažiklių. 
	Ne daugiau kaip 5 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	15
	Obuolių – morkų sultys

	100 proc. pagamintos iš obuolių ir morkų (juos spaudžiant) be aromatizatorių,  be saldiklių ir be dažiklių. 
	Ne daugiau kaip 5 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	16
	Obuolių - aronijų sultys

	100 proc. pagamintos iš obuolių ir aronijų (juos spaudžiant) be aromatizatorių,  be saldiklių ir be dažiklių. 
	Ne daugiau kaip 5 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	17
	Bananų nektaras* (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)

	Iš koncentruotų vaisių sulčių, mažiausias bananų kiekis ne mažesnis kaip 25 proc. be glitimo, dažiklių, saldiklių. 

	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	18
	Kriaušių nektaras* (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)
	Iš koncentruotų vaisių sulčių, mažiausias kriaušių kiekis ne mažesnis kaip 30 proc., be dažiklių, be saldiklių. 
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	19
	Slyvų nektaras* (nėra reikalavimo pakuotės atidarymui)
	Iš koncentruotų vaisių sulčių, mažiausias slyvų kiekis ne mažesnis kaip 30 proc., be dažiklių, be saldiklių. 
	Ne daugiau kaip 1 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	20
	Apelsinų sultys (su atsukamu dangteliu)

	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant), gali būti su minkštimu, pasterizuotos, be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002)
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	21
	Apelsinų sultys iš koncentrato, ne daugiau kaip 1 l, (su atsukamu dangteliu)
	100 proc., pagamintos sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002), Brix laipsnį)
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	22
	Apelsinų sultys iš koncentrato, 1,001 – 2 l (su atsukamu dangteliu)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002), Brix laipsnį)
	1,001 – ne daugiau kaip 2 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	23
	Įvairių vaisių sultys iš koncentrato, ne daugiau kaip 1 l (su atsukamu dangteliu)

	100 proc., pagamintos iš daugiau nei vienos rūšies vaisių / uogų, išskyrus pomidorus,  sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	24
	Įvairių vaisių sultys iš koncentrato, 1,001 – 2 l, (su atsukamu dangteliu)

	100 proc., pagamintos iš daugiau nei vienos rūšies vaisių (ar uogų) sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą, sudedamųjų dalių sąrašą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002)
	1,001 – ne daugiau kaip 2 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	25
	Vynuogių sultys (su atsukamu dangteliu)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002), Sultims iš koncentrato - Brix laipsnį)
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	26
	Mandarinų sultys (su atsukamu dangteliu)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002), Sultims iš koncentrato - Brix laipsnį)
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	27
	Ananasų sultys (su atsukamu dangteliu)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002), Sultims iš koncentrato - Brix laipsnį)
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	28
	Granatų sultys (su atsukamu dangteliu)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant),  pasterizuotos, be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002)
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	29
	Pomidorų sultys, ne daugiau kaip 1 l (su atsukamu dangteliu)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002), Sultims iš koncentrato - Brix laipsnį)
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	30
	Pomidorų sultys, 1,001 – 2 l (su atsukamu dangteliu)
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002), Sultims iš koncentrato - Brix laipsnį)
	1,001 – ne daugiau kaip 2 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	31
	Bananų nektaras* (su atsukamu dangteliu)

	Iš koncentruotų vaisių sulčių, mažiausias bananų kiekis ne mažesnis kaip 25 proc. be glitimo, dažiklių, saldiklių. 
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002, mažiausią sulčių ir (arba) tyrių kiekį (proc.) galutinėje produkto masėje)
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	32
	Kriaušių nektaras* (su atsukamu dangteliu)
	Iš koncentruotų vaisių sulčių, mažiausias kriaušių kiekis ne mažesnis kaip 30 proc., be dažiklių, be saldiklių. 
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002, mažiausią sulčių ir (arba) tyrių kiekį (proc.) galutinėje produkto masėje)
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	

	33
	Slyvų nektaras*(su atsukamu dangteliu)
	Iš koncentruotų vaisių sulčių, mažiausias slyvų kiekis ne mažesnis kaip 30 proc., be dažiklių, be saldiklių. 
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo pavadinimą kilmės šąlį ar vietą (pagal EB Nr. 1169/2011), maisto verslo operatorių kaip gamintoją (pagal EB Nr. 178/2002, mažiausią sulčių ir (arba) tyrių kiekį (proc.) galutinėje produkto masėje)
	Ne daugiau kaip 1 l
(Tiekėjai įkeldami prekę, nurodo išfasavimą litrais, pakuotę ir pakuotės atidarymą, pvz. 1 l, tetra pakelis su atsukamu danteliu)
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	l
	
	
	
	



10 dalis
	1
	Šaldyti žali žirneliai

	Žalieji žirneliai be ankščių, greitai užšaldyti. Nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs,  išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	2
	Šaldyti špinatai

	Lapeliai nesmulkinti ir nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti,  išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Greitai užšaldyti.
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	3
	Šaldyti špinatai (smulkinti)
	Lapeliai smulkinti, pakartotinai neužšaldyti,  išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Greitai užšaldyti.
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	4
	Šaldytos žaliosios ankštinės pupelės

	Žaliosios ankštinės pjaustytos pupelės. Garuose ruoštos ir greitai užšaldytos. Nesutrupėjusios, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	5
	Šaldytos geltonosios ankštinės pupelės

	geltonosios ankštinės pjaustytos pupelės. Garuose ruoštos ir greitai užšaldytos. Nesutrupėjusios, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	6
	Šaldyti brokoliai 

	Greitai užšaldyti. Brokolių žiedų dydis svyruoja nuo 20 mm iki 60 mm. Pjaustyti, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	7
	Šaldyti briuselio kopūstai

	Greitai užšaldyti. Nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	8
	Šaldytų daržovių mišinys

	Ne mažiau kaip 4 rūšių daržovės, skirtingomis proporcijomis: pupinių šeimos, bastutinių šeimos, salierinių šeimos šakniavaisiai (išskyrus salierus) ir moliūginių šeimos vaisiaus. Daržovės pjaustytos, nesutrupėjusios, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Greitai užšaldytos.
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	9
	Šaldyti žiediniai kopūstai

	Greitai užšaldyti, skirstyti žiedynais, žiedynai smulkūs, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą.  Be papildomų sudedamųjų dalių.
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	10
	Šaldyti žirneliai ir morkos

	Greitai užšaldyti, morkos pjaustytos kubeliais, žirniai be ankščių, nesmulkinti. Daržovės nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs,  išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	11
	Šaldyti moliūgai 

	Greitai užšaldyti, moliūgas pjaustytas kubeliais, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	12
	Šaldytos morkos
	Greitai užšaldytos, pjaustytos kubeliais, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	13
	Šaldyti svogūnai 
	Greitai užšaldyti, pjaustyti kubeliais, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	14
	Šaldytos cukinijos
	Greitai užšaldytos, pjaustytos kubeliais, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	15
	Šaldytos paprikos
	Greitai užšaldytos, raudonosios ar / ir žaliosios paprikos, pjaustytos kubeliais, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	16
	Šaldytos bulvės
	Greitai užšaldytos, pjaustytos lygiomis juostelėmis (storis 8,5 – 12 mm), bulvių ne mažiau kaip 94 proc., nesutrupėję, pakartotinai neužšaldytos, birios. Be palmių aliejaus.
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	17
	Šaldytos bulvių skiltelės
	Greitai užšaldytos, bulvių skiltelės su odele, bulvių ne mažiau kaip 90 proc., nesutrupėję, pakartotinai neužšaldytos, birios.
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	18
	Šaldyti rabarbarai
	Greitai užšaldyti, pjaustyti kubeliais, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	19
	Šaldytos uogos (asorti)

	Ne mažiau 3 rūšių uogų (asorti). Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios, valytos,  nevirtos, greitai užšaldytos. Jei į produkto sudėtį įeina uogos su kauliukais, kauliukai iš uogų turi būti pašalinti.
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	20
	Šaldytos braškės

	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	21
	Šaldyti juodieji serbentai

	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	22
	Šaldytos vyšnios

	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, be kauliukų, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	23
	Šaldytos spanguolės

	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	24
	Šaldytos mėlynės

	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	25
	Šaldytos avietės

	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	26
	Šaldytos gervuogės

	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių.  Greitai užšaldytos. 
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	



11 dalis
	1
	Dižiosios razinos
	Ne žemesnės kaip I klasės. Be kauliukų, tamsios, beveik juodos ar mėlynos, dažnai tamsiai bordinės spalvos razinos. 
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	2
	Auksinės razinos*
	Ne žemesnės kaip I klasės. Be kauliukų, auksinio atspalvio.
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	3
	Džiovinti obuoliai*
	Ne žemesnės kaip I klasės. Pjaustyti obuoliai žiedais ar pusžiedžiais be sėklalizdžių, be odelės.
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	4
	Džiovintos kriaušės*
	Ne žemesnės kaip I klasės. Džiovintos kriaušių puselės neluptos be sėklalizdžių.
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	5
	Džiovinti bananų gabaliukai
	Ne žemesnės kaip I klasės. Džiovinti bananų gabaliukai ar nepjaustyti bananai. Be pridėtinio cukraus.
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	6
	Džiovintos figos

	Ne žemesnės kaip I klasės.
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	7
	Džiovintos datulės
	Ne žemesnės kaip I klasės. Be kaulo.
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	8
	Džiovinti abrikosai 
	Ne žemesnės kaip I klasės. Džiovinti abrikosai be kauliukų, nepjaustyti. Galimi dydžiai: vidutiniai, dideli, labai dideli.  
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	9
	Džiovintos slyvos
	Ne žemesnės kaip I klasės. Džiovintos slyvos be kauliukų, nepjaustytos.
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	10
	Liofilizuotos avietės
	Nesmulkintos. Produktas išdžiovintas šaltyje (- 29 oC temperatūroje ir žemesnėje) ir po džiovinimo be sąlyčio su oru supakuotas į vakuuminę pakuotę.
	Ne daugiau kaip  0,1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	11
	Liofilizuotos braškės
	Gaminamos iš ne žemesnės kaip iš I klasės braškių. Nesmulkintos. Produktas išdžiovintas šaltyje (-29 oC temperatūroje ir žemesnėje) ir po džiovinimo be sąlyčio su oru supakuotas į vakuuminę pakuotę.
	Ne daugiau kaip  0,1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	12
	Liofilizuotos mėlynės 
	Nesmulkintos. Produktas išdžiovintas šaltyje (-29 oC temperatūroje ir žemesnėje) ir po džiovinimo be sąlyčio su oru supakuotas į vakuuminę pakuotę.
	Ne daugiau kaip  0,1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	



12 dalis
	1
	Obuolių džemas

	Aukščiausios rūšies, be draudžiamų vaikų maitinimui dažiklių ir saldiklių, be konservantų, be modifikuotų tirštiklių. 1000 g produkto pagaminti vaisių turi būti panaudota ne mažiau kaip 450 g (45 proc.).
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	2
	Trinti obuoliai su cukrumi
	Obuolių ne mažiau kaip 90 proc. Be konservantų, su cukrumi.
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	3
	Juodųjų serbentų džemas

	Džemas,  1000 g produkto pagaminti vaisių turi būti panaudota ne mažiau kaip 250 g (25 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	4
	Mėlynių džemas

	Džemas,  1000 g produkto pagaminti mėlynių turi būti panaudota ne mažiau kaip 350 g (35 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	5
	Bruknių džemas
	Džemas,  1000 g produkto pagaminti bruknių turi būti panaudota ne mažiau kaip 350 g (35 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	6
	Spanguolių džemas

	Džemas,  1000 g produkto pagaminti spanguolių turi būti panaudota ne mažiau kaip 350 g (35 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	7
	Persikų džemas
	Aukščiausios rūšies, 1000 g produkto pagaminti persikų turi būti panaudota ne mažiau kaip 450 g (45 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	8
	Braškių džemas
	Džemas,  1000 g produkto pagaminti braškių turi būti panaudota ne mažiau kaip 350 g (35 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	9
	Vyšnių džemas
	Džemas,  1000 g produkto pagaminti vyšnių turi būti panaudota ne mažiau kaip 350 g (35 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	10
	Aviečių džemas
	Džemas,  1000 g produkto pagaminti aviečių turi būti panaudota ne mažiau kaip 350 g (35 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	11
	Braškių uogienė


	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Be dažiklių, be saldiklių ar be konservantų. Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 500 g (50 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	12
	Juodųjų serbentų uogienė

	Juodųjų serbentų  arba serbentų uogienė. Be dažiklių, be saldiklių ar be konservantų. Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 400 g (40 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	13
	Aviečių uogienė
	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Be dažiklių, be saldiklių ar be konservantų.  Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 500 g (50 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	14
	Vyšnių uogienė
	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 500 g (50 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	15
	Mėlynių uogienė
	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Be dažiklių, be saldiklių ar be konservantų.  Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 400 g (40 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	16
	Bruknių uogienė
	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Be dažiklių, be saldiklių ar be konservantų.  Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 400 g (40 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	17
	Spanguolių uogienė
	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Be dažiklių, be saldiklių ar be konservantų.  Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 400 g (40 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	



13 dalis
	1
	Obuolių ir mėlynių tyrė 

	Pagaminta iš obuolių (ne mažiau kaip 70 proc. ir ne daugiau kaip 90 proc.) ir mėlynių (ne mažiau kaip 10 proc. ir ne daugiau kaip 30 proc.), taip pat gali būti kitų vaisių ar uogų. Be dažiklių, be konservantų. Bendras cukrų kiekis ne didesnis nei 16 g/100 g (ml). Pasterizuota ar sterilizuota. Gali būti pridėta vitamino C, kuris atstatytas po terminio apdorojimo. Tinka vaikams nuo 6 mėn.
	Ne daugiau kaip 0,2 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	2
	Obuolių ir aviečių tyrė

	Pagaminta iš obuolių (ne mažiau kaip 70 proc. ir ne daugiau kaip 90 proc.) ir aviečių (ne mažiau kaip 5 proc. ir ne daugiau kaip 30 proc.), taip pat gali būti kitų vaisių ar uogų. Be dažiklių, be konservantų. Bendras cukrų kiekis ne didesnis nei 16 g/100 g (ml). Gali būti pridėta vitamino C, kuris atstatytas po terminio apdorojimo. Tinka vaikams nuo 6 mėn.
	Ne daugiau kaip 0,2 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	3
	Obuolių ir bananų tyrė

	Pagaminta iš obuolių obuolių (ne mažiau kaip 60 proc. ir ne daugiau kaip 80 proc.) ir bananų (ne mažiau kaip 20 proc. ir ne daugiau kaip 40 proc.). Be dažiklių, be konservantų. Sudėtis 100 proc. vaisių. Bendras cukrų kiekis ne didesnis nei 16 g/100 g (ml). Gali būti pridėta vitamino C, kuris atstatytas po terminio apdorojimo. Tinka vaikams nuo 6 mėn.
	Ne daugiau kaip 0,2 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	4
	Bananų tyrė

	Pagaminta iš bananų (ne mažiau kaip 95 proc.) Be dažiklių, be konservantų. Sudėtis 100 proc. vaisių. Bendras cukrų kiekis ne didesnis nei 16 g/100 g (ml). Gali būti pridėta vitamino C, kuris atstatytas po terminio apdorojimo. Tinka vaikams nuo 6 mėn.
	Ne daugiau kaip 0,2 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	5
	Slyvų  tyrė

	Pagaminta iš džiovintų slyvų slyvų (ne mažiau kaip 35 proc.). Tinka vaikams nuo 6 mėn. Be dažiklių, be konservantų. Bendras cukrų kiekis ne didesnis nei 16 g/100 g (ml). Gali būti pridėta vitamino C, kuris atstatytas po terminio apdorojimo.
	Ne daugiau kaip 0,2 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	6
	Obuolių tyrė 
	Obuolių tyrė. Tinka vaikams nuo 6 mėn. Be konservantų. 99 proc. pagaminta iš obuolių, be pridėtinio cukraus. Gali būti pridėta vitamino C, kuris atstatytas po terminio apdorojimo.
	Ne daugiau kaip 0,2 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	



14 dalis
	1
	Ekologiška arba NKP braškių uogienė 


	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 500 g (50 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	2
	Ekologiška  arba NKP juodųjų serbentų uogienė

	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 500 g (50 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	3
	Ekologiška arba NKP aviečių uogienė
	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis.  Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 500 g (50 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	4
	Ekologiška  mėlynių uogienė
	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 500 g (50 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	5
	Ekologiška bruknių uogienė
	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 400 g (40 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
	Ne daugiau kaip 0,6 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	



15 dalis
	1
	Ekologiškos arba NKP bulvės 
	Bulvės ne žemesnės kaip II klasės. Bulvių gumbų frakcijų dydis 50-70 mm.
Geros kokybės bulvių gumbai, veislei tipingos formos ir spalvos, kieti, nesuvytę ir nesudygę, be defektų, išskyrus labai mažus paviršiaus defektus, jei jie nekenkia gumbų išvaizdai, kokybei ir išsilaikymui. Be to, bulvės turi būti geros išvaizdos, neapšalusios, o mechaniniai pažeidimai, įskilimai, įtrūkimai ir pažaliavimai neturi viršyti šiai klasei nustatytų leistinų nukrypimų.
	Sveriamos, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau kaip 20 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	2
	Skustos NKP bulvės
	Skustos maistinės bulvės, nepjaustytos ir netarkuotos, termiškai neapdorotos.
Laikymo temperatūra: nuo 0°C iki 6°C.
	Sveriama (tik grynasis svoris)
	
	kg
	
	
	
	

	3
	Ekologiški arba NKP valgomieji svogūnai
	Valgomųjų svogūnų ropelės (lot. Allium cepa), apvalios arba pailgos, baltos spalvos, padengtos kelių sluoksnių gelsvai rudos ar auksinės spalvos odele (lukštais). Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje,ne daugiau  kaip 5 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	4
	NKP valgomieji svogūnai (lupti)
	Luptos valgomųjų svogūnų ropelės (lot. Allium cepa), apvalios arba pailgos, baltos spalvos, nepjaustytos. 
Laikymo temperatūra: nuo 0°C iki 6°C.
	Sveriama (tik grynasis svoris)
	
	kg
	
	
	
	

	5
	Ekologiški arba NKP valgomieji svogūnai (raudonieji)
	Valgomųjų svogūnų ropelės (lot. Allium cepa), apvalios arba pailgos, rausvos ar violetinės spalvos, padengtos kelių sluoksnių raudonos ar violetinės, ar raudonai violetinės spalvos odele (lukštais). Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje,ne daugiau  kaip 5 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	6
	Ekologškos arba NKP morkos 
	Neskustos, nepjaustytos, plautos, be lapų. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.

	Sveriama, ne daugiau  kaip 10 kg.
	
	kg
	
	
	
	

	7
	NKP morkos (skustos)
	Skustos morkos, nepjaustytos, netarkuotos, termiškai neapdorotos.
Laikymo temperatūra: nuo 0°C iki 6°C.
	Sveriama (tik grynasis svoris)
	
	kg
	
	
	
	

	8
	Ekologiški arba NKP burokėliai 
	Šakniavaisiai apvalūs ar pailgi, tamsiai raudoni. Be lapkočių, be smulkių šaknelių. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje , ne daugiau  kaip 15 kg.
(įkeliant prekę, Tiekėjas privalo nurodyti konkrečia fasuotę)
	
	kg
	
	
	
	

	9
	Ekologiškai arba NKP kopūstai (baltagūžiai) 
	Stiebas lapuotas, apatiniai lapai stambūs, mėsingi, baltai žalios spalvos. Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	10
	Ekologiškas arba NKP česnakas 
	Ne mažesni kaip 50 mm skersmens. Nesudygę. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	
	
	
	



16 dalis
	1
	Ekologiški agurkai
	Agurko ilgis nuo 0,175 – 0,5 kg. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	1
	Ekologiški agurkai
	Agurko svoris nuo 0,175 – 0,5 kg. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	2
	Ekologiški pomidorai
	Ne žemesnės kaip II klasės. Jie turi būti pakankamai tvirti ir turėti savo veislei ir (arba) prekiniam tipui būdingas savybes.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	3
	Ekologiškos cukinijos arba NKP
	Cukinijos vaisiais pailgi, (Dydis – 14–21 cm ilgio, iki 6 cm storio skersmens), tamsiai žalios ar geltonos spalvos. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	4
	Ekologiški arba NKP moliūgai (svoris 1 – 3 kg)
	Įrairių veislių ir įvairios spalvos, ir formos – gali būti pailgi, į apačią platėjantys, savo forma primenantys kriaušę, jų žievė tvirta, blyškiai oranžinė, o vidus taip pat kietas, bet gerokai ryškesnis, arba gali būti apvalūs ar apvaliai plokšti. Jų žievė tvirta, oranžinės, žalios spalvos, o vidus taip pat kietas, nuo oranžinės iki gelvos spalvos. Vieno moliūgo svoris ne mažesnis kaip 1 kg ir ne didesnis kaip 3 kg
Moliūgai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	5
	Ekologiški arba NKP moliūgai (svoris 3,001 – 10 kg)
	Įrairių veislių ir įvairios spalvos, ir formos – gali būti pailgi, į apačią platėjantys, savo forma primenantys kriaušę, jų žievė tvirta, blyškiai oranžinė, o vidus taip pat kietas, bet gerokai ryškesnis, arba gali būti apvalūs ar apvaliai plokšti. Jų žievė tvirta, oranžinės, žalios spalvos, o vidus taip pat kietas, nuo oranžinės iki gelvos spalvos. Vieno moliūgo svoris ne mažesnis kaip ,001 kg ir ne didesnis kaip 10 kg
Moliūgai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	6
	Ekologiškos arba NKP šparaginės pupelės 
	Šparaginių pupelių ankštys gali būti geltonos arba žalios spalvos, be  kotelio. Ankštys 10–12 cm ilgio. Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Sveriama
	
	kg
	-
	-
	
	-

	7
	Ekologiški arba NKP špinatai 
	Plauti špinatų lapai, žalios spalvos, neapvytę, nešaldyti. Špinatai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Polietileno pakuotėje iki 0,5 kg.
	
	kg
	
	
	
	

	8
	Ekologiški krapai arba NKP
	Švieži krapų stiebai tvirti, lapai plunksniškai 3-4 kartus karpyti, neapvytę, žalios spalvos. Produktai turi būti: nepažeisti, nesugedę; produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini, švarūs, iš esmės be jokių matomų pašalinių medžiagų, iš esmės be kenkėjų, kenkėjų iš esmės nepažeistu minkštimu, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir (arba) skonio.
Produktų būklė turi būti tokia, kad jie: nenukentėtų vežant bei tvarkant, ir į paskirties vietą būtų pristatyti tinkamos būklės.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	

	9
	Ekologiški pastarnokai 
	Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	
	
	
	



17 dalis
	1
	Ekologiški arba NKP marinuoti burokėliai
	Pjaustyti smulkiais šiaudeliais ar kita forma, tamsiai raudonos spalvos.
Marinatui ruošti gali būti naudojamas obuolių sulčių koncentratas. 
Grynojo produkto ne mažiau kaip 55 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 0,5 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	2
	Ekologiški rauginti agurkai 
	Vidutinio dydžio, neminkšti, vidutinio sūrumo, be pašalinio kvapo. Tiekiami sandarioje, vienkartinio naudojimo taroje.
Grynojo produkto ne mažiau kaip 55 proc., jei rauginti agurkai tiekiami kartu su skysčiu. Išfasavimo svoris nurodytas grynasis produkto svoris.
	Ne daugiau kaip 1,1 kg
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 20 parų
	kg
	
	
	
	

	3
	Ekologiški konservuoti avinžirniai
	Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 0,4 kg.
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	4
	Ekologiškos konservuotos raudonosios pupelės

	Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo pupelių, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 0,4 kg.
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	5
	Ekologiškos konservuotos baltosios pupelės

	Pagaminta iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo pupelių, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
	Ne daugiau kaip 0,4 kg.
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	6
	Ekologiški obuoliai 
	Ne žemesnės kaip II klasės. Obuoliai turi būti būti užgautinti ekologiniame ūkyje, bei atitikti kitus Obuoliams keliamus reikalavimus. 
Vidutinio dydžio (70-80 mm skersmens). 
Obuoliai turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be ligų ir kenkėjų, kenkėjų iš esmės nepažeistu minkštimu, be perteklinės  išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir skonio, pakankamai subrendę.
	sveriama
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	7
	Ekologiški džiovinti obuoliai
	Pagaminti išdžiovinus žalius ekologiškus obuolius. Pjaustyti obuolių žiedai ar pusžiedžiai be sėklalyzdžių, su odele arba be odelės.
	Fasuota gamintojo fasuotėje, bet ne daugiau kaip 1 kg.
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	
	
	
	
	

	8
	Obuoliai NKP 
	Ne žemesnės kaip II klasės. Obuoliai turi būti būti užgautinti sertifikuotame NKP ūkyje. Bei atitikti kitus Obuoliams keliamus reikalavimus. 
Vidutinio dydžio (70-80 mm skersmens).
Obuoliai turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be ligų ir kenkėjų, kenkėjų iš esmės nepažeistu minkštimu, be perteklinės  išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir skonio, pakankamai subrendę.
	sveriama
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	9
	Ekologiškos arba NKP obuolių sultys 
	100 proc. pagamintos iš obuolių (juos spaudžiant).
Nesusifermentavęs, bet galintis fermentuotis skystis, sunkiamas iš sveikų prinokusių šviežių arba atšaldytų vienos ar daugiau sumaišytų rūšių obuolių, kurio spalva, aromatas ir skonis būdingas tiems vaisiams, iš kurių jis pagamintas. 
Obuolių sultys turi būti pagamintos naudojant obuolius tik iš NKP ar ekologinių ūkių. Sulčių gamybos technologinis procesas turi atitikti NKP taikomus perdirbimo reikalavimus.
	Ne daugiau kaip 5 l
	Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	kg
	
	
	
	

	10
	Ekologiški arba NKP juodieji serbentai 
	Serbentai pateikiami be kekių. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	-
	-
	
	-

	11
	Ekologiškos slyvos
	Vaisiaus dydis vidutinis arba didesnis už vidutinį (40 – 60 g). Kauliukas lengvai atsidalo arba gali būti šiek tiek prikibęs, bet išsiima pakankamai lengva. Minkštimas geltonas, sultingas. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	-
	-
	
	

	12
	Ekologiškos vyšnios
	Uogos vidutinės ar stambios (4,5 – 5,0 g), tamsiai raudonos, saldžiarūgštės, priskiriamos desertinių vyšnių veislėms. Be kotelių. Vyšnios, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	-
	
	
	-

	13
	Ekologiškos arba NKP avietės 
	Avietės, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	sveriama
	
	kg
	-
	-
	
	

	14
	Ekologiškos arba NKP braškės, I klasė
	Ne žemesnės kaip I klasės. Nepažeistos, nesugedusios; uogos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos.
Braškės su taurelėmis; taurelė ir kotelis turi būti švieži ir žali, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir (arba) skonio. 
 Mažiausias dydis (didžiausia pjūvio vieta ties viduriu-skersmuo) - 18 mm.

	Sveriama, dėžėse
	
	kg
	-
	
	
	-

	15
	Ekologiškos arba NKP braškės, II klasė
	Ne žemesnės kaip II klasės. Nepažeistos, nesugedusios; uogos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos.
Braškės su taurelėmis; taurelė ir kotelis turi būti švieži ir žali, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir (arba) skonio. 
 Mažiausias dydis (didžiausią pjūvio vieta ties viduriu-skersmuo) - 18 mm.

	Sveriama, dėžėse
	
	kg
	-
	
	
	-



18 dalis
	1
	Skustos bulvės
	Skustos maistinės bulvės, nepjaustytos ir netarkuotos, termiškai neapdorotos.
Laikymo temperatūra: nuo 0°C iki 6°C.
	Sveriama (tik grynasis svoris)
	
	kg
	
	
	
	

	2
	Skustos morkos
	Skustos morkos, nepjaustytos, netarkuotos, termiškai neapdorotos.
Laikymo temperatūra: nuo 0°C iki 6°C.
	Sveriama (tik grynasis svoris)
	
	kg
	
	
	
	

	3
	Lupti svogūnai
	Luptos valgomųjų svogūnų ropelės (lot. Allium cepa), apvalios arba pailgos, baltos spalvos, nepjaustytos. 
Laikymo temperatūra: nuo 0°C iki 6°C.
	Sveriama (tik grynasis svoris)
	
	kg
	
	
	
	

	4
	Didžkukulių masė
	Nusunktos, tarkuotos maistinės bulvės. 
Laikymo temperatūra: nuo 0°C iki 6°C.
	Politileno pakuotė, ne daugiau kaip 5 kg
	
	kg
	
	
	
	

	5
	Bulvių tarkiai
	Tarkuotos maistinės bulvės, skirtos bulvių plokštainiui.
Laikymo temperatūra: nuo 0°C iki 6°C.
	Politileno pakuotė, ne daugiau kaip 5 kg 
	
	kg
	
	
	
	



___________________
