

ŽUVIES IR ŽUVIES GAMINIŲ TECHNINĖ SPECIFIKACIJA

	Eil. Nr.
	Maisto produkto pavadinimas ir nomenklatūrinis numeris (kodas)1
	Reikalavimai produktams
	Mato vnt.

	
	
	Reikalavimų aprašymas
	Išfasavimas 
(šaldytai produkcijai nurodoma grynasis svoris ir svoris su glazūra (jei tokia yra)
	Produkto galiojimo laikas 
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	· Visos prekės, išskyrus žvaigždutes pažymėtas „*“, privalo atitikti Maitinimo organizavimo ikimokyklinio ugdymo, bendrojo ugdymo mokyklose ir vaikų socialinės globos įstaigose tvarkos apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. V-964 (aktuali redakcija) ir 2019 m. rugpjūčio 20 d. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymo Nr. V-1000  „Dėl Pacientų maitinimo organizavimo asmens sveikatos priežiūros įstaigose tvarkos aprašo patvirtinimo” (aktuali redakcija) nuostatus.
· Tiekėjai privalo laikytis bendrųjų maisto produktų higienos taisyklių pagal 2004 m. balandžio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienos ir Lietuvos higienos normos HN 15:2005 „Maisto higiena“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos  ministro 2005 m. rugsėjo 1 d. įsakymu Nr. V- 675 (aktuali redakcija), reikalavimų. 
· Tiekėjai turi užtikrinti žmonių sveikatą ir vartotojų interesų apsaugą maisto atžvilgiu vadovaujantis 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002 (arba jam lygiaverčiu Codex Alimentarius standartu), bei 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr. 1169/2011 „Dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams“ nustatytais reikalavimais.
· Produktams naudojami maisto priedai turi atitikti 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos Reglamento (ES) Nr.1333/2008 dėl maisto priedų reikalavimus;
· Fasuotų produktų ilgis, plotas ar skaičius produktų pakuotėje turi atitikti Lietuvos Respublikos ūkio ministro 2015 m. rugsėjo 25 d. įsakymo Nr. 4-594 „Dėl Fasuotų prekių ir matavimo indų techninio reglamento patvirtinimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus.
· Tiekėjai privalo laikytis konkrečių gyvūninės kilmės maisto produktų higienos taisyklių pagal 2012 m. sausio 11 d. Komisijos reglamento (ES) Nr. 16/2012 nuostatas (2012 m. sausio 11 d. Komisijos reglamentas (ES) Nr. 16/2012 kuriuo dėl reikalavimų, susijusių su žmonėms vartoti skirtais užšaldytais gyvūninės kilmės maisto produktais, iš dalies keičiamas Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 853/2004 II priedas); 
· Didžiausios leidžiamos cheminių teršalų koncentracijos ir leistini užterštumo radioaktyviaisiais izotopais lygiai turi neviršyti nurodytų Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2008 m. rugsėjo 15 d. įsakyme Nr. V-884 „dėl Lietuvos higienos normos HN 54:2008 "Maisto produktai. Didžiausios leidžiamos teršalų ir pesticidų likučių koncentracijos“ patvirtinimo“ ir Komisijos reglamente (EB) Nr. 1881/2006, nustatančiame didžiausias leistinas tam tikrų teršalų maisto produktuose koncentracijas, su pakeitimais ir papildymais.
· Bendrų lakiųjų azoto bazių (LAB-N) kiekis turi  neviršyti ribinių verčių, nurodytų Komisijos reglamente (EB) Nr. 2074/2005. 
· Produktų ženklinimas ir kita informacija skirta vartotojams turi atitikti Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2010 m. lapkričio 16 d. įsakymo Nr. V-989 „Dėl Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymo Nr. 677 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 119:2002 "Maisto produktų ženklinimas“ tvirtinimo“ pakeitimo ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 „Dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams” reikalavimus. 
· Medžiagos ir žaliavos, skirtos liestis su maistu, turi atitikti 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr 1935/2004 „dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu“ ir Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. gegužės 2 d. įsakyme Nr. V-417 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“ nustatytus reikalavimus.
· 1 dalies produktai turi atitikti 2007 m. birželio 28 d. Tarybos reglamento (EB) Nr. 834/2007 dėl ekologinės gamybos ir ekologiškų produktų ženklinimo ir panaikinančio Reglamentą (EEB) Nr. 2092/91 su visais pakeitimais (nuo 2022 m. sausio 1 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 2018/848 dėl ekologinės gamybos ir ekologiškų produktų ženklinimo, kuriuo panaikinamas Tarybos reglamentas) (toliau – ekologinės gamybos reglamentas) reikalavimus.


MSC ( angl. Marine Stewardship Council) – žuvų ir jūros gėrybių ženklinimo sistema. 
ASC ( angl. Aquaculture Stewardship Council) – ženklinimo sistema, kuri užtikrina, kad žuvies auginimas nedaro poveikio vietinėms ekosistemoms.
1 dalis. Ekologiškos žuvys ir ekologiški žuvų produktai.
	1
	Gyvas ekologiškas karpis

	Lotyniškas pavadinimas – Cyprinus carpio.
Gyvos ekologiškos žuvys
Svoris  1,0 – 2,5 kg.
Turi būti pateiktas  ekologišką produkto statusą patvirtinantis ir galiojantis sertifikatas
	Ne daugiau kaip 20 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 10 parų
	kg

	2
	Šviežias skrostas ekologiškas karpis
	Lotyniškas pavadinimas – Cyprinus carpio.
Šviežiai skrostas ekologiškas karpis, be vidaus organų.
Svoris 0,7 – 2,2 kg.
Turi būti pateiktas  ekologišką produkto statusą patvirtinantis ir galiojantis sertifikatas
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	3
	Šviežia ekologiška karpio filė
	Lotyniškas pavadinimas – Cyprinus carpio 
Atvėsinta ekologiško karpio filė be žvynų, taip pat be galvos, be uodegos, be kaulų. 
Filė išpjauta iš šviežios (nešaldytos), ekologiškos žuvies.
Be priedų ir konservantų.
Svoris 0,5 – 1,5 kg.
Turi būti pateiktas  ekologišką produkto statusą patvirtinantis ir galiojantis sertifikatas
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	4
	Švieži ekologiško karpio gabaliukai
	Lotyniškas pavadinimas – Cyprinus carpio.
Paruošta iš ekologiškos, šviežios (nešaldytos),  žuvies.
Be priedų ir konservantų.
Svoris gabaliuko 100 – 500 g.
Turi būti pateiktas  ekologišką produkto statusą patvirtinantis ir galiojantis sertifikatas
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg



2 dalis. Atvėsinta šviežia žuvis ir atvėsintų žuvų filė, gabaliukai.
	1
	Šviežias amūras
	Lotyniškas pavadinimas -  Ctenopharyngodon idella.
Atvėsintas, skrostas ir be žvynų, su galva. 
Be priedų ir konservantų.
Žuvies svoris 1,0 – 3,0 kg.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	2
	Šviežia amūro filė
	Lotyniškas pavadinimas - Ctenopharyngodon idella.
Atvėsinta filė su oda (oda be žvynų). 
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris  300 – 1500 g.
Filė išpjauta iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	3
	Švieži amūro pjausniai
	Lotyniškas pavadinimas -  Ctenopharyngodon idella Paruošta iš šviežios (nešaldytos) žuvies. Pjausniai supjaustyti skersai žuvies stuburo su oda ir stuburu, smulkintomis atšakomis
Be priedų ir konservantų.
Gabaliuko svoris 100 – 250 g.
Gabaliukai išpjauti iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	4
	Šviežias eršketas
	Lotyniškas pavadinimas - Acipenser baerii, Acipenser gueldenstaedtii. 
Atvėsintas, skrostas eršketas.
Žuvies svoris 0,6 – 3 kg.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	5
	Šviežia eršketo filė
	Lotyniškas pavadinimas - Acipenser baerii, Acipenser gueldenstaedtii, 
Atvėsinta filė su oda arba be odos (tai pat be galvos, be uodegos). 
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris 250 – 1000 g.
Filė išpjauta iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	6
	Šviežias karpis
	Lotyniškas pavadinimas – Cyprinus carpio.
Atvėsintas (nešaldytas), skrostas, su galva.
Be priedų ir konservantų.
Žuvies svoris 0,7 – 2,2 kg.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	7
	Šviežia karpio filė
	Lotyniškas pavadinimas – Cyprinus carpio.
Atvėsinta filė su oda (be žvynų) arba be odos (taip pat be galvos, be uodegos). 
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris 300 – 1200 g.
Filė išpjauta iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	8
	Švieži karpio pjausniai
	Lotyniškas pavadinimas – Cyprinus carpio.
Paruošta iš šviežios (nešaldytos) žuvies. Pjausniai supjaustyti skersai žuvies stuburo su oda ir stuburu, smulkintomis atšakomis
Be priedų ir konservantų.
Gabaliuko svoris 100 – 250 g.
Gabaliukai išpjauti iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	9
	Šviežias karšis
	Lotyniškas pavadinimas – Abramis brama.
Atvėsintas (nešaldytas), skrostas, su galva.
Be priedų ir konservantų.
Žuvies svoris 0,7 – 1,7 kg.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	10
	Šviežia lašiša 
	Lotyniškas pavadinimas – Salmo salar.
Atvėsinta, skrosta, su galva. 
Be priedų ir konservantų.
Žuvies svoris 2 – 6 kg.
Turi būti pateiktas  ASC sertifikatas.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	11
	Šviežia lašišos filė

	Lotyniškas pavadinimas – Salmo salar. 
Atvėsinta lašišos filė su oda  ( be galvos, be uodegos, be kaulų). 
Be priedų ir konservantų.
File svoris 1,6 - 2,4 kg.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
Turi būti pateiktas  ASC sertifikatas.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	12
	Šviežia menkės file
	Lotyniškas pavadinimas - Gadus morhua callarias. Nugarinės dalys, be odos (taip pat be kaulų, be galvos, be uodegos). 
Be priedų ir konservantų.
File svoris 400-800 g.
Filė išpjauta iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
Turi būti pateiktas  MSC sertifikatas.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	13
	Šviežia menkė

	Lotyniškas pavadinimas - Gadus morhua callarias.
Atvėsinta, skrosta ir nuskusta, be galvos. 
Žuvies svoris 0,8 – 1,5 kg.
Be priedų ir konservantų.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
Turi būti pateiktas  MSC sertifikatas.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	14
	Šviežias plačiakaktis
	Lotyniškas pavadinimas – Hypophthalmichthys nobilis, Hypophthalmichthys molitrix (arba H. nobolis ir H. molitrix hibridas).
Atvėsintas (nešaldytas), skrostas ir be žvynų, su galva.
Be priedų ir konservantų.
Žuvies svoris 1,0 – 3,0 kg.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	15
	Šviežia plačiakakčio filė
	Lotyniškas pavadinimas -  Hypophthalmichthys nobilis, Hypophthalmichthys molitrix (arba H. nobolis ir H. molitrix hibridas).
Atvėsinta filė (nešaldyta) su oda (be žvynų) arba be odos (taip pat be galvos, be uodegos). 
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris 300 – 1200 g.
Filė išpjauta iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	16
	Švieži plačiakakčio pjausniai
	Lotyniškas pavadinimas -  Hypophthalmichthys nobilis, Hypophthalmichthys molitrix (arba H. nobolis ir H. molitrix hibridas).
Paruošta iš šviežios (nešaldytos) žuvies. Pjausniai supjaustyti skersai žuvies stuburo su oda ir stuburu, smulkintomis atšakomis
Be priedų ir konservantų.
Gabaliuko svoris 100 – 200 g.
Gabaliukai išpjauti iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	17
	Šviežias sterkas
	Lotyniškas pavadinimas -  Stizostedium lucioperca (Sander lucioperca).
Atvėsintas, skrostas ir be žvynų, su galva.
Be priedų ir konservantų.
Žuvies svoris 0,8 – 2,5 kg.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	18
	Šviežia sterko filė
	Lotyniškas pavadinimas -  Stizostedium lucioperca (Sander lucioperca).
atvėsinta filė su oda. 
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris  300 – 1000 g.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	19
	Šviežias afrikinis šamas
	Lotyniškas pavadinimas – Clarias gariepinus, chrysichthys hildae.
Atvėsintas, skrostas šamas su oda arba be odos.
Žuvies svoris 1 – 1,5 kg.
Be priedų ir konservantų.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	20
	Šviežia afrikinio šamo filė
	Lotyniškas pavadinimas – Clarias gariepinus, chrysichthys hildae.
Atvėsinta šamo filė be papilvės, su oda arba be odos (tai pat be galvos, be uodegos). 
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris 300 – 500 g.
Filė išpjauta iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	21
	Šviežias europinis šamas
	Lotyniškas pavadinimas – Silurus glanis.
Atvėsintas, skrostas šamas su oda arba be odos.
Žuvies svoris 1 – 5 kg.
Be priedų ir konservantų.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	22
	Šviežia europinio šamo filė
	Lotyniškas pavadinimas – Silurus glanis.
Atvėsinta filė su oda arba be odos (tai pat be galvos, be uodegos). 
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris 400 – 3000 g.
Filė išpjauta iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	24
	Švieži europinio šamo pjausniai
	Lotyniškas pavadinimas – Silurus glanis.
Paruošta iš šviežios (nešaldytos) žuvies. Pjausniai supjaustyti skersai žuvies stuburo su oda ir stuburu, smulkintomis atšakomis
Be priedų ir konservantų.
Gabaliuko svoris 100 – 250 g.
Gabaliukai išpjauti iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	23
	Šviežias ungurys
	Lotyniškas pavadinimas - Anguilla anguilla.
Atvėsintas, skrostas su oda, su galva.
Be priedų ir konservantų.
Žuvies svoris 0,2 – 1,7 kg
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	24
	Šviežias upėtakis
	Lotyniškas pavadinimas – Oncorhynchus mykiss.
Atvėsintas, skrostas ir nuskusta oda, be galvos. 
Žuvies svoris 0,4 – 1,2 kg.
Be priedų ir konservantų.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg

	25
	Šviežia upėtakio filė
	Lotyniškas pavadinimas – Oncorhynchus mykiss.
Atvėsinta  upėtakio file su oda (be galvos, be uodegos, be kaulų). 
File svoris 200 – 800 g.
Be priedų ir konservantų.
Filė išpjauta iš šviežios (nešaldytos) žuvies.
Be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 4 paros
	kg



3 dalis. Šaldyta žuvis ir šaldytų žuvų filė.
	[bookmark: _Hlk62732818]1
	Karpių filė
	Lotyniškais pavadinimais -  Cyprinus carpio. 
Giliai užšaldyta filė su oda. Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris  300- 1200 g.
	Ne daugiau kaip 5 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	2
	Lašišos filė

	Lotyniškas pavadinimas – Salmo salar.
Giliai užšaldyta lašišos file su oda (be galvos, be uodegos, be kaulų). Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
File svoris 1,6 – 2,4 kg.
Turi būti pateiktas  ASC sertifikatas.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 5 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	3
	Laukinės lašišos filė

	Lotyniškas pavadinimas – Salmo salar.
Giliai užšaldyta laukinės lašišos file gabaliukai su oda, (tai pat be galvos, be uodegos, be kaulų). Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
Gabaliuko svoris 110 – 140 g.
Turi būti pateiktas  MSC sertifikatas.
	Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	4
	Jūros lydekos filė be odos, 60 - 200 g. (argentinietiška jūros lydeka)

	Lotyniškas pavadinimas – Merluccius hubbsi.
Giliai užšaldyta jūros lydekos file, be odos (taip pat be kaulų, be galvos, be uodegos, be pelekų). Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
File gabaliukų svoris  60 - 200 g.
	Ne daugiau kaip 7 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	5
	Jūros lydekos filė be odos, nuo 201 g. (argentinietiška jūros lydeka)

	Lotyniškas pavadinimas – Merluccius hubbsi.
Giliai užšaldyta jūros lydekos filė, be odos (taip pat be kaulų, be galvos, be uodegos, be pelekų). Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
File svoris  nuo 201 g.
	Ne daugiau kaip 7 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	6
	Jūros lydekos filė su oda (argentinietiška jūros lydeka) 

	Lotyniškas pavadinimas – Merluccius hubbsi.
Giliai užšaldyta jūros lydekos filė su nuskusta oda (be žvynų), (taip pat be galvos, be kaulų, be uodegos, be pelekų). Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
File svoris  60 - 120 g.
	Ne daugiau kaip 7 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	7
	Jūros lydeka, 200 – 450 g. (argentinietiška jūros lydeka) 

	Lotyniškas pavadinimas – Merluccius hubbsi.
Giliai užšaldyta jūros lydeka be galvos, be uodegos, skrosta. Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
Svoris  200 – 450 g.
	Ne daugiau kaip 12 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	8
	Jūros lydeka, 450 - 650 g. (argentinietiška jūros lydeka) 

	Lotyniškas pavadinimas – Merluccius hubbsi.
Giliai užšaldyta jūros lydeka be galvos, be uodegos, skrosta. Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
Svoris  450 - 650 g.
	Ne daugiau kaip 12 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	9
	Jūros lydekos filė (ilgoji jūrinė lydeka)

	Lotyniškas pavadinimas – Merluccius productus.
Giliai užšaldyta filė, be odos (taip pat be kaulų, be galvos, be uodegos). Glazūruota (tiekėjai gali siūlyti neglazūruotą).
Be priedų ir konservantų.
Grynasis file svoris  ne mažiau kaip 200 g.
	Ne daugiau kaip 12 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	10
	Menkių filė (aliaskinė rudagalvė menkė)

	Lotyniškas pavadinimas – Theragra chalcogramma. 
Šaldyta filė, be odos (taip pat be kaulų, be galvos, be uodegos). Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
File svoris 170 - 230 g.
Turi būti pateiktas  MSC sertifikatas.
	Ne daugiau kaip 5 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	11
	Menkių filė išpjova

	Lotyniškas pavadinimas - Pollachius virens arba Gadus morhua morhua.
Nugarinės dalys, be odos (taip pat be kaulų, be galvos, be uodegos). Giliai užšaldyta. 
Glazūruota (tiekėjai gali siūlyti neglazūruotą).
Be priedų ir konservantų.
File gabaliuko svoris 90-350 g.
Turi būti pateiktas  MSC sertifikatas.
	Ne daugiau kaip 12 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	12
	Juodųjų paltusų filė
	Lotyniškas pavadinimas - reinhardtius hippoglossoide.
Giliai užšaldyta filė, be odos (taip pat be kaulų, be galvos, be uodegos). Glazūruota (tiekėjai gali siūlyti neglazūruotą).
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris  400 – 800 g.
	Ne daugiau kaip   6 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	13
	Pangasijų filė

	Lotyniškas pavadinimas - Pangasius hypophthalmus. 
Giliai užšaldyta filė, be odos (taip pat be kaulų, be galvos, be uodegos). Glazūruota, (tiekėjai gali siūlyti neglazūruotą).
Be priedų ir konservantų.
File svoris 170 - 220 g.
	Ne daugiau kaip 5 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	14
	Plekšnių filė
	Lotyniškas pavadinimas - Pleuronectes platessa. 
Giliai užšaldyta filė, be odos (taip pat be kaulų, be galvos, be uodegos). Glazūruota (tiekėjai gali siūlyti neglazūruotą).
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris  120 – 160 g.
	Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	15
	Sterko filė 
	Lotyniškas pavadinimas -   Stizostedium lucioperca (Sander lucioperca).
Giliai užšaldyta filė su oda. Glazūruota (tiekėjai gali siūlyti neglazūruotą).
Be priedų ir konservantų.
Filė svoris  300 – 1000 g.
	Ne daugiau kaip 5 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	16
	Afrikinio šamo filė
	Lotyniškas pavadinimas – Clarias gariepinus.
Giliai užšaldyta afrikinio šamo file su oda arba be odos (taip pat be galvos, be uodegos, be kaulų). Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
File svoris 300 – 500 g.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	17
	Europinio šamo filė
	Lotyniškas pavadinimas – Silurus glanis.
Giliai užšaldyta europinio šamo file su oda arba be odos (taip pat be galvos, be uodegos, be kaulų). Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
File svoris 300 – 1500 g.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	18
	Upėtakio filė
	Lotyniškas pavadinimas – Oncorhynchus mykiss, salvelinus fontinalis.
Giliai užšaldyta upėtakio file su oda (be galvos, be uodegos, be kaulų). Neglazūruota.
Be priedų ir konservantų.
File svoris 300 – 800 g.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg



4 dalis. Perdirbta (rūkyta) žuvis iš nebuvusio užšaldyto produkto.
	9
	Karšto rūkymo upėtakis*
	Lotyniškas pavadinimas – Oncorhynchus mykiss, salvelinus fontinalis.
Paruoštas iš šviežios (nešaldytos) žuvies, prieskoninių žolelių ir druskos.
Svoris 0,25 – 1,3 kg
Be dirbtinių dūmo skonio priedų.
Pagrindinė žaliava užauginta be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg

	10
	Karšto rūkymo afrikinio šamo gabaliukai*
	Paruošta iš šviežios (nešaldytos) žuvies, prieskoninių žolelių ir druskos.
Svoris 400 – 700 g.
Be dirbtinių dūmo skonio priedų.
Pagrindinė žaliava užauginta be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg

	11
	Karšto rūkymo europinio šamo gabaliukai*
	Paruošta iš šviežios (nešaldytos) žuvies, prieskoninių žolelių ir druskos.
Svoris 100 – 500 g.
Be dirbtinių dūmo skonio priedų.
Pagrindinė žaliava užauginta be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg

	12
	Karštai rūkytas ungurys*
	Lotyniškas pavadinimas - Anguilla anguilla.
Paruoštas iš šviežios (nešaldytos) žuvies, prieskoninių žolelių ir druskos.
Svoris 200 – 1000 g.
Be dirbtinių dūmo skonio priedų.
Pagrindinė žaliava užauginta be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg

	8
	Šalto rūkymo upėtakio filė*
	Lotyniškas pavadinimas – Oncorhynchus mykiss, salvelinus fontinalis.
Šaltai rūkyta upėtakio filė su oda.
Paruošta iš šviežios (nešaldytos) žuvies, prieskoninių žolelių ir druskos.
Svoris 250 – 800 g.
Be dirbtinių dūmo skonio priedų.
Pagrindinė žaliava užauginta be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Vakuume.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg



5 dalis. Perdirbta (rūkyta) žuvis iš buvusio užšaldyto produkto.
	1
	Karšto rūkymo skumbrė (mažesnės) *
	Lotyniškas pavadinimas – Scomber scombrus.
Paruoštas iš žuvies, prieskoninių žolelių ir druskos.
Žuvis be galvos.
Svoris 100 – 300 g.
Be dirbtinių dūmo skonio priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 2,5 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg

	2
	Karšto rūkymo skumbrė (didesnės) *
	Lotyniškas pavadinimas – Scomber scombrus.
Paruoštas iš žuvies, prieskoninių žolelių ir druskos.
Žuvis be galvos.
Svoris 301 – 500 g.
Be dirbtinių dūmo skonio priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 2,5 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg

	3
	Šalto rūkymo skumbrė (mažesnės)*
	Lotyniškas pavadinimas – Scomber scombrus.
Paruoštas iš žuvies, prieskoninių žolelių ir druskos.
Žuvis be galvos.
Svoris 100 – 300 g.
Be dirbtinių dūmo skonio priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 2,5 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg

	4
	Šalto rūkymo skumbrė (didesnės) *
	Lotyniškas pavadinimas – Scomber scombrus.
Paruoštas iš žuvies, prieskoninių žolelių ir druskos.
Žuvis be galvos.
Svoris 301 – 500 g.
Be dirbtinių dūmo skonio priedų.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 2,5 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg

	5
	Šalto rūkymo tunų filė*
	Lotyniškas pavadinimas – Thunnus albacares.
Paruoštas iš šviežios (nešaldytos) žuvies, prieskoninių žolelių ir druskos.
Žuvis be galvos.
File gabaliukų svorio intervalas 0,9 -  2,2 kg.
Be dirbtinių dūmo skonio priedų.
Turi būti pateiktas  MSC sertifikatas.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg

	6
	Karšto rūkymo lašišų filė gabaliukai*
	Lotyniškas pavadinimas – Salmo salar. 
Šalto rūkymo lašišų filė gabaliukai be odos
File gabaliuko svoris –ne daugiau kaip 1 kg.
Turi būti pateiktas  ASC sertifikatas.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg

	7
	Šalto rūkymo lašišų filė gabaliukai*
	Lotyniškas pavadinimas – Salmo salar. 
Šalto rūkymo lašišų filė gabaliukai be odos
File gabaliuko svoris ne daugiau kaip 1 kg.
Turi būti pateiktas  ASC sertifikatas.
	Vakuume. Ne daugiau kaip 10 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 7 paros
	kg



6 dalis. Perdirbta (sūdyta) žuvis: lašiša ir silkė.
	1
	Silpnai sūdyta silkė (skrosta)
	Lotyniškas pavadinimas – Clupea harengus harengus. 
Skrostos, be galvų, silpnai sūdytos, be maisto priedų. Paviršius švarus, be mechaninių pažeidimų, poodinis riebalų sluoksnis be oksidacijos požymių (nesurūdijęs, nepageltęs). Be pašalinio kvapo ar skonio. Pakuotėje  pilnai užpiltos (apsemtos) sūrymu, kuris turi būti skaidrus, su prieskoniais. Silkių filė raumenys minkšti, tačiau standūs, nesuglebę.
Žuvies ne mažiau kaip 80 proc.
Silkės svoris ne mažesnis kaip 300 g.
	Ne daugiau kaip 10 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 2 paros
	kg

	2
	Silpnai sūdyta silkė (neskrosta)
	Lotyniškas pavadinimas – Clupea harengus harengus. 
Su galvomis, neskrostos, be maisto priedų. Paviršius švarus, be mechaninių pažeidimų, poodinis riebalų sluoksnis be oksidacijos požymių (nesurūdijęs, nepageltęs). Be pašalinio kvapo ar skonio. Pakuotėje  pilnai užpiltos (apsemtos) sūrymu, kuris turi būti skaidrus, su prieskoniais. Silkių filė raumenys minkšti, tačiau standūs, nesuglebę.
Žuvies ne mažiau kaip 80 proc.
Silkės svoris ne mažesnis kaip 350 g.
	Ne daugiau kaip 10 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 2 paros
	kg

	3
	Silpnai sūdyta silkių filė
	Lotyniškas pavadinimas – Clupea harengus harengus. 
Silkių filė be odos, ne mažiau kaip 80 proc., sūdyta aliejuje. Paviršius- švarus, be mechaninių pažeidimų, poodinis riebalų sluoksnis be oksidacijos požymių (nesurūdijęs, nepageltęs). Be pašalinio kvapo ar skonio. Silkių filė raumenys minkšti, tačiau standūs, nesuglebę.
Druskos kiekis (g) ne didesnis nei 2,5 g /100 g File svoris ne mažesnis kaip 150 g. 
	Išfasavimas (šaldytai produkcijai nurodoma grynasis svoris ir svoris su glazūra (jei tokia yra)) Aprašymas kg 
ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 20 parų
	kg

	4
	Marinuota silkių filė*
	Lotyniškas pavadinimas – Clupea harengus harengus. 
Silkių filė be odos, ne mažiau 40 proc., marinatas (vanduo, cukrus, druska, prieskoninės žolelės, maisto priedai). 
Be pašalinio kvapo ar skonio. Silkių filė raumenys minkšti, tačiau standūs, nesuglebę.
	Ne daugiau kaip 5 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 20 parų
	kg

	5
	Matjes silkės filė*
	Lotyniškas pavadinimas – Clupea harengus harengus. 
Filė be odos, silpnai sūdyta. Gali būti giliai sušaldyta.
File svoris ne mažesnis kaip 90 g. 
	Vakuumas. Ne daugiau kaip 1 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 90 parų
	kg

	6
	Sūdyta lašišų filė*
	Lotyniškas pavadinimas – Salmo salar.
Lašišų filė be odos arba lašišų filė sūdytos riekelės be odos, arba lašišų filė be odos sūdyta, pjaustyta (ne mažiau kaip 96 proc.).  
Sudėtyje gali būti cukraus. 
Turi būti pateiktas  ASC sertifikatas.

	Vakuume. Ne daugiau kaip 5 kg
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 20 parų
	kg



7 dalis. Atvėsintos krevetės.
	1
	Krevetės
	Lotyniškas pavadinimas – Litopenaeus vannamei. 
Atvėsintos (nebuvo užšaldytos), su kiautu, uodegėlėmis.
Užaugintos be antibiotikų, hormonų ar kitų augimą skatinančių priedų.
	Gamintojo pakuotė. Ne daugiau kaip 1 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 2 paros
	kg



8 dalis. Šaldytos krevetės.
	1
	Šaldytos nevirtos krevetės
	Lotyniškas pavadinimas – Litopenaeus vannamei. 
Giliai užšaldytos. Nevirtos krevetės be kiauto, be galvų ir uodegėlių (lukštentos). Krevečių ne mažiau kaip 90 proc.
	Gamintojo pakuotė. Ne daugiau kaip 1 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 90 parų
	kg

	2
	Šaldytos virtos krevetės
	Lotyniškas pavadinimas – Litopenaeus vannamei. 
Giliai užšaldytos. Virtos krevetės be kiauto, be galvų ir uodegėlių (lukštentos). Krevečių ne mažiau kaip 90 proc.
	Gamintojo pakuotė. Ne daugiau kaip 1 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 90 parų
	kg



10 dalis. Žuvies ir jūrų gėrybių pusgaminiai.
	1
	Krabų skonio lazdelės (šaldytos)*
	Šaldytos, temperatūra ne aukštesnė kaip -18 oC. Ne mažiau kaip 50 proc. surimio, kuriame žuvų mėsos ne mažiau kaip 95 proc.
	Ne daugiau kaip 1 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 90 parų
	kg

	2
	Krabų skonio lazdelės (atvėsintos)*
	Atvėsintos. Ne mažiau kaip 50 proc. surimio, kuriame žuvų mėsos ne mažiau kaip 95 proc.

	Ne daugiau kaip 1 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 90 parų
	kg

	3
	Žuvies piršteliai*
	Šaldyti, temperatūra ne aukštesnė kaip -18 oC.
Pagaminti iš žuvies ne mažiau kaip  50 proc. ir džiūvėsėlių/tešloje. Be skonio ir kvapo stipriklių.
	Ne daugiau kaip 1  kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 90 parų
	kg

	4
	Žuvies filė tešloje (džiūvėsėliuose)
	Šaldyta, temperatūra ne aukštesnė kaip -18 oC.
Žuvies filė (lot. Theragra chalcogramma) ne mažiau kaip 70 proc., tešlos ne mažiau kaip  12 proc. 
1 gabaliuko svoris ne mažesnis kaip 100 g.
	Ne daugiau kaip 5 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 90 parų
	kg

	5
	Lašišos filė tešloje (džiūvėsėliuose)
	Šaldyta, temperatūra ne aukštesnė kaip -18 oC.
Lašišos (lot. Salmo salar) filė ne mažiau kaip 55 proc., tešlos ne mažiau kaip  10 proc. 
1 gabaliuko svoris ne mažesnis kaip 100 g.
	Ne daugiau kaip 5 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 90 parų
	kg

	6
	Kalmarų žiedai (ne mažiau kaip 75 proc)
	Šaldyta, temperatūra ne aukštesnė kaip -18 oC.
Pagaminti iš kalmarų filė (lot. Dosidicus gigas) ne mažiau kaip 75 proc., tešloje. Be maisto priedų draudžiamų pacientų ir vaikų mityboje.
(pateikiant prekės aprašymą, Tiekėjai turi nurodyti tikslią siūlomo produkto sudėtį)
	Ne daugiau kaip 5 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 90 parų
	kg

	7
	Kalmarų žiedai (ne mažiau kaip 40 proc)*
	Šaldyta, temperatūra ne aukštesnė kaip -18 oC.
Pagaminti iš kalmarų filė (lot. Dosidicus gigas) ne mažiau kaip 10 proc. ir lydekos sūrimi, tešloje ar džiūvėsėliuose. 
	Ne daugiau kaip 5 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 90 parų
	kg

	8
	Menkių malta mėsa
	Lotyniškas pavadinimas – Gadus morhua morhua.
Šaldyta, temperatūra ne aukštesnė kaip -18 oC.
Neglazuruota.

	Ne daugiau kaip 10 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	9
	Lašišos medalionai
	Šaldyti, temperatūra ne aukštesnė kaip -18 oC.
Pagaminti iš lašišos (lot. Salmo salar) file, be paniruotės ir prieskonių. 
Gali būti apsauginė kompensuota glazūra. 
Medaliono svoris ne didesnis kaip 100 g., bet ne mažesnis kaip 70 g.

	Ne daugiau kaip 5 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	10
	Tuno filė/pjausnys savo sultyse (konservuoyta)
	Lotyniškas pavadinimas -  Katsuwonus pelamis.
Tuno ne mažiau kaip 70 proc. ir sultys ar sūrymas. Nemulkintas.
Tunui turi būti pateiktas  MSC sertifikatas.
	Ne daugiau kaip 1 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg

	11
	Tuno filė/pjausnys aliejuje (konservuota)
	Lotyniškas pavadinimas – Katsuwonus pelamis.
Tuno ne mažiau kaip 65 proc. Nesmulkintas. Aliejus arba saulėgrąžų, arba alyvuogių.
Tunui turi būti pateiktas  MSC sertifikatas.
	Ne daugiau kaip 1 kg.
	Pristatymo dieną tinkamumo vartoti terminas ne trumpesnis kaip 180 parų
	kg
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