
 
 

UŽDAROJI AKCINĖ BENDROVĖ „LOBBY BALTIC” 
Uždaroji akcinė bendrovė, Laisvės g. 214D, 89305 Mažeikiai, tel. (8  614) 37010, 

bankas AB SEB a. s. LT087044060007812722, banko kodas 70440, el. paštas info@lobbybaltic.lt 

Duomenys apie juridinį asmenį kaupiami ir saugomi VĮ „Registrų centras”, 

Kodas 302434144  PVM kodas LT100004985617 

 

VšĮ Klaipėdos universitetinė ligoninė 

(Adresatas (perkančioji organizacija) 

 

 

PASIŪLYMO FORMA 

 

DĖL PAUKŠTIENOS 

2020-11-20 
 (Data) 

Mažeikiai 
Vieta) 

 

Tiekėjo pavadinimas 

/Jeigu dalyvauja ūkio subjektų grupė, surašomi 

visi dalyvių pavadinimai/ 

UAB „Lobby Baltic“ 

Tiekėjo adresas Laisvės g. 214D, Mažeikiai 

Įmonės kodas 302434144 

Už pasiūlymą atsakingo asmens  

vardas, pavardė 

Akvilė Bučytė 

Telefono numeris +370 663 70073 

Fakso numeris +370 443 20303 

El. pašto adresas info@lobbybaltic.lt 

Atsiskaitomoji sąskaita, banko rekvizitai AB SEB bankas 

A/S LT087044060007812722 

Banko kodas 70440 

 

/Pastaba. Pildoma, jei tiekėjas ketina pasitelkti subrangovą (-us), subtiekėją (-us), ar subteikėją (-us)/ 

 

  

Subrangovo (-ų), subtiekėjo (-ų) ar subteikėjo  (-ų) 

pavadinimas (-ai)  

 

Subrangovo (-ų), subtiekėjo (-ų) ar subteikėjo  (-ų) 

adresas (-ai)  

 

Įsipareigojimų dalis (procentais), kuriai ketinama 

pasitelkti subrangovą (-us), subtiekėją (-us) ar 

subteikėją (-us) 

 

 

 

1. Šiuo pasiūlymu pažymime, kad sutinkame su visomis Konkurso sąlygomis, nustatytomis: 

• supaprastinto atviro Konkurso skelbime; 

• supaprastinto atviro Konkurso sąlygose; 

• kituose pirkimo dokumentuose. 

 



Kartu su pasiūlymu pateikiami šie dokumentai: 

 

Eil.

Nr. 

Pateiktų dokumentų pavadinimas Dokumento puslapių 

skaičius 

1. Įgaliojimo kopija (konfidencialu) 1 

2. EBVPD 13 

3. Įstatų kopija (konfidencialu) 2 

4. Maisto tvarkymo subjekto pažymėjimo kopija (konfidencialu) 1 

 

 

Pasiūlymas galioja iki termino, nustatyto pirkimo dokumentuose. 

 

Ši pasiūlyme nurodyta informacija yra konfidenciali /perkančioji organizacija šios 

informacijos negali atskleisti tretiesiems asmenims/: 

 

Eil.

Nr. 

Pateikto dokumento 

pavadinimas 

(rekomenduojama 

pavadinime vartoti žodį 

„Konfidencialu“) 

Dokumentas yra įkeltas šioje CVP IS pasiūlymo lango eilutėje 

(„Prisegti dokumentai“ arba „Kvalifikaciniai klausimai“ prie 

atsakymo į klausimą) 

   

   

   
 

Pastaba. Tiekėjui nenurodžius, kokia informacija yra konfidenciali, laikoma, kad konfidencialios informacijos 

pasiūlyme nėra.  

 

 

Viešųjų pirkimų projektų 

vadovė  

    

       Akvilė Bučytė 

 

(Tiekėjo arba jo įgalioto 

asmens pareigų pavadinimas*) 

 (Parašas*)   (Vardas ir pavardė*)   

*Pasirašoma atskirai elektroniniu parašu tuo atveju, kai dokumente nurodytas kitas nei visą pasiūlymą pasirašantis 

asmuo.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Atviro supaprastinto konkurso  

2 priedas 

 

Perkamų prekių sąrašas ir specifikacija 

1 dalis Paukštienos produktai 

 

Eil. 

Nr. 
Pavadinimas Reikalavimai 

Mato 

vnt. 

Orientacinis 

perkamas 

kiekis metams 

Mato vnt. 

kaina, 

eurais su 

PVM 

Bendra 

pozicijos 

suma  

Siūloma 

fasuotė 

Siūlomos 

fasuotės 

kaina eurais 

su PVM 

Siūlomos prekės pilnas aprašymas, gamintojas,  

šalis 

1 

Viščiukų 

broilerių 

didžioji filė 

(A klasė) 

Atvėsinta, be odos, būdingos šviesios spalvos, 

švariu, lygiu paviršiumi, be dėmių ir 

mechaninių pažeidimų. Paviršius blizgus, bet 

ne lipnus.  

Kvapas būdingas šviežiai vištienai. Po terminio 

apdorojimo turi būti būdingo termiškai 

apdorotai vištienai skonio ir kvapo, be 

pašalinio aromato.  

Neinjekuota. 

Šiluminio apruošimo metu nuostoliai neturi 

viršyti nuostolių normų numatytų LR SAM 

2010-07-19 įsakyme Nr.V-640.  

Galiojimo laikas – ne trumpesnis kaip 4 

dienos.  

kg Iki 3000 kg 3,38 10140,00 3 kg 10,14 

Viščiukų broilerių didžioji filė (A klasė) 

Atvėsinta, be odos, būdingos šviesios spalvos, švariu, 

lygiu paviršiumi, be dėmių ir mechaninių pažeidimų. 

Paviršius blizgus, bet ne lipnus.  

Kvapas būdingas šviežiai vištienai. Po terminio 

apdorojimo turi būti būdingo termiškai apdorotai 

vištienai skonio ir kvapo, be pašalinio aromato.  

Neinjekuota. 

Šiluminio apruošimo metu nuostoliai neturi viršyti 

nuostolių normų numatytų LR SAM 2010-07-19 

įsakyme Nr.V-640.  

Galiojimo laikas – ne trumpesnis kaip 4 dienos. 

Gamintojas: „Karol“ Sp.z.o.o, Lenkija 

2 

Viščiukų 

broilerių 

šlaunelės (A 

klasė) 

Atvėsintos, be nugarkaulio, uodegos, padaigų 

ir pūkų, be dėmių ir mechaninių pažeidimų. 

Oda švari be kraujo, įplėšimų, kraujosruvų. 

Spalva gelsva su rausvu atspalviu ir be jo. 

Raumenys gerai išsivystę. Po terminio 

apdorojimo turi būti būdingo termiškai 

apdorotai vištienai skonio ir kvapo, be 

pašalinio aromato.  

Neinjekuota. Šlaunelės dydis nuo 0,180 iki 

0,220 kg. 

Šiluminio apruošimo metu nuostoliai neturi 

viršyti nuostolių normų numatytų LR SAM 

2010-07-19 įsakyme Nr.V-640.  Galiojimo 

laikas – ne trumpesnis kaip 4 dienos. 

kg Iki 5000 kg 1,68 8400,00 3 kg 5,04 

Viščiukų broilerių šlaunelės (A klasė) 

Atvėsintos, be nugarkaulio, uodegos, padaigų ir 

pūkų, be dėmių ir mechaninių pažeidimų. Oda švari 

be kraujo, įplėšimų, kraujosruvų. Spalva gelsva su 

rausvu atspalviu ir be jo. Raumenys gerai išsivystę. 

Po terminio apdorojimo turi būti būdingo termiškai 

apdorotai vištienai skonio ir kvapo, be pašalinio 

aromato.  

Neinjekuota. Šlaunelės dydis nuo 0,180 iki 0,220 kg. 

Šiluminio apruošimo metu nuostoliai neturi viršyti 

nuostolių normų numatytų LR SAM 2010-07-19 

įsakyme Nr.V-640.  Galiojimo laikas – ne trumpesnis 

kaip 4 dienos. 

Gamintojas: „Karol“ Sp.z.o.o, Lenkija  

3 

Viščiukų 

broilerių 

šlaunelių 

mėsa (A 

klasė) 

Atvėsinta, be kaulo ir odos, vientiso 

nepažeisto raumens, švarios (paviršius be 

pašalinių darinių, kraujosruvų), nuvalytos nuo 

visų nevalgomų dalių, be kremzlių. Kvapas 

būdingas šviežiai vištienai, raumeninis audinys 

tankus, standus, drėgnas, bet nelipnus. Po 

terminio apdorojimo turi būti būdingo 

termiškai apdorotai vištienai skonio ir kvapo, 

be pašalinio aromato. Neinjekuota. Šiluminio 

apruošimo metu nuostoliai neturi viršyti 

nuostolių normų numatytų LR SAM 2010-07-

kg Iki 300 kg 2,78 834,00 3 kg 8,34 

Viščiukų broilerių šlaunelių mėsa (A klasė) 

Atvėsinta, be kaulo ir odos, vientiso nepažeisto 

raumens, švarios (paviršius be pašalinių darinių, 

kraujosruvų), nuvalytos nuo visų nevalgomų dalių, 

be kremzlių. Kvapas būdingas šviežiai vištienai, 

raumeninis audinys tankus, standus, drėgnas, bet 

nelipnus. Po terminio apdorojimo turi būti būdingo 

termiškai apdorotai vištienai skonio ir kvapo, be 

pašalinio aromato. Neinjekuota. Šiluminio 

apruošimo metu nuostoliai neturi viršyti nuostolių 

normų numatytų LR SAM 2010-07-19 įsakyme 



19 įsakyme Nr.V-640 Galiojimo laikas – ne 

trumpesnis kaip 4 dienos. 

Nr.V-640 Galiojimo laikas – ne trumpesnis kaip 4 

dienos. 

Gamintojas: „Karol“ Sp.z.o.o, Lenkija 

  

Viso 1 dalies 

bendra 

suma eurais 

su PVM 

        19374,00       

     

 

2 dalis. Kalakutiena 

Eil. 

Nr. 
Pavadinimas Reikalavimai 

Mato 

vnt. 

Orientacinis 

perkamas 

kiekis metams 

Mato vnt. 

kaina, eurais 

su PVM 

Bendra 

pozicijos 

suma  

Siūloma 

fasuotė 

Siūlomos 

fasuotės 

kaina eurais 

su PVM 

Siūlomos prekės pilnas aprašymas, 

gamintojas,  šalis 

1 

Kalakutų 

šlaunelių mėsa 

(A klasė) 

Atvėsinta, be kaulo, rausvos spalvos, standi, be 

odos, riebalų ir kremzlių.  Paviršius ne lipnus, 

malonaus kalakutienai būdingo kvapo. 

Neinjekuota. Šiluminio apruošimo metu gauti 

nuostoliai neturi viršyti nuostolių normų 

numatytų LR SAM 2010-07-19 įsak. Nr.V-640. 

Galiojimo laikas – ne trumpesnis kaip 4 dienos. 

Fasuota vakuume nuo 1-3 kg 

kg Iki 1500 kg 3,44 5160,00 3 kg 10,32 

Kalakutų šlaunelių mėsa (A klasė) 

Atvėsinta, be kaulo, rausvos spalvos, standi, 

be odos, riebalų ir kremzlių.  Paviršius ne 

lipnus, malonaus kalakutienai būdingo kvapo. 

Neinjekuota. Šiluminio apruošimo metu gauti 

nuostoliai neturi viršyti nuostolių normų 

numatytų LR SAM 2010-07-19 įsak. Nr.V-

640. Galiojimo laikas – ne trumpesnis kaip 4 

dienos. Fasuota vakuume nuo 1-3 kg 

Gamintojas: Zaklad Drobiarski W Stasinie 

Sp. Z.O.O., Lenkija 

2 
Kalakuto file (A 

klasė) 

Atvėsinta. Be odos, būdingos šviesios spalvos 

ir kvapo. Paviršius ne lipnus, malonaus 

kalakutienai būdingo kvapo. Neinjekuota. 

Šiluminio apruošimo metu gauti nuostoliai 

neturi viršyti nuostolių normų numatytų LR 

SAM 2010-07-19 įsak. Nr.V-640. Galiojimo 

laikas – ne trumpesnis kaip 4 dienos.  

Fasuota vakuume po 1-3 kg. 

kg iki 20 kg 4,68 93,60 3 kg 14,04 

Kalakuto file (A klasė) 

Atvėsinta. Be odos, būdingos šviesios spalvos 

ir kvapo. Paviršius ne lipnus, malonaus 

kalakutienai būdingo kvapo. Neinjekuota. 

Šiluminio apruošimo metu gauti nuostoliai 

neturi viršyti nuostolių normų numatytų LR 

SAM 2010-07-19 įsak. Nr.V-640. Galiojimo 

laikas – ne trumpesnis kaip 4 dienos.  Fasuota 

vakuume po 1-3 kg. 

Gamintojas: Zaklad Drobiarski W Stasinie 

Sp. Z.O.O., Lenkija 

  

Viso 2 dalies 

bendra suma 

eurais su PVM 

        
  

  24,36   

 


