Priedas Nr.1 prie Sutarties Nr. .............

Pagal Sutartį teikiamos Paslaugos, Paslaugų kaina ir specifikacija

1.	Maitinimo paslaugas (toliau – Paslaugas) pagal šią Sutartį Paslaugų teikėjas teikia Klientui 2025 m. gegužės 6 d. Vilniuje, Pirklių klubo patalpose adresu Gedimino pr. 35, Vilnius. 
2.	Tikslus Paslaugos teikimo laikas ir vieta:
2.1. Pasitikimo kavos pertrauka Akanto salėje 3 a. turi būti paruošta 09:20, vyksta 09:30-10:30. 
2.2.  Kavos pertrauka Akanto salėje 3 a. turi būti paruošta 11:50, vyksta 12:00-12:40.
2.3. Pietūs (furšetas) renginių erdvėje 3 a. turi būti paruošti 14:45, vyksta 15:00-17:30.
3. Paslaugų apimtis:
3.1. Preliminarus pasitikimo kavos pertraukos svečių skaičius 150 asm.
3.2.  Preliminarus kavos pertraukos svečių skaičius 150 asm.
3.2. Preliminarus furšete dalyvaujančių svečių skaičius 100 asm.
3.4. Tikslus svečių skaičius patikslinamas ne vėliau kaip iki 2025 m. gegužės 2 d.
4. Paslaugų kaina: 
4.1. Pasitikimo kavos pertraukos kaina yra 10 eur./1 asm. įskaitant PVM.
4.2. Kavos pertraukos kaina yra 10 eur./1 asm. įskaitant PVM.
4.3. Furšeto kaina yra 50 eur./1 asm. įskaitant PVM. 
4.4. Į kainą vienam asmeniui iš karto įskaičiuojamas aptarnavimas, serviravimas, dekoravimas,  indai, staltiesės, transportavimas ir visos kitos su renginiu susijusios išlaidos. 
5. Preliminarus valgiaraštis:
5.1. Pasitikimo kavos pertraukos valgiaraštis apima tokias pozicijas: kava su pienu ir cukrumi, arbata (juoda, vaisinė, žalia), stalo vanduo su citrina, vieno kąsnio užkandis (2 vnt./asm., ne mažiau kaip 5 rūšių, turi būti vegetariškas pasirinkimas), desertas.
5.2. Kavos pertraukos valgiaraštis apima tokias pozicijas: kava su pienu ir cukrumi, arbata (juoda, vaisinė, žalia), stalo vanduo su citrina, sausainių ir desertų asorti. 
5.3. Furšeto valgiaraštis apima tokias pozicijas: vieno ar dviejų kąsnių užkandėlės (4 vnt./asm., ne mažiau kaip 10 rūšių, turi būti mėsos, žuvies bei vegetariškas pasirinkimas), salotų užkandis porcijomis (ne mažiau dviejų pasirinkimų, viena rūšis be mėsos), karštas užkandis (ne mažiau 2 rūšių, iš mėsos ir vegetariškas), desertas, kava su pienu ir cukrumi, arbata (juoda, vaisinė, žalia), stalo vanduo su citrina, nealkoholinis vynas, baltas ir raudonas vynas). 


PASLAUGOMS KELIAMI REIKALAVIMAI

 6. Teikiamų maitinimo paslaugų kokybė turi atitikti higienos normų ir kitų maisto tvarkymą reglamentuojančių Lietuvos Respublikos teisės aktų reikalavimus. 
7. Paslaugo teikėjas suteikia ne mažiau kaip 6 asm. aptarnaujančio personalo, kurie renginio metu:
7.1. turi  laikytis asmens higienos taisyklių, būti nepriekaištingai apsirengę (vilkėti vienodą, visada švarią ir išlygintą uniformą, avėti nuvalytus batus), būti paslaugūs, mandagūs, gebėti laikytis protokolo reikalavimų;
7.2. žinoti, kokie patiekalai ir gėrimai yra valgiaraštyje, patiekalų patiekimo tvarką ir jų gamybos technologiją, mokėti kompetentingai paaiškinti iš kokių produktų yra pagaminti patiekalai.
8. Kiti reikalavimai:
8.1. Indai turi būti klasikiniai, lengvi, patvarūs, saikingai reljefiškai arba tapybiškai dekoruoti, skaidraus stiklo taurių komplektai, vienos rūšies ąsočiai vandeniui Padėklai, marmitai, vazos, piramidės ir kiti stalo įrankiai – nerūdijančio plieno, gali būti pasidabruoti. Pagal poreikį naudojami įvairūs stalai, pagalbiniai staliukai, medžiaginės ir (arba) popierinės baltos ir (arba) spalvotos servetėlės. Servetėlės turi būti vienodos, atitinkančios aptarnavimo lygį.
8.2. Stalo puošybos elementus gali sudaryti gėlės (pageidautina – bekvapės), jų kompozicijos, kitos iš anksto aptartos kompozicijos. Staltiesių ir dekoro elementų spalva turi atitikti renginio ir patalpų stilistiką, suderinti su perkančiąja organizacija. Staltiesės visada turi būti švarios, be defektų ir gerai išlygintos. Visų staltiesių kraštai iš visų pusių nuleisti vienodai (ne aukščiau kaip 5 cm. nuo grindų). 
8.3. Aptarnaujantis personalas turi laiku ir tvarkingai serviruoti stalus, nuimti naudotus indus, būti paslaugūs, mandagūs, matyti kiekvieną svečią ir jį aptarnauti.
9. Tikslūs valgiaraščių variantai suderinami su perkančiąja organizacija ne vėliau kaip balandžio 28 d.
10. Po Paslaugos suteikimo Paslaugos teikėjas turi palikti tvarkingas patalpas, ne vėliau kaip per 3 valandas pasibaigus renginiui išsivežti visą savo įrangą, tuščią tarą ir šiukšles. 
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