
	Atviro konkurso sąlygų

	2  priedas



Perkamų prekių sąrašas ir reikalavimai 

1 dalis Šviežia mėsa

	Eil. Nr.
	Pavadinimas
	Mato vnt
	Orientacinis perkamas kiekis metams
	Mato vnt kaina eurais su PVM
	Bendra pozicijos suma (4x5)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 
	Jautiena kotletinė, atvėsinta. Pašalinti kraujo krešuliai, sausgyslės, smulkūs kaulai. Riebalų ir gyslų – ne daugiau 20 proc.
	kg
	Iki 200 kg
	1,33
	266,00

	2. 
	Jautiena mentinė, bekaulė, išgyslinta, atvėsinta, iki 12 proc riebumo.

Pašalintos gyslos ir sausgyslės. Tarpraumeniniai  jungiamieji audiniai ir riebalai palikti. Spalva ir kvapas būdingi jautienai.
	kg
	Iki 500 kg
	3,51
	1755,00

	3. 
	Jautienos liežuvis (atvėsintas). Būdingos spalvos ir kvapo.
	kg
	Iki 30 kg
	4,54
	136,20

	4. 
	Kiaulienos bekaulė mentė, be odos, atvėsinta. Be gyslų ir sausgyslių. Spalva ir kvapas būdingas kiaulienai.
	kg
	Iki 10000 kg
	2,84
	28400,00

	5. 
	Kiaulienos bekaulis kumpis, atvėsintas, išgyslintas. Supjaustytas stambiais gabalais. Kiaulienai būdingos spalvos ir kvapo.
	kg
	Iki 200 kg
	1,33
	266,00

	6. 
	Kiaulienos bekaulė nugarinė, atvėsinta, be šonkaulių ne didesnis 5 mm lašinių sluoksnis. Nugarinės plėvės, sausgyslės ir poodiniai riebalai, jei jų daugiau kaip 5 mm., pašalinti. Kiaulienai būdingos spalvos ir kvapo.
	kg
	Iki 1000 kg
	1,82
	1820,00

	7. 
	Kiaulienos šonkauliai (70% mėsos), atvėsinti. 

Charakteristika: pagal LST kokybės rodiklius.
	kg
	Iki 300 kg
	2,12
	636,00

	8. 
	Kiaulienos kotletinė.Mėsa nepatamsėjusi. Kremzlės, smulkūs kauliukai, kraujo krešuliai pašalinti. Ne daugiau 30 proc. matomų riebalų ir ne daugiau 5 proc. jungiamojo audinio. 
	kg
	Iki 20000 kg
	2,24
	44800,00

	9. 
	Kiaulienos filė, atvėsinta, be lašinių.

Juosmens – klubo raumuo iš vieno šono padengtas blizgančia sausgysle, be kitų raumenų ir riebalų liekanų.
	kg
	Iki 800 kg
	4,05
	3240,00

	10. 
	Kiaulienos sprandinė, atvėsinta, be šonkaulių, riebalų iki 12 proc. Paviršius lygus, be stambių sausgyslių. Spalva ir kvapas būdingi kiaulienai.
	kg
	Iki 1400 kg
	3,45
	4830,00

	11. 
	Lašiniai atvėsinti, be kaulo, be odos, be kraujosruvų,  be šerių likučių. Kvapas būdingas šviežiai kiaulienai.
	kg
	Iki 100 kg
	0,12
	12,00

	12. 
	Vėdarinės žarnos sūdytos, valytos, vakuume fasuotos po 1 kg
	kg
	Iki 30 kg
	0,61
	18,30

	13. 
	Žarnos (plonosios). Švariai išplautos, nesuplyšusios.
	kg
	Iki 30 kg
	9,56
	286,80

	
	Viso 1 dalies bendra suma eurais su PVM
	
	
	
	86466,30

	
	PVM tarifas procentais
	
	
	
	21


2 dalis Mėsos gaminiai

	Eil. Nr.
	Pavadinimas
	Mato vnt
	Orientacinis perkamas kiekis metams
	Mėsos baltymų be kalogeno kiekis proc. ne mažiau kaip
	Drėgmė proc. ne daugiau kaip
	Riebalų kiekis proc. ne daugiau kaip
	Baltyminių mėsos pakaitalų kiekis proc.  ne daugiau kaip
	Krakmolo kiekis proc. ne daugiau kaip 
	Mato vnt kaina, eurais su PVM
	Bendra pozicijos suma (4x10)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1
	Virtos dešros, aukščiausia rūšis. Pjaustytos griežinėliais, vakuume. Nesūrios, švelnaus skonio.
	kg
	Iki 2200 kg
	10
	65
	18
	-
	-
	2,12
	4664,00

	2
	Virtos dešros I rūšies. Pjaustytos griežinėliais, vakuume. Nesūrios, švelnaus skonio.
	kg
	Iki 2000  kg
	6
	72
	22
	2
	3
	1,21
	2420,00

	3
	Virtos dešrelės, aukščiausia rūšis. Nesūrios, švelnaus skonio. Po 60-70 g.
	kg
	Iki 100 kg
	9
	64
	22
	-
	-
	2,30
	230,00

	4
	Medžiotojų dešrelės. Nesūrios, švelnaus skonio. Aukščiausia rūšis.


	kg
	Iki 100 kg
	18
	35
	
	-
	-
	1,82
	182,00

	5
	Gril dešrelės. Aukščiausia rūšis.


	kg
	Iki 100 kg
	15
	40
	
	-
	-
	1,88
	188,00

	6
	Virtos sardelės aukšč. rūšis. po 70-80 gr. Nesūrios, švelnaus skonio.
	Kg
	Iki 3600 kg
	7,5
	64
	25
	2
	3
	1,91
	6876,00

	7
	Virtos dešros, parūkytos, pjaustytos griežinėliais vakuume, aukšč. rūšis. Nesūrios, neaštraus skonio.
	kg
	Iki 100 kg
	11
	52
	26
	-
	-
	5,71
	571,00

	8
	Šaltai rūkyta skilandinė dešra pagaminta iš stambiai pjaustytos kiaulienos ir lašinukų, griežinėliais vakuume. Aukščiausios rūšies
Fasuota po 100 gr.
	kg
	Iki 30 kg
	18
	35
	
	-
	-
	3,99
	119,70

	9
	Virtas, rūkytas lietuviškas kumpis, pjaustytas vakuume, aukščiausia rūšis
	kg
	Iki 3500 kg
	12
	72
	
	2
	3
	3,01
	10535,00

	10
	Virti vyniotiniai iš subproduktų (liežuvio, ausų, mėsos), vakuume, I rūšis. 
	kg
	Iki 50 kg
	12
	72
	
	2
	3
	2,54
	127,00

	11
	Virti vyniotiniai I rūšis. 
	kg
	Iki 1500 kg
	12
	75
	
	2
	2
	4,17
	6255,00

	12
	Virta nugarinė, parūkyta, be kaulo, pjaustyta griežinėliais vakuume, aukšč. rūšis. Fasuota po 100 gr.
	kg
	Iki 50 kg
	20
	55
	15
	-
	-
	4,78
	239,00

	13
	Kiaulienos virta, rūkyta kulninė, vakuume, I rūšis. 
	kg
	Iki 100 kg
	12
	72
	
	2
	3
	6,90
	690,00

	14
	Panevėžio filė arba lygiavertė, pjaustyta, vakuume, aukšč. rūšis. Fasuota po 100 gr. 
	kg
	Iki 100 kg
	20
	55
	15
	-
	-
	6,13
	613,00

	15
	Karšto rūkymo šoninė, be kaulų ir odos, vakuume, gabalais, svoris svyruoja nuo 1 – 1.5 kg. 
	kg
	Iki 600 kg
	
	20
	
	
	
	5,02
	3012,00

	16


	Šaltai rūkyta kiaulienos šoninė, pjaustyta griežinėliais, skrudinimui, vakuume
	kg
	150 kg
	18
	60
	neribojama
	
	
	2,06
	309,00

	17


	Vytintas kiaulienos kumpis, aukščiausios rūšies, pjaustytas, sufasuotas iki 100 g
	kg
	Iki 10 kg
	30
	40
	neribojama
	       -
	
	7,38
	73,80

	18
	Karštai rūkyta vištienos krūtinėlė, vakuume, fasuota iki 500 g
	kg
	Iki 20 kg
	
	
	
	
	
	5,08
	101,60

	19
	Lašiniai rūkyti, Aukščiausia rūšis.
	kg
	Iki 100 kg
	
	25
	
	
	
	6,38
	638,00

	
	Viso 2 dalies bendra suma eurais su PVM
	
	
	
	
	
	
	
	
	37844,10

	
	PVM tarifas procentais
	
	
	
	
	
	
	
	
	21


Būtina pateikti siūlomų gaminių receptūras. Pateikiami skenuoti dokumentai.

3 dalis Paukštiena

	Eil. Nr.
	Pavadinimas
	Mato vnt
	Orientacinis perkamas kiekis metams
	Mato vnt kaina, eurais su PVM
	Bendra pozicijos suma (4x5)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Kalakutiena atvėsinta, guliašinė, be kaulo. Būdingos šviesios spalvos ir kvapo, be pašalinių priemaišų.
	kg
	Iki 300 kg
	1,82
	546,00

	2
	Kalakuto file, šaldyta. Be odos, būdingos šviesios spalvos ir kvapo. Fasuota po 1-2 kg.
	kg
	iki 100 kg
	3,75
	375,00

	3
	Vištos  filė (šaldyta). Be odos, būdingos šviesios spalvos, švariu, lygiu paviršiumi, be dėmių ir mechaninių pažeidimų.
	kg
	Iki 4 000 kg
	3,69
	14760,00

	4
	Vištienos blauzdelės, šaldytos, be indelių. Be pūkų, plunksnų, su nepažeistais sąnario raiščiais ir oda, be dėmių ir mechaninių pažeidimų. Masė ne mažiau 0,2 kg. ir ne daugiau 0,27 kg.
	kg
	Iki 10 000 kg
	1,33
	13300,00

	5
	Vištienos šlaunelės atvėsintos, be indelių. Be nugarkaulio, uodegos, padaigų ir pūkų, be dėmių ir mechaninių pažeidimų.
	kg
	Iki 2 500 kg
	1,69
	4225,00

	6
	Viščiukų broilerių šlaunelių mėsa (atvėsinta), be odos, be kaulų, švariu, lygiu paviršiumi, be dėmių ir mechaninių pažeidimų.
	kg
	Iki 2 500 kg
	1,21
	3025,00

	7
	Viščiukų broilerių sriubos rinkinys (atšaldytas)
	kg
	Iki 360 kg
	0,12
	43,20

	
	Viso 3 dalies bendra suma eurais su PVM
	
	
	
	36274,20

	
	PVM tarifas procentais
	
	
	
	21


	
	
	
	


